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ADVERTENCIAS

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

LEALAS ATENTAMENTE Y CONSERVELAS PARA UN USO FUTURO
mover alimentos dentro del

Advertencias generales de
seguridad

Danos a las personas

ATENCION: Este aparato y
sus partes accesibles se
calientan mucho durante su
uso: los nifos pequenos
deben mantenerse
alejados,

ATENCION: Este aparato y
sus partes accesibles se
calientan mucho durante su
uso: no toque los elementos
que producen el calor.
Protéjase las manos con
guantes térmicos para
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horno.

e Nunca intente apagar una
llama o incendio con agua:
apague el aparato y cubra
la llama con una tapa o una

tela ignifuga.

e El uso de este aparato estd

permitido a los niflos a

partir de los 8 afos de edad

ydad las personds con

capacidad fisica, sensorial o
mental reducida o con falta

de experiencia y

conocimiento, supervisados
0 instruidos por personas
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adultas y responsables de
su seguridad.

e Los niflos no deben jugar
con el aparato.

e Mantenga alejados a los
ninos menores de 8 afos si
no estdn continuamente
vigilados.

e No permita que los nifios
menores de 8 afios se
acerquen al aparato
durante su funcionamiento.

e |Las operaciones de
limpieza y mantenimiento
no deben ser efectuadas
por niflos sin supervision.

e Hay que vigilar siempre el
proceso de coccion. Hay
que vigilar constantemente
un proceso de coccion
breve.

e No deje el aparato sin
vigilancia durante las
cocciones que puedan
liberar grasas y aceites y
que al sobrecalentarse
podrian inflamarse. Preste
la mdxima atencién.

e No vierta agua
directamente en las
bandejas muy calientes.

e Mantenga la puerta cerrada
durante la coccidn.

e Situviera que intervenir
durante la coccion o al final
de la misma, abra la puerta
5 centimetros durante unos
segundos, deje salir el
vapor y luego dbrala
completamente.

e No introduzca objetos
metdlicos puntiagudos
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(cubiertos o utensilios) en
las ranuras.

e Apague el aparato después
de su uso.

e NO UTILICE NI CONSERVE
MATERIALES
INFLAMABLES CERCA DEL
APARATO.

e NO UTILICE AEROSOLES
CERCA DE ESTE APARATO
MIENTRAS ESTE
FUNCIONANDO. N

e NO MODIFIQUE EL L
APARATO.

e Haga realizar lainstalacién,
el mantenimiento y las
reparaciones por personal
cualificado conforme a las
normas vigentes.

e Nunca intente reparar el
aparato personalmente,
dirfjase a un técnico
cualificado.

e No tire nunca del cable para
desenchufar.

Para hornos microondas

e ATENCION: si la puerta o la
junta de la misma estdn
dafladas, el aparato no
debe utilizarse hasta que
no haya sido reparado por
personal debidamente
formado,

e ATENCION: es peligroso
para todos, salvo para el
personal encargado,
realizar cualquier operacion
de mantenimiento o de
reparacion que implique
quitar tapas utilizadas
como proteccion contra la
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exposicion a la energia de
las microondas.

e ATENCION: los liquidos y
otros alimentos no se
deben calentar en
recipientes sellados, ya que
podrian explotar.

e Cuando se utiliza una
funcién combinada, los
nifnos solo deben utilizar el
aparato bajo la supervision
de un adulto debido a las
altas temperaturas
generadas.

e Vigile el aparato durante la
coccién de alimentos en
recipientes de pldstico o

papel.

Uso impropio
Peligro de explosidon

w W

e Durante el uso del
microondas para calentar o
recalentar liquidos, puede
producirse un retraso en el
proceso de ebullicién cuya
temperatura se alcanza sin
la formacion de las
burbujas habituales.
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Uso impropio

/ f \ Peligro de explosion

e Elretraso del proceso de
ebullicién puede generar
una explosién dentro del
horno; al sacar el recipiente
se puede derramar liquido
hirviendo.

e Para evitar estos peligros,
siempre hay que introducir
la varilla de ebullicién que
se suministra (o una
cuchara de pldstico
termorresistente) en el
recipiente durante la fase
de calentamiento.

e Ultilice el microondas
solamente para la
preparacién de alimentos
destinados al consumo.
Otros usos estdn
estrictamente prohibidos
(por ejemplo, secar
vestidos, calentar
zapatillas, esponjas, pafos
hdmedos o similares,
deshidratar alimentos), ya
que pueden ocasionar
lesiones o un incendio.

e Calentar bebidas en el
microondas puede provocar
una ebullicion eruptiva
retardada, por lo que se
debe tener cuidado al
manipular el recipiente.

e Limpie el aparato
constantemente y elimine
los restos de alimentos.

e La falta de limpieza del
compartimento de coccion
favorece el deterioro de la
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superficie que podria
afectar negativamente a la
vida util del aparato y
provocar una situacion
peligrosa.

e No seque los alimentos con
el microondas.

e No utilice el microondas
para calentar o freir aceite.

e No utilice el aparato para
calentar comida o bebidas
que contengan alcohol.

e No caliente huevos con
cdscara o huevos duros
enteros, podrian explotar
incluso después de la
operacién de
calentamiento.

e No caliente alimentos en
envases alimentarios.

e No utilice las funciones
combinadas para calentar
o hervir liquidos.

e Los alimentos para recién
nacidos deben calentarse
en recipientes cerrados.
Quite la tapa o la tetina (en
el caso de un biberdn). Una
vez terminada la coccidn,
verifique siempre la
temperatura del preparado,
qgue no debe ser elevada.
Mezcle o agite el contenido
para que la temperatura
sea homogénea entre las
partes para evitar
quemaduras.

e Antes de proceder ala
coccién de alimentos con
piel o cdscara dura (por
ejemplo, patatas,
manzanas, etc.) es
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necesario pinchar la
cdscara.

Antes de utilizar el aparato,
asegurese de que dentro
del horno microondas no
haya objetos ni utensilios
inadecuados.

Cuando el aparato no esté
en uso, no utilice el
compartimento de coccion
para almacenar productos
combustibles, utensilios de [
cocina, alimentos u objetos [
similares.

No utilice las funciones
microondas cuando el
interior del horno esté vacio.
Utilice vajillas o utensilios
adecuados para el uso con
microondas.

No utilice recipientes de
aluminio para la coccion de
los alimentos.

No utilice recipientes de
metal para calentar
alimentos y bebidas.

No utilice vajillas con
decoraciones metdlicas
(acabados oro, plata).

No utilice la bandeja ni la
bandeja honda para
cocciones de SOLO
microondas.

Si hay humo, apague o
desenchufe el aparato de la
toma de corriente y
mantenga la puerta
cerrada para sofocar las
llamas.

Este aparato cumple con
las normas y directivas
actualmente vigentes en
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cuanto a la seguridad y la
compatibilidad
electromagnética. Se
recomienda en cualquier
caso que los portadores de
marcapasos guarden una
distancia minima de 20-30
cm respecto al horno
microondas en
funcionamiento . Péngase
en contacto con el
fabricante del marcapasos
para mds informacion.

e El aparato funciona en la
banda ISM de 2.4 Ghz.

e En cumplimiento de las
disposiciones relativas a la
compatibilidad
electromagnética, el

aparato pertenece al grupo
2yalaclase B (EN 55011).

Uso impropio
Riesgo de dafios al aparato

e NO UTILICE RECIPIENTES/

ACCESORIOS (bandejas,
bandejas de cristal, etc.)
APOYADOS
DIRECTAMENTE EN EL
FONDO DEL
COMPARTIMIENTO DE
COCCION.

Uso impropio
Riesgo de dafios al aparato

e Al utilizar las microondas,
no se debe colocar la
comida (o su recipiente) en

el fondo del compartimiento

de coccidn. Utilice los
accesorios suministrados
insertados en los estantes
adecuados para la receta
que se vaya a preparar.
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Si el aparato estd instalado
en un mueble, debe
utilizarse con la puerta del
mueble abierta.

El aparato puede colocarse
o instalarse a menos de
850 mm del suelo (véase el
capitulo «INSTALACION»).

Danos al aparato
e En las partes de cristal no

utilice detergentes
abrasivos agresivos o
corrosivos (por ejemplo,
productos en polvo,
quitamanchas y estropajos
metdlicos), ni materiales
dsperos o rascadores
metdlicos afilados, porque
pueden rayar la superficie,
provocando la rotura del
cristal. Emplee, si es
preciso, utensilios de
madera o pldstico.

No se siente sobre el
aparato.

En las partes de acero o
tratadas superficialmente
con acabados metdlicos
(por ejemplo anodizadas,
niqueladas o cromadas) no
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utilice productos de
limpieza que contengan
cloro, amoniaco o lejia.
Introduzca las rejillas y las
bandejas en las guias
laterales hasta que toquen
el tope. Los bloqueos
mecdnicos de seguridad
que impiden su extraccion
deben estar orientados
hacia abajo y hacia la parte
trasera del interior del
horno.

No utilice chorros de vapor
para limpiar el aparato.

No rocie productos en
aerosol cerca del aparato.
No obstruya las aberturas
nilas ranuras de ventilacién
y eliminacion del calor.
Peligro de incendio: no deje
objetos dentro del horno.
NO UTILICE NUNCA EL
APARATO PARA
CALENTAR LA VIVIENDA.
No utilice vajillas o envases
de pldstico para la coccion
de alimentos.

No introduzca alimentos
enlatados o recipientes
cerrados en el interior del
horno.

Retire todas las bandejas y
rejillas que no vaya a
utilizar durante la coccién.
No recubra el fondo del
horno con hojas de
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aluminio.

No apoye ollas o bandejas
directamente sobre el fondo
del horno.

Si es necesario, puede
utilizar la rejilla para
bandejas (de serie 0
vendida por separado
segun el modelo)
colocdndola en la parte
inferior como soporte para
cocinar.

En caso de que desee
utilizar papel de horno,
coléquelo de manera tal
que no impida la circulacién
del aire caliente dentro del
horno.

No utilice la puerta abierta
para apoyar ollas o
bandejas directamente
sobre el cristal interior.

No utilice la puerta abierta
como palanca para colocar
el equipo en el mueble.

No ejerza excesiva presion
sobre la puerta abierta.

No use el asa para levantar
0 mover este aparato.

Instalacion y mantenimiento

NO INSTALE ESTE
APARATO EN BARCOS O
CARAVANAS.

No instale el aparato
encima de un pedestal.
Coloque el aparato en el
mueble con la ayuda de
otra persona.

Para evitar cualquier
sobrecalentamiento, no hay
que instalar el aparato
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detrds de una puerta
decorativa o de un panel.
Haga realizar la instalacion,
el mantenimiento y las
reparaciones por personal
cualificado conforme a las
normas vigentes.

La conexion eléctrica debe
ser realizada por personal
técnico cualificado.

Es obligatorio efectuar la
puesta a tierra de
conformidad con las
normas de seguridad de la
instalacién eléctrica.
Utilice cables resistentes a
una temperatura de al
menos 90 °C.

El par de apriete de los
tornillos de los conductores
de alimentacién del
terminal de bornes debe ser
de 1,5-2 Nm.

Para evitar cualquier
peligro, si el cable de
alimentacién eléctrica se
dafa, contacte
inmediatamente con el
servicio de asistencia
técnica para la sustitucion.
ATENCION: Durante la
colocacién del
electrodoméstico,
asegurese de que el cable
de alimentacién no se
enrede ni se dafe.

Antes de cualquier
intervencion en el aparato
(instalacion,
mantenimiento,
posicionamiento o
desplazamiento) use
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siempre equipos de
proteccién individual.
Antes de cualquier
operacion en el aparato,
desconecte la energia
eléctrica general.

Permita la desconexién del
aparato tras la instalacion,
mediante un enchufe
accesible o un interruptor
en caso de conexion fija.
Instale en la linea de
alimentacion un dispositivo
de corte omnipolar, con una
distancia de apertura de los
contactos que permita la
desconexion completa en
las condiciones de la
categoria de sobretensién
IIl, de acuerdo con las
normas de instalacion.

Este aparato se puede usar
hasta una altura mdxima
de 2000 metros sobre el
nivel del mar.

Para este aparato

No se apoye ni se siente
sobre la puerta abierta.
Compruebe que no
queden objetos encajados
en las puertas.

No instale ni utilice el
aparato al aire libre,
Utilice dnicamente la
sonda de temperatura
suministrada o
recomendada por el
fabricante (solo en
algunos modelos).

Funcion del aparato
Este aparato debe utilizarse
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para la coccion de alimentos
en entornos domésticos.
Cualquier otro uso se
considera inadecuado.

Ademds, no se puede utilizar:

e enla zona de la cocina por
parte de dependientes en
tiendas, en oficinas y en
otros ambientes laborales;

e en granjas/
establecimientos de turismo
rural;

e por parte de clientes en
hoteles, albergues y
ambientes residenciales;

e en bed and breakfast.

La instalaciény

= | utilizacién de este
aparato se permite
Unicamente en interiores.

Este manual de uso

e Este manual de uso forma parte
integrante del aparato y debe guardarse
integro y al alcance del usuario durante
todo el ciclo de vida del aparato.

e Antes de utilizar el aparato, lea
detenidamente el presente manual de
uso.

e Las explicaciones de este manual
incluyen imdgenes que describen lo que
aparece actualmente en la pantalla.
Recuerde, sin embargo, que el aparato
podria disponer de una versién
actualizada del sistema, por tanto, lo
que se visualiza en la pantalla podria ser
diferente de lo mostrado en el manual.

Responsabilidad del fabricante

El fabricante no se hace responsable por los

dafios a personas y cosas causados por:

e uso del aparato distinto al previsto;

e incumplimiento de las prescripciones del
manual de uso;

e manipulacién aunque solo sea de una
parte del aparato;

e utilizacion de repuestos no originales.

Placa de identificacion
La placa de identificacion lleva los datos
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técnicos, el nimero de serie y la marca. No
quite nunca la placa de identificacion.
Eliminacion

Conforme a la directiva europea
K RAEE (2012/19/UE), este aparato se
==J debe desechar al final de su vida dtil
separdndolo del resto de residuos.
Este aparato no contiene sustancias en
cantidades suficientes para ser
consideradas peligrosas para la salud y el
medio ambiente, de conformidad con las
directivas europeas actuales.

Tensién eléctrica
Peligro de electrocucién

e Desconecte la alimentacion eléctrica
general.

L

e Desconecte el cable de alimentacién de
la toma de corriente.

Para desechar el aparato:

e Corte el cable de alimentacién y retirelo.

e Entregue el aparato en los centros
adecuados de recogida selectiva de
residuos eléctricos y electrdnicos, o bien
devuélvalo al distribuidor al comprar un
producto equivalente, en relacién de uno
a uno.

Se hace notar que para el embalaje del

aparato se utilizan materiales no

contaminantes y reciclables.

e Entregue los materiales del embalaje en
los centros adecuados de recogida
selectiva.

Embalajes de pldstico
Peligro de asfixia

e No deje sin vigilancia el embalaje ni
partes del mismo.

e No permita que los nifios jueguen con
las bolsas de pldstico del embalaje.

Para ahorrar energia

e Precaliente el aparato solamente si la
receta lo requiere.

e No abra la puerta durante la coccidn en
ninguna de las funciones.

e Siel envase no lo indica de otro modo,
descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

e En caso de multiples cocciones, se
aconseja cocinar los alimentos uno tras
otro para aprovechar lo mejor posible el
calor del interior del horno.

e Utilice preferiblemente moldes oscuros
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de metal: ayudan a absorber mejor el
calor.

e Retire todas las bandejas vy rejillas que
no vaya a utilizar durante la coccién.

e Pare la coccidn unos minutos antes del
tiempo empleado normalmente. La
coccién proseguird durante los minutos
restantes con el calor que se ha
acumulado en el interior.

e Abra la puerta lo menos posible, para
evitar que el calor se disperse.

e Mantenga siempre limpio el interior del
horno.

Informacioén sobre el consumo de
energia en modo apagado/stand-
by

Los datos técnicos sobre el consumo en
modo apagado/stand-by del aparato se
pueden encontrar en la pdgina web
www.smeg.com, en la pdgina dedicada al
producto en cuestion.

Iluminacion

e Este aparato contiene bombillas que no
pueden ser reemplazadas por el
usuario, solo el servicio de asistencia

técnica puede proceder a su sustitucién.

O

4

=

e Las bombillas en cuestién son aptas
para funcionar a una temperatura
ambiente igual o superior a 300 °Cy
estdn disefladas para su uso en
aplicaciones de alta temperatura, como
hornos.

e Este aparato contiene bombillas de
eficiencia energética "G".

Como leer el manual de uso

Este manual de uso utiliza las siguientes
convenciones de lectura:

A Advertencia/Atencion

/ Informacién/Sugerencia

192 - ADVERTENCIAS

91477A282/H



DESCRIPCION

Descripcion general

1 Panel de mandos

2 Junta

3 Ldmpara
4 Puerta

5 Ventilador

X Nivel del bastidor
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Panel de mandos

1
I

1 Mando de las funciones

Con este mando es posible:

e encender/apagar el aparato;
e seleccionar una funcién.

/ Gire el mando de las funciones a la
£ posicién O para terminar de

— | inmediato una posible coccidn.

2 Programador digital

Muestra la hora actual, el minutero, la
funcién, la posible potencia de las
microondas, la potencia y la temperatura de
coccidén seleccionadas y el tiempo
posiblemente asignado.

3 Mando de temperatura

Con este mando es posible configurar:
e latemperatura de coccion;

e la duracién de una funcién;

e |as cocciones programadas;

e la hora actual.

Otras partes

Guias de posicionamiento
El aparato dispone de guias para el
posicionamiento de bandejas vy rejillas a
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distintas alturas. Las alturas de
introduccion han de entenderse de abajo
hacia arriba.

Ventilador de enfriamiento

El ventilador procede a enfriar el aparato y
entra en funcionamiento durante la coccion.
El funcionamiento del ventilador crea un
flujo de aire normal que sale por arriba de la
puerta y puede seguir saliendo durante un
breve perfodo aun después de apagar el
aparato.

Iluminacion interior del horno

e Lailuminacidn interior del horno se
activa al seleccionar cualquier funcion
de coccidn, excepto la funcion

ELLU

e Lailuminacién interior del horno
permanece desactivada durante la
ejecucién de las funciones especiales

funaones de limpieza

,—’_“—,—, segun los modelos).

e Cuando se abre la puerta, se enciende la
iluminacion interior del horno, excepto
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con la funcion m; Lailuminacién
se apaga inmediatamente al cerrar la
puerta.

e Cuando la puerta estd abierta no es
posible apagar la iluminacidn interna.

Accesorios
e Algunos modelos no tienen todos los
accesorios.

e Los accesorios que pueden entrar en
contacto con los alimentos estdn
fabricados con materiales conformes a
lo prescrito por las leyes vigentes.

e Los accesorios originales suministrados
u opcionales pueden pedirse en los
centros de asistencia autorizados.
Utilice solo accesorios originales del
fabricante.

e Se aconseja montar las guias extraibles
en el primer estante de los bastidores.
De este modo, es posible optimizar el
espacio en el interior de la cavidad de
cocinado con un nivel intermedio entre

el primer y segundo estante.

/ En este manual, las sugerencias

£ para el segundo estante o el estante

— central se refieren al uso de las
guias extraibles.

Varilla de ebullicion

Para utilizar en un recipiente durante el
calentamiento de liquidos, necesaria para
evitar el retraso del proceso de ebullicién.

Rejilla rebajada

Util para el soporte de recipientes con
alimentos en coccién.
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Bandeja de cristal

G

Util para cualquier tipo de coccién y para
recoger la grasa proveniente de alimentos
apoyados sobre la rejilla superior. Se apoya
sobre la rejilla rebajada y es especialmente
indicada para cocciones en microondas.

Rejilla para bandeja

A colocar en la bandeja de cristal, Util para
la coccidn de alimentos que puedan gotear.

Accesorios opcionales (se venden
por separado)

Bandeja profunda

Util para recoger las grasas de los
alimentos colocados en la rejilla de arriba y
para la coccidn de pasteles, pizzas, dulces,
galletas...

ATENCION: Puede utilizar la
bandeja honda para modos de
coccion combinada con microondas.

No la utilice para cocciones de
SOLO microondas.

Microondas

El aparato estd equipado con un generador
de microondas llamado magnetron. Las
microondas generadas son introducidas en
el compartimiento de coccién
uniformemente para alcanzar los alimentos
y calentarlos.

El proceso de calentamiento se lleva a cabo
mediante la friccion de las moléculas
contenidas dentro de los alimentos
(preferentemente las del agua), con la
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consiguiente generacion de calor.

El calor generado directamente en el interior
de los alimentos permite descongelar,
calentar o cocer en tiempos mds cortos con
respecto a los de una coccion tradicional.

USO

El uso de recipientes adecuados para el
cocinado con microondas facilita que las
microondas lleguen a los alimentos de
modo uniforme.

Operaciones preliminares

Vea Advertencias generales de
seguridad.

e Quite todas las peliculas de proteccion
externas e internas del aparato y los
accesorios.

e Quite las posibles etiquetas (a
excepcidn de la placa con los datos
técnicos) de los accesorios o de las
bandejas.

e Quite y lave todos los accesorios del
aparato (vea el capitulo "LIMPIEZA'Y
MANTENIMIENTO").

Primer calentamiento

1. Programe una coccion de al menos una
hora (vea el apartado "Uso del horno").

2. Cadliente el compartimiento de coccion
vacio a la mdxima temperatura para
eliminar los posibles residuos de
fabricacién.

Durante el calentamiento del aparato,

e ventile el local;

e mdrchese del lugar.

Materiales adecuados para las
microondas

En general los materiales utilizados para la
coccién por microondas deben poder ser
atravesados para que las microondas
lleguen a los alimentos.

A continuacién se muestra una tabla de los
materiales que se pueden o no utilizar:
MATERIALES A UTILIZAR:

- Vidrio (quite siempre las tapas)*

e Fuentes de Pyrex

e Vasos

e Tarros

- Porcelana

- Barro

- Pldstico (solo si son adecuados para

microondas)*

e Recipientes

e Peliculas de pldstico (no deben entrar en
contacto con los alimentos)

*solo si es termorresistente.
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MATERIALES QUE NO DEBEN
UTILIZARSE:

- Metal (puede generar arcos o chispas)
Papel de aluminio

Bandejas de aluminio

Platos

Utensilios de metal

Cierres para bolsas de congelaciéon
- Madera

- Vasos de cristal

- Papel (peligro de incendio)

- Recipiente de poliestireno (peligro de
contaminacion de los alimentos)

/ Las vajillas deben ser sin
£ decoraciones metdlicas.

metal en las funciones de

/ No utilice bandejas accesorias de

microondas o microondas

combinadas.

Prueba de las vajillas

/ Solo para esta prueba es posible
utilizar la funcion de microondas sin

— introducir los alimentos en el interior.

Para verificar si las vajillas son adecuadas
para el uso en la coccidén por microondas se
puede efectuar una prueba sencilla:

1. Quite todos los accesorios del
compartimiento del horno.

2. Coloque la vajilla a probar en la rejilla
introducida en el primer nivel.

3. Seleccione la funcién de microondas al
nivel mdximo de potencia (por ejemplo
1000 W).

4. Programe una duracién de coccidn de
30 segundos.
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5. Inicie la coccion.

Vajillas no adecuadas
Riesgo de daios al aparato
e Interrumpa inmediatamente la prueba
si percibe chispas o si las vajillas
crepitan. En este caso las vajillas no son

adecuadas para la coccidn en el
microondas.

Al final de la prueba la vajilla debe estar fria
o templada. En el caso de que esté caliente,
ha de considerarse como no adecuada para
la coccidn en el microondas.

Uso de los accesorios

Rejillas y bandejas

Las rejillas y las bandejas deben

introducirse en las gufas laterales hasta que

toquen el tope.

e Los bloqueos mecdnicos de seguridad
que impiden la extraccion accidental de
la rejilla deben orientarse hacia abajo y
hacia la parte posterior del

compartimiento de coccion.

Introduzca las rejillas y las bandejas
con cuidado en el compartimiento
de coccién hasta el tope.

IN

/ Limpie las bandejas antes de
£ utilizarlas por primera vez para
— | quitar los posibles residuos de
fabricacion.

Rejillas y bandeja de cristal

La bandeja de cristal debe colocarse en la
rejilla rebajada.

La rejilla para bandeja debe colocarse
dentro de la bandeja. De esta forma, es
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posible recoger la grasa separada de los
alimentos durante la coccion.

Varilla de ebullicién

Uso impropio
Peligro de explosién/quemaduras

e Para evitar el peligro de una explosién
dentro del aparato o el derrame de
liquido hirviendo, es necesario afiadir
siempre la varilla de ebullicion inmersa
en el liquido que se estd calentandop.

Temperatura elevada
Riesgo de dafios en el accesorio
e Utilice la varilla de ebulliciéon solamente
en las funciones Microondas. La varilla

no debe utilizarse en las funciones
combinadas o tradicionales.

Durante el uso del microondas para
calentar o recalentar liquidos, puede
producirse un retraso en el proceso de
ebullicién; para evitar este fenémeno es
necesario introducir la varilla de ebullicién
que se suministra (o una cuchara de
pldstico termorresistente) en el recipiente
durante la fase de calentamiento.

Programador digital

=

861

A

®% BBARA~ < 9
D000 w %0
La pantalla muestra los pardmetros y los
valores relativos a la operacién
actualmente seleccionada. Para utilizarla
solo hay que girar el mando de las

funciones y el mando de la temperatura
para elegir los valores indicados.
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Piloto del reloj

Ig Piloto del minutero
@ Piloto de la coccidén
Piloto de la coccién programada
ﬂ Piloto del bloqueo de los mandos

Piloto del Show Room
Piloto del microondas

Piloto de la descongelacién
Piloto de la temperatura

Piloto de los vatios

Primer uso

/ Sila hora no estd programada no es
£ | posible encender el horno.

En el primer uso, o tras una interrupcion
prolongada de la corriente, el aparato
muestra en la pantalla el mensaje

L-”:}DD intermitente. Para poder

empezar cualquier coccidn es necesario

seleccionar la hora actual.

1. Gire el selector de la temperatura para
seleccionar la hora actual.

2. Pulse el selector de la temperatura para
configurar la hora actual y pasar a
seleccionar los minutos.

3. Gire el selector de la temperatura para
seleccionar los minutos de la hora
actual.

4. Pulse el selector de la temperatura para

finalizar el ajuste.

/ Podria ser necesario modificar la
£ hora actual, por ejemplo, a causa de

— |a hora legal-solar.

la pantalla pasa a la visualizacién
con brillo bajo 2 minutos después de
la Ultima actuacién en los mandos.

/ Cuando la hora actual estd visible,

Uso del horno

Vea Advertencias generales de
seguridad.
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Microondas

Penetrando directamente en los
alimentos, las microondas permiten
cocinar en tiempos muy breves y
con un notable ahorro de energia.
Adecuadas para cocinar sin grasas,
son adecuadas también para
descongelarlos alimentos y también
para calentarlos, manteniendo de
hecho intactos su aromay su
aspecto originario.

/ Cuando utilice el microondas, la

£ comida (o su recipiente) no debe

— | colocarse en el fondo del
compartimento de coccién. Utilice
los accesorios suministrados en los
estantes adecuados para la receta
que desea realizar.

]

==

X

v’
/ NO UTILICE RECIPIENTES/
£ ACCESORIOS (bandejas de
— | cualquier material, etc.), APOYADOS
DIRECTAMENTE EN LA BASE DEL
HORNO.

Abra la puerta.

Introduzca la comida en el horno.

Cierre la puerta.

Desde la posicién 0, gire el mando de las
funciones una posicion a la derecha
para seleccionar la funcién

MICROONDAS .

AwWNE

5. Gire el mando de la temperatura para
programar la duracién de la coccién
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(desde 5 segundos hasta 1 hora y
media) (por ejemplo, “5 minutos”).

uno de los dos mandos.

ACroe
I I Y

6. Pulse el mando de la temperatura para
confirmar.
7. Mientras parpadea el piloto de los

vatiosp\W¥l, gire el mando de la

temperatura para modificar el valor de
potencia entre 100 Wy 800 W (por
ejemplo, “500 vatios”).

Potencias del microondas
A continuacién se indican las potencias
seleccionables:

0500

® 500 w

Para la potencia del microondas, consulte el

apartado Potencias del microondas.

8. Espere 3 segundos para iniciar la
coccidn o pulse el mando de la
temperatura para introducir posibles
ajustes de duracién de la coccién, hora
de fin de coccidn, etc.

Potencia (W) Utilidad
150
250 Descongelar alimentos
350
450 ) .

Cocciones delicadas
550
650 . .
Calentar y cocinar alimentos

750
850 Calentar liquidos

Coccidén combinada

La coccidn combinada es la

combinaciéon de una coccidn
tradicional con la de microondas.
Estas funciones se indican con el
encendido del icono de la funcion
microondas y el simbolo de una
funcién tradicional.

9. Compruebe el estado de coccion del
alimento encendiendo la ldmpara de

iluminacion interior.

Uso impropio
Riesgo de dafios al aparato

e No utilice las funciones combinadas
para calentar o hervir liquidos.

/ Cuando se abre la puerta, se para la
£ funcién en curso.

— 1 Al cerrar pulsar el mando de la
temperatura para continuar con la
coccién.

1. Desde la posicion O, gire el mando de las
funciones hasta seleccionar una funcién
combinada (por ejemplo, MICROONDAS

+ VENTILADO .

Es posible detener una coccién en
cualquier momento girando el
mando de las funciones a la
posicién 0.

IN

Al concluir la coccidn, en la pantalla se

muestra el mensaje gm
parpadeante y se activa una sefial acustica
que se puede desactivar mediante la
apertura de la puerta o pulsando/girando
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Latecla |« |y la leyenda START

empiezan d parpadear.
2. Gire el mando de la temperatura a la
derecha o ala izquierda para programar
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la temperatura deseada (por ejemplo,
“200 °C").

3. Pulse el mando de la temperatura para
confirmar.

4. Mientras el testigo parpadeaq, gire el
mando de la temperatura a la derecha o
a la izquierda para modificar la duracion
de la coccidn (desde 1 minuto hasta 13
horas) (por ejemplo “15 minutos”).

0! G I5°

5. Pulse el mando de la temperatura para
confirmar.

6. Mientras parpadea el piloto , gire el

mando de la temperatura a la derecha o
a la izquierda para modificar el valor de
potencia entre 150 W'y 450 W (por
ejemplo, “350 vatios”).

I

IC
J

7. Pulse el mando de la temperatura para
confirmar los datos introducidos.

8. Pulse de nuevo el mando de la
temperatura para iniciar la funcién.

M 10y
I L

Fase de precalentamiento

La coccidn estd precedida por una fase de
precalentamiento que permite que el
aparato alcance la temperatura de coccién
con mayor rapidez.

Esta fase estd indicada por el parpadeo del
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piloto g

/ Es posible saltar la fase de

£ precalentamiento pulsando el

— 1 mando de la temperatura durante
unos segundos.

Al finalizar el precalentamiento, el piloto
permanece fijo, parpadea el simbolo del

interior del horno y se activa una

sefial acustica.
1. Abra la puerta.
2. Hornee el alimento que desea cocinar.
3. Cierre la puerta.

o
Si la comida ya estd en el horno, pulse el

mando de la temperatura para poner en
marcha la coccidn.

Fase de coccién

1. Abra la puerta.

2. Hornee el alimento que desea cocinar.

3. Cierre la puerta.

o

e Sila comida ya estd en el horno, pulse el
mando de la temperatura para poner en
marcha la coccidn.

4. Compruebe el estado de coccidn del
alimento encendiendo la Iédmpara de
iluminacién interior.

Fin de la coccion

Al finalizar la coccién se activa una sefial
acustica y en la pantalla se muestra la

leyenda [SE ..

5. Gire el mando de las funciones a la
posicién O para salir de la funcién.

Listado de las funciones de coccién
combinadas

MICROONDAS + GRILL

El uso del grill determina un dorado
perfecto de la superficie del
alimento. La accién de las
microondas permite en cambio
cocinar en breve tiempo la parte
interna de los alimentos.
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MICROONDAS + VENTILADO
El funcionamiento del ventilador
combinado con la coccidn
tradicional asegura cocciones
homogéneas incluso en recetas
complejas. La accidén de las
microondas permite en cambio
cocinar en breve tiempo la parte
interna de los alimentos.

MICROONDAS + TERMOVENTILADO
Para una coccién combinada con el

calor ventilado que cocina en breve
tiempo los alimentos gracias a la
circulacién del aire caliente y a las
microondas.

Coccion tradicional

Esta fase estd indicada por el parpadeo del

piloto @

/ Es posible saltar la fase de
£ precalentamiento pulsando el

/ Es posible detener una coccién en

£ cualquier momento girando el

— | mando de las funciones a la
posicién 0.

1. Gire el mando de las funciones a la
derecha o a la izquierda para
seleccionar la funcién deseada (por

ejemplo, “VENTILADO [l

2. Gire el mando de la temperatura a la
derecha o alaizquierda para programar
la temperatura deseada (por ejemplo,
“200 °C").

Espere 3 segundos (o bien pulse el mando

de la temperatura antes de que transcurran

los 3 segundos de espera) para poner en
marcha la coccidn.

Después de poner en marcha la coccidn,

pulse el mando de la temperatura para

realizar posibles ajustes de duracion de la
coccidn, hora de fin de coccidn, etc.

— | mando de la temperatura durante
unos segundos.

Al finalizar el precalentamiento, el piloto
permanece fijo, parpadea el simbolo del

interior del horno y se activa una

sefial acustica.
1. Abra la puerta.
2. Hornee el alimento que desea cocinar.
3. Cierre la puerta.

o
Si la comida ya estd en el horno, pulse el
mando de la temperatura para poner en
marcha la coccidn.

Coccion temporizada

/ La coccién temporizada es la

£ funcién que permite iniciar la

Cuando se abre la puerta, la funcién
en curso se queda en pausa.

La funcién se reanuda
automdticamente al cerrar la puerta.

IN

Fase de precalentamiento

La coccidn estd precedida por una fase de
precalentamiento que permite que el
aparato alcance la temperatura de coccidn
con mayor rapidez.
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—1 coccidén y terminarla una vez
transcurrido el tiempo programado
por el usuario.

La activacién de una coccién
temporizada anula la posible
programacion de un temporizador
minutero realizada previamente.

IN

1. Tras seleccionar una funcién y una
temperatura de coccidn, pulse el mando
de la temperatura.

En la pantalla parpadean los ndimeros

2. En el plazo de 3 segundos gire el mando
de la temperatura para modificar la
temperatura

0

3. Gire el mando de la temperatura para

programar la duracién de la coccién
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(desde 1 minuto hasta 13 horas) (por
ejemplo, “25 minutos”).

Ar-JC
Juc 3

—oC %
200

4. Espere 3 segundos.
El piloto @ deja de parpadear, se enciende

el simbolo 28 y se pone en marcha la
coccion temporizada.
Al concluir la coccidn, en la pantalla se

muestra el menscje (BNt
parpadeante y se activa una sefial aclstica

que se puede desactivar mediante la
apertura de la puerta o pulsando/girando
uno de los dos mandos.

5E0F

JMnc &
cCuy

/ Para seleccionar una nueva coccién
£ temporizada, vuelva a girar el
— 1 mando de la temperatura.

Para cancelar una coccion temporizada
1. Pulse el mando de la temperatura.

En la pantalla parpadea el piloto .

2. Enelplazo de 3 segundos, gire el
mando de la temperatura en sentido
contrario a las agujas del reloj y ponga a
cero la duracién de la coccidn.

3. Espere 3 segundos o pulse el mando de
la temperatura para salir de la funcion
coccién temporizada y volver a ver la
hora actual.
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Coccion programada

/ La coccidn programada es la

£ funcién que permite iniciar una

—1 coccién a una hora establecida y
concluirla una vez transcurrido
cierto tiempo programado por el
usuario.

Por razones de seguridad, no es
posible programar solo la hora de fin
de coccidn sin haber programado su
duracion.

IN

1. Tras seleccionar una funcién y una
temperatura de coccidn, pulse el
selector de la temperatura.

En la pantalla B,’:}D,‘__,' parpadean los

ndmeros.

2 En el plazo de 3 segundos, gire el
mando de la temperatura para
programar la duracién de la coccién
(desde 1 minuto hasta 13 horas) (por
ejemplo, «25 minutos»).

°c )
c'u'_n'u' '

3. Pulse el selector de la temperatura.
En la pantalla aparece parpadeando la hora
sugerida para una coccién inmediata.

/ Si se confirma sin modificar nada, la

£ coccién se pone inmediatamente en

— 1 marcha. Si se cambia la hora
sugerida, la coccién se para.

4. En el plazo de 3 segundos, gire el
mando de la temperatura para
programar la hora de finalizacién de la
coccidn (por ejemplo, «13:15»).
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B. Espere 3 segundos.

El piloto parpadea y el aparato

permanece a la espera de la hora de inicio
programada.

/ En la hora de fin de la coccidn, ya se
£ han calculado los minutos
necesarios para el
precalentamiento.

Al concluir la coccidn, en la pantalla se

muestra el mensaje gm intermitente
y se activa una sefial acustica que se puede
desactivar mediante la apertura de la

puerta o pulsando/girando uno de los dos
mandos.

S5E0F

SJMnc &
cCug

Para cancelar una coccion programada
1. Pulse el selector de la temperatura.

En la pantalla parpadea el testigo .

2. En el plazo de 3 segundos, gire el
mando de la temperatura en el sentido
de las agujas del reloj o en sentido
contrario para programar una nueva
coccién temporizada.

De este modo, se ha cancelado la coccidn

programada.

/ Es posible detener una coccién en

£ cualquier momento girando el

— 1 selector de las funciones a la
posicién 0.
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Temporizador minutero durante una
coccion

/ El temporizador minutero no

£ interrumpe la coccidn, pero avisa al
usuario cuando han transcurrido los
minutos ajustados.

durante una coccién si previamente
se ha programado una coccién
temporizada.

/ No se puede programar un minutero

1. Tras seleccionar una funcién y una
temperatura de coccidn, pulse 2 veces el
mando de la temperatura.

En la pantalla aparecen las cifras
y el piloto E parpadea.

e
(I o

Irmc b

/ Se puede programar un minutero
£ también cuando se estd llevando a
cabo la coccidn.

2. En el plazo de 3 segundos, gire el
mando de la temperatura para
programar la duracién del minutero
(desde 1 minuto hasta 13 horas).

3. Espere 3 segundos.

El piloto deja de parpadeary se pone en
marcha el minutero.

4. Espere a que la sefial acustica avise de
que el tiempo ha terminado.

Las cifras D ”_[J y el piloto E

parpadean.

5. Gire el mando de la temperatura para
seleccionar un nuevo minutero o bien
pulse el mando de la temperatura para
desactivar la sefial acustica y salir del
minutero durante una coccién.

Unos segundos después aparece la hora

actual en la pantalla y prosigue la coccidn

en curso.

Para cancelar un minutero durante una

coccion

1. Durante la coccidn, pulse 2 veces el
mando de la temperatura.

En la pantalla parpadea el piloto

2. Enelplazo de 3 segundos, gire el
mando de la temperatura en sentido
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contrario a las agujas del relojy ponga a
cero el minutero.

3. Espere 3 segundos para salir de la
funcién Minutero durante una coccién.

Listado de las funciones de coccion
tradicionales

/ En algunos modelos no todas las
£7 | funciones estdn presentes.

/ En la funcién ECO los tiempos de

£ coccién (y de un eventual

— 1 precalentamiento) son mds largos y
pueden depender de la cantidad de
alimentos introducidos en el
compartimiento de coccién.

ESTATICO

Coccidn tradicional adecuada para
la preparacién de una comida cada
vez. Ideal para cocinar asados,

carnes grasas, pan y pasteles
rellenos.

VENTILADO

Coccidn intensa y homogénea. Ideal
para galletas, tartas y cocciones en
varios niveles.

TERMO-VENTILADO

El calor se distribuye de manera
répida y uniforme. Adecuada para
todas las comidas, ideal para
cocinar en varios niveles sin mezclar
olores y sabores.

GRILL
Permite obtener éptimos resultados
a la parrilla y en gratinados.

Utilizado al final de la coccidn,
confiere un dorado uniforme a las
comidas.

Esta funcidn estd especialmente
indicada para la coccién en un solo
nivel, con bajo consumo energético.
Se recomienda para todos los tipos
de alimentos salvo los que pueden
generar mucha humedad (por
ejemplo, las verduras).

Para obtener el mdximo ahorro
energético y reducir los tiempos de
coccion, se recomienda introducir los
alimentos en el horno sin
precalentar el compartimiento de
coccion.

/ En la funcién ECO no abra la puerta
=7 | durante la coccidn.
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La funcién ECO es una funcién de
coccién delicada y se recomienda
para cocciones que no requieran
temperaturas superiores a 210 °C;
para cocciones a temperaturas mds
elevadas se recomienda elegir otra
funcién.

IN

Consejos para la coccion

Consejos generales

e Utilice una funcién ventilada para
obtener una coccién homogénea en mds
niveles.

e No se pueden reducir los tiempos de
coccion aumentando las temperaturas
(los alimentos podrian cocerse mucho
por fuera y poco por dentro).

Consejos para cocinar carnes

e | os tiempos de coccidn varfan en
funcién del grosor, de la calidad del
alimento y del gusto del consumidor.

e Utilice un termdémetro para carnes
durante la realizacion de asados o,
simplemente, presione el asado con una
cuchara. Si el asado resulta compacto,
estd listo; de lo contrario, deberd
cocinarse todavia durante varios
minutos.

Consejos para las cocciones con Grilly

Grill ventilado

e Elasado de carnes puede efectuarse
tanto con el horno en frio, como con el
horno precalentado si se desea cambiar
el tipo de asado.

e En lafuncidn Grill ventilado se
recomienda, en cambio, precalentar el
horno antes de asar.

e Serecomienda colocar los alimentos en
el centro de la rejilla.

e Enlafuncién Grill se aconseja ajustar la
temperatura en el valor mds alto para
optimizar la coccion.

Consejos para la coccion de dulces 'y

galletas

e Utilice preferiblemente moldes oscuros
de metal: ayudan a absorber mejor el
calor.

e Latemperaturay la duracién de la
coccion dependen de la calidad y de la
consistencia de la masa.
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e Para averiguar si el dulce estd hecho por
dentro: al terminar de cocinarlo
introduzca un palillo de dientes en el
punto mds alto del dulce. Sila masa no
se pega al palillo, el dulce estd hecho.

e Sieldulce se desinfla al deshornarse, en
la coccidn siguiente disminuya la
temperatura ajustada en
aproximadamente 10°C seleccionando
eventualmente un tiempo mayor de
coccion.

Consejos para la descongelacion y el

leudado

e Coloque los alimentos congelados sin el
envase en un recipiente sin tapa en la
primera rejilla del compartimiento de
coccién.

e Evite que los alimentos se superpongan
unos encima de otros.

e Para descongelar la carne, utilice una
rejilla colocada en el segundo nivel y

Guia resumida de los accesorios

una bandeja puesta en el primer nivel.
De esta forma, los alimentos no estardn
en contacto con el liquido de
descongelacién.

e Las partes mds delicadas pueden
cubrirse con una pelicula de aluminio.

e Para una buena fermentacion, coloque
en el fondo del compartimiento de
coccidn un recipiente con agua.

Para ahorrar energia

e Pare la coccidn durante algunos
minutos antes del tiempo empleado
normalmente. La coccidn proseguird
durante los minutos restantes con el
calor que se ha acumulado en el interior.

e Abra la puerta lo menos posible, para
evitar que el calor se disperse.

e Mantenga constantemente limpio el
interior del aparato.

Se recomienda usar la rejilla como superficie de apoyo para moldes/recipientes de

ZJFMMR, horno.

Rejilla rebajada Si faltara la rejilla para bandeja, la rejilla se puede utilizar como base para parrilladas
con la bandeja profunda colocada en un nivel inferior para recoger los jugos.

A—\ jlice I bandeja de cristal colocdndola en la rejilla @

Bandeja de
cristal

Rejilla para
bandeja

Es indicada para las cocciones con microondas y microondas combinadas.

Se recomienda utilizar la rejilla para bandeja como base para los alimentos que se van
a asar. En la bandeja se recogen los jugos de las parrilladas.

Se recomienda usar la bandeja profunda para cocciones en un solo nivel.

Coloque la bandeja profunda en el nivel central cuando utilice las funciones ventiladas.

Cuando se utiliza la funcién ESTATICO coloque la bandeja profunda en el nivel
&R

deseado.

Bandeja
profunda

la rejilla para bandeja.

Para cocciones con la funcién GRILL E coloque la bandeja en el dltimo nivel con

ATENCION: Puede utilizar la bandeja honda para modos de coccién combinada con
microondas. No la utilice para cocciones de solo microondas.

Descubra las recetas

Para consultar las recetas creadas para
varias categorias de alimentos y obtener
mds informacién sobre las sugerencias de
coccidn, se recomienda visitar la pdgina
especifica del sitio www.smeg.com, a la
que se puede acceder mediante el cédigo
QR que aparece en el folleto suministrado
con el producto.
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Temporizador

/ Esta funcién acciona solamente el
£ avisador acustico al final de la
— | cuenta atrds.

1. Con el mando funciones en la posicién 0O,
pulse el mando de la temperatura.

En la pantalla aparecen las cifras

y el piloto E parpadea.

2. En el plazo de 3 segundos, gire el
mando de la temperatura para
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programar la duracién del temporizador
(desde 1 minuto hasta 13 horas).
3. Espere 3 segundos.

El pilotom deja de parpadear y se pone en
marcha el temporizador.

/ Durante la funcién, la pantalla pasa
a la visualizacién de luminosidad
— | baja dos minutos después de la
ultima actuacién en los mandos.

Fin del temporizador
1. Espere a que la sefial acustica avise de
que el tiempo ha terminado.

Los numeros f:”__“:”:,' y el piloto E

parpadean.

2. Gire el mando de la temperatura para
seleccionar un temporizador adicional.

o

3. Pulse el mando de la temperatura para
desactivar la sefial acustica y salir de la
funcién temporizador.

Después de unos segundos, la hora actual

aparece en la pantalla.

Para cancelar un temporizador
1. Pulse el mando de la temperatura.

En la pantalla parpadea el piloto D

2. En el plazo de 3 segundos, gire el
mando de la temperatura en sentido
contrario a las agujas del relojy ponga a
cero el temporizador.

3. Espere 3 segundos para salir de la
funcién temporizador.

Funciones especiales

1. Gire el mando de las funciones hasta
que aparezca el siguiente mensaje en la
pantalla.

CPEL

’_l_ll_l"_

Descongelacion
Esta funcidn permite descongelar
los alimentos en base a un tiempo
que se puede seleccionar.

1. Introduzca la comida en el horno.

2. Gire el mando de las funciones hasta
que aparezca la pantalla de la funcién
de descongelacion.

3. Pulse el mando de la temperatura para

confirmar la funcién
DESCONGELACION .
:-'H

uod

OF3

En la pantalla aparecen las cifras

N y rcrpodean los pilotos del
microondas @ y de la descongelacion .

Gire el mando de la temperatura para
ajustar la duracién de la descongelacién
(desde 5 segundos hasta 99 minutos)
(por ejemplo, “12 minutos y 30
segundos”).

5. Espere 3 segundos o pulse el mando de
la temperatura para activar la

descongelacién.

2. Pulse el mando de la temperatura para
entrar en el menu de las funciones

especiales.

/ Para las funciones EL EH

— (segun los modelos) y

consulte el apartado
unciones especiales de limpieza.

206 - USO

/ Cuando se abre la puerta, la funcién

£ en curso se queda en pausa.

— 1 Al cerrar la puerta pulse el mando
de la temperatura para continuar
con la coccidn.

Fin de la descongelacion
Al concluir la descongelacidn, en la pantalla
se muestra el mensaje [g¥el =

parpadeando y se activa unasenal acustica
que se puede desactivar mediante la

91477A282/H



apertura de la puerta o pulsando/girando
uno de los dos mandos.

3. Abra la puerta y gire el alimento 180°.

6. Gire el mando de las funciones a la
posicién O para salir de la funcién.

Tabla de las descongelaciones

Tipo Peso (g) T(II:;:SO
Carne picada 500 25
Pollo entero 1100 40
Pescado entero 500 20
Tarta 500 5

Procedimiento “Turn”

Para una éptima descongelacidn el aparato

aconseja cudndo es necesario girar la

comida dentro del compartimiento.

1. Introduzca el alimento dentro del
compartimiento de coccién, de forma
paralela a la puerta.

/ Sino se lleva a cabo la operacién de

2. Cuando el aparato muestra en la

pantalla el mensaje serd

necesario girar el alimento.

91477A282/H

giro de la comida, el aparato

— 1 esperard un minuto para proseguir
después la fase de descongelacién
automdticamente. En la pantalla se
visualizard como promemoria el

mensaje bajo el recuento.
L
MoC O

Y
Eurn

4. Cerrar la puerta del aparato y pulsar el
mando de las funciones para retomar la
funcidn.

5. Sies necesario el aparato podrd pedir
nuevamente el giro de la comida. En la
pantalla se muestra el mensaje

Ey- o)

6. Para el segundo giro serd necesario
abrir la puerta y girar la comida 90°.

%

%

7. Cerrar la puerta del aparato y pulsar el
mando de la funcién para retomar la
funcién.

Fermentacion

/ Para una buena fermentacidn,
coloque en el fondo del

— | compartimiento de coccién un
recipiente con agua.
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1. Coloque la masa que va a fermentar en
el segundo nivel.

2. Después de entrar en el menu de las
funciones especiales, gire el mando de
la temperatura hasta seleccionar la
funcién de fermentacién.

/ Después de activar la funcion
Sabbath no serd posible modificar

— ningun pardmetro.

3. Pulse el mando de la temperatura para
confirmar la funcién.

4. Espere 3 segundos para poner en
marcha la funcién o pulse el mando de
la temperatura para realizar posibles
ajustes de duracion de la funcién, hora
de finalizacién de la misma, etc.

| 3.M O

- JJ

35°

5. Cuando termine, gire el mando de las
funciones a la posicién O para salir de la
funcién.

Sabbath

/ Con esta funcién el aparato se
£ comporta de forma especial:

e La coccién puede proseguir durante un
madximo de 73 horas, no es posible
programar ninguna duracién de
coccién.

e No se realizard ningun tipo de
precalentamiento.

e Latemperatura de coccién
seleccionable varia entre 60-150 °C.

e Ldmpara del horno desactivada,
cualquier intervencion como la apertura
(cuando la hay) o la activacién manual
mediante el mando no activa la
|[dmpara.

e Ventilador interno desactivado.

e |uz delos mandos e indicaciones
sonoras desactivadas.

208 - USO

Cualquier accién en los mandos no
producird ningun efecto;
permanecerd activo solamente el
mando de las funciones para poder
volver a la posicién 0 y apagar la
funcién.

1. Introduzca la comida en el horno.

2. Después de entrar en el mend de las
funciones especiales, gire el mando de
la temperatura hasta seleccionar la
funcién Sabbath.

3. Pulse el mando de la temperatura para
confirmar la funcién.

cCol |
JM00

— ™1°C

oU
4. Gire el mando de la temperatura para
programar la temperatura de coccién
(por ejemplo, “90 °C").

5. Pulse el mando de la temperatura para
iniciar la funcién.

COo L

B

E”——rc %

6. Alfinalizar, gire el mando de las
funciones a la posicion O para terminar
la coccidn.

TURBO

Permite una rdpida coccién en

varios niveles sin mezclar los

B3| aromas. Ideal para alimentos de
grandes volUmenes o que requieren
cocciones intensas.

1. Después de haber entrado en el menu
de las funciones especiales, gire el
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mando de la temperatura hasta
seleccionar la funcion TURBO.

I
Cur o

2. Presione el mando de la temperatura
para confirmar la funcién.

3. Espere 3 segundos para iniciar la
funcién o pulse el mando de la
temperatura para introducir los
eventuales ajustes de temperatura,
duracién de la coccién, hora de fin de
coccién...

La coccidn estd precedida por una fase de
precalentamiento que permite que el
aparato alcance la temperatura de coccidn
con mayor rapidez.

Esta fase estd indicada por el parpadeo de

la luz testigo g

Al final del precalentamiento la luz testigo
permanece fija y se activa una sefial

acustica que indica que se puede introducir

la comida en el compartimiento de coccién.

Ajustes

1. Gire el mando de las funciones hasta
que aparezca en la pantalla el siguiente
mensaje.

2. Pulse el mando de la temperatura para
entrar en el menu gjustes.

Hora actual

Después de entrar en el mend de los
ajustes, gire el mando de la temperatura
hasta seleccionar la funcién Hora actual.

) Mo
Iy R -
o000

L

1. Pulse el mando de la temperatura para
empezar a agjustar la hora actual (por
ejemplo, “12:307).

Durante este procedimiento, parpadean el

piloto y los simbolos ﬂ

/ Es posible saltar la fase de

£ precalentamiento presionando el
— 1 mando de la temperatura durante
algunos segundos.

2. Gire el mando de la temperatura para
seleccionar la hora actual.

Al final de la coccidn, en la pantalla aparece

la palabra m parpadeante e
interviene una senal acustica que puede
desactivarse abriendo la puerta o
presionando/rotando uno de los dos
mandos.

4. Gire el mando de las funciones a la
posicién O para salir de la funcién.

91477A282/H
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3. Pulse el mando de la temperatura para
configurar la hora actual y pasar a
seleccionar los minutos.

3. En el plazo de 10 segundos gire el

mando de la temperatura para activar la
funcién Blogueo de los mandos.

4. Gire el mando de la temperatura para
seleccionar los minutos de la hora
actual.

4. Pulse el mando de la temperatura para

confirmar.

5. Gire el mando de la temperatura para

seleccionar un nuevo ajuste.

/ Durante el funcionamiento normal el
£ bloqueo de los mandos se indica

— | mediante el encendido del piloto

5. Pulse el mando de la temperatura para
finalizar el ajuste.

de los mandos, en la pantalla se
mostrard durante dos segundos el

/ Si se tocan o varian las posiciones

mensaje @] 00!

temporalmente durante una

/ Para desactivar el bloqueo
— 1| coccién, mantenga pulsado el

6. Gire el mando de la temperatura para
seleccionar un nuevo ajuste o espere 10
segundos.

Bloqueo de los mandos (seguridad
infantil)

mando de la temperatura durante 5
segundos. Un minuto después del
ultimo ajuste el bloqueo vuelve a
activarse.

Show Room (solo para expositores)

/ Esta funcion permite al aparato

£ bloquear automdticamente los

— | mandos después de un minuto del
normal funcionamiento sin ninguna
intervencion por parte del usuario.

/ Esta funcidn permite desactivar las
resistencias del aparato y, al mismo

— 1 tiempo, mantener activo el panel de
mandos.

1. Después de entrar en el menu de los
ajustes, gire el mando de la temperatura
hasta seleccionar la funcién Bloqueo de

1. Después de entrar en el menu de los
ajustes, gire el mando de la temperatura
hasta seleccionar la funcién Show
Room.

los mandos.
—r

[
N

OFF

Ciri
- |

L
OFF

2. Pulse el mando de la temperatura para
confirmar.

El piloto ﬂ parpadea.

210 - USO

2. Pulse el mando de la temperatura para

confirmar.
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3. Gire el mando de la temperatura para
activar la funcién Show Room.

hasta seleccionar la funcién
Mantenimiento del calor.

4. Pulse el mando de la temperatura para
confirmar o espere 10 segundos.

/ La activacion de la funcidon Show
Room se indica en la pantalla con el

— encendido del piloto .

2. Pulse el mando de la temperatura para
confirmar.

3. Gire el mando de la temperatura para
activar la funcidon Mantenimiento del
calor.

aparato es necesario poner en OFF

/ Para utilizar normalmente el
— 1 esta funcidn.

Mantenimiento calor

/ Esta funcién permite que el aparato,
£ al finalizar una coccién para la cual
— 1 se ha programado una duracion (si
esta no se interrumpe
manualmente), mantenga caliente
(a bajas temperaturas) la comida
que se acaba de cocer y se
mantengan inalteradas las
caracteristicas organolépticas y de
aroma obtenidas durante la coccidn.

4. Pulse el mando de la temperatura para
confirmar.

/ Para utilizar normalmente el
aparato es necesario poner en OFF

1. Después de entrar en el menu de los
ajustes, gire el mando de la temperatura

— | esta funcién.

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Limpieza del aparato

Vea Advertencias generales de
seguridad.

Limpieza de las superficies

Para una buena conservacion de las
superficies, es necesario limpiarlas
regularmente después de cada uso,
dejéndolas enfriar previamente.

Limpieza ordinaria diaria

Utilice siempre solo productos especificos
que no contengan abrasivos ni sustancias
dcidas a base de cloro.

Vierta el producto sobre un pafio humedo y
pdselo por la superficie, aclare
cuidadosamente y seque con un trapo
suave o con un pafio de microfibra.

91477A282/H

Manchas de comida o restos

No utilice en ninglin caso estropajos de
acero y rasquetas cortantes para no dafiar
las superficies.

Utilice los productos normales, no
abrasivos, de ser necesario con ayuda de
utensilios de madera o de pldstico.
Enjuague cuidadosamente y seque con un
trapo suave o un pafo de microfibra.

Evite dejar secar dentro del aparato restos
de comida de base azucarada (p. €].
mermelada) porque podrian estropear el
esmalte dentro del aparato.

Limpieza del compartimiento de
coccion

Para una buena conservacion del
compartimiento de coccién es necesario
limpiarlo regularmente después de dejarlo
enfriar.
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Evite dejar que se sequen dentro del horno
restos de alimentos porque podrian
estropear el esmalte.

Antes de cada limpieza extraiga todas las
partes que se pueden quitar.

Para facilitar las operaciones de limpieza,
se aconseja desmontar:

e la puerta;
e las guias de soporte para rejillas/
bandejas.

/ Si utiliza productos de limpieza

& | especificos, haga funcionar el horno

— 1 ala temperatura mdxima durante
unos 15/20 minutos para eliminar

cualquier residuo.

Secado

La coccidn de los alimentos genera

humedad dentro del compartimiento de

coccion. Este es un fendmeno

completamente normal que no compromete

el correcto funcionamiento del aparato.

Al final de cada coccion:

1. deje que se enfrie el aparato;

2. elimine la suciedad del compartimiento
de coccidn;

3. seque el compartimiento de coccidn con
un pafio suave;

4. deje la puerta abierta el tiempo
necesario para que el compartimiento
de coccidn se seque completamente.

Extraccion de los bastidores de soporte
para rejillas/bandejas

La extraccidn de los bastidores de soporte
para rejillas/bandejas permite limpiar mds
fdcilmente los laterales.

b e

1553

A = alojamiento delantero
B = perno trasero

/ En algunos modelos, el
£ pasador trasero B puede

( iB
— 1 desmontarse y volver a

montarse de la misma manera que
el alojamiento delantero A.

del horno (se puede utilizar una moneda
como herramienta).

e —

2. Tire del bastidor hacia el interior del
horno hasta desengancharlo del
alojamiento delantero A.

3. Saque el bastidor del perno trasero B
situado en fondo del lateral.

‘@B

4. Repita las mismas operaciones para
sacar el bastidor del otro lado.

Para volver a montar los bastidores de

soporte para rejillas/bandejas:

1. Introduzca la parte trasera del bastidor
en el alojamiento debajo del perno B
situado en el fondo del lateral.

—

Para quitar los bastidores de soporte para

rejillas/bandejas:

1. Suelte el perno de fijacién delantero
situado en el lateral cerca de la apertura

212 - LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO
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2. Vuelva a colocar la parte delantera del Vapor Clean (solo en algunos
bastidor en el alojamiento A en el lateral modelos)

cerca de la apertura del horno.
Vea Advertencias generales de
seguridad.

La funcién Vapor Clean es un
procedimiento de limpieza asistida
que facilita la eliminacién de la
suciedad. Gracias a este
procedimiento se puede limpiar el
horno por dentro con suma facilidad.
Los restos de suciedad son
reblandecidos por el calor y el vapor
de agua facilitando su eliminacidn
posterior.

3. Apriete el perno de fijacion delantero (se QOperaciones preliminares

ﬁgﬁ%?ﬂ?g:}'fgr una moneda como Antes de iniciar el ciclo de limpieza Vapor
Clean:

e Quite todos los accesorios del interior
del compartimiento de coccidn.

e Sila hubiera, quite la sonda de
temperatura.

e Sjlos hubiera, quite los paneles
autolimpiantes.

e Vierta aproximadamente 120 cc de
agua en el fondo del compartimiento de
coccion. Preste atencidn a que no se
desborde del hueco.

e Con un rociador aplique una solucién de
agua y detergente para platos dentro
del compartimiento de coccién. Dirija el

4. Repita las mismas operaciones para rociado hacia las paredes laterales,
sacar el bastidor del otro lado. hacia arriba, hacia abajo y hacia el
. . . . deflector.
Funciones especiales de limpieza
e Desde la posicién O, gire el mando de las / Se aconseja efectuar unas 20
funciones una posicidn a la izquierda. = | pulverizaciones como mdximo.

Parpadea la tecla e@g

estd forrado con material
autolimpiante.

/ No rocie sobre el deflector si este

Funciones especiales de limpieza

1. Gire el mando de las funciones hasta -
que aparezca en la pantalla el siguiente o Cierre la puerta.
mensaje. e Durante el ciclo de limpieza asistida lave
separadamente los paneles
autolimpiantes (si existen) que han sido
quitados anteriormente con agua
templada y un poco de detergente.

2. Pulse el mando de la temperatura para
entrar en el menu de las funciones
especiales.
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Ajuste del ciclo de limpieza Vapor Clean

/ Si la temperatura interna es superior

£ a la prevista, la funcién se detiene

—1 de inmediato y la pantalla muestra
el siguiente mensaje:

Deje enfriar el aparato antes de
activar la funcién.

3. Después de haber entrado en el menu
de las funciones especiales, gire el
mando de la temperatura hasta
seleccionar la funcién Vapor Clean.

1 C O
i

4. Presione el mando de la temperatura
para confirmar la funcidn.

/ Los pardmetros de duracién y
£ temperatura no se pueden modificar
— | por parte del usuario.

5. Espere 3 segundos para iniciar la
funcion.

6. Alfinal de la funcién Vapor Clean, en la

pantalla aparece la palabra St ’_-”:'

parpadeante y suena una sefial
acustica que puede desactivarse

214 - LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

abriendo la puerta o presionando/
rotando uno de los dos mandos.

Ql:l_l-ll_-l
JC U

7. Gire el mando de las funciones a la
posicién O para salir de la funcién.

Ciclo Vapor Clean programado

La hora de inicio de la funcién Vapor Clean

se puede programar como el resto de

funciones de coccidn.

1. Después de haber seleccionado la
funcion Vapor Clean, gire el mando de la

temperatura (la luz testigo se
enciende) para ajustar la hora a la que
se desea que termine la funcion Vapor
Clean.
2. Espere 3 segundos para confirmar los
datos introducidos.
El aparato permanece en espera de
alcanzar la hora de comienzo programada
para iniciar la funcién Vapor Clean.

Finalizacion de Vapor Clean

1. Gire el mando de las funciones a la
posicién O para salir de la funcion.

2. Abra la puerta y quite la suciedad
menos resistente con un pafio de
microfibra.

3. Paralas incrustaciones mds resistentes
utilice un estropajo antirrayado con
filamentos de laton.

4. En el caso de restos de grasa, es posible
utilizar productos especificos para
limpiar los hornos.

5. Elimine el agua residual de dentro del
compartimiento de coccidn.

6. Siestdn presentes, vuelva a poner los
paneles autolimpiantes y los bastidores
de soporte para rejillas/bandejas.

Para una mayor higiene y para evitar que

los alimentos cojan olores desagradables:

e se aconseja efectuar un secado del
compartimiento de coccién mediante
una funcién ventilada a 160°C durante
unos 10 minutos.

e En caso de presencia de los paneles
autolimpiantes, se aconseja efectuar un
secado del compartimiento de coccidén

con ciclo simultdneo de catdlisis.

/ Se recomienda usar guantes de
= | goma durante estas operaciones.
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/ Para facilitar la limpieza manual de
£ las partes menos accesibles, se
— | aconseja quitar la puerta.

INSTALACION

Mantenimiento especial

Consejos para el mantenimiento de la

junta

La junta debe ser blanda y eldstica.

e Para mantener limpia la junta use un
estropajo no abrasivo y Idvela con agua
templada.

Conexion eléctrica

Vea Advertencias generales de
seguridad.

Informacion general

Compruebe que las caracterfsticas de la red
eléctrica coincidan con los datos indicados
en la placa.

La placa de identificacién, con los datos
técnicos, el nimero de serie y la marca, estd
aplicada visiblemente en el aparato.

No quite nunca esta placa.

Realice la conexidn a tierra con un cable por
lo menos 20 mm mds largo que los demds.

El aparato puede funcionar en los
siguientes modos:

e 220-240V~
10 2 220-240V~™
- 20 mm
L — N \\\\‘-

Cable de tres polos 3 x 1,5 mm2.

/ Los valores indicados mds arriba se
£ refieren a la seccion del conductor

— 1 interno.

Los cables de alimentacion estdn
dimensionados teniendo en cuenta
el factor de simultaneidad (en
conformidad con la norma EN
60335-2-6).

7

Conexion fija

Instale en la linea de alimentacion un
dispositivo de corte omnipolar, con una
distancia de apertura de los contactos que
permita la desconexién completa en las
condiciones de la categoria de sobretensién
I, de acuerdo con las normas de
instalacién.

91477A282/H

Para los mercados de Australia y Nueva
Zelanda:

La desconexidn incorporada en la conexidn
fija debe cumplir con la normativa AS/NZS
3000.

Conexion con enchufe y toma de corriente .
Compruebe que el enchufe macho y la toma

de corriente sean del mismo tipo.

Evite el uso de reducciones, adaptadores o
derivadores, ya que podrian causar
calentamientos o quemaduras.

ES

Sustitucion del cable
Tension eléctrica
Peligro de electrocucién

e Desconecte la alimentacién eléctrica
general.

1. Desatornille los tornillos del carter
trasero y quite el cdrter para acceder al
terminal de bornes.

~_

%\F-\

=\

2. Sustituya el cable.

3. Asegurese de que los cables (horno o
posible placa de coccidén) sigan el
trayecto mds adecuado con el fin de
evitar cualquier contacto con el aparato.
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Colocacion

Dimensiones del aparato (mm)

é Vea Advertencias generales de

seguridad. . o
Posicion del cable de alimentacion
<
- ] )
< <t
| 597 |~
Junta del panel frontal
Pegue la junta que se suministra en la parte 509
posterior del panel frontal para evitar By Yo
posibles infiltraciones de agua u otros | 429 86
liquidos. i
L - @
a ¥
('1") I b
o 8 Y
o

Casquillos de fijacion

’W Al
e @ &

1. Quite los tapones-casquillos
introducidos en el frente del aparato.

2. Coloque el aparato en la estructura de
empotramiento.

3. Fije el aparato al mueble con los
tornillos.

4. Cubra los casquillos con los tapones
quitados anteriormente.
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Empotramiento de columna (mm)

91477A282/H

*AsegL'Jrese de que la parte

= | superior/trasera del mueble tiene

una abertura de unos 35-40 mm de
profundidad.
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jb

min. 603 mm
560 - 568 mm
445 - 447 mm
9-11mm

min. 5 mm

259 - 1105 mm
min. 560 mm
min. 458 mm

Recorte para el cable de alimentacién (min.
6 cmz)

Caja de las conexiones eléctricas

in)
O O | O O
=
O D
B
E
O O O O
& ]
F
1 - |
| Q
]
U >

Cco
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Empotramiento debajo de encimeras

(mm) I A |
) L) 1
~ ] b
@ jo— > 7
e L
B 5'\ co B —~jb
|
> 11
| max 13 F
3\
o
X
2 60 P —
L] L
: [\
Uwb Co
Cco
490-500 > |
/ Si se quiere empotrar el aparato N \
& | debajo de la encimera de trabajo,
— | deberd instalarse una barra de —CO
madera para asegurar la utilizacién
de la junta adhesiva pegada en la
parte trasera del panel frontal, para G
evitar cualquier infiltracion de agua
u otros liquidos.
wb
/
=

* .

Es necesario asegurarse de que en
= | la parte inferior/trasera el mueble
tenga una abertura de unos 60 mm
de profundidad.
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min. 603 mm
560 - 568 mm
445 - 447 mm
9-11mm

min. 5 mm

259 - 1105 mm

min. 560 mm

I O mmOoO @ >

min. 458 mm

Recorte para el cable de alimentacién (min.

6cm?)
jb  Caja de las conexione eléctricas

wb Barra de madera (recomendada)
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