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" QI IKOVEC TIOU UTTAPXOUV C'auTEC TIC 0dnyieg sivail
HOVO eVOEIKTIKEC.

I
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1
Feoos
! EExpTNUX ! Componente
SXaPa - Parrilla -
IZ]  Koupma xeipiopou - [z} Mandos -
OIKOVOUIKOC KAUOTAPOC 0,90 / 1,00 kW Quemador auxiliar 0,90 / 1,00 kW
IB] Koavovikdg KauoThpog 1,60 / 1,75 kW IB)] Quemador semirrapido 1,60 /1,75 kW
loXUPOC KOUOTAPOC 2,80 / 3,00 kW =] Quemador réapido 2,80 / 3,00 kW
HAeKTPIKHA €0TIO HayelpeuoToc MIkpoTeEPN £0TIO Placa eléctrica Zona de
HOVYEIPELOTOC! coccion
700 W pequena:
Eotia payer- 700 W
pPEPOTOC BIMANG Zona de
dovng: 1800 W coccion doble:
1800 W

' Las imagenes representadas en estas instrucciones

tienen caracter orientativo.

Placa de cozinhar elétrica

! Componente

Grelha -

[z} Comandos -

Queimador econémico 0,90 / 1,00 kW
I8] Queimador normal 1,60 / 1,75 kW
Queimador rapido 2,80 / 3,00 kW

Disco pequeno:

700 W

Disco de duplo

circuito: 1800 W

' As imagens apresentadas ao longo das instruges

servem apenas para orientagéo.
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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC akOAoubec uttodeielc aodalei-
agc.
1.1 Mevikég uMOdEIEEIg

® AIGBGOTE MPOOEKTIKA QUTEC TIC 0ONVieg.

m QuAa&Te TIC 0dnyiec KAOBWC Kal TIC TTANPO-
dopiec MPOIOVTOC VIO PETETIEITO XPNON N VIo
TOV EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

®m Mn ouvdeETE TN OUOKEUN O€ TepImTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

1.2 Xprion cUNPWVX LIE TOV OKOTTO

TTPOOPIGHOU

MOVO pe TN 0woTh TOTTOBETNON CUUPWVA e

TIC odOnyiec TomoBeTnoNnc diaodaAideTal N

aodaiela kKaTd TN XpNnon. O eykoTAOTATNC £i-

Vol UTTeUbuvocg via TNV aGyoyn AeIToupyia oTn

Beon TomobeTNONC.

A MPOXOXH - Kivduvog TpaupaTicpuoU!

AUTH N OuoKeun xpnolheuel JOVO YIa Payeipe-

HOL.

> Aev EMTPETETAI VO XPNOILUOTTIOIEITAI VIO OA-
AouC oKoTToUC, VIO TTAPAdEIVUO VIO BEPUOV-
on XWPWV.

Acdaieia el

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN GaynTwV Kol podn-
HOTWV.

® KOTW oMo emTnpnon. EmBAETeTe TIC OUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

B 370 IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI OTO OIKIOKO TTe-
PIBGAOV.

® pexpl eva uyocg armo 2.000 m mavw oo Tnv
emdaveia TNG 6GA0CoOC.

Mn XPNnOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN:

B OE OKAdN N 0E OXNUOTO.

B ()G BEpuavon XwEOou.

® Me evav eEwTePIKO XPOoVOodIaKOMTN N eva
TNAEXEIPIOTAPIO.

® 3TNV Unaubpo

Mot TN UETOTEOTIN 0 €val MO €ido¢ aepiou
KOAEOTE TNV UTINPEOIA TEXVIKNC €EUTTNPETNONG
TTEACTWV.

1.3 MePIOPICHOC OPADIAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTIOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
oo maudid oo 8 ETWV KOl GVW KOl Ao
TTPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EANEIYN EUTIEI-
pIOC KOI/N yvwone, av emBAETOVTAIl 1 €XOUV
KOTOTOTTIOTEl OXETIKA Pe TNV oA xpnon
TNG CUOKEUNC KaI €XOUV KOTOVONOEl TOUC KIV-
dUVOUC TTOU QTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta moudid dev eMTPEMETAI VO TTAiCOUV PE TN
ouoKeun.

O kaBapIopodC Kal N cuvThenon amod To XPN-
oTn OgV EMTPETETOI VO TIPAYLOTOTTIOINBOUV
amo maudId, EKTOC €AV €ival 15 €TV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpaTdaTe o maudid TToU €ival KATW TwV 8 eTwvV
HOKPIG OO T OUOKEUN KOl TO KOAwDIO cuvOe-

ong.
1.4 AcpaAng xpnon

A\ MNPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog ¢kpnEng!

To aeplo ou diappeel Pmopei va odnyrnoel oe

ekpnén. ZYMMEPIOOPA ZE MEPINTQ>H

O>MH> AEPIOY H BAABHX >THN ErKATA-

>TA>H AEPIOY

» KAeioTE QUEOWC TNV TTOPOXN aepiou N TN
BaABida TNC UTTOUKOGAGC aepiou.



el AoddAeia

» >[BN0oTe APEOWC OTTOIAdNTOTE AVOIXT PWTIN
KOl TOL TOIYAPOQ.

» Mnv moThoeTe AAO Tov OIGKOTTN PWTIOUOU
KOl TOV OIOKOTITN TNC OUOKEUNC.

» Mnv TpaBnete Kaveva GIC amd TNV mPida.

» Mn xpnNOIYOTIOINOETE KOVEVO OTOOEPO N KI-
vNTO TNAEPWVO OTO OTTITI.

» AvoilTe Ta TAPGOUPO KOl e€ePioTE KOAX
TO OWUATIO.

» KoAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNG €&umnPETN-
ong MEAOTWV 1 TNV €TIXeipnon MaPOoxNc oe-
piou.

To aeplo mou diappeel pmopei va odnynoel oe

ekpnén. O1 pIkpee TTOOOTNTEC OEepiou OE eva

HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNUO PTTOPOUV VO OU-

YKEVTPWOOUV KOl VO avadAeyoUVv.

» OTOV N OUOKEUN VIO EVA LEYOAUTEPO XPOVI-
KO didoTnua e XpnolyotoleiTal, KAeioTe Tn
BaABida aodaAeiac TNC MAPOXNC GEePiou.

To aeplo mou diappeel pmopei va odnynoel oe

ekpnén. Eav n pmoukdAa uypoepiou dev

OTEKETAI KAOETO, UTTOPEI VO E10XWPNOEI UYPO

TPOTAvVIO/BOUTAVIO OTN CUOKEUN. 2& auTh TNV

TTEPIMTWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYAAEC

dGAOYEC OTOUC KAUOTNPEC. Ta eEQPTNUOTO UTTO-

PpoUV VO UTTOOTOUV {NUIG KAl e TNV Tapodo

TOU XpOvou va epdavioTei pia diappor), €TOI

WOTE VO EEEPXETAI GEPIO PN EAEYXOLEVOQ.

» XPNOIUOTIOIEITE TIC PUTTOUKGAEC UypOEPioU
TTOVTOTE O KG&OEeTN Beon.

A NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog

onAntnpiaong!

H xpron pIog PJayeIpIKNG OUCKEUNG aepiou

odnyei oTnV Mapoaywyrn BepudTNTAC, UYPAOIAC

KO TIPOTOVTWY KaUoNG OTOV XWPO, OTOV OTT0I0

eival eykaTeoTnuevn. BeBaiwbeite, 011 N kKoudi-

va aepideTal KaAd, 1I01aiTEPO OTOV N OUOKEUN

XONOILOTIOIEITAL.

> e TIepITTWon eVTOTIKNAC XPnong TG Ou-
OKEUNC VIO LEYOAUTEPO XPOVIKO DIGOTNUA,
UTTOPEI VO gival OTIAPAITNTOC EVOC EMMAEOV
aePIOUOC, TI.X. AUENON TOU PNXOVIKOU OEPI-
OopoU, edv UTTAPXEI, EVaC TTPOOOETOC aEepl-
OHOC VIO TNV GOPOAN aTTaywyr Twv TTPOI-
OVTWV KaUuong oTov eEWTEPIKO aEPD (TTPOGC
Ta €€W) KOI TOUTOXPOVA VIa TN SuVaTOTNTO
AVTOAOYAC TOU OEPO TOU XWPOU LE
TPOOOETO aePIOUO.

» 1o TOV TPOOOETO aEPIoUO, amoTabEITE OF
EVOV ETTOYYEALOTIO TTPIV TNV EYKOTAOTOON.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe NITog N

AGOI XWPIC emTAENON WTTOPE! VO gival ETIKIVOU-

VO KOl Vo 00nynoel oe TTUPKAYIEC.

» Mnv adnveTte oTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThpnon.

» Mn dokipGoeTe TTOTE Vo O3H0oETE pIak WTIAK
e vePO, OvTi AUTOU OTIEVEPYOTIOINCTE TN
OUOKeUN Kal JeETA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
He eva KOTIOKI N Yo KouBepTa TTupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOBETOETE TOTE EUDAEKTO QVTIKEIpE-
va TTOVW 0T BAon €0TIWV 1 OTNV TTANoiov
iEPIOXN.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE QAVTIKEIUEVD TTAV®
oTn BAon eoTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe sUGAEKTO QVTIKEIPEVD N
KOUTIG OTTPEI O OUPTAPIO ATTEUDEiog KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

» Mnv amoBnkeueTe N YN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
eUPAEKTO AVTIKEIPEVA, TI.X. KOUTIQ OTIPEI N
UANIKG KOBapIiopoU, KOTw armd Tn OUCKEUN N
KOVTO OTn OUOKEUN).

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VO

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTO UTIEPBEP-

gavon, avadAeén f Bpauon UAIKV.

» Mn xpNOIYJOTIOIEITE KOVEVO KOAUPUO BAong
EO0TIWV.

Ol KOUOTNPEC aEPIOU, XWPIC TOTTOBETNHEVD

TOVW POYEIPIKO OKEUN, ONUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyia peyoAn BeppotnTta. Evoac amd mave

TOTTOOETNUEVOC amopPodNTAPOC PTTOPEI VO

uttooTel nNUIG 1 va TIIGoE! PWTIA.

» AEITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC GiEPIOU POVO
e TOTToOeTNUEVD TIAVW PAVEIPIKO OKeUN.

H ouokeun (eoTaiveTal TTAPO TTOAU, TO

ubGopaTa KOl GANG QVTIKEIPEVD PTTOPET VO

avodAeyouv.

» KpoTaTe To uAOUOTA, TI.X. POUXO I KOUPTI-
VEC HOKPIG ammo TIC GAOYEC.

» Mnv TAvVETE TTOTE MAVW AMO TIC GAOYEG.

» Mnv TomoBeTEITE EUGAEKTO QVTIKEIPEVQ, TT.X.
meToeTeC Koudivag ) epnuepidec mavw, Oi-
TTAG 1) TTIOW OTTIO TN OUOKEUN.



To aeplo mou diadeuyel Pmmopei var avadAeyei.

» Edv o kauoThpaocg dev avawel peta armo 10
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOUOU
otn 6eon pundev Kal avoiéte TNV MOPTA I TO
mop&Oupo Tou Xwpeou. Mpiv TNV ek veou
avadAeEn Tou KAUOTHPO, TIEPILEVETE TO Al-
yOTEPO &va AeTITO.

» Otav n dAOya offoel abeAnTa KATG TN
OIAPKEIO TNC ASITOUPVYIOC, YUPIOTE TO KOUUTI
Xelplopou otn Bgon pundev. lMpiv TNV €K vEou
avadAe&n Tou KAUOTHPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eva AeTITO.

Tpodiua pmopei va avapAeyouv.

» H diadiKaoion HoyeEIPEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

EYKaUpaTog!

Ta mpooBaoIua eEQPTAPATO PTTOPOUV KATG TN

dlapKeIa TNC AeiToupyiag va (eoTaBouv.

» Ta pikpG Maudia Ba TTPETEI VO KPOTIOUVTO
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN).

To TPOOTOTEUTIKA TTAEYUOTO TWV BACEWV

€0TIWV PTTOPOUV VO 0dNyNOOUV OE OTUXNUOTO.

» Mn xPpnNOIYOTIOIEITE TTOTE TTIPOOTOTEUTIKA
mAeypOTO BOOEWV E0TIWV.

Ta adela payelpika okeun BepuaivovTal AP

TTOAU OTOUC OVOHUEVOUC KOUOTNPEC TiePiou.

» Mn Bepuaivete MoTe AdeIn HOYEIPIKO OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN dIGPKEI TNC

AeiToupyiac.

» [lpiv Tov KOBapIopgd adnoTe TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

A\ MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiag!

O1 aKOTOMNAEC ETTIOKEUEC €ivail eTIKIVOUVEC.

» MOVO ekTTaIdEUPEVO VI' AUTO, EIOIKEUEVO
TTPOOWTTIKO ETTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWNoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETIETAI VO
xpnoipgomoinBouv yia TNV €TMOKEUN TNG OU-
OKEUNG.

» Edv 10 KoAwdIo cuvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKEUNC uttooTei ¢n-
LIG, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO TOV KO-
TOOKEUOOTNA 1 TNV utnpeoia e€umnpeTnonc
EAOTWV TOU 1 OTTO €V AVTIOTOIXO EI0IKEU-
LHEVO OTOUO, VIO TNV armoduyr emMKIVOUVWV
KOTOOTOOEWV.

Acdaieia el

Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeoNng Tou

exouv umooTei ¢nuIG eival emmkivouva.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PI CUOKEUN TTOU EXE
urrooTei ¢nuIa.

» Mnv TpaBaTte moTe To KOAWdIO ouvdeonc,
YIO VO QTTOOUVOEOETE TN OUOKEUN oo Tol
OiKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe TGVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OT1av n ouokeun f To KoAwdIO ouvdeoNC
exel (NUId, TPaRNETE OHEOWC TO PIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KaTeBaoTe TNV
ao0dPOAEIC OTO KIBWTIO TwV GOPOAEIVV KOl
KAEIOTE TNV TTAPOXN OePiou.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTnong meAo-
Twv. = 2eAida 13

Mio €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeogl NAeKTPOTANEIQ.

» Mn xPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapIopou uwnAng Tie-
ong, VIo Vo KaBopIioeTe Tn OUOKEUN).

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MoTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY OUCKEUWV O€ ETTOPI PE TA KOU-
TQ pePN TNG OUOKEUNC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TPXUMXTIOHOU!

O1 BAGBeC N o1 (NUIEC OTN OUOKEUN Kail Ol pn

evOedelyHEVEC ETTIOKEUEC eival EMIKIVOUVEC.

» Mnv evepyoTIOIEITE TTOTE PIG XOAGOUEVN OU-
oKeun.

» OTOV N OUOKEUN €ival EAATTWUATIKN, TOO-
Bn&te To dIc amod TNV mpida ) KaTeBGOTE TNV
aodaAeiao 0To KIBWTIO TwV AoPOAEIWV, KAEI-
OTE TNV TIOPOXI OEPIOU KOl KOAEOTE TNV
UTINPEoIa €EUTTNPETNONG TTEACTWV.

» MOvo ekmaideupevo, eI0IKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO ETMTPETETAI VO TIOOYHOATOTIOINOE! ETTIOKEU-
£C OTN CUOKEUIN KOI VO QVTIKOTAOTNOE! TIC
YPOUUEC aepiou TTOU €xouv umooTei CnuIa.

O1 pwyHES N 01 BpaUOoEIC 0TN YUGAIVN TIAGKO

eival emkivouvec.

» ATIEVEPYOTIOINOTE OHEOWC OAOUC TOUG KOU-
OTNPEC KOl KABE NAEKTPIKO BEPUAVTIKO OTOI-
XEI0 KAl armoouvOEOTE TN OUOKeUN Ao TNV
TOPOXN PEUPOTOC.

» KAeioTe TNV Mapoxr aepiou.

» Mnv aKOUUTINOETE TNV emMdAVEIR TNC OU-
OKeUNC

» Mn XPNOIUOTIOINOETE TN OUCKEUN.



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€utnpeTnong meAo-
TQV.

Ol KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KATOOPOAOC KOI TNG E0TIOG HOAVEIPEUOTOC.

» KpOoTaTe TNV €0TIA HAVEIPEUOTOC KOI TOV
TTOTO TNC KOTOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

To aKATOANAG LEYEDN LOVEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAQOPEVA 1) AOGBOC TOTTOBETNUEVA LOYEIPIKA

OKeUn PmopOoUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPoUC

TOOUUOTIOUOUC.

» [1pooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO Tl HOYEIPIK
okeun.

Kot Tnv evepyoroinon TWV KauoThpwv On-

HIOUPYOUVTQI OTTIVONPEC OTOUC avadAEKTHPEC.

» Mnv ayyidete TOuG avadAEKTNPES KOTA TN
dldpkela TNC avadAeénc Tou KauoTHPO.

OTtav eva koupTi xelpiopgou dgv Pmopei va te-

ploTpadei ) eival XaAapO, Oev EMTPEMETAI

TTAEOV VO XpnolpoTToinBei.

» AnoTobeiTe apeowS OTnV umnpeoia e&umn-
PETNONC TIEAGTWY, VIO VO ETTIOKEUROTEI 1 Vol
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTT XEIPIOUOU.

Mia CUOKEUN PE POYIOUEVN 1) OTIOUEVN ETTI-

davela umopei va TPOKOAEOE! KOWIPOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN), OTOV TTOPOU-
oladel JIon payIopevn 1 omoopevn emoavela.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aodutiog!

Ta maudid ymopei va mep&oouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW O TO KEPAAI 1) Vo TUAI-

XTOUV O’ QUTG Kl va TaBouv aodutia.

» KpaTOTe T UNKG OUOKEUQICIOG HOKPIA OO
TO TIdIA.

» Mnv adnvete Ta maudidx va maidouv pe T
UANIKG OUOKEUOoiaC.

To moudia urmopei var e10veloouV I VO KOTO-

TMOUV PIKOG KOPUOTIO KOI €TOI VO TTGOOUV

aoduiia.

» KpOoTATE TG HIKPG KOUUATIO HOKPIO OTTO T
moidIa.

» Mnv adnvete Ta Maudid vo aidouv Pe PIKpa
KOUUATIO

2 Amoduyn UAIKwV ZnHIwV

MPOZOXH!

AOYW BepuOTNTAC PTTOPOUV Vo TTPOKANOOUV CNUIEC OTIC

YEITOVIKEG OUOKEUEG N vTouAama. OTav AeiToupyei n ou-

OKEUN VIO PEYOAUTEPO XPOVIKO dIGoTNUG, dnuIoupyeiTal

BepudTNTA KOl UYPOCIaL.

» AvoIETe eva TOpABUPO 1 EVEPYOTIOINOTE EVAV OTTOP-
poPNTAPO HE QTTOYWYN TTPOC TO £EW.

Mio cuocowpeuon BepPOTNTOC PTTOPEI VO VO TTPOEevNoel

dNUIG OTn CUOKEUT).

» Mn xpnoipotoleite SUO KAUOTAPEC N TTNYEC BepuOTN-
TOC VIO €VOl HOVO PAVEIPIKO OKEUOC.

» Mn xpnolyortolgite TAGKEG TOU YKPIA, TINAIVa doxeia,
KTA., VIO €Vl HEYGAO XPOVIKO SIdoTnuo Ye TTANPN
1oxU.

Mia cucowpeuon TNG OepUOTNTOC UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWYEI TG OTOIXEIO XEIPIOUOU.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE HEYOAT LIOYEIPIKG OKEUN TTAVW OE
KOUOTAPEC TTANGCIOV TWV KOUWUTTIWV XEIPIOHOoU.

H AdBoc Beon evoc Kouptou xelpiopou odnyei oe

BA&RBeC AeiToupyieg.

» Otov n ouokeur| Oe BPIOKETOI OE AeITOUPYIA, YUP-
VATE TG KOUPTTIA XEIPIOUOU TAvVTOTE OTn 6€on pundév.

Evac &yoppmog XEIPIOHOC TwV HOYEIPIKWY OKEUWV UTTO-

pel va mpokoAeoel (NIt oTnV emdAveIn TNG CUCKEUNC.

» XelpileoTe Pe TTPOOOXN TO UAVYEIPIKO OKEUOC TIAVW
oTn B&oN €0TIWV.

» Mnv TOoTIOOETEITE BOPIG OVTIKEIYEVO TTAOVW OTN BAon
€0TIWV.

To oAOTOVEPO KOl TG UYPA POYEIPIKG OKeUN UTTOPEI Vo

mpo&evnoouv nUIG OTn BAonN €0TIWV.

» KpartaTte Tn BAon 0TIV OTEYVN.

» Mn payeipeleTe pe uypd HOyEIpIKA okeun.

» AmoduyeTe TO EeXEINIOUO UYPWV TIAVW OTNV emdaveia
TNC NAEKTPIKNC E0TIOC YAYEIPEUATOC. XPNOILOTIOIEITE
BabI& poyelpIKa OoKeun, OTAV LOyEIPEUETE e TTOAU
uypo.

> AmoduyeTe TNV emadr) oAaTIoOU Ye TNV emMPAveEID TNC
NAEKTPIKAC €0TIOG HOYEIPEUOTOC.

H peTaTommon Twv HOYEIPIKWY OKEUWY, UTTOPE! VO TTDOKO-

AEOEI YOOTOOUVIEC OTO YUOAI.

> JNKWVETE TO HOYEIPIKG OKeUN KOTA TN YETATOTTION.

Edv meoouv okANPG N alixuNES GVTIKEIPEVD TTAVW OTN

Baon eoTiov, pmopel va dnuioupynBouv nuIEC.

> Mnv adriveTe va TIECOUV OKANPAG N AIXUNPEO OVTIKEI-
Heva TTAvVw OTn BAaon €0TIWV.

» Mnv KTUTINOETE TN BAON €0TIWV O KOUIG Ao TIG OK-
Heg TNG.

To aAaTl, n ¢oxopn f N GUUOG TTOU UTTOPE! VO TTECOUV

oo TO AOXCVIKA, YOOTOOUVICOUV TO YUOAI.

» Mn xpnolgotoleite TN BAon e0TIVV WG eMAvEIN EP-
yooiag f emdaveia evomodeong.

H ANwpevn Coxopn N 1o TOOPIUG Ye UWNAR TTEPIEKTIKOTN-

Ta 0e {aXoPn UTToPEl Vo TIPOKOAECOUV CNUIG OTO YUOAI.

> ATIOLOKPUVETE TO UTIEPXEIANIOPEVO GayNTd QLEOWC YE
pio EUoTpo yuaAioU.



MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

3 MpooTacix TEPIBXAAOVTOC KO OIKOVOMIX

3.1 EEoikovopunon eVEPYEIXG

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTOOEIEESIC, N OUCKEUN OGC
XPeIACeTOl AIyOTEPN EVEPVYEIQ.

EmAeETe Tov KauoTnpo avdAoya pe To peyedog e

KOTOOPOAQC. TOTTOOETAOTE TO PAVEIPIKO OKEUOC Ke-

VTPOPIOUEVQ.

ZUuMBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV LOVEIDIKWY OKEUGV

divouv ouxva TNV emavw SIGUETPO TNC KOTOOPOAG.

AuTH eival ouxva peyoAuTepn amod TN OIGPETOO TOU

ToTOU.

T OKOTOMNAGL HOyeIpIKG OKeun N 01 PN evieAws Ko-
Auppéveg Ve HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUVY TTOAU
evepyelal.

KAEIVETE TIC KOTOAPOAEG TTAVTOTE U’ EVOL KOTOMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyeipeveTe XWPIC KATTOKI, XPEIG(ETAl N OU-
OKEUN ONUOVTIKA TTEPIOCOTEPN EVEPVEID.

2NKWVETE TO KOTAKI 000 TO dUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OladeUyel TTOAU eVEPVEID.

XpNOIUOTIOIEITE EVAl YUGAIVO KOTTAKI.

m Meoa amd 170 YUGAIVO KOTTOKI PTTOPEITE Vo BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWVETE TO KO-
TTOKI.

XPNOIUOTIOIEITE PUAVEIPIKG OKEUN KOTOMNAG yia TNV TTO-

00TNTA TWV TPODILWV.

m Eva peyaho poyelpikd okelog pe Alyo Tiepliexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpUavon.

MoayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 1MePIoOOTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeuog, TOOO TTEPIo0OTEPN eVEPYEID XPEIGIETAI VIO
Tn B¢ppavon.

EmoTpéwTe eykaipa oe xaunAdtepn Bobpida 10xUoC.
= Me pia ToAU upnAn Baduida ouvexiong ToU HayeEl-
PEUOTOC OTTATOANTE evEPYEIQ.

Xpnolyotoleite TNV umoAeimopevn BepudTNTA TWV NAe-

KTOIKQV E0TIOV UOYEIDEUATOC. 2€ POYEIPEUD LEYOAUTE-

pNG BIGPKEIOG OTIEVEPYOTIOINOTE TNV €0TION HOVEIQELO-

TOG 5-10 Aertdx mpiv TN ANEN Tou XPOVOU POYEIPEUO-

TOG.

m H umoAemopevn evepyela Tou dev XPNnOIPOTIoISITAl
au&dvel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.

3.2 ATOCUPOT GUCKEUXOING
To UANIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC TO TTEPIBGAOV
KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

> AMOOoUPETE TO EMUEPOUC EAPTHUOTO EEXWPIOTY,
avoAoya pe To €idoc.

4 Tvwpipix

4.1 Koupm& XeIpIoHOU

Meow Tou Tediou xelpIopoU puBuileTe OAEC TIC AeITOUP-
YIiEC TNC OUOKEUNG oac¢ Kol AapBaveTe MAnpodopieg via
TNV KOTAOTOON AEITOUPVIGC.

Me To KOUpTII& XEIPIOHOU, PTTOPE! var puBpIoTEl N 10XUC
OTOdIOKG 0e OIOPOPETIKES BOOUIOEC LOYEIPEUOTOC.

‘EvoeiEn Inpocix

88 KauoTrpog EMUEPIOUEVOC OTO KOUUTT XEI-
pIoUOU 1) ETUEPIOUEVN NAEKTPIKN €0TIO LIO-
VEIPEUATOC.

0 KauoTnpog ) NAEKTPIKN €0TIO JOYEIPELIO-

TOG QMTEVEPYOTTOINUEVOC.

9/6 9 YynAoTepn 10XUC KO NAEKTPIKA avadAEEn
TOU KOUOTHPO.

‘EvlelEn Inpacix

1 XapnAoTepn 10xUC.

© AvadAeEn TNG eoTiag poayelpeUaTog DIMANG
¢ovng.

@ EvOeiEn Aeitoupyiag kai umoAoimng Oep-
pHOTNTOC

4.2 KauoTnpog

E&w Ba Bpeite pio emoKOMNoN yIo Ta eEGPTHUOTO TOU
KOUOTA PO,




el Booikoc xelpiopog

KamdKI KauoTr oo

KedoAr) TOU KQUOTHPO

@epUOoOoTOIXEIO VIO TNV €MTENON TNG GASYOC

AVOPAEKTHPOG

4.3 IXAPEQ

TomoBeTroTe OWOTA TIC OXAPEC.

TomoBeTroTE TO HOYEIPIKG OKEUN OWOTA OTIC OXAPEC.
Mnv TomroOeTeiTe TO HOYEIPIKA OKEUN TTOTE ameudeiog
TTAVW OTOUC KOUOTNPEC.

Adaipeite TAVTOTE TTPOOEKTIKG TIC OXAPEC. H peTarom-
on PIoC OXAPOC PTTOPEl VO JETOKIVIOE! ETTIONG KO TIC
VEITOVIKEC OXAPEC.

ZupBouAn: MMopeiTe vai AMOPOKPUVETE TO UTTOAEIULOTO
HETAAAOU, TTOU TTOPOILEVOUV TTOVW OTN OXAPa AOyw TNG
HETOKIVNONG HEPIKWY POVEIPIKWY OKEUWY, HE OWOTO KO-
Bapiopo.

- "KaBapiouog Twv oxapwv”, SeAida 11

5 BXOIKOC XEIPICMOG

5.1 Ava¢pAeEn evOg KAUCTHPX XEPiOU

H Baon eoTiov SIGBETEl PIok AUTOUATN avODAEEN Twv
KOUOTHPWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog mupkayikg!

To agpio mou diadelyel Pmopei va avodAeyei.

» Eav o kauotnpac dev avawel peta armd 10 deute-
POAETIT, YUPIOTE TO KOUWTH XeIpIOPoU oTn 6€on un-
Oev Kal avoilte TNV MOPTA 1) TO TTOPAOUPO TOU
XwWpPou. [pIv TNV €K VEOU avADAEEN TOU KOUOTNPA,
TTEPIUEVETE TO AIYOTEPO EVO AETITO.

» Otav n dAoya ofnoel abeAnTal KoTd TN SIGPKEIN TNG
AeIToupyiog, yupioTe TO KOupT XelpiogoU otn 6¢on
pndev. Mpiv TNV ek veou avadAeEn Tou KOUOTH PO,
TIEPILEVETE TO AIYOTEPO EVO ASTTTO.

MPOZOXH!

OTov YUpIoETE TO KOUPTT XEIPIOUOU Omeudeiog PeTaEU

™¢ 6¢onc 0 kai 1, pmopei va epdavioTouv eOPOAUEVEC

AelIToupyiec.

» [1o auTd Pn yupioeTe oTe ameuBeiag amd T 6¢on 0
otn 6gon 1 1) To avTiBeTO.

1. [1oTHOTE TO KOUUTTI XEIPIOUOU TOU ETMASYUEVOU KOU-
OTNPEA KOl YUPIoTeE TOV QVTIOETA TTPOC TN POPA TwV
OEIKTWV TOU PoAoyIoU, HEXP! TNV uywnAdTEPN BaBpi-
oa.

KpOoTAOoTE TO KOUWTT XEIPIOPOU TIOTNUEVO.

v 2e OAOUC TOUC KauoThpeg dnuioupyouvTal oTIver)-
peC Kail N dAoya avael.

2. Mepipévete pepikd OeuTEPOAETIT KOl OdrOTE TO KOU-
UTTi XelpIopuoU eAeUBepo.

- "Suotnua aopoareiac”, Zerida 8

3. [upioTe TO KOUWT XEIPIOPOU oTnNV emOuuNT BaOpi-
oa.

4. Otov dev MpayPaToToIEiTal Kapia avadAetn, yupioTe
TO KoupTi Xelpiopou oTn Beon "Amnevepyoroinon" Kal
ETTOVOAGBETE TG TTPONYOUUEVWC TIEPIYPOPOUEVD Br)-
paTo. AuThv TN $opa KPOTNOTE TO KOUWTT XEIQIOUOU
TIEPICOOTEPO XPOVO TATNUEVO (UEXE! Kal 10 deuTe-
POAETITOY).

Inueiwon:

A&BeTe umdwn TIC akdAouBeg umodeiteic, via va

Ol00PaNicETE TN OWOTH ASITOUPYIG TNC OUOKEUNG:

= To eE0pTHUOTO TOU KAUOTNPO = 2eAida 7 Kal N
oxapa — 2eAida 8 mperel va eival 0woTd ToTToBe-
TNUEVO.

® Mnv umepdePeTe PETAEU TOUC T KOTIAKION TWV KOU-
OTNPWV.

= [1pooexeTe yia TTOAU peydAn kabopiotnTa. Kobapile-
TE TOKTIKG TOUC QVOMAEKTNOEC LE PIO PIKEN, PN He-
TOMIKN BoupToa. MpoceTe, va pnv aoknBouv duva-
Tol KPadAOUOI OTOUC avODAEKTNPEC.

= Q1 OTEC KOl Ol GUACK®WOEIC TWV KAUOTNPWY TTPETTE,
yioL giot 0woTH GAOYQ, var eival KOBaPEG.
- "KaBoapiouoc twv kauotnpwv”, 2eAida 11

5.2 TUoTNNX XOPAAEING

To ocloTnua aodoAeiac (BepuooToixeio) SIGKOTTEI TN

pON TOU Cepiou, OTAV Ol KAUCTAPEC OPRMOOUV KOTX

A&Boc. Mo TNV avadAeEn Tou KOUOTHPO, TTPETIEl VO

EVEPYOTIOINOETE TO OUCTNUAO, TO OTTOIO EMTEETEI TN PON

TOU oepiou.

1. AvadAeETe TOV KOUOTHPA, XWPIC va adroete eAelibe-
0O TO KOUWTI XeIPIOUOoU.

v H pAOya avaBel.

2. KpaTtnoTe To KOUUT XEIPIOUOU via emAEoV 4 deuTe-
POAETITOL EVTEAWC TTOTNHEVO.

5.3 AVAPAEEN EVOC KXUCTHPX XEPIOU ME TO

XEpPI

>e TePITTWOoN pIog SI0KOTIAG PEUPATOC UTTOPEITE Vol

OVAYETE TOUC KOAUOTNPEC ETONC HE TO XEPI.

1. ToTHOTE TO KOUUTTI XEIPIOHUOU TOU ETMAEYUEVOU KOU-
OTNPO Kol yupioTe Tov avTiBeTa MPo¢ TN $opd Twv
OEIKTWV TOU POoAOYIoU, HEXP!I TNV uwnAdTEPN BaOui-
oa.

2. KpatnoTe evav avapAekTea 1 pio GAOYo (avarTTn-
POC, OTMPETO KTA.) KOVTG OTOV KOUOTH PO,

5.4 Amevepyoroinon eVog KAUGTHPX

» [upioTe TO KoupTi xeipiopou 1poc TN opd Twv del-
KTV TOu poAoyiou oTn 6gon 0.

5.5 Kavovikn cupmepipopd KXTX T
SIXPKEIX TNG AEITOUPYIG

AUTEC Ol CUPTIEPIPOPEC EIVOI KOVOVIKEG VIO TN OUOKEUN:

= EAadpuUc ouplygoc amd TOV VOPPEVO KAUOTHPA.

= AmeAeuBepwon OOPWV KATA TNV TTPWTN XENon. AuTeg
ol oopec e€adavidovtal PeT oo Aiyo XpOvo.

= Mia mopToKaAl pAOYa. AuTO odeiAeTal 08 OKOVN OTOV
TTEPIBANOVTO XWPEO, XUHEVD UYPX, KTA.



B O0puUBOC KTUTTOU PEPIKG OEUTEPOAETITO PHETA TNV
QrevePYoTIoinon Tou KauoThpo. AuTd odeileTal oTnv
EVEPYOTTOINON TOU OUOTAUGTOC aiodoaAeiag.

- "Suotnua aocpareiac”, Zerida 8

5.6 XeIpIGPOG TNG NAEKTPIKIG EOTIXG
HOYEIPEPATOG

Evepyotoinon TG MIKPAG E0TING MAYEIPEHATOG

» [upioTe TO KOUWT XelpIoPoU TTPoC TN dopd Twv Oel-
KTV TOU poAoyioU oTnv embuunTr) B€on.

v H évdei&n Aeitoupyiag avael.

Maelpika okeun el

Evepyomoinon Tng €0Tig HAYEIPEPATOG SITTARG

govng

1. TupioTe TO KOUWTH XEIPIOUOU TIPOC TN $Pop& Twv del-

KTV TOU poAoyiou oto ©

2. TupioTe TO Koupmi avTiBeETA TPOC TN POPG TwV OEl-
KTV TOU poAoyioU oTnv embuunTr) Ogon.

3. Mo va xpnoIPoTIoINoeTe HOVO TN PIKEN {wvn YAVEL-
PEUOTOC, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOPOU avTiIOETO TTPOCG
™ $op& Twv OEIKTWV TOU POAOYIOU OTO °0 KOl EVEP-
yottoinoTe TN {wvn HOyEIPELOTOC.

Amnevepyorroinon TnG €0TIG HXYEIPEHATOG

» [upioTe To Koupumi avTiBeTa MPOC TN PoPd Twv Oel-
KTWV TOU poAoyioU OTO O.

v MOAIC Kpuwoel n emddvela TNS BAoNC 0TIV, OPM-
vel n evoelEn TN umdAoImng OepuoTNTOC.

6 Mayelpik& OKEUN

Autec ol ummodeiteic ooc BonBdve, oTnv e€oikovopnon
EVEPYEIOC Kol oTNV ammoduyr CNUIWV OTO HOYEIPIKO
okeun.

6.1 KXTGAANAX HAYEIPIKK GKEUN

XPNOIYOTIOINOTE HOVO POVEIPIKG OKEUN HE KATAAMNAN
O1dpeTpo. Ta yayelpikd okeun Oev EMTPETIETOI VO TTPOE-
Eexouv Trepa amd To MePIBWPEIO TNG BAONC EOTIWV.

Mn XxENOIUOTTIOIEITE TTOTE PIKPG HAVEIQIKG OKEUN TIAV®W O€
peyaAouc kauoThpeg. O1 dAOyeg dev emMTPETETAI VO
OIKOUUTIOUV TO TIASUPIKA TOIXWHOTO TWV HAYEIPIKWY
OKEUWV.

KauoThipag EAayioTn Sixpe- MeyioTn Sikpue-
TPOC TOU TIXTOU TPOGC TOU TIXTOU

TOU JXYEIPIKOU TOU PHXYEIPIKOU

m H Bdon eoTiov TPETEl va OIABETE Evav KAUOTHPO
TTOMOMANC oTedAvNC Kal pia TpooBeTn oxdpa Wok.
m H mpdobetn oxdpa Wok mperel va gival 0woTd TOTTo-

eTnuevn.

6.2 XpRon TWV HXYEIPIKWV CKEUWV

H emAoyr Kol n TomoB€TNON TWV HOYEIPIKWY OKEUWY,
emnPEeadel TNV AoPAAEID KOl TNV EVEPYEICKD armddoon

TNG OUOKEUNG OCG.

— "E&oikovounon evepyeiag”, 2eAida 7

/\ NPOEIAOMNOIHEH — KivBuvog mupkayiég!

To eUPAEKTO YUPW QVTIKEIPEVO UTopel va avodAeyouv.

» AVALEOO OTO HOYEIPIKO OKEUOC KOl OTO EUPAEKTO
yUPW OVTIKEIYEVO KOOTNOTE PIO EAGXIOTN OTOOTOON

50 mm.

Mn XPnOoIUOTIOIEITE TTOPC-
HOPPWHEVD HOYEIPIKA
OKeun. Xpnolgotoleite
HOVO pavelpIK& okeln ue
emimedo Kol XovTpO TATO.

To TOPOUOPPWUEVD HO-
VEIPIKO OKeUn Og OTEKO-
VTOI OTOOEPA TTAVW OTN

Baon 0TIV KOI PUTTOPEI

VO OVOTPOTTOUV.

OKEUOUG OKEUOUG
loxupoc kauot- 20 cm 26 cm
pPag
Kavovikog kau- 14 cm 22 cm
0THPAG
OIKOVOUIKOG 12 cm 16 cm
KOUOTNPOC
HAekTpIkn eoTiot 12 cm 18 cm
HOYEIPEUOTOC

TomoBeTHOTE TO LOVEIQIKO
OKeUOoC OKPIBWC OTN PeEon
AV OTTO TOV KAUOTHPO.

To poyelpikd oKeUog UTTo-
pei va avoTparei, otav de
OTEKETOI OTN PEON TTOVW
OTOV KOUOTM PO

XpNOIYOTIOIEITE HOYEIPIKA OKEUN pe KUPTO TIATO POVO
OTOV KQUOTH PG TTOMATANG oTedAvNn .

TormoBeTHoOTE TO LOYEIQIKO
OKeUOC OWOTA OTIC
oxapec.

To poyelpikd oKelog UTTo-
pei va avaTparei, edv To
TOTTOOETAOETE aeubeiog
TOVW OTOV KOUOTHPO.

7 ZUMPBOUAEC pUBUIONG VIX TO HXYEIPEPX

Me To KOUUTTIO XEIPIoUOU TNG OUOKEUNG UTTOPEITE Var
puBpioeTe To peyeboc TN PAOyaC oTadiokd oe diado-
PETIKEC BoBpidec 1oxU0C amd 1 pexpr 9.

O1 xpOVOI POoyEIPEPOTOC Kal oI Babpidec 1oxuoC e&ap-

TVTOI OTO TO €id00¢, To BAPOC KAl TNV TTOIOTNTA TWV GO-

yNTQV, oo TO €id0C TOU XPNOILOTIOIOULEVOU OEPIOU KO-
WG Kol ammO TO UNKO TWV LOVEIPIKWY OKEUWV.



el

SUPBOUAEC puBpIoNC viol TO payeipepa

ZuppouAEg

SUHBOUAEC POVEIPEPOTOC

— Otav payelpeleTe ooUTEC, KPEUEG, GaKES 1 peRi-
B0, TPOOoOEoTE OAG TOl UNKA TOUTOXOOVO OTO U0
VEIPIKO OKeUOG.

— 2710 TNYovnTa GaynTd, (EOTAVETE TTPWTA TO AGDI.
MONIC apXioeETE Pe TO TNYAVIOUO, KOATAOTE TN
Bepuokpaoia oTabepr, TTIPOCOPUOLOVTAC OE TIEPI-
TITwon 1ou xpelddeTal TN Bobpida 1oxvoc. Katd
TNV TTOPOIOKEUN TIEPICCOTEPWV HEPIOWV TTEPIUEVE-
Te, HEXPI VO emTeuxOei Eava n Beppokpaoia. MNupi-
deTe TOKTIKG Ta doynTa.

Mo TN peiwon Tou XpOVoU POYEIPEPOTOC:

— XpnolyoroInoTe pio XUTPO TaXUTNTAC, VIO VO
OTIGEETE KPETIEG KA VO JayelpeyeTe dotpia. Edv
XPNOILOTIOINOETE YIO XUTPO TAXUTNTOC, OIKOAOUON-
oTe TIC 0OnYieC TOU KATOOKEUOOTH.

— To vepo mpemel va Bpddel, MpoToU TTPO0OE0ETE TO
CUPOPIKA, TO PUCI N TIC TTOTATEC. TN OUVEXEIQ,
mpooappooTe TN Babuida 10XU0C, VIO VO OUVEXI-
O€TE e TO payeipeya.

— XpnoIuoTToINoTe KATG TO povyeipepa pulioU Kol
TTOTATWY EVO KOTIOKI,

BoOuida

Napaokeun paynTwV

Hayel-
PEUATOQ

9

Bpdoipo vepou

Moayeipepa og prmev popi (AouTpod ve-
pou): MavTteondvi, TOUTIVKO, TTOUTIYKO
wwuiou.

= Tnyaviopo oe UYPNAEC BEPPOKPOOIEC:
AolaTikd GoynTa.

Evapén Tnc d1odIKOOIOG HOYEIPEUOTOC:

MoKOPOVOAKIQ, COUTIEG, KPEUEC, TIAEYIC,

oompia, puloyolo.

® Tnyaviopa otn ¢piteda oe AadI: Aaxavi-
KO TEUTTOUPO, KPOKETEC, TNYAVNTECS TTO-
TAOTEG, OUEAETO OTTO TTOTATEC, OVITOEA,
KOTEWUYHEVD TPODIUO, TTAPAOKEUNOLIO-
TO.

® Tnyaviopa pe Aiyo Aadi: FTaAAIKA ope-
AeTa, pTEICOA, UTTPICOAG KINOTO
Stroganoft.

B Tny&viopd, OOTAPIOUO: AGXOVIKA,

KPEOC.

Juvexion TG SIadIKOOIOG LOYEIPELO-

TOC: MOKOPOVOKIO, OOUTIEC, KPEUEC, TIO-

eyIa, ootpia, PulOyoAo.

® Tnyaviopa otn ¢pIteda pe Aiyo Aad:
X&UTIoupyKeP, AOUKAVIKA, YnTOG 00AO-
HOC, KEPTEDAKIO,

= [oxvi, yntd Kamopd: Payou, yKoUAag,
ratatouille (ueNT{OVEC KO KOAOKUBOAKIO
OAG VOAIKE).

= Moayeipepo o peoaia Oeppokpaoia:
>AOATOO TUPIOU, PTTECTHEA, KOPUTTOVAPQ,
VEQTTOANITAOVE, TIOUTIVKO, KOETTEC.

B Zemaywuo: Katewuyueva ToodIua.

10

BoOpida
Hayel-
PEUATOG

Napaokeun paynT@OV

1-3 ® TeAikO payeipepa: PUdl, mogyia, 0otmpla,
puloyaho.

Moayeipepa oe atuo: Wapl, Aaxavika.
ZeoTapa Kal dioThpnon Tou daynTou
CeoTtou: ETolya daynTa.

1 Niwolgo: BouTupo, cokoAdTa, (eAATIVA,
HEAN, KDELO KOPOUEAE.

7.1 ZUOTAOEIC YIX TO HXYEIPEPXK UE TNV
NAEKTPIKI] EOTIX HAYEIPEPATOG

Edw Oa Bpeite ouoTdoelc yia TO poyeipepa diadOpwv
daynNTWV PE TIC OWOTEC PBOOUIOEC HOYEIPEUOTOC.
XpNOIYOTIOIEITE VIO TO GPXIKO payeipepa TN BaBuida po-
yelpeuaTog 9.

Bpdoipo, Hayeipepa

daynTo BaOuidax ouvexl- AIXpKEIX OU-

oNnG TOU MAYEI-  VEXIONG TOU HO-

PENATOQ YEIPEPATOG OE

AeTITX
Movi, oouteg 3-4 15-60
Pu 3 15-30
Mokopovakia ' 5 6-10
BpooTtéc mo- 3-4 25-30
TaTEC pe dAouda
BpooTtec mo- 3-4 15-25
TOTEC XWPIC
dAouda
PO(TO(TOKS(DTéﬁSC,‘ 3-4 20-30
Bpootd wapr ' 3 10-15

T SuvexioTe TO poayeipepa Tou GayNTOU XWPIC KOTIAKI.

Tnyaviopx oTn ¢pITE(x o A&OI

MmakaAIdpog 4-5 8-20
OAG POHOTKE
@eTdKIO Yapiou, 6-7 8-12

KOTEWUYUEVD

T NopaokeutoTe TO GaynTO XWPIC KATTOKI.

Tnyaviopx otn ¢eITECK Pe Aiyo A&OI, YROIMO HEXP!
POSICHX, THYXVIOUX OTO THY&VI

MmpiCoAha, 3 cm  7-8 8-12
méog

KoToAeTa, puor-  6-7 8-12
K A move

Jvitoeh, duolkd  6-7 6-10
A mave

Aaxovik®, Kore-  3-4 10-20
WUyHeEVD

2oTAPIoUO Aaxo- 6-7 6-10
VIKQV

Kpéemeg 5-6 -

" NMopaokeutoTe TO GayNTO XWPIC KOTTOKI.




Bp&oIHO, COTAPIOHO, MXYEIPEHX OE KAEIOTO OKEUOG

KaBapiopodc kal ppovtida el

AP0, EEMAYWHA, EKAEKTX PaAYNTX

KoUAaC 3-4 50-60 SAOATOO UTTIECO- 1 3-6
WnTo Kamoud 3-4 60-100 HEA
PoA& kpgoToe  3-4 50-60 Aiwoipo coko- 1 -
AATOC
|} v
8 Kabapiopoc Kol ppovTidx
Mo Vo TTRPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO MPOZOXH!

dldoTNUO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTe TNV
TTDOOEKTIKA.

8.1 YAIK& KKOxpiGHOU

To KATGAMNAS UAKGL KaBapiopou Ba Ta BpeiTe oTnv utn-
peoia eutpetnong meAaTwv f oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To aKOTAAMNAG UNIKG KGOOPIOPoU UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWOUV TIC eMPAVEIEC TNC CUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO OTTOPPUTIOVTIKO T
UAIKG TRIYILOTOG.

» Mn xpnolyoToINoeTe oUPUG KOUJivaC.

» Mn xonoIPOTOINOETE paxaipia i KOGTEPG OVTIKEIE-
VO, VIO VO OTTIOUOKPUVETE KOMNUEVD UTTOASIUUOTO
daynTou omd TN BAon 0TIWV.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE POXAIPIO 1) KODTEPK OVTIKEILIE-
Va, YIo v KaBapioeTe Tn ouvdeon PETOEU TOU YUO-
ANOU KGI TwV KOAUPUATWY TWV KAUOTHPWY, TwV JETOA-
ANIK@V TTPO®IA 1) TNC YUAAIVNC 1) OGAQUUIVEVIOG TAGKGC.

» Mn XOoNOILOTIOINOETE OUCKEUEC KOBOpIoHoU e OTHO.

8.2 KaBapIoHOG TNG GUGKEUNG

MPOZOXH!

Edv adaipebolv Tar Koupmid XeIpIopoU Kata TN d1dp-

KEIO TOU KABOPIOPOU TNG CUOKEUNC, UTTOPE] Vol E10XWwPN-

O€l UypOoia KOl VO TTPOKOAEDE! {nNUIGt OTO E0WTEPIKO TNG

OUOKeUNG.

» KoTtd ToV KaBapIiopd TNG CUOKEUNG, UNV adaipeoeTte
TG OTOIXEI XEIPIOUOU.,

1. AdnoTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KaBapioTe pe eva odouyydpl, oarmouvi Kal vepo.

3. ZTeyvwoTe UE EVO LOAGKO TTIOWI.

ZUuMBOUAR: ATTOUGKPUVETE OIHEOWE TOL XUUEVO UYPO.

‘ET0I epmodidete TO KOMNUO UTTOASIHPOTWY daynToU KAl

HEIWVETOI O KOTIOC KOTA TOV OKOAOUBO KaBapiouo.

8.3 KaBaxpIopog TWV KXUCTHPWV

Kabopilete TnV emdvein Twv eEQPTNUATWY TWV KOU-
OTHPWV PETA amd KA&Oe xpron. ETol epmodideTe, va Ko-
oUv Ta uTtoAsipypaTa paynTou.

To e€QPTAPOTO TWV KOAUCTAPWY PTTOPE! VO XOGAGCOUY,

€0V TO KAOOPIOETE OTO TTAUVTNPIO THIOTWV.

» Mnv KaBopileTe Ta EAPTHHOTO TWV KAUCTAPWY OE
£VOl TTAUVTIPIO TTIATWV.

Znueiwon: MNpooekTte TIG UTOBEIEEIC YIa Ta UNKG KB o
plopou.
- "YAIka kaBapiopou”, Zehida 11

1. AProTe TN CUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KaoBapioTe pe pio gn HETOAAIKT BoUPTOO KOl OOTTOU-
vaoa.

3. >TeyvwoTe evreAwC TN ouokeun. OTav KOT& TNV opxn
TOU POYEIPEPOTOC UTIRPXOUV OTOYOVEC VEPOU I
UYPEC TTEPIOXEC, UMopei va TaBel CnuIt TO EUOVIE.

4. TomoBeTtroTe TO EEQPTAUOTA TWV KAUOTHPWV. Be-
BauwbeiTe, OTI TA KATOKIO TWV KAUOTHPWVY EiVal OW-
OTG TOTTOOETNHEVA TTAVW OTOV OIGVOUEQ.

- "Kauotnpacg”, 2eAida 7

8.4 KaxBapIoHOg TWV OXXPWV

Inueiwon: Mpooekte TIG UMTOBEIEEIC yia Ta UNKG K-
plopou.
- "YAIka kaBapiouou”, Zehida 11

MPOZOXH!

O1 ox&peg PImopei Vo XoAGoouy, edv TIC KaOopioeTe 0TO

TTAUVTI QIO TTIATWV.

» Mnv KaBopileTe TIC OXAPEC OTO TTAUVTNPIO THIATWV.

1. AdNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. AdaipeoTe MPOOEKTIKA TIC OXAPEG.

3. KobopioTe pe pio pn ETOAIKN BoUpTOO KOl OOTOU-
vado.

KoBopioTe MPOOEKTIKA TNV TIEPIOXN YUPW OO TIC A
oTIXevieG Baoelg. Edv EeKOMNAOOUV O AGOTIXEVIEG
Baoelg, Pmmopei N ox&pa Vo ypaToouvioel TN Baon
€0TIWV.

4. >TeyvwOoTe eVvTeAWC TN ouokeur. OTav KoTd TV GpXn
TOU POYEIPEPOTOC UTTAPXOUV OTAYOVEC VEPOU N
UVPEC TTEPIOXEC, UTTopel va TaBel CnUIG TO EPAVIE.

5. TomoBeTroTe OWOTA TIC OXAPEC.

- "xapec” Zehida 8

9 Amnokar&otaon BAxpwv

Tic pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VO
TIC GITOKATOOTHOETE Ol idl0l. XpNOIUOTIoMOoTe TIC TTANPO-
dopiec yia TNV amokaTdoTaon BAaB®Y, TTPOoToU £pOeTe
o€ emadr pe TNV utnpeoia e€utnpeTnong meAaTwy. ETol
arnodeuyeTe Gokoma £€000.
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el AnokoatdoTaon BAaBwvY

/\ TPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 oKOTAMNAEC emmoKeUEC eivail emKivOUVEC.

» MOovo ekmmaudeupévo, eIBIKEUPEVO TTOOOWTTIKO ETTI- >
TPETIETOI VO TIOOYUGTOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!
O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail eTIKIVOUVEC.

Movo ekmaudeuphevo yI' auTo, eIOIKEUUEVO TIPOOWTTIKO
EMTPETIETAI VO TIOOYUATOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-

oKeun. oKeun.

» OTtov n ouokeun eival EAXTTWUOTIKA KOAEOTE ThV » MOVo yvNoIo OVTOACKTIKG ETIITOETTETAI VO XONOIUO-
utnpeoia eEUTINEETNONG TIEAGTWV. momnBouv yiol TNV ETMOKEUN TNG OUOKEUNG.
- "Yrinpeoia eéurmpstnonc eAatwv”, ehida 13 » Ed&v To KaAwdI0 oUvdeong oTo SIKTUO TOU PeULOTOC

QUTNC TNG OUOKEUNG uttooTel ¢nuId, TTPETTIEI VO OVTI-
KOTOOTOOE! ammd TOV KATAOKEUQOTN 1) TNV UTTNPEOIa
e&uTINPETNONG TTEAOTWY TOU 1) OO VOl QVTIOTOIXO €I
OIKEUPEVO GTOHO, VIO TNV ammoduyr) MKIVOUVWV KO-
TOIOTAOEWV.

9.1 AucAeiToupyieg

BAapn

AITIEG KXI QVTIUETWITION TIPOBANUATWV

H vevikh nAeKTPIKNA
AeIToupyio Topou-
olalel BAGRN.

H aodpaieia eival EAGTTWUOTIKN.
> EAeyETe TNV a0POAEIO OTO KIBWTIO TwV QOPOAEIRV.

H autopaTn aodpdAeia €meoe N EVOC HIKPOGUTOUATOC OIGKOTITNG TIPOOTACIOG EVEQYOTTOINMON-

KE.

» EAeyETe 01O KIBWTIO aohaAeiwyv, AV ETECE N AUTOUOTN AOPAAEIT I evEPYOTIOINONKE EVOg
HIKOOOUTOPOTOC OIOKOTITNG TTPOOTACICC.

To ¢ic Tou KaAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PeEUPOTOC Oev eival ouvdedepEVO.
> >uvOECDTE TN OUOKeUN OTO OIKTUO TOU PEUUOTOC.

H mopoxr peupaTog xel OI0KOTTEL.
> EAeyETe, edv AeiToupyel 0 dWTIOUOC XWPOU 1N O GAEC CUOKEUEC OTOV XWPEO.

H autopoTn avadhie-
&n O¢e Aeitoupyei.

MeTa&U ToOU avadAEKTAPO KOI TOU KAUOTNPO BPICKOVTOI UTIOAEIpPOTOr daynTou 1) putovon.
» KobopioTe Tov evOIGHECO XWPEO HETAEU avODASKTH PO KO KAUOTN PO,

Ta e€opTAUOTG TOU KAUCTAPO €IVl UYPA.
> >TEeyVWOTE TTPOOEKTIKA TO eEQPTHUOTO TOU KAUGTAPO.

To e€QPTAPOTO TOU KOUOTAPO €ival AGBOC TOTTOBETNUEVQ.
» TomoBeToTe OWOTA TO EEAPTHLIOTO TOU KOUOTN PO,

H cuokeun dgv eival yelwpevn, dev gival owoTa ouvdedepevn 1 To KoAwdIo yeiwong exel (n-
HId.
» EAaTe oe emadr) pe evav eEeIOIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

H dAOya TOU KQUOTH-
pC eival avopoIOLoP-

on.

To e€opTAPOTA TOU KAUOTAPO gival AGBOC TOTToOeTNUEVQ.
» TomoBeTroTe OWOTG TO EERPTHHOTO TOU KOUOTN PO,

To avoiyuaTo OTOV KAUOTHPO €ival ASpWHEVQ.
» KobopioTe KOl OTEYVWOTE TG AVOIYUOTO OTOV KQUOTH PO

H por) aepiou d¢ dai-
VETOI VO €ival puoio-

Aovyikn n dev e&€pxe-

Tal KaBOAoU aEplo.

H mmapoxr oepiou eival KAIoTr) Aoyw eviIdueowv BoABidwv.
» Avoilte TIC evdidpeoec BoABidec.

H ®1aAn aepiou eival adela.
»  AvVTIKOTOOTNOTE TN GIGAN aepiou.

>Tnv Koudiva pupicel
aEPIO.

Eva koupti xelpiopou eival avoixTo.
» KAegioTe Ta KOUPTTI& XeIpIopoU.

H ummoukdAa aepiou de ouvdEBNKe CWOTA.
» BeBaiwbeite, 6T N UMOUKGAQ aepiou eival ouvdedeuevn OWoTA.

O oywyOC aepiou MPOC TN ouokeur dev eival oTeyovog.

1. KAeioTe TnV KUpIa Bava aepiou.

2. AepioTe ToV XWPO.

3. KoAgoTe apeowc evav eE0UOIOO0TNUEVO EYKATOOTATN, TTOU B eAEYEEl TNV eyKOTAOTOION
oepiou Kal Bo ekdWOEI TO TOTOTIOINTIKO EYKOTAOTAONC.

4. Mn XPNOIUOTIOINOETE TN CUCKEUN, UEXP! VO €i0TE Olyoupol, OTI dev eEEPXETAI OEPIO OUTE
OTNV eyKOTAOTOON, OUTE OTN CUOKEUN.
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Yrnpeoia eEunnpeTnong meAatwv el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

O kauoTnpac amevep- To KOupT XelpIopou Oev TATNONKE EMOPKWC.
yoroigital, HONG adr- 1. KpoTroTe mMoTNUEVO TO KOUUTT XEIPIOHOU VIO HEPIKA SEUTEPOAETITO ETA TNV OVADAEEN.

oeTe eAelBepo TO

2. [leoTe yepd TO KOUUTT XEIPIOHOU.

KOUWTT XEIPIOUOU.

To OVOIYHOTO OTOV KAUOTI PO EIVOI ASPWHEVAL.

» KobopioTe Kol OTEYVWOTE TO AVOIYLOTOL OTOV KAUGTH A

10 Ymnnpeoix eEUTINPETNONC TEAXTWV

SXETIKG e Tn AeIToupyia yvholor ovTOAOKTIKG, CUPdWVOL
pe Tnv avtioToixn O14Ta&n oIkoAoyikoU oxedIaopouU, PTo-
PEITe va TTpouNOeuUTEITE OTIO TNV UTTNPECIO €EUTINPETN-
oNg MEAGTWV TNC ETAIPEIOG POC VIO TN DIAPKEIO TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAoopia TNG ou-
OKeung oo¢ evrog Tou Eupwmaikol OikovouikoU
Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng urmnpeociog eEumne&tnong meAo-
TV €ival 0TO TTAGICIO TWV OPWV €yyUNONG TOU KOTO-
OKEUQOTN dWPEAV.

AemrTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUunong Kal
TOUG OPOUC eyyuUNoONC OTN XWPO oaC Ba AGPBeTE PEOW
TOoU KwdIkoU QR 0TO CUVNUUEVO £yypado VIO TIG ETTO-
dEC OEPPIC KOl TOUC OPOUC eyyunoncg amd TNV UTINEESIO
e&utmnPETNONG TTEAGTWY TNG ETAIPEING POG, TOV EUTOPO
00C I TNV I0TOCEAIDT LOC.

Otav £€pOeTe 0e emadn pe TNV utnpeoio eEUTTNPETNONC
eAaTQV, XpeltleoTe Tov apIBuo TPoidvTog (E-Nr.) kai
Tov apIBud Kataokeunc (FD) TNC ouokeuncg oag.

To oToIXEIO EMIKOIVWVIOCS TNC uTtnpeoiag eEumnpeTnonc
nehaTwv 6a Ba BpeiTe pEow Tou Kwdikou QR oTo ou-
VNUUEVO £yypadO VIO TIC ETAPEC OEPRIC Kol TOUC
OpOUC gyyunong f otnv 1I0TooeAida POiC.

O1 mAnpodopieg oupdwva pe Tov Kavoviopo (EU)
66/2014 koi (EU) 2023/826 BpiokovTal online K&TW
amd www.balay.es otn oeAida TPOoIOVTOC Kol 0Tn oeAida
0epRIC TNC OUOKeEUNC oacg oTIC odnyieg Xprong Kol oTa
TPOCBETA eyypPOPOL.

10.1 ApiBpog TpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov apIBud mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiBud KOTAOKEU-
ne (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTOU TNG OU-
OKeung.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PePIt TNC BAoNC €0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
00C KOl ToV apIBuo TNAed®VOU TNC utnpeoiac e&utn-
PETNONC TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TO ONUEIWOETE.

11 Amooupon

11.1 Anmoocupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUPPWVA e TOUC KOVOVEC TTPOOTAOI-

OC Tou TePIBGANOVTOC, PTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNOOUV

TTOAUTILEC TTPWTEC UAEG.

1. TpaBn&rte To dIC Tou KoAwdiou cuvdeong OTo BIKTUO
TOU PEUPOTOC.

2. KoyTte 10 KOAWdIO ouvdeong oTo OIKTUO TOU pPeUlo-
TOC.

3. KAeioTe Tn P&V OTIOKOTINC.

4. ATIOCUPETE TN OUOKEUN CUUDWVA PE TOUC KOVOVEC
TTPOCTOCIGC TOU TTEPIBAAOVTOC.
[MANpodopieC OXETIKA Pe TOUC ETIKAIPOUC TPOTIOUC
amdéouponcg Ba Bpeite oTo €IdIKO KATAOTNUO ] OTNV
apuodIa TOTTIKA AnpoTIKR ApXr 00C.

AUTI N OUOKeUr XapaKTNEIZeTal CUP-
dwva Je TNV eUPWTIIAIKN odnyia
2012/19/EE mepi nAekTPIKWV Kol NAe-
KTOOVIKWV CUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mAGioIa yIo
pia amdoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NV OUOKEUWV pe 10XU 0’ OAn Tnv EE.

B
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es Seguridad

Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a
las instrucciones de montaje puede garantizar
un uso seguro del aparato. El instalador es
responsable del funcionamiento perfecto en
el lugar de instalacion.

/A PRECAUCION - jRiesgo de lesiones!

Este aparato solo sirve para cocinar.

» No puede utilizarse para otros fines, por
ejemplo, para calefaccion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.
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®m En viviendas privadas y en un entorno do-
meéstico.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

®m en embarcaciones o vehiculos.

= como calefactor.

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia.

m En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-
te.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
AoOs a no ser que tengan al menos 15 anos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTA-

LACION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.



» No extraer ningun enchufe de la toma de
corriente.

» No usar el teléfono fijo o el movil en la ca-
sa.

» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o
a la compania de abastecimiento de gas.
Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Cantidades pequenas de gas pueden

acumularse e incendiarse durante un periodo
de tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Si la botella de gas liquido no esta en

posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo que
puede causar llamas vivas en los quemado-
res. Con el tiempo, los componentes pueden
danarse y perder estanqueidad, de modo que
puede escaparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

envenenamiento!

El uso de una cocina de gas genera calor,

humedad y productos de combustion en la

habitacion donde se encuentre instalada.

Comprobar de que la cocina esté bien ventila-

da, especialmente cuando el aparato esté en

uso.

» Si el aparato se utiliza de forma intensiva
durante largos periodos de tiempo, puede
ser necesaria una ventilacion adicional, por
ejemplo, aumentando la ventilacion meca-
nica, si existe, o con una circulacion del ai-
re adicional para suministrar de forma se-
gura los productos de combustion al aire
exterior (al exterior) y, al mismo tiempo,
permitir un intercambio de aire ambiente
con circulacion del aire adicional.

» Para una circulacion del aire adicional, con-
sultar a un especialista antes del montaje.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la pla-

ca de coccion.

aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflama-
bles, como aerosoles o productos de lim-
pieza, debajo del aparato o cerca del apa-
rato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los quemadores de gas sin recipientes para

cocinar colocados generan gran cantidad de

calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria
quedar danada o incendiarse.

» Ultilizar los guemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j.,
prendas de vestir o cortinas) alejados de
las llamas.

» No tocar nunca las llamas.

» No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pano de cocina o una revista) encima, cer-
ca o detras del aparato.

m
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es Seguridad

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Si transcurridos 10 segundos la llama no
se enciende, girar el mando de control has-
ta la posicion cero y abrir la puerta o venta-
na de la estancia. Esperar al menos un mi-
nuto antes de volver a encender el quema-
dor.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el qguemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los ninos pequenos.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.
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» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el fusible de la caja de fusibles y cerrar
el suministro de gas.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 23

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las averias o dafios en el aparato y las repa-

raciones inadecuadas pueden comportar gra-

ves peligros.

» No conectar nunca un aparato defectuoso.

» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la ca-
ja de fusibles, cortar la alimentacion de gas
y llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Las reparaciones del aparato y la sustitu-
cion de los conductos de gas dafados so-
lo podran correr a cargo de personal espe-
cializado.

Las fisuras o roturas en la placa de cristal

conllevan peligro.

» Apague inmediatamente todos los quema-

dores y cualquier elemento eléctrico de ca-

lentamiento y desconecte el aparato de la

red eléctrica.

Corte la alimentacion de gas.

No toque la superficie del aparato.

No utilice el aparato.

Avise al servicio de asistencia técnica.

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

>
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Los recipientes de cocina de tamano inade-
cuado, dafnados o mal posicionados pueden
causar lesiones graves.

» Seguir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el guemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apa-
rato de gas se esta encendiendo.

Si alguno de los mandos no se puede girar 0

esta suelto, no lo use.

» Llame inmediatamente al servicio técnico
para que proceda a su reparacion o susti-
tucion.

Un aparato con una superficie rota o rasgada

puede causar lesiones y cortes.

» No utilizar el aparato si presenta una super-
ficie rota o rasgada.

Evitar dafios materiales es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas pequenas.

2 Evitar danos materiales

JATENCION!

El calor puede ocasionar dafos en los aparatos o

muebles adyacentes. Si se utiliza el aparato durante

mucho tiempo, se produce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extrac-
tora que dé al exterior.

Una acumulacién de calor puede dafar el aparato.

» No utilizar dos quemadores o fuentes de calor para
un solo recipiente.

» Evitar la utilizacion de planchas de asado, cazuelas
de barro, etc. prolongadamente a maxima potencia.

Una acumulacion de calor puede dafar los mandos.

» No colocar recipientes grandes en los quemadores
cercanos a los mandos.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener el mando de control en la posicidn cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

El manejo brusco de los recipientes puede dafar la su-

perficie del aparato.

» Manejar los recipientes con cuidado sobre la placa
de coccion.

» No colocar pesos excesivos sobre la placa de coc-
cion.

El agua salada y los recipientes mojados pueden da-

Aar la placa de coccion.

» Mantener seca la placa de coccion.

» No cocinar con recipientes mojados.

» Evitar el desbordamiento de liquidos sobre la super-
ficie de la placa eléctrica. Utilizar recipientes altos al
cocinar con mucho liquido.

» Evitar el contacto de la sal con la superficie de la
placa eléctrica.

El deslizamiento de los recipientes puede rayar el cris-

tal.

» Desplazar los recipientes levantandolos sin arras-
trarlos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccion puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccidn ob-
jetos duros o puntiagudos.

» No golpear la placa de coccidn por ninguno de sus
cantos.

La sal, el azicar o la arena que puede caer de verdu-

ras y hortalizas rayan el cristal.

» No utilizar la placa de coccidon como tabla o enci-
mera.

El aztcar fundido o los alimentos con elevado conteni-

do de azucar pueden dafar el cristal.

» Eliminar inmediatamente los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta para vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.
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es Familiarizandose con el aparato

Escoger el quemador adecuado para el tamafo de la
olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | 0s recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccién que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
= Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

m» Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
= Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la zona de coccion

eléctrica. En los tiempos de coccidn prolongados,

apagar la zona de coccidon 5-10 minutos antes de fi-

nalizar el tiempo de coccion.

m E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

3.2 Eliminacion del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Mandos
Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas

las funciones del aparato y recibir informacidn sobre el

estado de funcionamiento.
Los mandos permiten ajustar la potencia de manera
escalonada en distintas posiciones.

Indica- Significado

cion

g Quemador o placa eléctrica controlados
por el mando.

0 Quemador o placa eléctrica apagados.

9/69 Potencia maxima y encendido eléctrico
del guemador.

—_

Potencia minima.

© Encendido de la zona de coccidon doble.
@ Indicador de funcionamiento y de calor re-
sidual
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4.2 Quemadores

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.

Tapa del quemador

Difusor

Termopar del control de llama
Bujia

4.3 Parrillas

Colocar las parrillas correctamente.
Colocar los recipientes sobre las parrillas. No colocar
nunca los recipientes directamente sobre el quemador.



Retirar las parrillas siempre con cuidado. El movimien-
to de una parrilla puede desplazar las parrillas conti-
guas.

Manejo basico es

Consejo: Los restos metalicos que deja el movimiento
de algunos recipientes sobre las parrillas se pueden
eliminar con una limpieza adecuada.

- "Limpiar las parrillas", Pdgina 22

5 Manejo basico

5.1 Encender un quemador

La placa de coccion dispone de encendido automatico
de los quemadores.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 10 segundos la llama no se encien-
de, girar el mando de control hasta la posicidon cero
y abrir la puerta o ventana de la estancia. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encender el
quemador.

» Silallama se apaga de forma involuntaria durante
el funcionamiento, situar el mando de control en la
posicion cero. Esperar al menos un minuto antes de
volver a encender el quemador.

jATENCION!

Girar el mando directamente entre la posicion 0y la

posicion 1 puede causar averias.

» Nunca pase directamente de la posicion 0 a la posi-
cién 1 o viceversa.

1. Presionar y girar el mando del guemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicion de maxima po-
tencia.

Mantener el mando presionado.

v Se producen chispas en todos los quemadores y la
llama se enciende.

2. Esperar unos segundos y soltar el mando.

— "Sistema de seguridad”, Pdgina 19

3. Girar el mando a la posicién deseada.

4. Sino se produce el encendido, girar el mando a la
posicion de apagado y repetir los pasos. Esta vez
mantener el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

Nota:

Para asegurar el buen funcionamiento del aparato,

tener en cuenta las siguientes indicaciones:

®m | os componentes del quemador — Pdgina 18y las
parrillas — Pdgina 18 deben estar correctamente co-
locados.

No intercambiar las tapas de los quemadores.
Mantener la maxima limpieza. Limpiar las bujias pe-
riddicamente con un cepillo no metalico pequefio.
Las bujias no deben sufrir impactos violentos.

®m | 0s agujeros y ranuras del qguemador deben estar
limpios para que la llama sea correcta.
— "Limpiar los quemadores”, Pdgina 21

5.2 Sistema de seguridad

El sistema de seguridad (termopar) impide el paso de
gas si los quemadores se apagan accidentalmente.
Para poder encender el quemador se debe activar el
sistema que permite el paso de gas.

1. Encender el quemador sin soltar el mando.

v La llama se enciende.

2. Mantener el mando presionado a fondo firmemente
durante 4 segundos mas.

5.3 Encender manualmente un quemador

En caso de corte en el suministro eléctrico, el quema-

dor se puede encender también manualmente.

1. Presionar y girar el mando del qguemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

2. Acercar algun tipo de encendedor o llama (meche-
ro, cerilla, etc.) al quemador.

5.4 Apagar un quemador

» Gire el mando en sentido horario hasta la posi-
cion 0.

5.5 Comportamientos normales durante el
funcionamiento

Estos comportamientos son normales en el aparato:

= Sonido de leve silbido en el quemador encendido.

= Desprendimiento de olores durante los primeros
usos. Iran desapareciendo.

®m | |ama de color naranja. Se debe a la presencia de
polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

= Sonido de golpe seco unos segundos después de
apagar el qguemador. Sucede al activarse el sistema
de seguridad.
— "Sistera de seguridad", Pdagina 19

5.6 Manejo de la placa eléctrica

Encender la zona de coccidn pequena

» Girar el mando en sentido horario hasta la posicion
deseada.

v El indicador de funcionamiento se ilumina.

Encender la zona de coccion doble

1. Girar el mando en sentido horario hasta la posi-
cion ©.

2. Girar el mando en sentido antihorario hasta la posi-
cion deseada.

3. Para volver a utilizar solo la zona de coccién peque-
Aa, girar el mando en sentido antihorario hasta la
posicidn o y encender de nuevo.

Apagar la zona de coccidén

» Girar el mando en sentido antihorario hasta la posi-
cion o.

v Una vez que la superficie de la placa se haya en-
friado, el indicador de calor residual se apagara.
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es Recipientes

6 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
danos en los recipientes de cocina.

6.1 Recipientes apropiados

Utilizar solo recipientes de diametros adecuados. El re-
cipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

No utilizar recipientes pequefios en quemadores gran-

des. La llama no debe tocar los laterales del recipiente.

Diametro maxi-
mo de la base
del recipiente

Diametro mini-
mo de la base
del recipiente

Quemador

Quemador rapi- 20 cm 26 cm
do

Quemador semi- 14 cm 22 cm
rrapido

Quemador auxi- 12 cm 16 cm
liar

Placa eléctrica 12 cm 18 cm

Utilizar recipientes de base cdéncava sobre el quema-

dor multicorona exclusivamente.

m | a placa de coccién debe disponer de quemador
multicorona y de parrilla supletoria wok.

m | a parrilla supletoria wok debe estar correctamente

colocada.

6.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia

del aparato.

— "Ahorro de energia", Pdgina 17

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
recipiente de coccion y los alrededores inflamables.

No utilizar recipientes de-
formados. Utilizar solo re-
cipientes de base planay
gruesa.

Los recipientes deforma-
dos no se mantienen es-
tables sobre la placa de
coccidén y pueden volcar.

Colocar el recipiente bien
centrado sobre el quema-
dor.

Los recipientes pueden
volcar si no estan centra-
dos sobre el guemador.

Colocar los recipientes
sobre las parrillas.

Los recipientes pueden
volcar si se colocan direc-

tamente sobre el quema-
dor.

7 Ajustes de coccion recomendados

Los mandos del aparato permiten ajustar la potencia

de la llama de manera escalonada en distintas posicio-

nes desde 1 hasta 9.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del ti-
po, peso vy calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Consejos

= Consejos de cocinado

— Introducir todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

— Precalentar el aceite para las frituras. Una vez
iniciada la fritura del alimento, mantener la tem-
peratura constante ajustando la potencia si es
necesario. Dejar recuperar la temperatura del
aceite entre diferentes lotes y dar vuelta a los ali-
mentos frecuentemente.

= Para reducir los tiempos de coccion:

— Utilizar una olla a presion para cocinar cremas y
legumbres. Seguir las instrucciones del fabrican-
te de la olla a presion.

— Llevar el agua a ebullicién antes de introducir
pasta, arroz o patatas y ajustar después la po-
tencia para mantener la ebullicion.

— Utilizar tapa para cocer arroz y patatas.
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Nivel de
potencia

Preparacion de platos

9 Hervir: agua

Cocer al bafio maria: bizcocho, flan,
pudin de pan.

m  Saltear a alta temperatura: platos asiati-

COs.

7-9 ® |niciar la coccion: pastas, sopas, cre-
mas, paella, legumbres, arroz con le-
che.

= Freir en aceite: verduras en tempura,
croquetas, patatas fritas, tortilla de pa-
tata, escalope, alimentos congelados,
reposteria.

m  Freir con poco aceite: tortilla francesa,
filete, solomillo Strogonoff.

m  Saltear, dorar: verduras, carne.

4-6 = Continuar la coccion: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

m  Freir con poco aceite: hamburguesas,
salchichas, salmén asado, albondigas.
Guisar, estofar: ragu, goulash, pisto.
Cocer a temperatura media: salsa de
queso, bechamel, carbonara, napolita-
na, natillas, crepes.

m Descongelar: alimentos congelados.




Nivel de Preparacion de platos

Cuidados y limpieza es

Freir en aceite

Merluza a la 4-5 8-20
romana’

Varitas de pes- 6-7 8-12
cado congela-

das

potencia
1-3 = Terminar la coccion: arroz, paella, le-
gumbres, arroz con leche.
m  Cocer al vapor: pescado, verduras.
= Calentar y mantener caliente: comidas
preparadas.
1 Fundir, derretir: mantequilla, chocolate, ge-

latina, miel, caramelo.

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Freir en poco aceite, dorar, asar en sartén

7.1 Recomendaciones para cocinar con la S;gtsegr)(? cmde 7-8 812
laca eléctrica
P _ _ _ Chuleta, al natu- 6-7 8-12
A_quf encgntraré recomendamo_nes orientativas para co- ral o empanada’
cinar distintos platos con los niveles de potencia ade- Escalope, al na-  6-7 6-10
cuados.
Utilice la posicidon de coccidon 9 para el inicio rapido de tural 0 1
! empanado

la coccion.

Verduras conge- 3-4 10-20
Cocer, hervir ladas
Plato Nivel de cocciéon Duracion de la Salteado de ver- 6-7 6-10

lenta coccion lenta en duras
minutos Crepes 5-6 -

Cocido, sopas 3-4 15-60 ' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.
Arroz1 3 15-30 Guisar, rehogar, estofar
Pasta 5 6-10
Patatas hervidas 3-4 25-30 Goulasch 3-4 50-60
sin pelar Estofado 3-4 60-100
Patatas peladas 3-4 15-25 Rollitos de carne 3-4 50-60
con sal . ] ]
Albondigas de 34 20-30 Fundir, derretir, platos delicados
patata’ Bechamel 1 36
Pescado cocido' 3 10-15 Fundir chocolate 1 _

' Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

8 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

8.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados
a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nues-
tra tienda online.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar estropajos de acero.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de coc-
cion.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
qguemadores, perfiles metalicos o paneles de cristal
o aluminio.

» No utilizar maquinas de limpieza a vapor.

8.2 Limpiar el aparato

{ATENCION!

Si se extraen los mandos durante la limpieza del apa-
rato, la humedad puede infiltrarse y ocasionar dafios
en el interior.

» No extraer los mandos para la limpieza del aparato.
1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Limpiar con una esponja, agua y jabon.

3. Secar con un pafio suave.

Consejo: Limpiar inmediatamente los liquidos que se
derramen evita que los restos de comida se peguen y
ahorra esfuerzos en la limpieza posterior.

8.3 Limpiar los quemadores

Limpiar la superficie de los componentes del quema-
dor después de cada uso para evitar que los restos de
cocinado se incrusten.
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es Solucionar pequefias averias

{ATENCION!

Los componentes del qguemador pueden resultar dana-

dos si se lavan en el lavavajillas.

» No lavar los componentes del guemador en el lava-
vajillas.

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
- "Productos de limpieza", Pdgina 21

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.

3. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccidon
puede deteriorar el esmalte.

4. Colocar los componentes del quemador. Asegurar-
se de que las tapas del quemador estan correcta-
mente colocadas sobre el difusor.

— "Quemadores”, Pdgina 18

8.4 Limpiar las parrillas

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina 21

{ATENCION!

Las parrillas pueden resultar dafiadas si se lavan en el
lavavajillas.

» No lavar las parrillas en el lavavajillas.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Retirar las parrillas con cuidado.

3. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.
Limpiar con cuidado la zona de los tacos de goma.
Si se desprenden, la parrilla puede rayar la placa
de coccion.

4. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccion
puede deteriorar el esmalte.

5. Colocar las parrillas correctamente.

— "Parrillas”, Pdgina 18

9 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

nas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 23

9.1 Averias de funcionamiento

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta danado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

Fallo Causa y resolucion de problemas

El funcionamiento El fusible esta defectuoso.

eléctrico general esta » Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

averiado.

El automatico o un diferencial ha saltado.

» Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado el automatico o un diferencial.

El enchufe del cable de conexidn de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-

cion.

El encendido automa- Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.

tico no funciona.

» Limpiar el espacio entre la bujia y el quemador.

Componentes del guemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del quemador.

Los componentes del quemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

El aparato no esta conectado a tierra, estd mal conectado o la toma de tierra es defectuo-

sa.

» Contactar con el instalador eléctrico.
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Servicio de Asistencia Técnica es

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Las llamas del que-
mador son desigua-
les.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el quemador.

El flujo de gas no pa-
rece normal o0 no sa-
le gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
» Abrir las posibles llaves intermedias.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

Hay olor a gas en la
cocina.

Algun mando esta abierto.
» Cerrar los mandos.

Mal acoplamiento de la bombona.
» Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.

1. Cerrar la llave general de gas.

2. Ventilar el recinto.

3. Avisar inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado para la revision y certifica-
cion de la instalacion.

4. No utilizar el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-
lacion o el aparato.

El quemador se apa-
ga inmediatamente
después de soltar el

El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.

1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el encendido.
2. Presionar con firmeza el mando de control.

mando.

Las aberturas del guemador estan sucias.

» Limpiar y secar las aberturas el quemador.

10 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 anos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar
con nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o vi-
sitar nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-
ran los datos de contacto del servicio al cliente me-
diante el codigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.balay.es en las secciones referentes al pro-
ducto y servicio al cliente, en el area de manuales y
documentos.

10.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cidn (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.
La placa de caracteristicas se encuentra en:

la tarjeta del aparato.
m  parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el niumero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

11 Eliminacion

11.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexién de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexiéon de red.

3. Cerrar la llave de paso del gas.
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es Eliminacion

4. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.
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Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.




Para obter mais informacoes, consulte o Guia do usuario di-

gital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagcdes de seguran-
ca.

1.1 Indica¢ées gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informacodes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S6 com uma montagem especializada e em
conformidade com as instru¢cdes de monta-
gem, pode ser garantida a seguranca durante
a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo
funcionamento correto no local de montagem.

/A CUIDADO - Risco de ferimentos!

Este aparelho serve apenas para cozinhar.

» Nao pode ser utilizado para outras finalida-
des, por exemplo, para aquecer o ambien-
te.

Utilize o aparelho apenas:

m para preparar alimentos e bebidas.

® sob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracao.

Seguranca pt

® para uso domeéstico e em ambiente domeés-
tico.

= até uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

® em barcos ou em veiculos.

= Como aquecimento de espacos.

= com um temporizador externo ou controlo
remoto.

® 90 ar livre

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas ndo podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de Ii-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de explosao!

As fugas de gas podem provocar explosdes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALAGAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentac&o de
gas ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma € cigarros.

» Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» N&o retirar fichas da tomada.
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pt Seguranca

» N&o utilizar telefones ou telemodveis em ca-
sa.

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

» Chamar o servi¢co de assisténcia técnica
ou a empresa de abastecimento de gas.
As fugas de gas podem provocar explosdes.
Pequenas quantidades de gas podem acumu-
lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho nao for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguran-
¢a da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Quando a garrafa de gas de petrdleo liquefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar

propano/butano liquido para o aparelho, po-
dendo originar labaredas intensas nos quei-
madores. Os componentes poderao ser dani-
ficados e, com o tempo, deixar de vedar cor-
retamente, permitindo a saida descontrolada
de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.

/A AVISO - Risco de intoxicagio!

A utilizacdo de uma placa de cozinhar a gas

da origem a geracao de calor, humidade e

produtos de combustao no compartimento

em que esta instalado. Certifique-se de que a

cozinha esta bem ventilada, especialmente

quando o aparelho esta a ser utilizado.

» Se o aparelho for utilizado de forma intensi-
va por um longo periodo de tempo, pode
ser necessaria uma ventilagao adicional, p.
ex., aumentar a ventilacdo mecéanica, se
disponivel, ventilacao adicional para enca-
minhar os produtos de combustdo em se-
guranca para o ar exterior (para fora) e, ao
mesmo tempo, permitir uma renovacao do
ar ambiente com ventilagdo adicional.

» Para garantir uma ventilagcdo adicional,
contacte um especialista antes de efetuar a
instalac&o.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogées com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe Oleos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.
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O aparelho fica muito quente.

» Nunca coloque objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de

spray em gavetas diretamente por baixo da

placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflama-
veis, p. ex., latas de spray ou produtos de
limpeza, debaixo do aparelho ou nas suas
imediacdes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os queimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes duran-

te o funcionamento. Um exaustor colocado
por cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Coloque gueimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e ou-

tros objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.

» Nunca togue nas chamas.

» N&o pouse objetos inflamaveis, p. ex., pa-
nos de cozinha ou revistas, por cima, ao la-
do ou atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o0 queimador nao se acender apos 10
segundos, rodar o comando para a posi-
¢cao zero e abrir a porta ou a janela do
compartimento. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

» Se a chama se apagar inadvertidamente
durante o funcionamento, rodar o comando
para a posicado zero. Aguardar pelo menos
um minuto antes de voltar a acender o
queimador.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.
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A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-

rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protegao do fo-
géo.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimado-

res a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar
vazios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o fusivel no
quadro elétrico e feche a alimentacao de
gas.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pagina
34

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

Seguranca pt

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomeésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacdes

indevidas s&o perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissao de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifi-
cados.

Fissuras ou fraturas na placa de vidro sé&o pe-

rigosas.

» Desligar imediatamente todos os queima-

dores e cada elemento de aguecimento

elétrico e desligar o aparelho da corrente.

Fechar a admissao de gas.

Nao tocar na superficie do aparelho.

Nao utilizar o aparelho.

Contactar a Assisténcia Técnica.

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

Tamanhos de recipientes para cozinhar ina-

dequados, recipientes para cozinhar danifica-

dos ou mal posicionados podem provocar fe-
rimentos graves.

» Respeite as indicacdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca togue nas velas de igni¢cao, enquan-
to o queimador estiver a acender-se.

Se nao for possivel rodar um botao de co-

mando ou se estiver solto, ndo pode continu-

ar a utiliza-lo.

» Dirija-se de imediato a Assisténcia Técnica,
para que o botdo de comando seja repara-
do ou substituido.

Um aparelho com superficie rachada ou parti-

da pode causar cortes.

» Nao utilize o aparelho se este apresentar
uma superficie rachada ou partida.

>
>
>
>
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pt Evitar danos materiais

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com pecgas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes. Se o aparelho for utilizado du-

rante muito tempo, forma-se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustdo de vapores
para o exterior.

A acumulacao de calor pode danificar o aparelho.

» Nao utilize dois queimadores ou fontes de calor pa-
ra apenas um recipiente para cozinhar.

» Nao utilize chapas de grill, panelas de barro, etc.
durante um longo periodo de tempo, com poténcia
maxima.

Uma acumulacéo de calor pode danificar os coman-

dos.

» Na&o cologue recipientes para cozinhar grandes em
cima de queimadores proximos dos comandos.

A posicéo errada de um comando causa falhas de fun-

cionamento.

» Se o aparelho nao estiver em funcionamento, rode
0 comando sempre para a posicao zero.

Um manuseamento descuidado do recipiente para co-

zinhar pode danificar a superficie do aparelho.

» Manuseie 0s recipientes para cozinhar que estdo na
placa de cozinhar com cuidado.

» N&o coloque objetos pesados em cima da placa de
cozinhar.

Agua salgada e um recipiente para cozinhar himido

podem danificar a placa de cozinhar.

» Mantenha a placa de cozinhar seca.

» Na&o cozinha com recipiente para cozinhar himido.

» Evite o extravasamento de liquidos para a superficie
do disco elétrico. Utilize recipientes para cozinhar
fundos, caso cozinhe com muito liquido.

» Evite o contacto de sal com a superficie do disco
elétrico.

O vidro pode ser riscado quando move o recipiente

para cozinhar.

» Ao mover o recipiente para cozinhar, levante-o.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

» Nao embata na placa de cozinhar em nenhum dos
cantos.

Sal, acucar ou areia que possa cair dos legumes po-

dera riscar o vidro.

» Nao utilize a placa de cozinhar como bancada de
trabalho ou zona de arrumacéo.

Acucar derretido ou alimentos com elevado teor de

acucar podem danificar o vidro.

» Remova imediatamente os alimentos derramados
com um raspador de vidros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-
cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este € superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.
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Utilize uma tampa de vidro.
= Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia € necessaria para aqguecer.

Mude atempadamente para um nivel de poténcia

mais baixo.

= Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.



Utilize o calor residual da zona de cozinhar elétrica.

No caso de tempos de cozedura mais longos, desli-

gue a zona de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim

do tempo de cozedura.

m O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo
de energia.

Familiarizacdo pt

3.2 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

4 Familiarizacao

4.1 Comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informagdes sobre 0 es-
tado de operacéo.

Os comandos permitem regular progressivamente a
poténcia em diferentes poténcias de cozedura.

Indicacao Significado

8 Queimador ou disco elétrico atribuido ao
comando.

0 Queimador ou disco elétrico desligado.

9/6 9 Poténcia maxima e ignicao elétrica do
queimador.

1 Poténcia minima.

© Ignicdo do disco de duplo circuito.

¥ Indicagcéo de funcionamento e de calor re-
sidual

4.2 Queimador

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
queimador.

Tampa do queimador
Boca do queimador

Elemento térmico para monitorizagdo da cha-
ma

W8 Vela de ignigéo

4.3 Grelhas

Coloque as grelhas corretamente.

Cologue os recipientes para cozinhar corretamente so-
bre as grelhas. Nunca cologue 0s recipientes para co-
zinhar diretamente em cima dos queimadores.

Retire as grelhas sempre com cuidado. A deslocacéo

de uma grelha pode deslocar as grelhas adjacentes.

Dica: Pode remover restos de metal, resultantes do
movimento de alguns recipientes para cozinhar sobre
a grelha, através de uma limpeza correta.

— "Limpar as grelhas", Pdgina 33

5 Operacao base

5.1 Acender um queimador a gas

A placa de cozinhar possui uma ignicdo automatica
dos queimadores.
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pt Operacéo base

A\ AVISO - Risco de incéndio!

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o0 queimador ndo se acender apos 10 segun-
dos, rodar o comando para a posi¢ao zero e abrir a
porta ou a janela do compartimento. Aguardar pelo
menos um minuto antes de voltar a acender o quei-
mador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente durante o
funcionamento, rodar o comando para a posicao
zero. Aguardar pelo menos um minuto antes de vol-
tar a acender o queimador.

ATENCAO!

Se rodar o comando diretamente entre a posicédo 0 e

1, podem ocorrer falhas de funcionamento.

» Por essa razdo, nunca devera rodar diretamente da
posicdo 0 para a posi¢ao 1 ou vice-versa.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-0 em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

Mantenha o comando premido.

v Surgem faiscas em todos os queimadores e a cha-
ma inflama-se.

2. Aguarde alguns segundos e solte 0 comando.

— "Sistema de seguranca”, Pdgina 30

3. Rode o comando para o nivel desejado.

4. Se nao houver ignicéo, rode o comando para a po-
sicdo Desligar e repita os passos que foram descri-
tos anteriormente. Desta vez mantenha o comando
pressionado durante mais tempo (até 10 segun-
dos).

Nota:

Tome em consideracao as seguintes indicacoes, por

forma a garantir o correto funcionamento do aparelho:

=  As pecas do queimador — Pdgina 29 e a grelha
— Pdgina 29 devem estar corretamente colocados.
Nao troque as tampas dos queimadores.
Garanta a maxima limpeza. Limpe as velas regular-
mente com uma escova pequena, nao metalica.
Preste atencdo para que as fichas ndo sejam sujei-
tas a impactos fortes.

m  (Os orificios e entalhes do queimador tém de estar
limpos para garantir uma chama correcta.

- "Limpar os queimadores", Pdgina 33

5.2 Sistema de seguranca

O sistema de seguranca (elemento térmico) interrompe
o fluxo de gas, caso 0s queimadores apaguem invo-
luntariamente. Para acender o queimador, tem de ati-
var o sistema que permite o fluxo de gas.

1. Acender o queimador sem soltar o comando.

v A chama acende-se.
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2. Mantenha o comando premido durante mais 4 se-
gundos.

5.3 Acender um queimador manualmente

Se ocorrer uma falha de corrente, também pode acen-
der os queimadores manualmente.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-0 em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

2. Chegue um isqueiro ou uma chama (isqueiro, fésfo-
ro, etc.) ao queimador.

5.4 Desligar um queimador

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do reld-
gio para a posicao 0.

5.5 Comportamento normal durante o
funcionamento

Estes modos de comportamento s&do normais para o

aparelho:

= |igeiros silvados provenientes do queimador aceso.

m |ibertacdo de odores durante a primeira utilizacao.
Os odores desaparecem apos algum tempo.

= Uma chama cor de laranja. Isto deve-se a pd no
meio envolvente, liquidos derramados, etc.

= Estalido alguns segundos depois de se desligar o
queimador. Isto deve-se ao ligar do sistema de se-
guranca.
— "Sistemma de seguranca”, Pdgina 30

5.6 Operar o disco elétrico

Ligar disco pequeno

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do reld-
gio, para a posicéo pretendida.

v Aindicagéo de funcionamento acende-se.

Ligar disco de duplo circuito

1. Rode o comando no sentido dos ponteiros do relo-
gio para ©.

2. Rode o comando em sentido contrario ao dos pon-
teiros do reldgio para a posicédo pretendida.

3. Para utilizar apenas a zona de cozinhar pequena,
rode o comando em sentido contrario ao dos pon-
teiros do reldgio para °o e ligue a zona de cozinhar.

Desligar o disco

» Rode o comando em sentido contrario ao dos pon-
teiros do reldgio para o.

v A indicacdo de calor residual apaga-se assim que a
superficie da placa de cozinhar tiver arrefecido.
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6 Recipientes para cozinhar

Estas indicacdes ajudam-no a economizar energia e a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

6.1 Recipientes para cozinhar adequados

Utilize apenas recipientes para cozinhar com didmetro
adequado. Os recipientes para cozinhar ndo podem
sobressair da margem da placa.

Nunca utilize recipientes para cozinhar pequenos em
queimadores grandes. As chamas ndo devem tocar
nas paredes laterais dos recipientes para cozinhar.

m A grelha adicional para wok tem de estar correta-
mente colocada.

6.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecdo e o posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca € a eficiéncia energéti-
ca do seu aparelho.

— "Poupar energia”, Pdgina 28

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o
recipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

Nao utilize recipientes pa-
ra cozinhar deformados.

Utilize apenas recipientes
para cozinhar com fundo

Os recipientes para cozi-
nhar com deformacgdes
nao assentam com esta-
bilidade na placa de cozi-

plano e espesso. nhar e podem tombar.

Queimador Diametro mini- Diametro maxi-
mo da base do mo da base do
recipiente para recipiente para
cozinhar cozinhar

Queimador rapi- 20 cm 26 cm

do

Queimador nor- 14 cm 22 cm

mal

Queimador eco- 12 cm 16 cm

némico

Placa de cozi- 12 cm 18 cm

nhar elétrica

Coloque os recipientes O recipiente para cozi-
para cozinhar bem ao nhar pode tombar se nido
centro, em cima dos quei- estiver centrado sobre o
madores. queimador.

Utilize recipientes para cozinhar com fundo cdncavo

apenas no queimador de coroa multipla.

m A placa de cozinhar deve possuir um queimador de
coroa multipla e uma grelha adicional para wok.

Coloque os recipientes O recipiente para cozi-

para cozinhar correta- nhar pode tombar se for

mente sobre as grelhas.  colocado diretamente so-
bre o queimador.

7 Regulacoes recomendadas para cozinhar

Os comandos do aparelho permitem regular progressi-
vamente o tamanho da chama para diferentes niveis
de poténcia, de 1 até 9.

Os tempos e niveis de poténcia dependem do tipo, pe-
so e qualidade dos alimentos, do tipo de gas usado
bem como do material do recipiente para cozinhar.
Dicas

= Djcas para cozinhar

— Ao cozinhar sopas, cremes, lentilhas ou grao de
bico, introduza todos os ingredientes ao mesmo
tempo no recipiente para cozinhar.

— No caso de pratos na frigideira aquecga primeiro
0 dleo. Assim que comegar com a cozedura,
mantenha a temperatura constante e, se neces-
sario, adapte o nivel de poténcia. Ao preparar
varias porgdes, aguarde até a temperatura ser
novamente atingida. Vire os alimentos regular-
mente.

= Para reduzir o tempo de cozedura:

— Utilize uma panela de pressao para cozinhar cre-
mes e leguminosas. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante.

— A agua tem de ferver, antes de colocar massas,
arroz ou batatas. Em seguida, adapte o nivel de
poténcia, para continuar a cozinhar.

— Utilize uma tampa para cozinhar arroz e batatas.

Poténcia Preparacéao de alimentos

de coze-
dura
9 m |eve a agua a ferver
m  Cozinhar em banho-maria: biscoitos,
pudim, pudim de pao.
m  Cozinhar a elevada temperatura: refei-
¢oes asiaticas.
7-9 ® |niciar processo de cozedura: massas,
sopas, cremes, paella, leguminosas, ar-
roz doce.

m  Fritar no dleo: legumes tempura, cro-
quetes, batatas fritas, omelete de bata-
ta, escalopes, alimentos ultracongela-
dos, produtos de pastelaria.

= Assar com pouco 6leo: omelete france-
sa, bife, bife de lombo de vaca, Strogo-
noff.

m  Assar, saltear: legumes, carne.
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Poténcia Preparacao de alimentos
de coze-
dura

4-6 = Prosseqguir processo de cozedura:
massas, sopas, cremes, paella, legumi-
nosas, arroz doce.

m  Fritar com pouco dleo: hamburguer,
salsichas, salmé&o grelhado, alménde-
gas.

m  Guisado, estufado: guisado, carne de
vaca guisada, Ratatouille.

m  Cozinhar a média temperatura: molho
de queijo, bechamel, carbonara, Nea-
politana, pudim, crepes.

m  Descongelar: alimentos ultracongela-
dos.

1-3 = Acabar de cozes: arroz, paella, legumi-
nosas, arroz doce.
Cozinhar a vapor: peixe, legumes.
Aquecer e manter quente: refeicdes
prontas.

1 Derreter: manteiga, chocolate, gelatina,
mel, caramelo.

7.1 Recomendacoes para cozinhar com
disco elétrico

Aqui encontra recomendacdes para cozinhar diferentes
refeicGes com as poténcias de cozedura corretas.

Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura
9.

Cozinhar, cozer

Prato Poténcia de con- Tempo de conti-
tinuacao de co- nuacao de coze-
zedura dura em minutos

Guisado, sopas 34 15-60

Arroz 3 15-30

Massas ' 5 6-10

Batatas cozidas, 3-4 25-30

com pele

Batatas cozidas 3-4 15-25

Bolinhas de ba- 3-4 20-30

tata no vapor '
' Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Prato Poténcia de con- Tempo de conti-
tinuacédo de co- nuacéo de coze-
zedura dura em minutos

Peixe cozido ' 3 10-15

' Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Fritar em oleo

f’esoada romana 4-5 8-20
Barrinhas de 6-7 8-12
peixe, ultracon-

geladas

' Confecione os alimentos sem tampa.

Fritar com pouco 6leo, cozer até obter uma cor
dourada, assar na frigideira

Bife, 3 cm de 7-8 8-12
espessura '
Costeletas, sim- 6-7 8-12

ples ou panadas
)

Escalopes, sim- 6-7 6-10
1ples ou panados

Legumes, ultra- 3-4 10-20
congelados

Legumes saltea- 6-7 6-10
dos

Crepes 5-6 -

' Confecione os alimentos sem tampa.

Cozer, saltear, estufar

Carne de vaca 3-4 50-60
guisada

Carne estufada 3-4 60-100
Rolinhos de car- 3-4 50-60
ne

Derreter, descongelar, pratos delicados

Molho Béchamel 1 3-6
Derreter choco- 1 -
late

8 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

8.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adqui-
ridos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.
ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize palha de aco.
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» Nao utilize facas ou objetos afiados para remover
restos de alimentos ressequidos da placa de cozi-
nhar.

» Na&o utilize facas ou objetos afiados para limpar a
uniao entre o vidro e as abas dos queimadores,
perfis de metal ou placas de vidro ou de aluminio.

» Na&o utilize aparelhos de limpeza a vapor.



8.2 Limpar o aparelho

ATENCAO!

Se os comandos forem retirados durante a limpeza do
aparelho, pode infiltrar-se humidade e danificar o interi-
or do aparelho.

» N&o tire os comandos durante a limpeza do apare-
lho.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma esponja, sabao e agua.

3. Seque com um pano macio.

Dica: Remova imediatamente liquidos derramados. Evi-
ta-se assim que restos de alimentos figuem agarrados,
reduzindo o esfor¢o durante a limpeza posterior.

8.3 Limpar os queimadores

Limpe a superficie das pecas dos queimadores apos

cada utilizacdo. Evita assim que restos de alimentos fi-

qguem agarrados.

ATENCAO!

As pecas do queimador podem ser danificadas, se fo-

rem lavadas na maquina de lavar loica.

» N&o lave as pecas dos queimadores numa maquina
de lavar loiga.

Nota: Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produto de limpeza", Pdgina 32

1. Deixe arrefecer o aparelho.

Eliminar falhas pt

2. Limpe com uma escova nao metalica e agua com
sabdo.

3. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

4. Coloque as pecas do queimador. Certifiqgue-se que
as tampas dos queimadores estao corretamente co-
locadas sobre os distribuidores.

- "Queimador", Pdgina 29

8.4 Limpar as grelhas

Nota: Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza.
- "Produto de limpeza", Pdgina 32

ATENGCAO!

As grelhas podem ser danificadas, se forem lavadas
na maquina de lavar loica.

» Nao lave as grelhas na maguina de lavar loica.

1. Deixar arrefecer o aparelho.

2. Retire as grelhas com cuidado.

3. Limpe com uma escova nao metalica e agua com
sabéo.

Limpe bem a zona em torno das almofadas de bor-
racha. Se as almofadas de borracha se soltarem, a
grelha pode arranhar a placa de cozinhar.

4. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

5. Coloqgue as grelhas corretamente.

- "Grelhas", Pdgina 29

9 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informacdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 34

9.1 Falhas de funcionamento

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacgdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacdo do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentagao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situagcdes de perigo.

Avaria Causa e diagndstico

O funcionamento elé- O fusivel esta avariado.

trico geral esta avari- » Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

ado.

O fusivel automatico ou um interruptor de corrente diferencial residual foi acionado.
» Na caixa de fusiveis, verificar se o fusivel automatico ou um interruptor de corrente dife-

rencial residual foi acionado.

A ficha do cabo de alimentacao néo esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacao elétrica.

» Verifigue se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-

cionar.
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Avaria Causa e diagndstico

A ignicdo automatica Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicao e o queimador.

nao funciona.

» Limpe o espaco entre a vela e 0 queimador.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do queimador corretamente.

O aparelho nao esta ligado a terra, ndo esta conectado corretamente ou o cabo de terra

esta danificado.

» Contacte um eletricista qualificado.

A chama do queima- As pecas do queimador estdo mal posicionadas.

dor é irregular.

» Posicione as pecas do queimador corretamente.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

O fluxo de gas néao
parece normal ou

A admissao de gas esta fechada pelas valvulas intermediarias.
» Abra as valvulas intermediarias.

nao sai gas. A garrafa de gas esta vazia.

» Troque a garrafa de gas.

Um comando esta aberto.
» Feche os comandos.

Na cozinha sente-se
o cheiro a gas.

A botija de gas foi conectada de forma incorreta.
» Garanta que a botija de gas esta corretamente conectada.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.

1. Feche a torneira principal do gas.

2. Areje o local.

3. Chame imediatamente um instalador autorizado, que verifique o sistema de gas e que

emita um certificado de instalacao.

4. N&o utilize o aparelho até ter a certeza que néo sai gasm, nem na instalacdo nem no

aparelho.

O qgueimador desliga- O comando nao foi mantido premido tempo suficiente.
se assim que soltar 0 1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apds a ignicéo.

comando.

2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

10 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concegéo ecoldgi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracéo de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica € gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
S0 servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo QR no do-
cumento em anexo referente aos contactos de servico
e condi¢cdes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndmero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.
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Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do cédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigo
condicbes de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacgdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em www.ba-
lay.es, na pagina do produto € na pagina de servico
do seu aparelho no manual de instru¢cdes e documen-
tos adicionais.

10.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o numero de produto (E-Nr.) e o niumero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.



Aponte os dados para ter sempre a méo os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

Eliminagdo pt

11 Eliminacao

11.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.

Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

Cortar o cabo elétrico.

Feche a torneira de fecho do gas.

Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

Para obter mais informacgdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagao, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servicos Municipais da sua zona.

pPONMA

B

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.
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Balay, mas contigo que nunca

Registra tus electrodomesticos en www.balay.es/balay-contigo
y disfruta de un sinfin de beneficios como estos:

@ Ofertas, descuentos y promociones en exclusiva.

Balay

conti

@ Trucos para sacar partido a tu electrodomestico.

50 . o Consulta y descarga de manuales de instrucciones.

Todo lo que necesites para tu electrodomestico, a un clic.
E/ Entra en www.balay.es/tienda y encuentra:

o o Repuestos y accesorios originales.
Productos de limpieza y mantenimiento testados

Tienda Bﬁlﬂﬂ por Balay.

Un outlet con increibles descuentos de hasta el 40%.

Estamos a tu lado siempre que nos necesites:

Servicio Tranquilidad Balay: Podras disfrutar de 3 anos
e adicionales al terminar los 2 afios de garantia de tu
electrodomestico.

Sexvicio , . . ,
Tocnico OFioiod @ Atencion telefdnica las 24 horas, los 7 dias de la

semana: 976 305 712 y posibilidad de solicitar online la
visita de un técnico en balay.es

@ Mejor precio garantizado.

8 Dos afios de garantia en reparaciones.

Siguenos en:

N.L.F.: A-28893550
BLOG] Rl Tube)

BSH Hausgerate GmbH

CarlWery-StraBe 34 NN RO RO

81739 Munchen, GERMANY 8001251622 (050409) REG25
www.balay.es el, es, pt
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