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MANUALE D'USO

PIANO COTTURA
A INDUZIONE

Prima di iniziare l'installazione, leggere attentamente queste
istruzioni. In tal modo, I'apparecchiatura sara installata
facilmente e in maniera corretta e sicura. Dopo l'installazione,
conservare queste istruzioni accanto al prodotto per utilizzi

futuri.
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*CI9D3059**
“l“" H“” ‘ “ ‘ H”H”ml‘ www.lg.com
MFL05817601
Rev.02_070326 Copyright © 2026 LG Electronics. Tutti i diritti riservati.

®|/t

= kS =



J % it—it_main.book.book Page 2 Wednesday, July 1, 2026 10:10 AM é L

2
“Z

.

IN DIC E Questo manuale pud contenere testo o
immagini che non si riferiscono al
modello acquistato.

Il presente manuale € soggetto a revisioni
da parte del produttore.
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ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA 3

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO

Le istruzioni seguenti sono fornite allo scopo di evitare rischi o danni
imprevisti dovuti all'uso errato e non sicuro dell'elettrodomestico. Le
istruzioni sono riportate con le diciture "AVVERTENZA" e
"ATTENZIONE", come descritto di seguito.

—4

ONVITVLI I

Messaggi di sicurezza

Questo simbolo indica operazioni o condizioni pericolose.
Consultare con la massima attenzione il testo riportato

A assieme a questo simbolo e attenersi alle istruzioni per
evitare rischi.

A AVVERTENZA

Questo indica che il mancato rispetto delle istruzioni pud
provocare lesioni personali gravi o fatali.

A ATTENZIONE

Questo indica che il mancato rispetto delle istruzioni pud
provocare lievi lesioni personali o danni
all'elettrodomestico.

= S e

AVVERTENZA

|

A\ AVVERTENZA

* Perridurre il rischio di esplosioni, incendi, scosse elettriche, ustioni o
lesioni personali anche fatali, quando si utilizza I'elettrodomestico e
indispensabile attenersi alle sequenti indicazioni per la sicurezza:

Installazione

* Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di effettuare
qualsiasi intervento o manutenzione sullo stesso.
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« E necessario e obbligatorio un collegamento con un buon impianto di
messa a terra.

* Far esequire le modifiche all'impianto elettrico domestico solo da un
elettricista qualificato.

* Allo scopo di evitare rischi, installare questo elettrodomestico
secondo le presenti istruzioni per I'installazione.

* Questo elettrodomestico deve essere installato correttamente e
messo a terra solo da una persona adeguatamente qualificata.

* Collegare questo elettrodomestico a un circuito che comprende un
interruttore diisolamento che garantisce la disconnessione completa
dall'alimentazione.

* La non corretta installazione dell'elettrodomestico potrebbe
invalidare qualsiasi richiesta di garanzia o assistenza

+ Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dal centro assistenza autorizzato o da tecnici altamente
qualificati.

* Non installare I'elettrodomestico dietro una porta o una copertura
decorativa per evitare il surriscaldamento.

* Non modificare o alterare le parti o le componenti dell’
elettrodomestico.

Uso

+ Non cucinare su un piano cottura rotto o incrinato. Se la superficie del
piano cottura dovesse rompersi o creparsi, spegnere
immediatamente I'elettrodomestico tramite l'alimentazione di rete
(interruttore a muro) e contattare un tecnico qualificato.

* Questo elettrodomestico e conforme alle norme di sicurezza
elettromagnetica. Tuttavia, le persone con pacemaker cardiaci o altri
impianti elettrici (come pompe per insulina) devono consultare il
proprio medico o il produttore dell'impianto prima di utilizzare
questo elettrodomestico per assicurarsi che i propri impianti non
siano impattati dal campo elettromagnetico.

* Durante I'uso, le parti accessibili di questo apparecchio diventeranno
abbastanza calde da causare ustioni.
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* Non lasciare che il corpo, gli indumenti o qualsiasi oggetto diverso

dalle pentole adatte entrino in contatto con il vetro finché la
superficie non si e raffreddata.

Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi sulla superficie del piano di cottura poiché possono
surriscaldarsi.

Tenere lontani i bambini.

I manici delle pentole possono essere caldi al tatto. Controllare che i
manici delle pentole non sporgano su altre zone di cottura accese.
Tenere fuori dalla portata dei bambini.

Non lasciare mai l'apparecchio incustodito quando & in uso.
L'ebollizione eccesiva puo provocare fumo e fuoriuscite che possono
incendiarsi.

Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.
Prestare attenzione a evitare di toccare gli elementi riscaldanti.

Non utilizzare mai l'apparecchio per intiepidire o riscaldare la stanza.

Dopo I'uso, spegnere sempre le aree di cottura e il piano cottura
secondo la descrizione di questo manuale (ovvero tramite il pannello
di controllo). Non affidarsi alla funzione di rilevamento delle pentole
per spegnere le aree di cottura quando queste vengono rimosse.

I bambini devono essere controllati per impedire che giochino con
I'elettrodomestico.

E importante che una persona responsabile e competente istruisca
sull'utilizzo dell'elettrodomestico i bambini o le persone con disabilita
che limitano la loro capacita di utilizzarlo. La persona che impartisce
le istruzioni deve avere la certezza di poter utilizzare
I'elettrodomestico senza pericolo per se stesso o per I'ambiente
circostante.

Non riporre oggetti che possano interessare i bambini nei mobiletti
sopra l'elettrodomestico, in quanto potrebbero arrampicarsi sul
piano cottura e subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini da soli o incustoditi nell'area in cui viene
utilizzato I'elettrodomestico.
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ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA
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* Questo elettrodomestico non deve essere adoperato da persone

(inclusi bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, e
persone prive di esperienza e competenza se non sotto sorveglianza
a meno che non sia stato loro spiegato I'uso corretto
dell'elettrodomestico da una persona responsabile per la loro
sicurezza.

I bambini sotto gli 8 anni devono essere tenuti lontani salvo
supervisione continua.

Tenere |'elettrodomestico e il relativo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

Tenere gli animali domestici lontani dal prodotto per evitare il rischio
diincendi o ustioni e impedire loro di arrampicarsi sul prodotto anche
quando non € in uso.

Non posizionare mai materiale o prodotto combustibile su questo
elettrodomestico.

Se la superficie & incrinata, spegnere |'elettrodomestico per evitare
scosse elettriche. Non riutilizzare il piano di cottura fino alla
sostituzione della superficie in vetro da parte di un tecnico
specializzato.

L'apparecchio e le parti accessibili si scaldano durante l'uso.
Pericolo di incendio: non mettere oggetti sulle superfici di cottura.

Non conservare oggetti combustibili o bombolette spray in un
cassetto situato sotto il piano cottura.

Le cotture con grasso o olio possono essere pericolose e provocare
incendi. NON tentare MAI di spegnere un incendio con acqua, ma
spegnere |'apparecchio e poi coprire la fiamma, ad es. con un
coperchio o una coperta ignifuga.

Utilizzare solo protezioni del piano cottura indicate dal produttore
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e indicate come idonee.
L'uso di protezioni inadeguate puo causare incidenti.

Non utilizzare mai la funzione Boost per preriscaldare pentole vuote
o per riscaldare olio, burro o strutto. Le pentole potrebbero
danneggiarsi e il grasso o I'unto potrebbe prendere fuoco se
surriscaldato.
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ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA 7

Manutenzione

* La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite da bambini
senza supervisione.

* Non riparare o sostituire nessuna parte dell'elettrodomestico in
mancanza di un’esplicita raccomandazione nel manuale. Far eseguire
tutti gli altri interventi di manutenzione da un tecnico qualificato.

+ Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dal centro assistenza autorizzato o da tecnici altamente
qualificati.

* Non spruzzare eccessiva acqua o immergere il prodotto in acqua per
effettuare la pulizia.

* Spegnere il piano cottura a muro prima della pulizia o della
manutenzione.

* Non provare a riparare o sostituire componenti
dell'elettrodomestico. Tutta la manutenzione deve essere effettuata
esclusivamente da un tecnico qualificato per evitare il rischio di
lesioni personali e danni all'elettrodomestico.

ATTENZIONE

|

A\ ATTENZIONE

* Perridurreil rischio di lesioni alle persone, malfunzionamenti o danni
al prodotto o alla proprieta durante |'utilizzo dell'apparecchio,
seguire le precauzioni di sicurezza di base, comprese le sequenti:

Installazione
* Prestare attenzione: i bordi del pannello sono affilati.

* Mettere queste informazioni a disposizione della persona che si
occupa dell'installazione dell'elettrodomestico, perché potrebbero
ridurre i costi di installazione.

* La non corretta installazione dell'elettrodomestico potrebbe
invalidare qualsiasi richiesta di garanzia o assistenza

= S e
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ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA
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Uso

Questo apparecchio puo essere utilizzato solo per la normale cottura
e frittura in casa. Non é progettato per scopi commerciali o
industriali.

Utilizzare padelle di dimensioni adeguate. Questo apparecchio e
dotato di una o piu zone di cottura di dimensioni diverse.

Selezionare pentole con fondi piatti abbastanza grandi da coprire le
zone di cottura. I sensori di rilevamento della pentola non
consentiranno alle zone di cottura interessate di funzionare senza la
presenza di una pentola.

Solo alcuni tipi di pentole in vetro, vetro/ceramica, ceramica, maiolica
o altre pentole smaltate sono adatte al servizio sui piani cottura senza
rompersi a causa dell'improvviso sbalzo di temperatura. Controllare
le raccomandazioni del produttore per I'uso del piano cottura.

Non posizionare pentole calde sul vetro freddo del piano cottura. Cio
potrebbe causare la rottura del vetro.

Non far scivolare le pentole sulla superficie del piano cottura.
Potrebbero graffiare la superficie del piano cottura.

Non lasciare che le pentole si asciughino. Cio potrebbe causare danni
permanenti sotto forma di rottura, fusione o incrinatura che possono
intaccare il piano cottura in vetroceramica. (Questo tipo di danno non
e coperto dalla garanzia).

Cuocere a fondo la carne e il pollame fino ad almeno una
temperatura INTERNA di 71 °C e pollame ad almeno una temperatura
INTERNA di 82 °C. Cucinare a queste temperature di solito protegge
dalle malattie di origine alimentare.

Prima di utilizzare il piano cottura per la prima volta, applicare sulla
superficie in ceramica la crema detergente per piano cottura
consigliata. Lucidare con un panno o un tampone non abrasivo. Cio
facilitera la pulizia quando il piano cottura si sporca a causa della
cottura. La speciale crema per la pulizia del piano cottura lascia una

finitura protettiva sul vetro per aiutare a prevenire graffi e abrasioni.

Si prega di fare attenzione ai bordi quando si spostano pentole e
padelle.

= S e
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« Il vetro ceramico € molto durevole e resistente a forti sbalzi di
temperatura, ma non é infrangibile. Pud danneggiarsi se vi cadono
sopra oggetti duri o taglienti.

+ Sii molto cauto se usi pentole in ghisa o altre pentole con bordi ruvidi
o sbavature. Muoverli puo causare graffi sul vetro.

* Non far scivolare metallo o vetro sulla superficie del piano cottura.
* Non utilizzare pentole con accumuli di sporcizia sul fondo.

* Non utilizzare pentole con fondo ruvido o irregolare. Queste pentole
possono incrinare e graffiare la superficie del piano cottura.

* Non utilizzare la superficie in vetro del piano cottura come tagliere.

* Controllare il processo di cottura; un programma di cottura breve
deve essere costantemente monitorato.

* L'apparecchio non é progettato per essere azionato mediante un
timer esterno o un sistema di telecomando separato.

+ Una volta installato il prodotto é possibile percepire un odore. Si
tratta di una condizione normale per i prodotti nuovi e scomparira
con il tempo.

* Dopo l'uso, assicurarsi di spegnere 'alimentazione del bruciatore e
mantenere sempre il pannello di controllo pulito e asciutto.

* Se corpi estranei come acqua o insetti penetrano nei componenti
elettrici all'interno del prodotto, scollegare immediatamente il
prodotto dalla presa e contattare un Centro Informazioni Clienti LG
Electronics.

ONVITVLI I

Manutenzione

* Non usare spugne abrasive o detergenti aggressivi per pulire il piano
cottura, poiché potrebbero graffiare il vetro.

* Non pulire a vapore.
* Non utilizzare vapore per la pulizia del piano cottura.

.
®|[P
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10 ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

.

ATTENZIONE PER L'AMBIENTE

Smaltimento delle apparecchiature obsolete

)¢

.

s

* Tutte le apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contrassegnate da questo simbolo (“bidone della
spazzatura barrato da una croce”), devono essere raccolte
e smaltite separatamente rispetto agli altri rifiuti urbani
misti mediante impianti di raccolta specifici installati da
enti pubblici o dalle autorita locali. Si ricorda che gli utenti
finali domestici possono consegnare gratuitamente le
apparecchiature elettriche ed elettroniche a fine vita
presso il punto vendita all'atto dell’acquisto di una nuova
apparecchiatura equivalente. Gli utenti finali domestici
possono inoltre consegnare gratuitamente
apparecchiature elettriche ed elettroniche di piccolissime
dimensioni (non eccedentii 25 cm) a fine vita direttamente
presso un punto vendita a cio abilitato, senza obbligo di
acquistare una apparecchiatura nuova di tipo equivalente.
Si prega di informarsi previamente presso il punto vendita
prescelto circa tale ultima modalita di conferimento
dell'apparecchiatura a fine vita.

* Il corretto smaltimento dell'unita obsoleta contribuisce a
prevenire possibili conseguenze negative sulla salute degli
individui e sull'ambiente. Una gestione responsabile del
fine vita delle apparecchiature elettriche ed elettroniche
da parte degli utenti contribuisce al riutilizzo, al riciclaggio
ed al recupero sostenibile dei prodotti obsoleti e dei
relativi materiali.

* Per informazioni piu dettagliate sullo smaltimento delle
apparecchiature obsolete, contattare l'ufficio del comune
di residenza, il servizio di smaltimento rifiuti o il punto
vendita in cui é stato acquistato il prodotto. (www.lg.com/
global/recycling)

S e
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INSTALLAZIONE

Panoramica del prodotto —
=
Parti e caratteristiche Z
Z
o @]
,,,,, (4] 4
‘e O e [0
-0 -0
-0 -0
g g 8 : ] ] NVHH—E}“J i 9
(1] Zona cottura (3] Piano in vetro
(2) Pannello di controllo (4] Sensore Zona cottura

.
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Distribuzione delle zone di cottura

Zona cottura singola

Zona cottura flessibile

Zona cottura flessibile estesa

Area Potenza
. E . Max 2200/3700 W
l Max 3300/3700 W
- . Max 2600/3700 W
! ! Max 3300/3700 W
SpGlelChe Modello CI9D3059BN,
KCI9D3059MN
Aree di cottura 5 aree

= S
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INSTALLAZIONE 13

CI9D3059BN,

Azl KCI9D3059MN

Tensione di 230 V~/400 V 2N~ 50
alimentazione Hz

Massima potenza di 7400 W

carico collegata

Dimensioni 800 X 520 X 51
dell'elettrodomestico
Larghezza X
Profondita X Altezza

(mm)

Dimensioni delritaglio | 750 X 490 X 60
del piano di lavoro
(Installazione
standard)
Larghezza X
Profondita X Altezza

(mm)

Dimensioni delritaglio | 804 X 524 X 67
del piano di lavoro
(Installazione a filo)
Larghezza X
Profondita X Altezza

(mm)

Le dimensioni sono approssimative.

Installazione

Dimensioni e spazi

Eseguire un intaglio nel piano di lavoro secondo le
dimensioni indicate nel disegno.

Per l'installazione e I'utilizzo, bisogna lasciare uno
spazio minimo di 5 cm attorno al foro.

Assicurarsi che lo spessore del piano di lavoro sia di
almeno 16 mm. Selezionare materiale della
superficie di lavoro resistente al calore e isolato per
evitare scosse elettriche e maggiori deformazioni
causate dall'irradiazione di calore dal piano
cottura. Il legno e materiale fibroso o igroscopico
simile non devono essere utilizzati come materiale

s

%

della superficie di lavoro a meno che non siano
impregnati.

o (2]

(3]
(4]

ONVITVLI I

Apertura per installazione standard

@ 800 mm @ 520 MM © 51 mm

O 47 mm © 750 mm @ 490 mm

@ 804 mm @ 524 mm@© Min. 50 mm
® 60 mm ® 67 mm @ Tondo 5 mm
@ min. 16 MM ® 7 mm

In alcune circostanze, assicurarsi che il piano
cottura sia ben ventilato e che l'ingresso e l'uscita
dell'aria non siano bloccati.
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14 INSTALLAZIONE

e Cassetto
NOTA

+ Ladistanza di sicurezza tra il piano di cottura e
I'armadio sopra il piano di cottura @ deve essere l

di almeno 500 mm in assenza di cappa da cucina.
Se € presente una cappa da cucina, € necessario

mantenere la distanza di sicurezza specificata T
dal produttore della cappa da cucina tra il piano Il O
di cottura e la cappa da cucina sovrastante. ‘

J%/ o ’
QO @ Min. 500 mm @ Min. 15 mm © Min. 20 mm
f O Presa d'aria @ Min. 5 mm
L]

O Min. 550 mm @ Min. 45 mm

A AVVERTENZA

+ Garantire una ventilazione adeguata
Assicurarsi una buona ventilazione al piano

cottura e che l'ingresso e l'uscita dell'aria non
siano bloccati. Per evitare il contatto accidentale

con il fondo del piano cottura che potrebbe

surriscaldarsi, o scosse elettriche impreviste

quando & in funzione, bisogna inserire un

inserto in legno, fissato con viti, ad una distanza
0 il .

minima di 15 mm dal fondo del piano cottura.

]—‘i TQ Sequire i sequenti requisiti.

0o [
**‘Q D Min. 15 mm

+ Cisono fori di ventilazione intorno all'esterno del
piano cottura. BISOGNA assicurarsi che questi
fori non siano bloccati dal piano di lavoro
quando si posiziona il piano cottura.

Forno

e

+ La parete posteriore, le superfici adiacenti e
circostanti devono quindi essere in grado di
sopportare una temperatura di 90 °C.

e .
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INSTALLAZIONE 15

Strumenti necessari

o
(go——— (Jr——=
© (4]

O Mmatita

@ Sega a sciabola

© Cacciavite a stella

O Cacciavite a lama piatta
© Pinze

@ Metro a nastro

@ Livella

© Trapano

© Occhiali di sicurezza

@ Guanto

Installazione dell'apparecchio

Guida all'installazione per le
armoniche

+ Questa apparecchiatura e conforme alla norma

IEC (EN) 61000-3-12 nei limiti di emissione di
correnti armoniche corrispondenti a Rsce =33.

Guida all'installazione per lo
sfarfallio

* Questa apparecchiatura & conforme alla NOrma gy

IEC (EN) 61000-3-3.

Prima dell'installazione del piano
cottura

%

Assicurarsi che la superficie di lavoro & quadrata
e piana e nessun elemento strutturale
interferisce con i requisiti di spazio. Una
superficie irregolare puo causare la rottura
inaspettata del vetro del piano di cottura a causa
di pressioni superficiali disuguali.

Assicurarsi che il piano di lavoro € realizzato in
materiale resistente al calore e coibentato.

Se il piano cottura & installato sopra un forno,
quest'ultimo dispone di una ventola di
raffreddamento integrata.

L'installazione deve essere conforme a tutti i
requisiti di spazio libero e i regolamenti e le
normative applicabili.

Assicurarsi che nell'impianto ci sia incorporato

un interruttore che consenta la disconnessione
completa dall'alimentazione di rete, montato e
posizionato in modo da rispettare le norme e i

regolamenti locali sul cablaggio.

Nell'impianto elettrico deve essere previsto un
dispositivo che consenta di scollegare
I'elettrodomestico dalla rete a tutti i poli con
un'apertura di contatto di almeno 3 mm. I
dispositivi di isolamento idonei includono
interruzioni di protezione della linea, fusibili (i
fusibili a vite devono essere rimossi dal
supporto), interruttori differenziali di terra e
contattori.

L'interruttore di spegnimento deve essere
facilmente accessibile al cliente con il piano
cottura installato.

In caso di dubbi sull'installazione, fare
riferimento alle autorita edilizie locali e le
normative.

Utilizzare finiture resistenti al calore e facili da
pulire (come le piastrelle di ceramica) per le
superfici delle pareti che sono intorno al piano
cottura

el
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+ L'unita cucina in cui @ montato I'apparecchio
deve soddisfare i requisiti di stabilita della norma
DIN 68930.

Dopo l'installazione del piano
cottura

+ Assicurarsi che il cavo di alimentazione non si
incastri con ante o cassetti del mobile.

+ Assicurarsi che ci sia un flusso adeguato di aria
fresca dall'esterno del mobile a seconda del
piano cottura.

+ Sesiinstalla il piano cottura sopra un cassetto o
un mobiletto, & necessario installare una
barriera di protezione termica sotto la base del
piano cottura.

A AVVERTENZA

Il piano cottura deve essere installato da tecnici
qualificati. Abbiamo tecnici a disposizione per
tale servizio. Non eseguire mai l'installazione da
soli.

+ Il piano cottura non puo essere installato
direttamente sopra una lavastoviglie, un
frigorifero, un congelatore, una lavatrice o
un'asciugatrice, poiché I'umidita potrebbe
danneggiare il piano cottura.

+ Installare il piano cottura in modo tale da
garantire una migliore irraggiamento del calore
per migliorarne I'affidabilita.

*+ Laparete e l'area di riscaldamento indotto sopra
la superficie di installazione devono essere
resistenti al calore.

Collegamento del piano cottura alla
rete elettrica

Far collegare questo piano cottura alla rete
elettrica solo da un elettricista qualificato.

Prima di collegare il piano cottura alla rete elettrica,
e responsabilita dell'elettricista verificare che:

+ L'impianto elettrico domestico & idoneo alla
potenza assorbita dal piano cottura.

+ Latensione corrisponde al valore riportato sulla
targhetta.

+ Le sezioni del cavo di alimentazione possono
sopportare il carico specificato sulla targhetta.

. e

Collegare il piano cottura alla rete elettrica. Non
utilizzare adattatori, riduttori o diramazioni, perché

potrebbero provocare surriscaldamento e incendi.

Il cavo di alimentazione non deve toccare parti
calde e va posizionato in modo che la sua
temperatura non superi in nessun punto i 75 °C.
Verificare con un elettricista se I'impianto elettrico
domestico & idoneo senza alterazioni.

Far effettuare eventuali modifiche solo da un
elettricista qualificato.

A ATTENZIONE

+ Inserire correttamente il ponte e il filo nei fori del
terminale mobile.

—
[ 1
T —

o—n
[ 1
o

ﬁ




1IN

% it—it_main.book.book Page 17 Wednesday, July 1, 2026 10:10 AM é

INSTALLAZIONE 17

230V/400V 2N~ ciascuna di esse a turno all'impostazione
massima con le pentole adatte.

|
A AVVERTENZA 3
OV + Assicurarsi che la superficie inferiore e il cavo di =
alimentazione del piano cottura non entrino in >
contatto. S

230V 1N~

0V

+ GN/YL: verde/giallo
« BU:blu

+ GY: grigio

* BK: nero

* BN: marrone

A ATTENZIONE

Se il cavo di alimentazione € danneggiato o deve
essere sostituito, contattare un Centro
informazioni clienti LG Electronics.

+ L'installatore deve assicurarsi che sia stato
eseguito il corretto collegamento elettrico e che
sia conforme alle norme di sicurezza.

+ In caso di collegamento diretto
dell'elettrodomestico alla rete bisogna installare
un interruttore omnipolare con un'apertura
minima tra i contatti di 3 mm.

+ Il cavo di alimentazione non deve essere piegato
0 compresso.

+ Il cavo di alimentazione deve essere controllato
regolarmente e va sostituito solo da tecnici
autorizzati.

+ Una volta collegato il piano cottura alla rete
elettrica, verifichi che tutte le zone di cottura
siano pronte per |'uso, accendendo brevemente

. e /e
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Introduzione alla cottura a
induzione

A ATTENZIONE

+ Le persone con un pacemaker cardiaco devono
consultare il proprio medico prima di utilizzare
questa unita.

Come funziona la cottura a
induzione

La cottura a induzione & una tecnologia di cottura
sicura, avanzata, efficiente ed economica. Funziona
mediante vibrazioni elettromagnetiche generando
calore direttamente nella pentola, anziché

riscaldando indirettamente la superficie del vetro.
Il vetro diventa caldo solo perché la padella alla fine

lo riscalda.
5% 999 5

=9 Ey;@
S %.—9

@ Pentola di ferro

@ Circuito magnetico

© Piatto in vetro ceramico

O Bobina di induzione

© Correnti indotte

Prima di utilizzare il tuo piano
cottura a induzione

+ Leggere questa guida, facendo particolare
attenzione al capitolo ISTRUZIONI DI
SICUREZZA.

+ Rimuovere I'eventuale pellicola protettiva che
potrebbe essere ancora sul piano cottura a
induzione.

%

Pentole

Scegliere le pentole giuste

—
NOTA

* Quando acquisti pentole da utilizzare sul piano
cottura a induzione, cerca pentole identificate
dal produttore come "pronte per induzione" o
"capaci per induzione", o contrassegnate dal
produttore come specificamente progettate per
la cottura a induzione.

+ Il materiale di base delle pentole deve essere
magnetico affinché gli elementi di cottura si
attivino. Utilizzare un magnete per verificare se il
materiale della base delle pentole & adatto. Se il
magnete si attacca al fondo delle pentole, le
pentole possono essere utilizzate per la cottura a
induzione.

=
ta

+ Non sono adatte pentole realizzate con i
seguenti materiali: acciaio inossidabile puro,
alluminio o rame senza base magnetica, vetro,
legno, porcellana, ceramica e terracotta.

+ Non utilizzare pentole con bordi irregolari o una
base curva. Assicurarsi che la base della pentola
sia liscia, aderisca perfettamente al vetro e abbia
le stesse dimensioni della zona di cottura.

+ Utilizzare pentole il cui diametro & grande
quanto I'immagine dell'area selezionata.
L'utilizzo di una pentola leggermente piu larga
garantisce I'utilizzo dell'energia con la massima
efficienza. Se si utilizza una pentola piu piccola
della zona di cottura, I'efficienza potrebbe essere
inferiore a quella prevista.

+ Centrare sempre le pentole sulla zona di cottura.

ﬁ
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+ La padella é correttamente bilanciata e poggia
completamente sulla superficie del piano
cottura.

+ Sollevare sempre le pentole direttamente dal
piano cottura a induzione.

& W7

Posizionamento delle pentole

NOTA

+ Lepentole devono essere posizionate su almeno
un sensore della zona di cottura selezionata.

Pentole per @< 13 cm

Pentole per@> 13 cm

* Quando si utilizza la zona di cottura centrale,
posizionare le pentole al centro della zona
cottura per ottenere prestazioni di cottura
ottimali.

ONVITVLI I
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Pannello di controllo

Caratteristiche del pannello di controllo

Pannello di controllo

260 © O

)
L4

9—ByHEEE Do 5 9s-s 28

e 3] 00 60 © 3]

Pulsante ON/OFF (Potenza) Pulsante Keylock (Blocco)

Pulsante Zona cottura Pulsante Connessione Wi-Fi

Comando di alimentazione Display Timer

Display del livello di potenza Pulsante Allarme ebollizione acqua

Pulsante Zona flessibile Pulsante Mantieni caldo

Indicatore Mantieni caldo Pulsante Timer

Indicatore Allarme ebollizione acqua Pulsanti +/-

Indicatore Timer Pulsante Pausa

© 0|0 66068 ® 6| 8

Pulsante Zona flessibile estesa Pulsante Power Shift Plus

® 0 0|0 0|0 60 60| 0 e

Pulsante Connessione cappa

+ Sisentira un segnale acustico ad ogni pressione.

+ Assicurarsi che i pulsanti siano sempre puliti, asciutti e che non siano coperti da oggetti (es. un utensile
o un panno). Anche un sottile velo d'acqua puo rendere difficile utilizzare i pulsanti.

Accendere l'elettrodomestico Per accendere I'apparecchio, premere il pulsante
ON/OFF (Potenza) per un secondo. Il segnalatore

= S C
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acustico emette un beep e tutti i display delle
impostazioni di potenza mostrano 0 or {0,

Per spegnere I'elettrodomestico, premere il
pulsante ON/OFF (Potenza).

NOTA

+ Se non si sceglie I'impostazione di potenza del
piano cottura o della cappa entro 1 minuto,
I'elettrodomestico si spegne automaticamente.
Sara necessario accendere nuovamente
I'elettrodomestico.

Prestare attenzione alle superfici
calde
La lettera H indica che la zona di cottura é calda al

tatto. L'indicazione scompare quando la zona di
cottura si  raffreddata a una temperatura sicura.

A AVVERTENZA

* Per evitare ustioni o lesioni, prestare attenzione
quando sul display compare la H poiché la zona
di cottura e ancora calda.

- Dopo lo spegnimento della zona di cottura,
I'icona rimane visualizzata finché la superficie
non si é raffreddata. Se la temperatura
intorno al prodotto € elevata, il
raffreddamento puo richiedere pit tempo.

Prima accensione

Quando si collega per la prima volta
I'alimentazione elettrica al piano cottura, H
lampeggia per 60 secondi su tutte le Visualizzazioni
delle impostazioni di potenza. Questo € normale e
non indica un malfunzionamento.

Utilizzo del piano cottura a
induzione

Utilizzo delle aree di cottura

Attivazione delle aree di cottura

ONVITVLI I

1 Premere il pulsante ON/OFF (Potenza)per un

secondo. Dopo I'accensione, il display delle
impostazioni di potenza mostra J e il display

del Timer mostra ---, indicando che il piano a
induzione ¢ entrato nello stato di modalita
standby.

2 Posizionare le pentole adeguate sull'area di
cottura che si vuole utilizzare.

+ Assicurarsi che il fondo delle pentole e la
superficie dell'area di cottura siano puliti e
asciutti.

3 Premere il pulsante della Zona cottura che si

desidera attivare. 0 lampeggia sul display del
livello di potenza.

Zona di cottura
posteriore sinistra

Zona di cottura
anteriore sinistra

Zona di cottura
centrale

Zona di cottura
anteriore destra

Zona di cottura
posteriore destra

L0

%

4 premere o far scorrere per selezionare il livello
di potenza desiderato. Il livello di potenza

e
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selezionato si attiva dopo che il display
lampeggia per 5 secondi.

G

Selezionare un'impostazione di potenza

premendo o scorrendo il comando di potenza.

+ Se non si sceglie il livello di potenza entro 1
minuto, il piano cottura a induzione si
spegne automaticamente e si deve
ricominciare dalla fase 1.

* E possibile modificare il livello di potenza in
qualsiasi momento quando si cucina.

NOTA

+ Seil display mostra u lampeggiante con
I'impostazione di potenza, significa che:

- non e stata messa una pentola sull'area di
cottura corretta o,

- la pentola utilizzata non & idonea per la
cottura a induzione o,

- lapentola é troppo piccola o non ben centrata
sull'area di cottura.

* Non viene effettuato il riscaldamento a meno
che non ci sia una pentola idonea sull'area di
cottura.

+ Il display si spegnera automaticamente dopo 1

minuto se non viene messa una pentola idonea.

+ Enormale che il piano di cottura emetta un
leggero ronzio o fruscio quando & in modalita di
cottura.

« Einoltre normale che si senta un rumore di
ventola quando I'elettronica del piano di cottura
si surriscalda durante la cottura.

+ Le zone cottura dispongono di una potenza
massima disponibile. Se questo intervallo di
potenza viene superato attivando le zone di
cottura, il livello di potenza della zona di cottura
viene ridotto automaticamente.

fattori, tra cui le stoviglie e la quantita di cibo che
viene cucinata. Eseguire delle prove con il piano
cottura a induzione per trovare le impostazioni piu
adatte alle proprie esigenze.

Livello di Idoneita
potenza
1-2 + Riscaldamento lieve per piccole
quantita di cibo
+ Sciogliere cioccolato e alimenti
che bruciano rapidamente
+ Sobbollire dolcemente
+ Riscaldamento lento
34 + Sciogliere il burro

+ Post-riscaldamento
+ Sobbollizione rapida

+ Cottura del riso

5-7 + Frittelle
+ Stufare leggermente le verdure

+ Bistecche/Braciole

8 + Cucinare la pasta

+ Soffriggere

+ Patatine fritte

+ Pollo fritto

+ Pesce/molluschi in pastella
+ Sbollentare le verdure

* Doratura

9 + Saltare in padella
*+ Scottare
+ Portare a ebollizione la zuppa

+ Far bollire 'acqua

B + Portare a ebollizione la zuppa
velocemente

+ Far bollire I'acqua velocemente

%

Indicatore del livello di potenza

Il livello di potenza seguenti sono solo linee guida.
Il livello di potenza esatto € influenzata da diversi

e .
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Completare la cottura

1 Premereil pulsante Zona cottura che si

desidera disattivare. Il livello di potenza
lampeggia per 5 secondi.

2 Disattivare la zona di cottura premendo o

facendo scorrere il cursore su “0”. Assicurarsi
che il display mostri 0.

3 Spegnere l'intero piano cottura premendo il
pulsante ON/OFF (Potenza).

Utilizzo della funzione Boost

Attivare la funzione boost

Con la funzione boost possono essere riscaldate
grandi quantita di acqua piu rapidamente che con
il livello di potenza corrispondente 9.

A AVVERTENZA

Non utilizzare mai la funzione boost per

preriscaldare pentole vuote o per riscaldare olio,

burro o strutto. Le pentole potrebbero
danneggiarsi e il grasso o l'unto potrebbe
prendere fuoco se surriscaldato.

NOTA

+ Lafunzione puo essere applicata in qualsiasi
area di cottura.

. e

+ Se l'impostazione selezionata in precedenza era
il livello 0, dopo lo spegnimento automatico della
funzione boost viene configurato il livello di
potenza 9.

+ In determinate condizioni, la funzione boost pud
spegnersi automaticamente per proteggere i
componenti elettronici all'interno del piano di
cottura. Il livello di potenza torna al precedente
selezionato.

*+ Le zone cottura dispongono di una massima
potenza di carico collegata. Se questo intervallo
di potenza viene superato attivando la funzione
boost, il livello di potenza della zona cottura
viene automaticamente ridotta.

1 Premereil pulsante della Zona cottura che si

desidera attivare. § lampeggia sul display del
livello di potenza.

2 premereil pulsante della funzione boost "B".
Assicurarsi che il display mostri b.

+ Per motivi di sicurezza, dopo 6 minuti
I'impostazione Boost si disattivera
automaticamente.

[S)
e
©

I

Ot

Annullamento della funzione boost

1 Premereil pulsante Zona cottura che si

desidera disattivare. Il livello di potenza
lampeggia per 5 secondi.

2 Premere o scorrere il comando della potenza

per cui si desidera annullare la funzione boost
e impostare il livello di potenza desiderata.

ONVITVLI I
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Utilizzo della Zona flessibile

NOTA

* Per utilizzare una zona di cottura flessibile,
disattivare in anticipo le rispettive zone di
cottura individuali.

+ Lazona flessibile & costituita da due induttori
indipendenti che possono essere controllati
separatamente. Questa zona puo essere
utilizzata come una singola grande zona o come
due zone indipendenti.

* Le pentole vanno posizionate correttamente per
garantire una corretta rilevazione della stessa e
una distribuzione uniforme del calore:

1 Per attivare la zona flessibile come singola
grande zona, € sufficiente premere il pulsante
Zona flessibile.

+ Il pulsante della zona flessibile lampeggia e
_ viene visualizzato sul display del livello di
potenza.

(o 5 9-B

2 premere il livello di potenza sulla Zona di

cottura posteriore per utilizzare la Zona
flessibile.

NOTA

+ Selezionando il livello di potenza 0, il simbolo  si
illuminera e la funzione Zona flessibile rimarra
attiva.

%

%

Disattivazione della Zona flessibile

Per utilizzare la zona flessibile come due aree
separate con diverso livello di potenza, premere il
pulsante Zona flessibile da disattivare. Ogni
display del livello di potenza lampeggia 5.

Utilizzo della funzione Zona
flessibile estesa

—
NOTA

+ LaZona flessibile estesa funziona con un’unica
grande zona di cottura, combinando la Zona
flessibile come meta della Zona cottura
centrale.

+ Se la zona di cottura sinistra (o destra) e la Zona
cottura centrale sono in uso, la corrispondente
Zona flessibile estesa sinistra (o destra) non
puo essere utilizzata.

+ Per garantire il corretto rilevamento del
recipiente e una distribuzione uniforme del
calore, posizionare il recipiente al centro, sopra
la parte posteriore della Zona Flessibile e della
sua estensione.

1 Per attivare la Zona flessibile estesa come
un‘unica grande zona, & sufficiente premere il
pulsante Zona flessibile estesa.

+ Il pulsante Zona flessibile estesa lampeggia
e _ sara visualizzato sul display del livello di
potenza.

+ Cambiare il livello di potenza nella zona di
cottura posteriore sinistra (o destra).

ﬁ
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2 premereillivello di potenza sulla Zona cottura

posteriore per utilizzare la Zona flessibile
estesa.

NOTA

+ Selezionando il livello di potenza 0, il simbolo -
rimarra acceso e la funzione Zona flessibile
estesa restera attiva.

Disattivazione della funzione Zona flessibile
estesa

Per disattivare la Zona Flessibile Estesa, premere il
pulsante Zona flessibile estesa. Ogni
visualizzazione del livello di potenza lampeggia con

o.

Utilizzo della funzione Power
Shift Plus

A seconda delle diverse posizioni, il livello di
potenza attuale cambia automaticamente. Ci sono
tre livelli di potenza.

+ 9: Posizione anteriore
+ 6: Posizione centrale

+ 2:Posizione posteriore

1 Dopo l'accensione, premere il pulsante Power

Shift Plus per 3 secondi per attivare la
funzione.

+ Il pulsante Power Shift Plus lampeggia. Tre
linee orizzontali appaiono sul display dei
livelli di potenza.

+ Controllare il livello di potenza nella zona di
cottura posteriore sinistra (o destra).

"o 5

9-8 =

2 Dopo l'attivazione della funzione Power Shift
Plus, il livello di potenza cambia

%

%

rispettivamente 9-6-2
(Anteriore-Centrale-Posteriore) a seconda della
posizione del recipiente di cottura.

—
®<13cm d>13cm —
>
o—{) o 5
0— (@]
O 9—.
o—{) o

@ Posizione posteriore
@ Posizione centrale

© Posizione anteriore

3 Premere il pulsante Power Shift Plus per 3
secondi per disattivare la funzione.
Quando il Power Shift Plus € in uso e si preme
il pulsante Power Shift Plus, la zona di cottura
passa a “0” e la funzione si disattiva.

NOTA

+ Verificare che la dimensione e la posizione del
recipiente di cottura siano appropriate. Se il
recipiente non viene riconosciuto, la lettera u
lampeggia sul display del livello di potenza
anteriore e la funzione viene annullata.

+ Utilizzare un solo recipiente di cottura,
verificandone dimensione e posizionamento.

+ Non é possibile utilizzare Power Shift Plus e
Cooking Zone centrale contemporaneamente.

Modifica dell'impostazione del
livello di potenza

Questa funzione consente di modificare i livelli di

potenza preimpostati delle tre aree di cottura della
Zona flessibile. Le aree sinistra e destra possono
essere impostate rispettivamente.

1 Premere contemporaneamente il pulsante

Power Shift Plus e il pulsante Timer per 3
secondi.

ﬁ
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2 Premi o scorri il controllo di potenza per
modificare le impostazioni di livello di potenza
della posizione corrispondente.

+ Posizione anteriore: zona di cottura
anteriore sinistra (o destra)
+ Posizione centrale: zona di cottura centrale

+ Posizione posteriore: zona di cottura
posteriore sinistra (o destra)

3 Premere il pulsante Timer per completare il
livello di potenza.

Utilizzo della funzione Allarme
ebollizione acqua

Allarme ebollizione acqua regola automaticamente
il livello di potenza e avvisa con una melodia
quando l'acqua bolle.

+ Nel caso in cui si immettano liquidi o materiali
differenti dall'acqua, I'Allarme ebollizione acqua
potrebbe non funzionare correttamente.
Aggiungere sale o spezie solo dopo la fine della
funzione.

+ L'allarme ebollizione acqua & disponibile in @ e

©, escluso @.

+ Allarme ebollizione acqua e Zone cottura si
possono utilizzare come segue:

- Se altre zone di cottura nella stessa area
(sinistra o destra) non sono in uso, la funzione
si puo utilizzare in 4 zone di cottura tranne
quella centrale.

Allarme
ebollizione Zona cottura disponibile
acqua
0.6 Zona cottura 00
singola
Zona cottura 0+0
flessibile
Zona cottura 0:-0+0
flessibile
estesa
000 Zona cottura 006
singola
Zona cottura 0+:0
flessibile
Zonacottura | @+©+0
flessibile
estesa
000+60
o

- Perun corretto funzionamento, posizionare le
pentole nella posizione centrale designata
delle zone di cottura.

e,

Per un corretto funzionamento, utilizzare una
pentola in acciaio inox completamente rivestita e
multifilo (3 o 5 strati) con una dimensione di

16~24 cm.

L'allarme ebollizione acqua viene annullato se le
pentole sono posizionate come segue:

- Tra®e@®otra®ec®

\
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Posizione che copre solo una parte di @ (0 ©,

© .0
o

1 Premereil pulsante della zona di cottura

desiderata, quindi premereil pulsante Allarme
ebollizione acqua.

2 L'indicatore di allarme ebollizione acqua si

accende e il display del livello di potenza
lampeggia a 9 per 5 secondi prima che la
funzione inizi.

3 Quando l'acqua bolle, suona una melodia e

I'output viene regolato di conseguenza.
L'uscita regolata & visualizzata sul display del
livello di potenza.

Annullamento della funzione Allarme
ebollizione

1 selezionail pulsante della zona di cottura da
spegnere.

2 Per disattivare la funzione, premere Livello di
potenza 0.

+ Seviene selezionato un livello di potenza
diverso da 0, l'allarme di ebollizione si
spegnera e il bruciatore funzionera al livello
di potenza selezionato.

NOTA

+ Quando si utilizza l'allarme ebollizione acqua, si
puo usare il timer. Se il timer si completa prima

che l'acqua inzi a bollire, I'allarme ebollizione
acqua viene annullato e il bruciatore si spegne.

Se il livello di potenza viene modificato durante
I'uso dell'allarme ebollizione acqua, la funzione
viene annullata e il livello di potenza viene
regolato.

Per la protezione dei componenti, I'allarme
ebollizione acqua puo essere annullato in
determinate situazioni.

ONVITVLI I

Se il carico massimo di potenza collegato viene
superato durante l'uso dell'allarme ebollizione
acqua, il livello di potenza cambiera e la funzione
vengono annullati.

Se sul bruciatore viene visualizzato l'indicatore
superficie calda, H & sul display, I'allarme di
ebollizione potrebbe non funzionare
correttamente. Utilizzarlo dopo che il calore si e
raffreddato.

Per un corretto funzionamento, utilizzare acqua
non salina con una capacita di 0,5-3 L e una
temperatura inferiore a 40 °C.

Se qualcosa viene aggiunto o rimosso durante
I'uso della funzione, la funzione potrebbe non
funzionare correttamente.

Se la pentola viene spostata mentre si utilizza la
funzione, U (nessun contenitore rilevato) puo
apparire e la funzione puo essere annullata. Se le
pentole vengono riposte nella zona di cottura
prima che U scompaia, il livello di potenza torna
all'ultimo visualizzato.

Quando si utilizza Allarme ebollizione acqua,
aprire il coperchio e mantenere la capacita delle
pentole tra 1/4 e 3/4. Se supera 3/4, potrebbe
traboccare anche se il calore viene regolato.

Se la Pausa viene attivata mentre si utilizza
I'Allarme ebollizione acqua, I'Allarme ebollizione
acqua viene annullato. Se si annulla la funzione
Pausa, I'Allarme ebollizione acqua non si riattiva
e torna al livello di potenza precedente.

Se Mantieni caldo viene attivato mentre si
utilizza I'Awviso ebollizione acqua, I'Allarme
ebollizione acqua viene annullato. Se si annulla
la funzione Mantieni caldo, I'Allarme ebollizione
acqua non si riattiva e torna al livello di potenza
2.
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Utilizzo della funzione Mantieni
caldo

E possibile mantenere il cibo caldo utilizzando il
pulsante Mantieni caldo.

E possibile impostare Mantieni caldo della zona
cottura in modo simile all'impostazione della
potenza della zona cottura.

1 Premereil pulsante della zona di cottura

desiderata, quindi premere il pulsante
Mantieni caldo.

e

21 display delle impostazioni di potenza
lampeggera con il livello di potenza 2 per 5
secondi.

Disattivazione della funzione Mantieni caldo

1 selezionail pulsante della zona di cottura da
spegnere.

2 Per spegnere il bruciatore, premere il pulsante
Livello di potenza 0 oppure il pulsante
Mantieni caldo.

+ Seviene selezionato un livello di potenza
diverso da 0, la funzione Mantieni caldo si
disattivera e il bruciatore funzionera al livello
di potenza scelto.

* Quando é premuto il pulsante Mantieni
caldo, il livello di potenza rimane a2 ed
disattivata solo la funzione.

Utilizzo dell'indicatore di
compatibilita
L'Indicatore di Compatibilta & un indice che

consente di verificare se il recipiente si riscalda
correttamente.

1 Posizionare il recipiente sulla zona di cottura

che si desidera utilizzare e impostare il livello di
potenza su 9.

2 Premereil pulsante corrispondente alla zona di

cottura e il pulsante Keylock (Blocco).
L'indicatore di compatibilita si accende sul
display del Timer e si spegne dopo 5 secondi.

*

Indicatore Compatibilita
0-3 Basso
4-8 Medio
9-10 Alto

%

—
NOTA

+ Pit alto & I'indicatore, migliore ¢ il riscaldamento
del recipiente.

+ Sel'indicatore € basso, controllare il materiale, le
dimensioni e la forma della base delle pentole.

- Anche se la pentola ha un marchio IH, se
I'indicatore € basso potrebbe non riscaldarsi
correttamente su questo apparecchio.

- Sela dimensione del recipiente non
corrisponde correttamente alla dimensione
della zona di cottura, l'indicatore potrebbe
risultare basso. Provare nuovamente
utilizzando una zona di cottura di dimensioni
diverse.

Utilizzo della funzione Timer

Si pud impostare lo spegnimento di una o piu aree
cottura allo scadere del tempo impostato.

1 Utilizzo del Timer per la zona di cottura in uso.

Premere il pulsante della zona di cottura che si
desidera temporizzare.

e
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2 Impostare Fora premendo i pulsanti +/-.
P P P Ore di
. Ten_ere premgto il pulsante per modificare Livello di potenza funzionamento
rapidamente il tempo. predefinito (minuti)
+ Tenere premuto +/- per passare da 0 minuti 1 360
a 360 minuti.
+ Il tempo 0 minuto viene mostrato come ---. 2-3 300
+ Sell pulsante +/-viene premuto senza 4 240
selezionare una zona di cottura, il timer
viene impostato per I'ultima zona di cottura 5 180
attiva.
6-7 90
=7 Trin 8-9 60
e 8 . ” B 60
*Hold Yseconds
Per vedere il tempo restante
L'indicatore del timer si accende per le zone di
NOTA cottura con un timer attivo. Il timer mostra il tempo

+ Quando il timer & impostato, l'indicatore del
timer si accende e il conto alla rovescia inizia
immediatamente.

3 Quando scade il tempo di cottura, I'area
corrispondente si spegnera automaticamente.

— I

NOTA

+ Le altre zone di cottura continueranno a
funzionare se sono state accese in precedenza.

+ Seil tempo impostato sul Timer supera il tempo
massimo di funzionamento previsto per quel
livello di potenza, verra automaticamente
regolato al tempo massimo consentito.

- Lafunzione Boost funziona per un massimo di
6 minuti. Se il timer & impostato per piu di 6
minuti, la funzione Boost funziona per 6
minuti e poi il livello di potenza passa a 9
mentre il timer rimane attivo.

%

rimanente per la zona di cottura principale e il
pulsante della zona principale si illumina piu
intensamente rispetto agli altri tasti della zona di
cottura.

* Quando si preme il pulsante Zona di cottura, la
zona di cottura selezionata diventa la zona
principale di cottura e il tempo rimanente viene
mostrato sul display del timer.

+ Quando si preme il pulsante Timer, la zona
principale di cottura pud essere commutata tra
le zone di cottura con un timer attivo nel
seguente ordine:

- Sinistra anteriore — Destra anteriore —
Destra posteriore — Centro — Sinistra
posteriore

Modificare il timer
1 Premere il pulsante Zona di cottura o il

pulsante Timer per cambiare la zona principale
di cottura da modificare.

2 Impostare I'ora premendo i pulsanti +/-.

e

ONVITVLI I

ﬁ




2

s

J % it—it_main.book.book Page 30 Wednesday, July 1, 2026 10:10 AM

30 USO

el

Cancellazione del timer

1 Impostare il tempo rimanente su 0 premendo
il pulsante +/-.

21 display del timer mostrera --- eil timer viene

annullato. Annullare il timer non disattiva la
zona di cottura.

Altre funzioni

Collegamento al Wi-Fi

+ Premereil pulsante di collegamento al Wi-Fi per
3 secondi, il LED Wi-Fi &€ ATTIVO. La funzione di
Wi-Fi & ATTIVA. Sequire le istruzioni
nell'applicazione LG ThinQ sullo smartphone
per utilizzare la funzione Wi-Fi.

*
>
-

+ Nella modalita stand-by in rete,
I'elettrodomestico richiede un massimo di 2
watts.

Collegamento della cappa

*+ Questo prodotto & dotato di un dispositivo Wi-Fi
in grado di collegare il piano di cottura ai modelli
cappa LG. Attraverso una connessione Wi-Fi, &
possibile usare il collegamento Cappa
sull'applicazione LG ThinQ. Attivare la
connessione Wi-Fi. Premere il pulsante di
collegamento Cappa, il LED Cappa & ATTIVO. II
collegamento della cappa & ATTIVO.

iy

NOTA

+ La connessione alla cappa non funzionera in
caso di problemi o guasti di connettivita Wi-Fi,

%

problemi di connessione o guasti,
malfunzionamenti o errori causati dalla
connessione di rete.

Utilizzo del blocco tasti

Si possono bloccare i pulsanti per impedirne l'uso
involontario (ad esempio i bambini accendono
accidentalmente le aree di cottura o la cappa).
Quando i pulsanti sono bloccati, tutti i pulsanti
sono disabilitati tranne il pulsante ACCENSIONE/
SPEGNIMENTO e Keylock (Blocco).

E sempre possibile spegnere I'elettrodomestico
con il pulsante ACCENSIONE/SPEGNIMENTO, ma
sara necessario sbloccare I'elettrodomestico prima
dell'operazione successiva.

Blocco/Sblocco dei pulsanti

Premere il pulsante Keylock (Blocco) per 3
secondi.

Utilizzo della modalita di pausa

Utilizzo della modalita di pausa

+ La funzione pausa riduce l'impostazione di
potenza di una zona di cottura al livello 1 e lo
mantiene a tale livello fino alla disattivazione.
Questa funzione puo essere utilizzata per
interrompere brevemente e poi continuare il
processo di cottura.

Per entrare in modalita pausa

1 Premente il pulsante Pausa.

2 Tlivello di potenza di tutte le zone di cottura
attive viene impostato su livello 1.

|
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Per uscire dalla modalita di pausa

1 Premere il pulsante Pausa per riportare la

zona di cottura all'impostazione di potenza
precedente.

—
NOTA

Quando il piano cottura & in modalita Pausa tutti
i pulsanti sono disabilitati ad eccezione del
pulsante ON/OFF (Potenza) e del pulsante
Pausa. E sempre possibile spegnere il piano a
induzione tramite il pulsante ON/OFF (Potenza).

Controllo della limitazione di
potenza

Consente di limitare, se necessario, la potenza
totale del piano di cottura in base alle condizioni
del proprio impianto elettrico.

A AVVERTENZA

Il piano cottura deve essere adattato
all'alimentazione disponibile.

Le impostazioni di gestione dell'energia devono
essere regolate solo da personale qualificato.

Premere contemporaneamente il pulsante della
zona di cottura anteriore sinistra e il pulsante
Timer per 3 secondi. L'impostazione di potenza
massima lampeggera sul display del Timer per 5

secondi.
Display Massima potenza di carico
collegata
P37 3700 W (16 A)
P46 4600 W (20 A)
P58 5800 W (25 A)

s

uso 31
Disola Massima potenza di carico
play collegata
P69 6900 W (30 A)
P74 (Default) 7400 W (32 A)

%
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FUNZIONI SMART
Applicazione LG ThinQ

Questa caratteristica € disponibile solo sui modelli
con Wi-Fi.

L'applicazione LG ThinQ permette di comunicare
con l'elettrodomestico tramite uno smartphone.

Caratteristiche
dell’applicazione LG ThinQ

E possibile comunicare con I'elettrodomestico da
uno smartphone usando le comode funzioni smart.

Abbinamento cappa
Tida la possibilita di scegliere la cappa con lavorare
con la tua induzione.

Monitoraggio

Questa funzione consente di controllare lo stato di
funzionamento del prodotto, lo stato di blocco, la
potenza termica di ciascun bruciatore e il timer.

Monitoraggio del tempo di utilizzo

Questa funzione consente di controllare il tempo
totale utilizzato da ciascun bruciatore oggi,
settimanalmente e mensilmente.

—  I——

NOTA

+ Nei casi seguenti, deve aggiornare le
informazioni di rete per ogni apparecchio
nell'applicazione LG ThinQ alla voce Schede
dispositivo — Impostazioni — Cambia rete.

- il router wireless & stato cambiato

- la password del router wireless viene
cambiata

- cambio del provider di servizi Internet

+ Per scollegare I'elettrodomestico dalla rete Wi-
Fi, eliminare I'elettrodomestico dall'elenco dei
prodotti connessi nell'applicazione LG ThinQ.

+ L'applicazione é soggetta a modifiche senza
preawviso, a scopo di miglioramento del
prodotto.

+ Le caratteristiche possono variare in base al
modello.

%

Installazione dell'applicazione
LG ThinQ e connessione di un
dispositivo LG

Modelli con codice QR

Scansionare il codice QR allegato al prodotto
utilizzando la fotocamera o un'applicazione di
lettura del codice QR sul tuo smartphone.

ocoo00 Iy
p
3)7_ LG ThinQ
\_

Modelli senza codice QR

1 Cercareeinstallare I'applicazione LG ThinQ da

Google Play Store o Apple App Store su uno
smartphone.

2 Eseguire I'applicazione LG ThinQ e accedere

con il proprio account esistente o creare un
account LG per accedere.

3 Tocca il pulsante Aggiungi (+)
sull'applicazione LG ThinQ per connettere il
tuo elettrodomestico LG. Seguire le istruzioni
nell'applicazione per completare il processo.

—
NOTA

+ Per verificare il collegamento Wi-Fi, controllare
che l'indicatore Wi-Fi sul pannello di controllo sia
illuminato.

+ Il dispositivo supporta soltanto reti Wi-Fi a 2,4
GHz. Per controllare la frequenza della propria
rete, & necessario contattare il provider di servizi
internet o fare riferimento al proprio manuale
per il router wireless.

el
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* LG ThinQ non é responsabile di eventuali
problemi relativi alla connessione di rete né di
guasti, malfunzionamenti o errori causati dalla
connessione di rete.

+ L'ambiente wireless circostante puo rallentare il
servizio di rete wireless.

+ Seladistanza tra il dispositivo e il router fosse
eccessiva, la potenza del segnale si
indebolirebbe. Potrebbe volerci quindi molto
tempo per effettuare la connessione o
l'installazione potrebbe non andare a buon fine.

+ Se l'elettrodomestico ha problemi a connettersi
alla rete Wi-Fi, potrebbe essere troppo lontano
dal router. Acquistare un ripetitore Wi-Fi (range
extender) per migliorare la forza del segnale Wi-
Fi.

+ La connessione di rete potrebbe non funzionare
correttamente per via del provider di servizi
internet.

+ Laconnessione Wi-Fi potrebbe non connettersio
essere interrotta per via dell'ambiente di rete
domestico.

+ Il dispositivo non pud essere collegato a causa di
problemi con la trasmissione del segnale
wireless. Disconnettere il dispositivo e aspettare
per circa un minuto prima di provare
nuovamente.

+ Il nome della rete wireless (SSID) dev'essere una
combinazione di lettere e numero. (Non usare
caratteri speciali.)

+ L'interfaccia utente smartphone (IU) puo variare
a seconda del sistema operativo mobile (OS) e
del produttore.

+ Seil protocollo di sicurezza del router &
impostato su WEP, potrebbe non essere
possibile impostare la rete. Cambiare il
protocollo (WPA2 ¢ quello consigliato) e
collegare nuovamente il prodotto.

+ Per disattivare la funzione Wi-Fi, premere e
tenere premuto il pulsante di connessione Wi-Fi
per 3 secondi. L'indicatore Wi-Fi si spegnera.

*+ Perriconnettere I'apparecchio o aggiungere un
altro utente, tenere premuto il pulsante di
connessione Wi-Fi per 3 secondi per spegnerlo
temporaneamente. Eseguire I'applicazione LG
ThinQ e seguire le istruzioni nell'applicazione
per connettere il dispositivo.

. e

LG ThinQ UP

Sperimentate nuove funzionalita aggiornando il
prodotto tramite I'app LG ThinQ.

Se & disponibile una funzione aggiornabile, una
notifica di aggiornamento appare nel pannello di
controllo del prodotto quando il prodotto viene
acceso e viene selezionata una zona di cottura.
Ad esempio, le luci sul display possono accendersi
in sequenza fino a quando non appare LM

S 0

I 0

4 |

1 Le notifiche di aggiornamento vengono inviate

allo smartphone quando sono disponibili
funzionalita aggiornabili.

2 Premere la notifica di aggiornamento sullo

smartphone per inserire Aggiornamenti delle
funzioni nell'app LG ThinQ.

3 In Aggiornamenti delle funzioni, selezionare

una nuova funzione e premi il pulsante
aggiorna.

4 Una volta completato l'aggiornamento,

consultare la guida nell'app LG ThinQ per le
impostazioni dettagliate delle funzioni.

—
NOTA

+ Questa funzione é disponibile solo su alcuni
modelli.

+ Una volta completato I'aggiornamento, le
funzioni effettive del prodotto possono differire
da quelle descritte nel manuale d'uso.

e
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Specifiche delle
apparecchiature radio
Gamma di Potenza
Tipo frequenza di uscita
operativa (Max.)

Wireless LAN | 2400 Mz - 24835

MHz

<100 mW
Bluetooth™

*1 Questa funzione € disponibile solo su alcuni
modelli.

Si consiglia agli utenti di installare questo
dispositivo ad una distanza minima di 4 cm tra il
dispositivo e il corpo.

Dichiarazione di conformita

|3

Con la presente, LG Electronics dichiara che il Piano
cottura del tipo con apparato radio & conforme alla
Direttiva 2014/53/UE. E' possibile leggere l'intero
testo della dichiarazione di conformita al
regolamento UE al seguente indirizzo internet:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informazioni avviso software
Open Source

Per ottenere il codice sorgente contenuto in questo
prodotto, soggetto alle licenze GPL, LGPL, MPL e ad
altre licenze open source che prevedono l'obbligo
di divulgazione del codice sorgente, e per accedere
a tutti i termini di licenza e alle note sul copyright,
visitare https://opensource.lge.com.

LG Electronics fornira inoltre il codice sorgente su
richiesta via e-mail all'indirizzo
opensource@Ige.com addebitando un importo
pari ai costi sostenuti per tale distribuzione.
Questa offerta e valida per chiunque riceva queste
informazioni per un periodo di tre anni dalla nostra
ultima spedizione di questo prodotto.

= kS o C
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MANUTENZIONE

Cura e pulizia

Pulizia dell'elettrodomestico

A ATTENZIONE

* Non pulire a vapore.

Pulizia del vetro da sporco
quotidiano(impronte, segni,
macchie di cibo o di liquidi non
zuccherini)

1 Spegnere il piano cottura.

2 Applicare un detergente per piani cottura

mentre il vetro € ancora tiepido (ma non
bollente!).

3 Sciacquare e asciugare con un panno pulito o
un tovagliolo di carta.

—
NOTA

* Quando si spegne l'alimentazione del piano
cottura, non appare l'indicazione 'superficie
bollente' ma la zona di cottura potrebbe essere
ancora caldal Prestare la massima attenzione.

+ Spugne abrasive o in nylon e detergenti
aggressivi/abrasivi possono graffiare il vetro.
Leggere sempre Il'etichetta per verificare se il
detergente o la spugna sono adatti.

+ Non lasciare mai residui di detergente sul piano
cottura: il vetro potrebbe macchiarsi.

ai piani cottura, prestando attenzione alle superfici
calde:

1 Spegnere il piano cottura con l'interruttore di
isolamento meccanico.

ONVI1VLI

2 Tenere lalama o I'utensile con un angolo di 30°
e raschiare lentamente lo sporco o versarlo in
un'area fredda del piano di cottura. L'uso della
lama in modo errato o improprio puo graffiare
la superficie del piano di cottura.

3 pulirelo sporco o farlo fuoriuscire con un
panno o un tovagliolo di carta.

4 Seguire i passaggi da 2 a 3 per ‘Sporco
quotidiano sul vetro' indicato in precedenza.

NOTA

+ Rimuovere quanto prima le macchie lasciate da
cibo zuccherato sciolto o fuoriuscite, perché sesi
raffreddano sul vetro, potrebbe essere difficile
rimuoverli o potrebbero addirittura
danneggiare in modo permanente la superficie
del vetro.

A AVVERTENZA

Pericolo di taglio: quando il coperchio di
sicurezza della lama di pulizia € retratto, la lama
di un raschietto ¢ affilata come un rasoio.
Utilizzare con la massima attenzione e
conservare sempre in sicurezza e fuori dalla
portata dei bambini.

Pulizia del vetro da macchie di cibo
bruciato, sciolto e di liquidi
zuccherini

Rimuovere immediatamente i residui con una
paletta, una spatola o un raschietto a lama adatto

s

%

Fuoriuscite sul pannello di controllo

1 Spegnere il piano cottura.

2 Assorbire la fuoriuscita.

e
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3 Pulire I'area del pannello di controllo con una
spugna o un panno umido e pulito.

4 Pulire I'area completamente asciutta con un
tovagliolo di carta.

NOTA

+ Il piano cottura potrebbe emettere un segnale
acustico e spegnersi e il pannello di controllo
potrebbe non funzionare in presenza di liquido.
Assicurarsi di asciugare |'area del pannello di
controllo prima di riaccendere il piano cottura.

ﬁ
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Prima di chiamare l'assistenza

Far eseguire le riparazioni solo da un tecnico autorizzato, in quanto una riparazione impropria puo essere
causa diun grande pericolo per te e per gli altri. In ogni caso, si possono risolvere problemi di minore entita

come indicato nella tabella seguente:
In caso di mancata risoluzione di un problema, contattare un Centro informazioni clienti LG Electronics.

Parti e caratteristiche

Sintomi

Causa & Soluzione

Non é possibile
accendere il piano
cottura a induzione.

Nessuna alimentazione

+ Verificare che il piano cottura a induzione sia collegato alla rete elettrica e
che sia acceso. Controllare se c'e un'interruzione di corrente nella propria
casa o zona. Se e stato controllato tutto e il problema persiste, contattare
un tecnico qualificato.

Il pannello di controllo
non risponde.

I pulsanti sono bloccati.

+ Sbloccare i pulsanti. Vedere la sezione 'Blocco dei pulsanti' per le istruzioni.

Il pannello di controllo
e difficile da usare.

Potrebbe esserci un leggero velo d'acqua sui pulsanti o probabilmente
stata usata la punta del dito quando si toccano i pulsanti.

+ Assicurarsi che I'area del pannello di controllo sia asciutta e usare il
polpastrello per toccare i pulsanti.

Il vetro si sta
graffiando e ha delle
increspature.

Stoviglie con bordi ruvidi

+ Utilizzare pentole con fondo piatto e liscio. Vedere ‘Scelta delle pentole
giuste'.

Vengono utilizzate spugne abrasive o prodotti per la pulizia non adatti.
+ Vedere ‘'MANUTENZIONE'".

Alcune pentole
emettono dei crepitii o
dei clic.

La struttura delle pentole puo esserne la causa (strati di metalli diversi
che vibrano in modo diverso).

* Questo € normale per le pentole e non indica un problema.

Il piano cottura a
induzione emette un
basso ronzio quando
viene utilizzato con
un'impostazione di
potenza elevata.

Cio @ dovuto alla tecnologia della cottura a induzione.

* Questo € normale, ma il rumore dovrebbe attenuarsi o scomparire
completamente quando si riduce l'impostazione di potenza.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

Una ventola di raffreddamento integrata nel tuo piano cottura a
induzione si & accesa per evitare il surriscaldamento delle parti
elettroniche. Potrebbe continuare a funzionare anche dopo lo
spegnimento del piano cottura a induzione.

* Questo & normale e non & necessaria nessuna azione. Non spegnere il
piano cottura a induzione a parete mentre la ventola € in funzione.

ﬁ-%

ﬁ%
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Sintomi

Causa & Soluzione

Le pentole non si
scaldano e vengono
visualizzati codici di
errore sul display.

Il piano di cottura a induzione non riesce a rilevare la pentola perché
non é adatta alla cottura a induzione.

+ Utilizzare stoviglie adatte alla cottura a induzione. Vedere la sezione ‘Scelta
delle stoviglie giuste'.

Le pentole non si
scaldano e viene
visualizzata una "u" sul
display.

Il piano cottura a induzione non riesce a rilevare la pentola perché
troppo piccola per I'area di cottura o non & ben centrata su di essa.

+ Centrare la pentola e assicurarsi che il suo fondo corrisponda alle
dimensioni dell'area di cottura.

Il piano cottura a
induzione o un’area di
cottura si sono spenti
inaspettatamente,
viene emesso un
segnale acustico e
viene visualizzato un
codice di errore (in
genere alternato auna
o due cifre sul display
del timer di cottura).

Guasto tecnico

* Annotare le lettere e i numeri di errore, spegnere il piano cottura a
induzione a parete e contattare un tecnico qualificato.

II LED sul display non si
accende quando l'unita
e collegata.

Nessuna alimentazione fornita.

+ Controllare per vedere se la spina é fissata saldamente nella presa e se
quella funziona.

Il LED sul display si
accende, maiil
riscaldamento non si
avvia.

Alta temperatura del piano cottura.

* Latemperatura ambiente potrebbe essere troppo alta. La presa d'aria o lo
sfiato dell'aria potrebbero essere bloccati.

C'é qualcosa che non va con la ventola.

+ Controllare se la ventola funziona senza problemi.

Il riscaldamento si
interrompe
improvvisamente
duranteiil
funzionamento e sul
display lampeggia “u”.

Il tipo pentola é sbhagliato.
Il diametro della pentola € troppo piccolo.

+ Utilizzare una pentola adatta. (fare riferimento al manuale di istruzioni).

Il fornello si & surriscaldato.

+ L'unita & surriscaldata. Attendere che la temperatura torni alla normalita.
Premere il pulsante ON/OFF (Potenza) per riavviare l'unita.

Il LED sul display
lampeggia e non
funziona.

Il pulsante touch PCB
non funziona.

Si tratta di un'interruzione temporanea dell'alimentazione.

+ Interrompa l'alimentazione attraverso l'interruttore automatico. Dopo un
po’, ricolleghi I'alimentazione. Se il problema persiste, rivolgersi
all'assistenza.
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Sintomi Causa & Soluzione
II LED sul display Sul display viene visualizzato il codice errore FQ, F |, F2, F3,F4,F5, FG, F7,
lampeggia e non FB,FS, FF, Fr, FE,E L
funziona.

+ Il comando elettronico ha rilevato una condizione di guasto. Spegnere e

Il pulsante touch PCB riaccendere |'alimentazione per disattivare il codice di errore.

non funziona. ) o ) ) )
+ Se il problema si ripresenta, rivolgersi all'assistenza.

ONVITVLI I

Wi-Fi

Sintomi Causa & Soluzione

Il dispositivo casalingo | La password per il Wi-Fi con la quale si sta tentando di accedere non &
e lo smartphone non corretta.
sono collegati alla rete

Wi-Fi + Cercare la rete Wi-Fi collegata allo smartphone e rimuoverla, quindi

effettuare la registrazione dell'applicazione su LG ThinQ.

La connessione dati per lo smartphone é attiva.

+ Disattivare la Conn. Dati dello smartphone ed effettuare la registrazione
del dispositivo utilizzando la rete Wi-Fi.

Il nome della rete wireless (SSID) non € stato impostato correttamente.

+ Il nome della rete wireless (SSID) dev'essere una combinazione di lettere e
numero. (Non usare caratteri speciali.)

La frequenza del router non é 2,4 GHz.

« E supportata solo la frequenza del router a 2,4 GHz. Impostare il router
wireless a 2,4 GHz e collegare I'applicazione al router wireless. E possibile
controllare la frequenza del router tramite il provider di servizi Internet o
il produttore del router.

La distanza tra il dispositivo e il router & eccessiva.

+ Seladistanza tra il dispositivo e il router fosse eccessiva, la potenza del
segnale si indebolirebbe e la connessione potrebbe non configurarsi
correttamente. Spostare il router perché sia piu vicino al dispositivo.
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APPENDICE

Scheda prodotto
Scheda prodotto

Scheda del prodotto REGOLAMENTO DELEGATO DELLA COMMISSIONE (UE) N. 66/2014, Standard

applicabile EN 60350-2

Marchio LG
Identificatore modello CI9D3059BN, KCI9D3059MN
Tipologia di piano cottura Piano cottura a induzione
Tecnologia di riscaldamento area cottura a induzione

Numero di zone e/o aree di cottura

1 area di cottura

per kg (Ecelectric hob)

Per zone o aree di cottura non circolari: 69,0 x 40,0 cm
lunghezza/larghezza della superficie/zona cottura

utile, arrotondata ai 5 mm piu vicini

Consumo energetico per zona o area di cottura 185,0 Wh/kg
calcolato al kg (ECelectric cooking)

Consumo energetico del piano cottura calcolato 185,0 Wh/kg

REGOLAMENTO DELLA COMMISSIONE (UE) 2023/826 Norma applicabile EN 50564

o una funzione simile, commuta automaticamente il dispositivo nel
modo stand-by e/o spento e/o la condizione che fornisce lo stand-by
in rete

Consumo di energia misurato in modalita di standby di rete 2,00 W
Consumo di energia misurato in modalita standby 0,50 W
Consumo di energia misurato in modalita off 0,50 W
Il periodo di tempo dopo il quale la funzione di gestione dell'energia, 10 min.
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PLACA INDUCCION

se asegurara de que el aparato quede instalado de forma
correctay segura. Guarde estas instrucciones cerca del aparato
después de la instalacién para poder consultarlas en el futuro.

Antes de empezar la instalacion, lea con atencion estas
| ‘ instrucciones. Con ello, la instalacion le resultara mas sencillay

ESPANOL

*CI9D3059**

el

www.lg.com

Copyright © 2026 LG Electronics. Todos los derechos reservados

%

|

—4

®|/t



2
“Z

J % es—es_main.book.book Page 2 Wednesday, July 1, 2026 10:07 AM

.

el

r

IN DICE Este manual puede contener imagenes o
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR —

Las siguientes instrucciones de seguridad tienen por objetivo evitar
riesgos imprevistos o dafios derivados de un funcionamiento poco
seguro o incorrecto del aparato. Las instrucciones estan separadas en
‘ADVERTENCIA' y ‘PRECAUCION’, conforme se describe a
continuacion.

—4
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Mensajes de seguridad

Este simbolo se muestra para indicar cuestiones y acciones
que pueden suponer un riesgo. Lea con atencién la parte

A sefialada con este simbolo y siga las instrucciones a fin de
evitar riesgos.

A ADVERTENCIA

Indica que, de no seguirse las instrucciones, pueden
producirse lesiones graves o la muerte.

A PRECAUCION

Indica que, de no sequirse las instrucciones, pueden
producirse lesiones menos graves o dafios en el aparato.

ADVERTENCIA

|

A\ ADVERTENCIA

* Para reducir el riesgo de explosidn, incendio, muerte, descarga
eléctrica, lesiones o quemaduras a personas al utilizar este producto,
siga instrucciones basicas de seguridad, entre las que se encuentran
las siguientes:

Instalacion

* Desconecte el electrodomeéstico de la red eléctrica antes de realizar
cualquier trabajo o mantenimiento en él.

®|/t
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* La conexidén a un buen sistema de cableado a tierra es esencial y
obligatoria.

* Las alteraciones al sistema de cableado doméstico solo deben ser
realizadas por un electricista cualificado.

* Para evitar riesgos, este electrodomeéstico debe instalarse de acuerdo
con estas instrucciones de instalacion.

* Este electrodoméstico se debe instalar adecuadamente y conectar a
tierra solamente por una persona con la cualificacion adecuada.

* Este electrodoméstico debe conectarse a un circuito que incorpore
un interruptor de aislamiento que permita la desconexion total de la
fuente de alimentacion.

* Sino instala el electrodoméstico correctamente, se podria invalidar
cualquier reclamacion de garantia o responsabilidad.

* Si el cable de suministro esta dafiado, debe ser reemplazado por el
fabricante, su técnico o personas con cualificacién similar para evitar
peligros.

» Para evitar el sobrecalentamiento, el electrodoméstico no debe
colocarse detras de una puerta o cubierta decorativa.

* Nunca cambie o altere el disefio de un electrodomeéstico retirando

paneles, cubiertas de cables o cualquier otro componente duradero.

Funcionamiento

* No cocine en una cocina agrietada o que esté rota. Si la superficie de
la cocina se agrieta o se rompe, desconecte inmediatamente el
electrodoméstico de la red eléctrica (interruptor de pared) y pédngase
en contacto con un técnico cualificado.

* Este articulo cumple las normas de seguridad electromagnética. Para
asegurarse de que sus implantes no sean dafiados por el campo
electromagnético, las personas con marcapasos cardiacos u otros
implantes eléctricos (como bombas de insulina) deben hablar con su
médico o con el fabricante del implante antes de utilizar este
electrodoméstico.

* Durante el uso, las piezas accesibles de este electrodoméstico se
calentaran lo suficiente como para provocar quemaduras.

S e
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No deje que su cuerpo, ropa o cualquier otro articulo que no sea un
utensilio de cocina adecuado entren en contacto con el cristal hasta
que la superficie esté fria.

Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharasy tapas no
deben colocarse sobre la superficie de la cocina, ya que pueden
calentarse.

Mantenga a los nifios alejados.

Los mangos de las sartenes pueden estar calientes al tacto.
Compruebe que los mangos de las sartenes no sobresalen de otras
zonas de coccion que estén encendidas. Mantenga los mangos fuera
del alcance de los nifios.

No deje nunca el electrodoméstico sin vigilancia cuando esté en uso.
La ebullicién causa humo y derrames de grasa que podrian
prenderse.

Nunca deje objetos ni utensilios sobre el electrodoméstico.
Debe tener precaucion para evitar tocar las resistencias.
Nunca utilice el electrodoméstico para calefactar o calentar la sala.

Apague siempre las zonas de coccion y la cocina después de su uso,
tal como se indica en este manual (es decir, utilizando el panel de
control). Cuando retire las sartenes, no confie en la funcion de
deteccion de sartenes para apagar las zonas de coccién.

Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no jueguen
con el electrodoméstico.

Una persona responsable y competente debe dar instrucciones
sobre el uso del electrodoméstico a los nifios o a las personas
discapacitadas con movilidad limitada. El instructor debe poder
confiar totalmente en la capacidad de ellos para que puedan manejar
el electrodoméstico sin ponerse en peligro a si mismos o a su
entorno.

No guarde objetos de interés para los nifios en los armarios situados
encima del electrodoméstico. Si los nifios se suben a la cocina
podrian sufrir lesiones graves.

No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona donde se utiliza el
electrodomeéstico.

S e
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+ Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas (nifios
incluidos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o sin experiencia o conocimientos, a menos que una
persona responsable de su seguridad las supervise o les facilite
instrucciones relativas al uso del aparato.

* Los nifios menores de 8 aflos deben mantenerse alejados, excepto si
se supervisan continuamente.

* Mantenga el electrodoméstico y su cable fuera del alcance de los
nifios menores de 8 afos.

* Para reducir la posibilidad de incendio o quemaduras, mantenga a
las mascotas alejadas del producto. Incluso cuando no esté en uso,
evite que las mascotas se suban al producto.

* En ningln momento se debe cubrir este electrodoméstico con
ningun material o producto combustible.

* Para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica, apague el
electrodomeéstico si la superficie esta agrietada. Hasta que un
especialista técnico haya cambiado la superficie de cristal de su
cocina, no vuelva a utilizarla.

* El electrodoméstico y sus piezas accesibles se calientan durante el
uso.

* Peligro de incendio: evite guardar cosas sobre las superficies de
coccién.

* Nunca guarde articulos combustibles ni latas de aerosoles en un
cajon ubicado debajo de la placa de coccion.

+ Cocinar sin vigilancia con grasas o aceites en una cocina puede ser
peligrosoy provocar un incendio. NUNCA utilice agua para apagar un
fuego; en su lugar, apague el electrodoméstico y luego apague el
fuego poniendo algo encima, p. €]. una tapa o una manta ignifuga.

« Utilice solamente protectores de cocina disefiados por el fabricante
del electrodoméstico de coccidn o indicados por el fabricante del
electrodoméstico en las instrucciones para un uso adecuado o los
protectores de cocina incorporados en el electrodoméstico. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.
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* No utilice nunca la funcién Boost para precalentar ollas vacias o para
calentar aceite, mantequilla 0 manteca. El utensilio podria dafiarse y
la grasa podria incendiarse si se sobrecalienta.

Mantenimiento

* La limpieza y mantenimiento de usuario no deben ser realizadas por
nifios sin supervision.

* Si no se aconseja especificamente en las instrucciones, evite reparar
o sustituir cualquier pieza del electrodomeéstico. Un técnico
capacitado debe realizar todas las demas reparaciones.

* Si el cable de suministro esta dafiado, debe ser reemplazado por el
fabricante, su técnico o personas con cualificacién similar para evitar
peligros.

* No pulverice agua sobre el producto ni lo sumerja en un fregadero
para limpiarlo.

+ Desconecte la cocina de la pared antes de limpiar o realizar un
mantenimiento.

* Evite realizar cualquier reparacién o sustitucion del
electrodoméstico. Para reducir la posibilidad de que alguien resulte
herido o de que el electrodoméstico se dafie, todas las reparaciones
deben ser realizadas unicamente por técnicos cualificados.

TONVdS3

PRECAUCION

7 |

A\ PRECAUCION

* Para reducir el riesgo de lesiones a personas, funcionamiento
erroneo o dafios al producto o a la propiedad cuando use el
electrodoméstico, siga las siguientes instrucciones basicas de
seguridad:

Instalacion
* Tenga cuidado - los extremos del panel estan afilados.

el
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* Tenga esta informacién a mano para la persona responsable de la
instalacion del electrodoméstico, ya que podria reducir los costes de
la instalacion.

* Si no instala el electrodoméstico correctamente, se podria invalidar
cualquier reclamacion de garantia o responsabilidad.

Funcionamiento

* Este electrodoméstico solo puede utilizarse para cocinar y freir de
manera habitual en el hogar. No esta disefiado para finalidades
comerciales o industriales.

* Utilice recipientes de un tamafio adecuado. Este electrodoméstico
esta equipado con una o mas superficies de diferentes tamafos.

* Seleccione utensilios de cocina con bases lisas y planas de tamafio
suficiente para cubrir las zonas de coccion. Los sensores de deteccion
de recipientes no permitiran que las zonas en cuestion funcionen sin
que haya un recipiente.

* Solo ciertos tipos de cristal, cristal ceramico, ceramica, barro u otros
utensilios vidriados son adecuados para ser utilizados sobre la placa
sin que se rompan debido al cambio abrupto de temperatura.
Compruebe las recomendaciones del fabricante para el uso de la
placa.

* No coloque utensilios de cocina calientes sobre el vidrio frio de la
placa. Esto podria causar la ruptura del vidrio.

* No deslice recipientes sobre la superficie de la placa, ya que estos
podrian rasgar la superficie de la placa.

* No deje que el agua de los recipientes se evapore por completo. Esto
podria causar dafios permanentes en forma de ruptura, fusién o
marcado, pudiendo afectar la placa vitroceramica. (Este tipo de dafio
no esta cubierto por la garantia.)

* Cocinela carney el pollo completamente: la carne a una temperatura
INTERNA minima de 71 °Cy el pollo a una temperatura INTERNAL

minima de 82 °C. Cocinar a estas temperaturas suele proteger de
enfermedades alimentarias.
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* Antes de usar la placa por primera vez, aplique la crema de limpieza
de placa recomendada a la superficie ceramica. Extienda con un pafio
o una toalla no abrasivos. Esto facilitara la limpieza cuando la placa s€
ensucie de cocinar. La crema especial de limpieza de placa deja un
acabado protector en el vidrio para prevenir rasgufios y abrasiones.

TONVdS3

* Tenga cuidado con los bordes al mover ollas y sartenes.

* El vidrio ceramico es muy resistente e inmune a cambios bruscos de
temperatura, pero no irrompible. Se puede dafiar si caen sobre él
objetos pesados o afilados.

* Tenga mucho cuidado si usa recipientes de hierro fundido u otros
con bordes afilados o pesados. Mover estos recipientes puede causar
rasgufios en el cristal.

* No deslice metal ni vidrio sobre la superficie de la placa.
* No utilice recipientes con acumulacién de suciedad en la base.

* No utilice recipientes con bases que no sean lisas y planas. Estos
recipientes pueden dejar marcas y rasgufios en la superficie de la
placa.

* No utilice la superficie de vidrio de la placa como una tabla de cortar.

* El proceso de coccidn debe ser supervisado. Un proceso de coccion
de corta duracion debe ser supervisado continuamente.

* Este electrodoméstico no esta destinado a ser manejado por medio
de un temporizador externo o un sistema de control remoto
separado.

* Es posible que note un olor después de instalar el producto. Esto es
normal en productos nuevos y desaparecera con el tiempo.

* Después del uso, asegurese de apagar el quemador y siempre
mantenga el panel de control limpio y seco.

* Si caen objetos extrafios como agua o insectos al interior del
producto, desconecte el producto inmediatamente y pdngase en
contacto con un centro de informacion al cliente de LG Electronics.

Mantenimiento

* No utilice estropajos ni otros productos de limpieza abrasivos para
limpiar la cocina, ya que pueden rayar el cristal.

it S e
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* No se ha de usar un limpiador a vapor.
* No use un limpiador a vapor para limpiar la cocina.

CUIDADO DEL MEDIOAMBIENTE

Simbolo para marcar AEE

.

s

* El simbolo del contenedor de basura tachado con un aspa

indica que la recogida separada de aparatos eléctricos y
electrénicos (AEE) debe realizarse de manera separada.

Los productos eléctricos antiguos pueden contener
sustancias peligrosas de modo que la correcta eliminacion
del antiguo aparato ayudara a evitar posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y para la
salud humana. El antiguo aparato puede contener piezas
reutilizables que podrian utilizarse para reparar otros
productos y otros materiales valiosos que pueden
reciclarse para conservar los recursos limitados. Este
producto contiene pilas y/o acumuladores. Siempre que
no sea necesaria la intervencion de un profesional
cualificado para ello, y antes del depdsito final del
producto en las instalaciones de recogida selectiva, usted
debe extraer las pilas y acumuladores de forma seguray
separadamente para su adecuada gestion.

Puede llevar el aparato a cualquiera de los centros
autorizados para su recogida. Para obtener la informacién
mas actualizada para su pais por favor visite www.lg.com/
global/recycling
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INSTALACION

Descripcion del producto —
m
Piezas y caracteristicas g
o
(1]
,,,,, (4] O
0 0. 0 0
-0 0
0
e S
(1] Zona de coccién (3] Placa de cristal
(2) Panel de control (4] Sensor de Zona de
coccién
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Distribucidn de las zonas de coccidn

Zona Unica de coccién

Zona de coccién flexible

Zona de coccién flexible extendida

Superficie Potencia

. E . Méx. 2200/3700 W

l Max. 3300/3700 W

- . Max. 2600/3700 W

! ! Max. 3300/3700 W
Especificaciones e CERREE]
KCI9D3059MN

Zonas de coccion 5 zonas

= S
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INSTALACION 13

CI9D3059BN,

Modelo KCI9D3059MN

230 VCA/400V 2N~ 50
Hz

Tensién de suministro

Potencia maxima de 7400 W

carga conectada

Dimensiones del 800 X 520 X 51
electrodoméstico
Ancho X Profundidad

X Altura (mm)

Dimensiones del corte | 750 X 490 X 60
de la encimera

(Instalacién estandar)
Ancho X Profundidad

X Altura (mm)

Dimensiones del corte | 804 X 524 X 67
de la encimera
(Instalacion
empotrada)

Ancho X Profundidad

X Altura (mm)

Las dimensiones son aproximadas.

Instalacion

Dimensiones y separaciones

Recorte la superficie de trabajo segun los tamafios
mostrados en el dibujo.

Alrededor del recorte, debe mantenerse un
espacio minimo de 5 cm para su instalacién y uso.

Asegurese de que la superficie de trabajo tenga un
grosor minimo de 16 mm. Para evitar descargas
eléctricas y mayores deformaciones provocadas
por la radiacién de calor de la cocina, elija un
material de superficie de trabajo resistente al calor
y aislado. La madera y otros materiales fibrosos o
higroscépicos comparables, si no estan
impregnados, no pueden utilizarse como
materiales para la superficie de trabajo.

Recorte para instalacién estandar

@800 MM @ 520 MM © 51 mm

O 47 mm © 750 mm @ 490 mm

@ 804 mm @ 524 mm@© Min. 50 mm
@® 60 mm @ 67 mm @ Redondo 5 mm
® min. 16 Mm@ 7 mm

En cualquier caso, asegurese de que la placa esta
bien ventiladay de que la entrada y la salida de aire
no estan bloqueadas.

el

TONVdS3
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14 INSTALACION

NOTA

La distancia de seguridad entre la cocinay el
armario situado por encima de la cocina @ debe
ser de un minimo de 500 mm si no hay ninguna
campana extractora instalada. Si hay una
campana instalada, entonces la distancia de
seguridad especificada por el fabricante de la
campana extractora debe mantenerse entre la
placa de coccién de la cocinay la campana
extractora que estd por encima.

Horno

i

N

ﬂ[

| — A
&)
S

5
U

e

%

Cajén

o

@ Min. 500 mm @ Min. 15 mm © Min. 20 mm
O Entrada de aire @ Min. 5 mm
O Min. 550 mm @ Min. 45 mm

A ADVERTENCIA

+ Aseguramiento de una ventilacién adecuada

Un buen sistema de ventilacién para la cocina

debe tener una entrada y una salida de aire sin
obstrucciones. Es necesario instalar un inserto
de madera, fijado con tornillos, a una distancia

minima de 15 mm de la parte inferior de la
cocina para evitar tocar involuntariamente la

parte inferior de la cocina caliente o recibir una
descarga eléctrica inesperada mientras esta en

uso. Respete las condiciones indicadas a
continuacion.

Min. 15 mm

El exterior de la cocina tiene orificios de
ventilacién en toda su superficie. Cuando
coloque la cocina en su sitio, DEBE comprobar
que la encimera no est4 bloqueando estos
orificios.

+ Por lo tanto, la pared posterior, las superficies
circundantes y las superficies vecinas deben
poder soportar una temperatura de 90 °C.

ﬁ
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INSTALACION 15

Herramientas necesarias

O Lapiz

@ Sierra de sable

© Destornillador Phillips

O Destornillador de punta plana
© Alicates

@ Cinta métrica

@ Nivel

O Taladro

© Gafas de seguridad

@ Guantes

Instalacion del aparato

Manual de instalaciéon de armdnicos

+ Este equipo estd en cumplimiento de la IEC (EN)
61000-3-12, con limites para las emisiones de
corriente armdnica que corresponden a Rsce
=33,

S e

Manual de instalacion de flicker

+ Este equipo esta en cumplimiento de la IEC (EN)
61000-3-3.

|
. . m
Antes de instalar la cocina £4
>
+ Asegurese de que la superficie de trabajoestéen 22
angulo recto y nivelada, y de que ningun 9

elemento estructural interfiere con las
necesidades de espacio. Una superficie no
uniforme puede provocar que se agriete el
cristal de la cocina inesperadamente debido a
presiones desiguales en la superficie.

+ Asegurese de que la superficie de trabajo sea de
un material resistente al calor y aislante.

+ Sila cocina se instala sobre un horno, éste debe
tener un ventilador incorporado.

+ Lainstalacion debe cumplir todas las normas y
leyes aplicables, asi como los requisitos de
espacio libre.

+ Asegurese de que el cableado permanente
incluya un interruptor de aislamiento adecuado
que permita la desconexién completa de la red
eléctricay que esté fijado y colocado de acuerdo
con las leyes y reglamentos locales sobre
cableado.

+ En cada polo con un didmetro de apertura de
contacto de al menos 3 mm, debe incluirse en la
instalacién eléctrica un dispositivo que permita
desconectar el electrodoméstico de la red. Los
cortacircuitos de proteccién de linea, los fusibles
(los fusibles de tornillo deben extraerse del
soporte), los protectores de fugas a tierray los
contactores son ejemplos de dispositivos de
aislamiento adecuados.

+ Cuando seinstala la cocina, el cliente debe tener
facil acceso al interruptor de aislamiento.

+ Sino esta seguro de la instalacién, consulte con
las autoridades locales de construccién y las
ordenanzas.

Utilice acabados resistentes al calor e higiénicos
(como azulejos de cerdmica) para las superficies
de las paredes que rodean la cocina.

* Launidad de cocina en la que se instale el
electrodoméstico debe cumplir los requisitos de
estabilidad de la DIN 68930.
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e

Después de instalar la cocina

+ Asegurese de que no se puede acceder al cable
de alimentacién a través de las puertas de los
armarios o cajones.

+ Asegurese de que el aire fresco fluye
suficientemente desde el exterior del armario
hasta la base de la cocina.

+ Esnecesario construir una barrera de proteccién
térmica debajo de la base de la cocina, si la
cocina se instala sobre una zona de cajones o
armarios.

A ADVERTENCIA

La cocina debe ser instalada por técnicos
cualificados. Disponemos de técnicos para
prestar este servicio. No intente nunca instalar
algo por su cuenta.

+ Ellavavaijillas, el frigorifico, el congelador, la
lavadora o la secadora de ropa no deben
colocarse directamente sobre la cocina, ya que la
humedad podria dafiar la cocina.

+ Lainstalacion de la cocina debe realizarse de
manera que se pueda asegurar una mejor
radiacién del calor para mejorar su fiabilidad.

+ La paredy la zona de calentamiento inducido
por encima de la superficie de instalacién
deberan soportar el calor.

Conexion de la cocina a lared de
suministro de alimentacion

Esta cocina debe ser conectada a la red de
suministro de alimentacién solamente por un
electricista cualificado.

Antes de conectar la cocina a la red de suministro
de alimentacion, es responsabilidad de los
electricistas comprobar que:

+ El sistema de cableado doméstico es adecuado
para la potencia requerida por la cocina.

+ La tension se corresponde con el valor indicado
en la placa de caracteristicas.

+ Las secciones del cable de alimentacién de
corriente puede soportar la carga especificada
en la placa de caracteristicas.

Conecte la fuente de alimentacién de la cocina a la
red de suministro eléctrico. El uso de dispositivos
de derivacién, reduccién o adaptacién podria
provocar un sobrecalentamientos e incendios.

. e

El cable de alimentacién de corriente debe
colocarse de forma que nunca tenga una
temperatura superior a 75 °Cy no debe entrar en
contacto con ningln componente caliente.

Pregunte a un electricista si el sistema de cableado
residencial es adecuado y no presenta
modificaciones.

Sélo un electricista cualificado puede realizar
cualquier modificacién.

A PRECAUCION

+ Inserte correctamente el puentey el cable en los
orificios del terminal mévil.

—
[ 1
T —

o—n
[ 1
o
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TONVdST

* GN/YE: verde/amarillo
+ BU: azul

+ GY:gris

* BK: negro

* BN: marrén

A PRECAUCION

+ Pdngase en contacto con un Centro de
informacién al cliente de LG Electronics si es
necesario reparar o sustituir el cable de
alimentacién.

+ Elinstalador debe asegurarse de que se ha
realizado una conexion eléctrica correcta y que
cumple con las normativas de seguridad.

+ Siel electrodoméstico estd conectado
directamente a la red, entonces se debe instalar
un interruptor automatico omnipolar con una
apertura minima de 3 mm entre los contactos.

+ El cable de alimentacién no se debe retorcer ni
comprimir.

+ El cable de alimentacién debe ser comprobado
regularmente y sustituido solamente por
técnicos autorizados.

+ Una vez que la cocina estd conectada a la red
eléctrica, compruebe que todas las zonas de
coccion estén listas para su uso, encendiéndolas
brevemente y ajustdndolas al méximo con
utensilios de cocina adecuados.

A ADVERTENCIA

+ Asegurese de que la superficie inferior y el cable
de alimentacién de la cocina no entran en
contacto.
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FUNCIONAMIENTO

Introduccion a la coccion
por induccién

A PRECAUCION

+ Las personas con un marcapasos deben
consultar con su médico antes de utilizar esta
unidad.

Cémo funciona la coccién por
induccion

La coccidn por induccién es un método de coccién
seguro, vanguardista, eficaz y rentable. En lugar de
calentar indirectamente la superficie del cristal,
funciona creando calor directamente en el
utensilio de cocina mediante vibraciones

electromagnéticas. Sélo cuando la sartén se ha
calentado lo suficiente, el cristal empieza a

calentarse.
3999 %
‘—r
| °©
N o 2]

== @040

@ olla de hierro

@ Circuito magnético

© Placa de ceramica de cristal

O Bobina de induccién

© Corrientes inducidas

Antes de utilizar su cocina de
induccién

+ Lea esta guia, prestando especial atencion al
capitulo de INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD.

+ Retire cualquier pelicula protectora que aun
pueda haber en su cocina de induccién.

= S

Utensilio de cocina

Eleccion de los utensilios de
cocina adecuados

—
NOTA

+ Cuando compre utensilios de cocina para
utilizarlos en una cocina de induccién, busque
los que lleven la marca del fabricante como
"preparados para la induccion" o "aptos para la
induccién" o que estén especialmente
fabricados para cocinar por induccién.

+ Para activar los elementos de coccidn, el
material de la base de la bateria de cocina debe
ser magnético. Compruebe la idoneidad del
material de la base de la bateria de cocina
utilizando un iman. Los utensilios de cocina
pueden utilizarse para cocinar por induccién si el
iman se adhiere al fondo de la olla.

=
g:

+ El acero inoxidable puro, el aluminio o el cobre
sin base magnética, el vidrio, la madera, la
porcelana, la cerdmica y los utensilios de cocina
de barro son materiales inadecuados para su
uso.

+ No utilice utensilios de cocina con bordes
dentados o base curva. Asegurese de que la base
de sus utensilios de cocina sea lisa, se apoye
completamente sobre la placa y que tenga el
mismo tamafio que la zona de coccién.

+ Use utensilios de cocina cuyo didmetro sea tan
grande como la zona de coccién seleccionada. El
uso de una olla ligeramente mas grande
garantizara que la energia se utilice con la
maxima eficiencia. Si usa una olla mas pequefia
que la zona de coccion, la eficiencia disminuiria.

+ Siempre centre los utensilios de cocina en la
zona de coccién.

e
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+ Lasartén esta bien equilibrada y descansa Utensilios para @ > 13 cm

completamente sobre |a placa de coccién. i
+ Cuando use la zona de coccién central, coloque

el recipiente en el centro de la zona de coccién

para obtener un rendimiento de coccién 6ptimo. —

TONVdS3

+ Levante siempre los utensilios de cocina
directamente de la cocina de induccién.
Colocacion de los utensilios de cocina o O

NOTA

+ Los recipientes deben colocarse como minimo
en un sensor de la zona de coccién seleccionada.

Utensilios para@ <13 cm

9 Qoo
@ @
O
O

@

RO
O HO
O

= kS o C
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Panel de control

Caracteristicas del panel de control

Panel de control

*Hold 3 seconds

260 © O

)
L4

& o 5 9—32:—::8@@' Do 5 9—32::—{8
2] 3] 00 60 © 3]
@ | Boton ON/OFF (ENCENDIDO/APAGADO) @ | Botdn Keylock (Bloqueo de teclas)
® | Botén de Zona de coccién @ | Botdn de Conexién Wi-Fi
© | Control de potencia ® | Pantalla Temporizador
O | Pantalla del nivel de potencia @ | Botdn Alarma de ebulliciéon del agua
(5) Botdén Zona flexible (15) Botén Mantener caliente
@ | Indicador de Mantener caliente (16) Boton Temporizador
@ | Indicador de la alarma de ebullicién del ® | Botones +/-
agua
©® | Indicador del temporizador (18] Botén Pausa
(9] Botdén Zona flexible extendida ® Botdn Power Shift Plus
@® | Botdn de Conexién con la campana

+ Cada vez que pulse, sonard un pitido.

+ Asegurese de que los botones estén siempre limpios, secos y sin obstaculos (p. ej. un mueble o un pafio).
Los botones pueden resultar dificiles de usar incluso si hay una pequefia capa de agua en ellos.

s

%

|
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Activacion del
electrodoméstico

Para encender el electrodoméstico, pulse el botén
ON/OFF (ENCENDIDO/APAGADO) durante un
segundo. El timbre emite un pitido una vez y todas
las pantallas de configuracién de potencia
muestran 0 o 0C.

Para apagar el electrodoméstico, presione el botén
de ON/OFF (ENCENDIDO/APAGADO).

NOTA

+ Sino elige un ajuste de potencia de cocina o
campana en 1 minuto, el electrodoméstico se
apagara automaticamente. Debera encender el
electrodoméstico de nuevo.

Tenga cuidado con las superficies
calientes

H es un aviso de que la zona de coccién esta
caliente al tacto. Desaparecerd cuando la zona de
coccién se haya enfriado y la temperatura sea
segura.

A ADVERTENCIA

+ Para prevenir quemaduras o lesiones, tenga
cuidado cuando se muestra H en la pantalla, ya
que la zona de coccién todavia esta caliente.

- Después de apagar la zona de coccion, el
icono se muestra continuamente hasta que la
superficie se enfria. Si la temperatura cerca
del producto es alta, la superficie puede tardar
mas en enfriarse.

Primer uso

Cuando conecte por primera vez el suministro
eléctrico a la placa de coccién, la H parpadeara
durante 60 segundos en todas las pantallas de

configuracion de potencia. Esto es normal y no
indica un funcionamiento incorrecto.

\I/
0 5 9—8B

~ -
PIS
7\

Uso de la cocina de
induccion
Uso de las zonas de coccidn

Activacion de las zonas de cocciéon

1 Pulse el botén ON/OFF (ENCENDIDO/
APAGADO) durante un segundo. Después del
encendido, las pantallas de configuracién de
potencia muestran Oy la pantalla del

temporizador muestra ---, lo cual indica que
la placa de induccién ha entrado en el modo de
espera.

2 Coloque un utensilio de cocina adecuado en la
zona de coccién que desee utilizar.

+ Asegurese de que el fondo del utensilio de
cocinay la superficie de la zona de coccién
estén limpios y secos.

3 Pulse el botén Zona de coccion de la zona de

coccion que desea encender. O parpadeara en
la pantalla de nivel de potencia.

Zona de coccién
D trasera izquierda

Zona de coccién
|:] delantera izquierda

Zona de coccién
E] central

%

el

TONVdS3

e




&
» es—es_main.book.book Page 22 Wednesday, July 1, 2026 10:07 AM

22 FUNCIONAMIENTO

- + También es normal que se oiga un ruido de

Zona de coccién ; .

[:] dolantera derech ventilador cuando los componentes electrénicos
elantera gerecha de la cocina se calientan durante y la coccién.

Zona de coccién + Las zonas de coccidn tienen una potencia
E] trasera derecha maxima disponible. Si se sobrepasa ese valor de
potencia al activar las zonas de coccién, se
reduce automaticamente el nivel de potencia de
la zona de coccién.

4 Pulse o deslice para seleccionar el nivel de
potencia deseado. El nivel de potencia
seleccionado se activarad una vez que la
pantalla haya parpadeado durante 5 Configuracién del nivel de potencia
segundos.

Los niveles de potencia que aparecen a
continuacién tienen un fin orientativo. El nivel

0 9—B '—| exacto dependera de varios factores, por ejemplo,
- los utensilios de cocina y la cantidad objeto de
coccidn. Realice pruebas con la placa de induccion
para encontrar los ajustes que mejor se adapten a
—

sus necesidades.

Seleccione un ajuste de potencia pulsando o .
. . Nivel de .
deslizando el control de potencia. R Idoneidad
. . . . potencia
+ Sinoelige un nivel de potencia en el plazo de
un 1 minuto, la placa de induccién se 1-2 + Calentamiento delicado para
apagara automaticamente y tendra que pequefias cantidades de
comenzar a partir del paso 1. alimentos
+ Puede modificar el nivel de potencia en + Fundir chocolate y alimentos que
cualquier momento durante la coccién se queman rapidamente
repitiendo este paso. L
P P + Coccidn suave a fuego lento
| C i
+ Calentamiento lento
NOTA
+ Sien la pantalla parpadea lau con la 34 + Fundir mantequilla
configuracién de potencia, significa que: « Recalentar
- no ha colocado un utensilio de cocina en la + Coccién rapida a fuego lento
zona de coccion correcta o,
- ] " » Cocer arroz
- el utensilio de cocina que esta utilizando no es
adecuado para la coccién por induccién o, 5-7 + Crepes
- el utensilio de cocina es demasiado pequefio o + Sofreir verduras
no etslta bien centrado sobre la zona de « Filetes/chuletas
coccion.
+ No se produce el calentamiento a menos que no 8 + Cocer pasta
haya un utensilio de cocina adecuado sobre la « Sofreir
zona de coccién. .
) + Patatas fritas
+ La pantalla se apaga automaticamente después pollo frit
de 1 minuto si no se coloca un utensilio de cocina ollotrito
adecuado. + Pescado rebozado/marisco
+ Esnormal que la cocina emita un suave zumbido + Escaldar verduras
0 zumbido cuando esta en modo de coccién. . Dorar
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M) d‘e Idoneidad
potencia
9 + Saltear
+ Sellar
+ Llevar sopas a ebullicién
* Hervir agua
B + Llevar sopas a ebullicion
rdpidamente
* Hervir agua rapidamente

Finalizacién de la coccidn

1 Tras pulsar el botén Zona de coccién que

desee apagar, la pantalla del nivel de potencia
parpadea durante 5 sequndos.

2 Apague la zona de coccién pulsando o
deslizando el control deslizante hacia "0".
Asegurese de que la pantalla muestre O.

5 9—B

3 Apague toda la cocina presionando el botén
ON/OFF (ENCENDIDO/APAGADO).

Uso de la funcion Boost

Active la funcién boost

La funcién Boost permite calentar grandes
cantidades de agua mas rapidamente que con el
ajuste de potencia 9 correspondiente.

. e

A ADVERTENCIA

+ No utilice nunca la funcién boost para
precalentar ollas vacias o para calentar aceite,
mantequilla o manteca. El utensilio cocina
podria dafiarse y la grasa podria incendiarse si
se sobrecalienta.

NOTA

+ Lafuncién puede funcionar en cualquier zona de
coccién.

+ Si anteriormente se habia seleccionado el nivel
0, se establecera el ajuste de potencia 9 tras la
desconexién automatica de la funcién Boost.

+ En ciertas condiciones, la funcién Boost podria
apagarse automaticamente para proteger los
componentes electrdnicos del interior de la
placa. El nivel de potencia vuelve al valor previo
seleccionado.

+ Las zonas de coccién disponen de una potencia
maxima. Si se sobrepasa ese valor de potencia al
activar la funcién Boost, el nivel de potencia dela
zona de coccidn se reduce automaticamente.

1 Pulse el botén Zona de coccion de la zona de

coccién que desea encender. 0 parpadeara en
la pantalla de nivel de potencia.

2 Pulse el botén "B" de la funcién Boost.
Asegurese de que se muestraunabenla
pantalla.

+ Por seguridad, el ajuste Boost se cancela
automaticamente transcurridos de 6
minutos.

o
w
©

I

-

e
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Cancelacién de la funcién Boost

1 Pulse el botén de la Zona de coccién que

desee apagar. La pantalla del nivel de potencia
parpadeard durante 5 segundos.

2 Pulse o deslice el control de potencia que

desee para cancelar la funcién Boost y ajuste el
nivel de potencia deseado.

Uso de la zona flexible

NOTA

+ Para usar una zona de coccion flexible, apague
antes las respectivas zonas de coccién
individuales.

+ Lazonaflexible esta formada por dos inductores
independientes que pueden controlarse por
separado. Esta zona puede ser utilizada como
una zona grande individual o zonas
independientes.

+ Los utensilios de cocina deben colocarse con
precision para que la deteccién de los utensilios
de cocina sea exacta y la distribucién del calor
sea uniforme:

1 Para activar la zona flexible como una zona

grande individual, simplemente presione el
botén Zona flexible.

+ El botén de la zona flexible parpadeara y
aparecera _ en la pantalla del nivel de
potencia.

(o 5 9-B

2 Pulse el nivel de potencia en la Zona de

coccién trasera para utilizar la funcién Zona
flexible.

NOTA

+ Siselecciona el nivel de potencia 0, se iluminara
_ylafuncién Zona flexible se mantendra activa.

Cancelacion de la Zona flexible

Para utilizar la zona flexible como dos zonas
separadas con niveles de potencia diferentes,
pulse el botén Flexible Zone para desactivarla. 0
parpadeard en cada pantalla de nivel de potencia.

Uso de la funcion de zona
flexible extendida

—
NOTA

+ La zona flexible extendida funciona como una
gran zona de coccién al combinar la zona
flexible con la mitad de la zona de coccién
central.

+ Sila zona de coccién izquierda, derecha o
central esta en uso, no puede usarse la zona
flexible extendida.

+ Para asegurar la deteccion correcta del
recipiente y la distribucién por igual del calor,

e
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coloque el recipiente en el centro sobre la parte
trasera de la Zona flexible y su extension.

1 Para activar la zona flexible extendida como
una Unica zona grande, pulse el botén Zona
flexible extendida.

+ El botén de la zona flexible extendida
parpadeard y aparecera _ en la pantalla del
nivel de potencia.

+ Cambie el nivel de potencia en la zona de
coccidn trasera izquierda o derecha.

2 Pulse el nivel de potencia en la zona de

coccidn trasera para utilizar la zona flexible
extendida.

NOTA

+ Siselecciona el nivel de potencia 0, se iluminara
_yla funcién Zona flexible extendida sequira
activa.

Cancelacién de la zona flexible extendida

Para desactivar la zona flexible extendida, pulse el
botdn de la zona flexible extendida. U parpadeara
en cada pantalla de nivel de potencia.

Uso de la funcién Power Shift
Plus
El nivel de potencia cambia automaticamente en

funcion de las diferentes posiciones. Hay tres
niveles de potencia.

* 9: Posicion frontal

%

%

* 6: Posicion central

+ 2:Posicién trasera

1 Después del encendido, pulse el botén Power —
Shift Plus durante 3 segundos para activar la A
funcién. =
+ El botén Cambio de potencia plus (ZDI

parpadeard. Aparecerdn tres lineas —

horizontales en la pantalla de nivel de
potencia.

+ Revise el nivel de potencia en la zona de
coccion trasera izquierda o derecha.

3o 5 9-B =

2 Después de activar la funcién Power Shift

Plus, el nivel de potencia cambiaa 9,6y 2
(zonas frontal, central y trasera,
respectivamente) segun la posicion del
utensilio de cocina.

®<13cm d>13cm

o) e o\

e
;

[
. 3

@ Posicion trasera
@ Posicion central

© Posicion frontal

3 Pulse el botén Power Shift Plus durante 3

segundos para desactivar la funcion.

Cuando el Cambio de Potencia plus esta en uso
y se pulsa el botén Power Shift Plus, la zona de
coccién cambia a “0” y la funcién se desactiva.

ﬁ




e

2
N

é es—es_main.book.book Page 26 Wednesday, July 1, 2026 10:07 AM

%

26 FUNCIONAMIENTO

.|

NOTA

+ Compruebe que el tamafio y posicién del
utensilio de cocina sean adecuados. Si no se
reconoce el utensilio de cocina, u parpadeard en
la pantalla de nivel de potencia frontal y la
funcién se cancelara.

+ Debe utilizarse solo un recipiente a la vez, y su
tamafio y posicién deben ser adecuados.

+ El boton Power Shift Plus y la Zona de coccion
central no se pueden usar a la vez.

Cambio de la configuracion del nivel
de potencia

Utilice esta funcién para cambiar los niveles de
potencia preestablecidos de las tres zonas de
coccion de la Zona Flexible. Se puede configurar el
area izquierda y derecha, respectivamente.

1 Pulse el botédn Power Shift Plus y el boton

Temporizador al mismo tiempo durante 3
segundos.

2 Pulse o deslice el controlador de potencia para

cambiar la configuracién del nivel de potencia
de la posicién correspondiente.

* Posicion frontal: zona de coccién frontal
izquierda (o derecha)

+ Posicion central: zona de coccidn central

*+ Posicién trasera: zona de coccién trasera
izquierda (o derecha)

3 Pulse el boton Temporizador para confirmar
el nivel de potencia.

Uso de la funcion Alarma de
ebullicion del agua

La alarma de ebullicién del agua ajusta
automaticamente el nivel de potencia y le notifica
con una melodia cuando el agua hierve.

+ Siseintroduce algo que no sea agua, es posible
que la funcién Alarma de ebullicién del agua no
funcione correctamente. La sal y las especias se

pueden afiadir una vez que haya finalizado la
funcioén.

La alerta de ebullicién del agua esta disponible

en @y ©, excepto @.

La alarma de ebullicién del agua y las zonas de
coccién pueden usarse de la siguiente manera:

- Sino se utilizan otras zonas de coccién en la
misma area (izquierda o derecha), la funcién
se puede utilizar en 4 zonas de coccién,
excepto la zona de coccién central.

Alarma de
ebullicion
del agua

Zona de coccién disponible

0.0

Zona Unica de
coccion

000

Zona de 0+0
coccion

flexible

Zona de 0-0+-0
coccion
flexible

extendida

00

Zona Unica de
coccion

Zona de
coccion
flexible

Zona de
coccion

flexible
extendida

000+00 -
(9]

%
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- Con miras a un funcionamiento satisfactorio,
coloque el utensilio de cocina en la posicién
central designada de las zonas de coccidon.

+ Con miras a un funcionamiento satisfactorio,

utilice un recipiente de acero inoxidable
multicapa (3-5) con un tamafio de 16-24 cm.

+ Laalarma de ebullicién del agua se cancela si el

utensilio de cocina se coloca como se indica a
continuacién:

- Entre@yOoentre @ e ©

- Lacolocacién cubre solo una parte de @ (0 ©,

00

o O
FOS

1 Pulse el botén de la zona de coccién que desee

y, a continuacion, pulse el botén Alarma de
ebullicién del agua.

2 & indicador de la alarma de ebullicién del agua

se iluminay en la pantalla de nivel de potencia
parpadeard 9 durante 5 segundos antes de
que se active la funcién.

3 Alhenvirel agua, suena una melodiay la salida

se ajusta adecuadamente. La salida ajustada se
muestra en la pantalla de nivel de potencia.

Cancelacién de la funcion de alarma de
ebullicién del agua

1 Sseleccione el botsn de la zona de coccion que
desea apagar.

2 Pulse el nivel de potencia 0 para desactivar la
funcion.

+ Sise selecciona un nivel de potencia
diferente a 0, la alarma de ebullicién del
agua se desactivard y el quemador
funcionara al nivel de potencia seleccionado.

—

NOTA

+ Cuando se utiliza la alarma de ebullicién del
agua, se puede utilizar el temporizador. Si el
temporizador finaliza antes de que el agua
hierva, la alarma de ebullicién del agua se
cancelard y el quemador se apagara.

+ Si se cambia el nivel de potencia mientras se
utiliza la alarma de ebullicién del agua, la funcién
se cancelara y se ajustara el nivel de potencia.

+ Con miras a proteger los componentes, la
alarma de ebullicién del agua puede cancelarse
en ciertas situaciones.

+ Sise excede la carga de potencia maxima
conectada mientras se usa la alarma de
ebullicién del agua, el nivel de potencia cambiara
y se cancelard la funcion.

+ Sise muestra el indicador de superficie caliente
H en la pantalla, es posible que la funcién de
alarma de ebullicién no funcione correctamente.
Espere hasta que se haya enfriado para usarla.

+ Para garantizar un funcionamiento adecuado,
utilice 0,5-3 | de agua no salina a una
temperatura inferior a 40 °C.

+ Sise afiade o elimina algo mientras se usa la
funcioén, es posible que esta evidencie alguna
anomalia.

TONVdS3
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NOTA

+ Silos utensilios de cocina se mueven con la
funcién en uso, puede aparecer U (ninglin
recipiente detectado) y la funcién puede
cancelarse. Si los utensilios de cocina se vuelven
a colocar en la zona de coccién antes de que U
desaparezca, el nivel de potencia volvera al
Ultimo mostrado.

+ Cuando utilice la alarma de ebullicién del agua,
abra la tapa y mantenga la capacidad de los
utensilios de cocina entre 1/4y 3/4. Si se exceden
los 3/4, puede ocurrir un desbordamiento
aunque se ajuste el calor.

+ Sise activa Pausa mientras se usa la alarma de
ebullicién del agua, esta se cancelara. Si cancela
la funcién de pausa, la alerta de ebullicién del
agua no se reactivard y restablecerd el nivel de
potencia anterior.

+ Sise activa Mantener caliente mientras se usa la
Alarma de ebullicién del agua, esta se cancelara.
Si cancela la funcién Mantener caliente, la
alarma de ebullicién del agua no se reactivara y
se restablecera el nivel de potencia 2.

Uso de la funcion Mantener
caliente
Puede mantener caliente su comida con el botén

Mantener caliente.

Puede configurar la funcién Mantener caliente de
la zona de coccién de manera similar a la

configuracién de la potencia de la zona de coccioén.

1 Ppulse el boton de la zona de coccion que desea

y, a continuacion, pulse el botén Mantener
caliente.

2 La pantalla de configuracién de potencia

parpadeara con el nivel de potencia 2 durante
5 segundos.

. e

Cancelacién de la funcion Mantener caliente

1 Seleccione el botén de la zona de cocciéon que
desea apagar.

2 para apagar el quemador, pulse el botén de
nivel de potencia 0 o el botén Mantener
caliente.

+ Si se selecciona un nivel de potencia
diferente de 0, la funcién Mantener
caliente se apagardy el quemador

funcionard al nivel de potencia seleccionado.

+ Cuando se pulsa el botén Mantener
caliente, el nivel de potencia permanece en
2y solo se desactiva la funcién.

Uso del indicador de
compatibilidad

El Indicador de compatibilidad es un indice que le
permite comprobar si los recipientes se calientan
bien.

1 Coloque el utensilio en la zona de coccién que

quiere utilizar y establezca el nivel de salida en
9.

2 Pulse el botén de la zona de coccién
correspondiente y el boténKeylock (Bloqueo
de teclas). El indicador de compatibilidad
enciende la pantalla del temporizador y se
apaga después de 5 segundos.

*

Indicador Compatibilidad
0-3 Baja
4-8 Media
9-10 Alta

ﬁ




2

es—es_main.book.book Page 29 Wednesday, July 1, 2026 10:07 AM

FUNCIONAMIENTO 29

—  I——

NOTA

+ Cuanto més alto sea el indicador, mejor se
calienta el utensilio.

+ Si el indicador es bajo, compruebe el material,
tamafio y forma de la base del utensilio.

- Incluso si el utensilio tiene una marca IH,
puede que no se caliente bien en este aparato
si el indicador es bajo.

- Si el tamafio del utensilio no encaja
correctamente con el tamafio de la zona de
coccién, el indicador puede ser bajo. Vuelva a
intentarlo con una zona de coccién de
diferente tamafio.

Uso de la funcién Temporizador

Se puede programar para que una o varias zonas
de coccién se apaguen al acabarse el tiempo
establecido.

1 Para usar el temporizador para la zona de

coccién en uso, pulse el botén de Zona de
coccién.

2 Ajuste el tiempo presionando los botones +/-.

+ Mantenga pulsado el botén para cambiar el
tiempo rapidamente.

+ Pulse el botén +/- para cambiar entre 0
minutos en 360 minutos.

+ Laduracién de 0 minutos se visualiza como

+ Sise pulsa el botén +/- sin seleccionar la
zona de coccion, el temporizador se
establecerd para la Ultima zona de cocciéon
usada.

min

5 8 — I

*Hold \seconds

NOTA

+ Cuando se usa el temporizador, el indicador del
temporizador se ilumina y la cuenta atras
comienza de inmediato.

3 cuandoel temporizador de coccidn finaliza, la

zona de coccién correspondiente se apaga
automdaticamente.

NOTA

+ Las otras zonas de cocciéon permanecen
operativas si fueron encendidas previamente.

+ Sieltiempo establecido del temporizador supera
el tiempo maximo de funcionamiento para ese
nivel de potencia, se ajustara automaticamente
al tiempo maximo de funcionamiento.

- Lafuncién Boost se mantiene activa durante
un maximo de 6 minutos. Si el temporizador
se ha configurado para una duracién de mas
de 6 minutos, la funcién Boost se mantiene
activa durante 6 minutos y, transcurrido ese
tiempo, el nivel de potencia cambia al nivel 9
mientras el temporizador permanece activo.

Tiempos de
. - funcionamiento
Nivel de potencia .
predeterminados
(minutos)
1 360
2-3 300
4 240
5 180
6-7 90
89 60
B 60

Para ver el tiempo restante

El indicador del temporizador se ilumina para las
zonas de coccién con un temporizador activo. La
pantalla del temporizador muestra el tiempo

TONVdS3
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restante para la zona de coccién principal y el
botén de la zona de coccidn principal se ilumina
mas que los otros botones de la zona de coccién.

+ Cuando se pulsa el botén Zona de coccidn, la
zona de coccién seleccionada pasa a ser la zona
de coccidn principal y el tiempo restante se
muestra en la pantalla del temporizador.

+ Cuando se pulsa el botén Temporizador, la zona
de coccion principal se puede alternar entre las
zonas de coccién con un temporizador activo en
el siguiente orden:

- Frontal izquierda — Frontal derecha —
Trasera derecha — Central — Trasera
izquierda

Modificacion del temporizador

1 Pulse el botén Zona de coccion o el botén

Temporizador para cambiar la zona de
coccién principal que desee modificar.

2 Ajuste el tiempo presionando los botones +/-.
Cancelacién del temporizador

1 Establezcael tiempo restante en 0 pulsando el
botén +/-.

2 En la pantalla del temporizador aparece ---y

el temporizador se cancela. La cancelacién del
temporizador no apaga la zona de coccién.

Otras funciones

Conexion Wi-Fi

+ Presione el botdn de conexién Wi-Fi durante 3
segundos, el LED Wi-Fi queda ENCENDIDO. La
funcién Wi-Fi queda ENCENDIDA. Siga las

%

instrucciones de la aplicacién LG ThinQ de su
teléfono inteligente para usar la funcién Wi-Fi.

.)))

+ En el modo de espera con conexién a la red, el
electrodoméstico requiere un maximo de 2
vatios.

Conexion a campana

+ Este producto dispone de un dispositivo Wi-Fi
que puede usar para conectar la cocina a
campanas LG. A través de la conexién Wi-Fi,
puede usar la conexién a campanas con la
aplicacién LG ThinQ. Active la conexion Wi-Fi.
Presione el bot6n de conexién a campanas, y el
LED de la campana queda ENCENDIDO. La
conexion de la campana esta ENCENDIDA.

iy

NOTA

+ La conexién con la campana no funciona si hay
por dificultades o fallos de conectividad Wi-Fi,
problemas de conexién o cualquier otro fallo,
averias, o errores que estén causados por la
conexién de red.

Uso del bloqueo de teclas

Los botones pueden bloquearse para evitar un uso
no autorizado (por ejemplo, que los nifios
enciendan accidentalmente las zonas de coccién o
la campana).

Cuando el botones estan bloqueados, todos los
botones quedan deshabilitados excepto el botén
ENCENDIDO/APAGADO y Keylock (Bloqueo de
teclas).

Siempre puede apagar el electrodoméstico con el
botén ENCENDIDO/APAGADO, pero debera

iy
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desbloquear el electrodoméstico con el botén
antes del siguiente funcionamiento.

Bloqueo/desbloqueo de los botones

Presione el botén Keylock (Bloqueo de teclas)
durante 3 segundos.

Uso del modo Pausa

Uso del modo Pausa

+ Lafuncidn de pausa reduce el ajuste de potencia
de una zona de coccién al nivel 1y la mantiene a
ese nivel hasta que se desactiva. Esta funcién se
puede usar para interrumpir brevemente el
proceso de coccién y luego reanudarlo.

Para entrar en el modo pausa

1 Presione el botén Pausa.

2 Elnivel de potencia de todas las zonas de
coccién activas cambia al nivel 1.

Para salir del modo pausa

1 Presione el botdn Pause para regresar a la

zona de coccion del ajuste de potencia
anterior.

I
NOTA

+ Cuando la placa estd en el modo pausa, todos los
botones quedan inhabilitados, excepto el botén
ON/OFF (ENCENDIDO/APAGADO) y el botdn
Pausa. Siempre podrd apagar la placa de
induccién con el botén ON/OFF (ENCENDIDO/
APAGADO).

Comprobacion de la limitacion
de potencia
Habilita la limitacién de la potencia total de la

cocina, sifuera necesario, en base a las condiciones
de su instalacién eléctrica.

A ADVERTENCIA

+ La placa debe estar adaptada al suministro de
energia disponible.

+ La configuracién de administracién de energia
solo debe ajustarla el personal cualificado.

Pulse el botdn de la zona de coccién frontal
izquierday el botén Temporizador a lavez durante
3 segundos. La configuracién de potencia maxima
parpadeara en la pantalla del temporizador
durante 5 segundos.

Pantalla Potencia maxima
P37 3700 W (16 A)
P46 4600 W (20 A)
P58 5800 W (25 A)
P69 6900 W (30 A)

P74 (por 7400 W (32 A)

defecto)

= S

el
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FUNCIONES SMART
Aplicacion LG ThinQ

Esta funcién estd solo disponible en los modelos
con Wi-Fi.

La aplicacién LG ThinQ le permite comunicarse con
el aparato usando un teléfono inteligente.

Caracteristicas de la aplicacion
LG ThinQ

Comuniquese con el aparato desde un teléfono
inteligente utilizando las comodas funciones
inteligentes.

Emparejamiento con campana
Le permite elegir con qué campana desea que
funcione su cocina de induccién.

Monitorizacién

Esta funcién le ayuda a comprobar el estado de
funcionamiento del producto, el estado de
bloqueo, la potencia de calor de cada hornillo y el
temporizador.

Monitorizacion del tiempo de uso

Esta funcién le permite comprobar la cantidad total
de tiempo utilizado por cada hornillo en el dia de
hoy, durante la semana y mensualmente.

NOTA

+ Enlos siguientes casos, debe actualizar la
informacién de red de cada electrodoméstico en
la aplicacion LG ThinQ dentro de Tarjetas
dispositivo — Configuraciones — Cambie la
red.

- el router inaldmbrico ha cambiado

- la contrasefia del router inaldmbrico ha
cambiado

- el proveedor de servicio de internet ha
cambiado

+ Para desconectar el electrodoméstico de la red
Wi-Fi, elimine el electrodoméstico de la lista de
productos conectados en la aplicacién LG ThinQ.

+ El aparato podria verse modificado para realizar
mejoras en él sin previo aviso a los usuarios.

+ Las funciones pueden variar segun el modelo.

s

%

Instalacion de la aplicacion LG
ThinQ y conexién a un
electrodoméstico LG

Modelos con cédigo QR

Escanee el codigo QR fijado al producto usando la
cadmara o una aplicacién de lectura de cédigos QR
en su teléfono inteligente.

ocoo00 Iy ‘
p
3)7_ LG ThinQ
\_

Modelos sin cédigo QR

1 Busque e instale la aplicacién LG ThinQ desde

Google Play Store o Apple App Store en un
teléfono inteligente.

2 Ejecute la aplicacién LG ThinQ e inicie sesién
con su cuenta existente o cree una cuenta LG
para iniciar sesion.

3 Toque el botén afiadir (4) en la aplicacién LG
ThinQ para conectar su electrodoméstico LG.
Siga las instrucciones de la aplicacion para
completar el proceso.

—
NOTA

+ Para verificar la conexién Wi-Fi, compruebe que
el indicador Wi-Fi del panel de control esté
iluminado.

+ Eldispositivo solo admite redes Wi-Fi de 2,4 GHz.
Para verificar la frecuencia de su red,
comuniquese con su proveedor de servicios de
Internet o consulte el manual de su enrutador
inaldmbrico.

el
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* LG ThinQ no se hace responsable de ningin LG ThinQy siga las instrucciones de la aplicacion
problema o fallo de conexién a la red, mal para conectar el electrodoméstico.
funcionamiento o errores causados por la
conexion de red. ——
+ Elentorno inaldmbrico circundante puede hacer m
que el servicio de red inaldmbrica funcione LG ThinQ UP o
lentamente. jz>z
+ i hay demasiada distancia entre el Actualice el producto a través de la aplicacién LG ('2

P S . ThinQ para probar las nuevas funciones.
electrodoméstico y el router inaldmbrico, la Qparap

intensidad de la sefial se reducira. Es posible que  EN caso de haber una funugp quese pueda
la conexién tarde mucho tiempo en realizarse o actualizar, aparece una notificacion de

que la instalacién no se lleve a cabo actualizacién en el panel de control del producto
correctamente. cuando este se enciende y se selecciona la zona de
coccion.

+ Sieldispositivo tiene problemas para conectarse
a la red Wi-Fi, puede estar demasiado lejos del
enrutador. Compre un repetidor de Wi-Fi
(extensor de rango) para mejorar la intensidad

Por ejemplo, es posible que las luces de la pantalla
se enciendan secuencialmente hasta que aparezca

1
e,

de la sefial de Wi-Fi. =11 Ot
I N | I
« La conexion de red puede no funcionar [ ()

correctamente segun el proveedor de servicios 4 |
de Internet.

+ La conexién Wi-Fi puede no conectarse o puede 1 Las notificaciones de actualizacién se envian a
interrumpirse debido al entorno de la red su teléfono inteligente una vez que estén
doméstica. disponibles las funciones que pueden

actualizarse.

El electrodoméstico no puede conectarse debido
a problemas en la transmisién de la sefial

inaldmbrica. Desenchufe el electrodoméstico y 2 pulse la notificacién de actualizacién en su
espere aproximadamente un minuto para volver ) o
aintentarlo. telefonp |nt'eI|gente para_acceder a
o . Actualizaciones de funciones en la aplicacién
* Elnombre de la red inaldmbrica (SSID) debe ser LG ThinQ

una combinacién de letras y nimeros en inglés.
(No use caracteres especiales).

La interfaz de usuario del teléfono inteligente 3 En Actualizaciones de funciones, seleccione
(IV) podria variar dependiendo del sistema
operativo movil (SO) y del fabricante.

una nueva funcién y pulse el botén actualizar.

+ Si el protocolo de seguridad del router esta
establecido en WEP, puede ser imposible 4 Una vez completada la actualizacién, revise la

configurar la red. ;ambie el protocplo de guia en la aplicacién LG ThinQ para conocer la
seguridad a otro distinto (se recomienda WPA2) configuracion detallada de la funcion.

y conecte el producto de nuevo.

+ Para desactivar la funcién de Wi-Fi, mantenga NOTA
presionado el botén de conexién Wi-Fi durante 3
segundos. El indicador Wi-Fi se apagara. + Esta caracteristica esta solo disponible en

o - algunos modelos.
+ Para reconectar el electrodoméstico o afiadir

otro usuario, mantenga presionado el botén de  * Una vez finalizada la actualizacion, las funciones
conexién Wi-Fi durante 3 segundos para reales del producto pueden diferir de las
apagarlo temporalmente. Ejecute la aplicacién descritas en el manual del propietario.
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Especificaciones del equipo de de tres afios después del dltimo envio de este

. roducto.
radio P
Rango de Potencia
Tipo frecuencia de de salida
funcionamiento (Max.)

LAN

inaldmbrica | 2400 MHz - 2483,5 <100 mW
MHz

Bluetooth™

*1 Esta caracteristica estd solo disponible en
algunos modelos.

A efectos de informacién para el usuario, este
dispositivo debe ser instalado y operado con una
distancia minima de 4 cm entre el dispositivo y el
cuerpo.

Declaracion de conformidad

¢

Por la presente, LG Electronics declara que la
cocina de tipo de equipo de radio cumple la
Directiva 2014/53/UE. El texto completo de la
declaracién de conformidad de la UE esta
disponible en la siguiente direccién de Internet:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informacion del aviso de
software de cédigo abierto

Para obtener el codigo fuente contenido en este
producto bajo GPL, LGPL, MPL y otras licencias de
cédigo abierto que tengan la obligacién de revelar
el cédigo fuente y para acceder a todos los
términos de licencia a los que se hace referencia,
asi como a los avisos sobre copyright, visite https:/
/opensource.lge.com.

LG Electronics también le proporcionara coédigo
abierto por un importe que cubre los gastos de su
distribucién previa solicitud por correo electrénico
a opensource@l|ge.com.

Esta oferta es valida para cualquier persona en
posesion de esta informacion durante un periodo

= S
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Cuidado y limpieza

Limpieza del electrodoméstico

A PRECAUCION

* No se ha de usar un limpiador a vapor.

Suciedad habitual en el cristal
(huellas dactilares, marcas,
manchas dejadas por alimentos o
derrames no pegajosos en el cristal)

1 Apague la alimentacién de la cocina.

2 Aplique un limpiador de cocinas mientras el

cristal todavia esté templado (jpero no
caliente!).

3 Enjuague y seque con un pafio limpio o un
papel de cocina.

—
NOTA

+ Cuando la cocina esté apagada, no habra
indicacién de "superficie caliente", jpero la zona
de coccién podria estar todavia caliente! Tenga
mucho cuidado.

+ Los estropajos fuertes, algunos estropajos de
nailon y los productos de limpieza fuertes/
abrasivos pueden rayar el cristal. Lea siempre la
etiqueta para comprobar si su limpiador o
estropajo es adecuado.

+ Nunca deje residuos de limpieza sobre la cocina:
el cristal podria quedarse manchado.

Derrames de hervidos, restos de
fundidos y derrames calientes y
pegajosos sobre el cristal

Eliminelos inmediatamente con una espatula
plana, una espatula o un rascador de hoja de

S I

afeitar adecuado para cocinas, pero tenga cuidado
con las superficies calientes de la zona de coccion:

m

n

R

1 Desconecte la alimentaciéon de la cocina en el 32>z
interruptor de aislamiento mecanico. (@]

=

2 Sujete la cuchilla o el utensilio en un angulo de

30° y rasque lentamente la suciedad o el
derrame hacia una zona fria de la cocina. El uso
incorrecto o inadecuado de la cuchilla puede
rayar la superficie de la cocina.

3 Limpie la suciedad o el derrame con un pafio
de cocina o un papel de cocina.

4 Siga los pasos 2y 3 de la secci6n ‘Suciedad
habitual en el cristal'.

NOTA

+ Elimine lo antes posible las manchas dejadas por
los alimentos derretidos y azucarados o los
derrames. Si se dejan enfriar sobre el cristal,
podria resultar dificiles de eliminar o incluso
dafiar permanentemente la superficie del cristal.

A ADVERTENCIA

+ Peligro de corte: cuando la cubierta de
seguridad de una cuchilla de limpieza esté
retraida, la cuchilla del rascador estd afilada
como una navaja. Utilicelo con extremo cuidado
y guardelo siempre de forma segura y fuera del
alcance de los nifios.

Derrames sobre el panel de control

1 Apague la alimentacién de la cocina.

2 Recoja el derrame.
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36 MANTENIMIENTO

3 Frote el area del panel de control con una
esponja o pafio limpio y humedecido.

4 Frote el area hasta dejarla completamente
seca con un papel de cocina.

NOTA

+ Lacocina podria pitar y apagarse por si misma, y
el panel de control podria no funcionar mientras
haya liquido sobre este. Asegurese de que frota
el area del panel de control hasta secarla antes
de volver a encender la cocina.

ﬁ
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Antes de llamar para recibir servicio técnico —
m
Sélo un técnico certificado debe realizar las reparaciones. Una mala reparacién podria ponerle a usted y a EG
otros en grave peligro. Sin embargo, algunos pequefios problemas pueden resolverse como se indicaen >
la siguiente tabla: (23‘
=

Si un problema no se soluciona, por favor, péngase en contacto con el Centro de informacién al cliente de
LG Electronics.

Piezas y caracteristicas

Sintomas Causa posible y solucion

La cocina de induccién | No hay alimentacién

no puede encenderse. |, Asegurese de que la cocina de induccién esta encendida y conectada a la

red eléctrica. Compruebe si hay un corte de luz en su casa o en el
vecindario. Llame a un técnico cualificado si ha probado todo y el
problema sigue existiendo.

El panel de control no | Los botones estan bloqueados.

responde. + Desbloquee el botones. Consulte la seccién ‘Bloqueo de los botones’ para
disponer de instrucciones.

El panel de control Es posible que los botones tengan una fina capa de agua o que esté

resulta dificil de tocando los botones utilizando la punta del dedo.

manejar. + Asegurese de que el drea del panel de control esté seca y utilice layema de
su dedo cuando toque los botones.

El cristal se esta Utensilios de cocina con bordes asperos

gqu;(i::zo rayadoy + Utilice utensilios de cocina con bases planas y suaves. Consulte ‘Eleccién de

los utensilios de cocina adecuados'.

Se estan usando estropajos o productos de limpieza inadecuados y
abrasivos.

+ Consulte 'MANTENIMIENTO'.

Algunos utensilios de | Esto podria estar causado por la construccion de su utensilio de cocina
cocina hacen ruidos (las capas de diferentes metales vibran de manera diferente).
crepitantes o

. + Esto es normal con utensilios de cocina y no es indicativo de un fallo.
chasquidos.

La cocina de induccién | Esto es provocado por la tecnologia de cocciéon por induccién.
hace un ruido bajo de
zumbido cuando se
utiliza con un ajuste de
potencia alto.

+ Esto es normal, sin embargo, si baja el ajuste de potencia, el ruido deberia
disminuir o desaparecer por completo.

. e /e
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38 SOLUCION DE PROBLEMAS

Sintomas

Causa posible y solucion

El ruido del ventilador
sale por la cocina de
induccién.

El ventilador de la cocina de induccidon se ha activado para evitar que los
componentes electrénicos se sobrecalienten. Incluso después de apagar
la cocina de induccion, podria seguir funcionando.

+ Como esto es normal, no es necesario hacer nada. Mientras el ventilador
esté en funcionamiento, no desconecte la alimentacién de la cocina de
induccién de la pared.

Los utensilios de cocina
no se calientany
aparecen cédigos de
error en la pantalla.

La cocina de induccién no puede detectar el utensilio de cocina porque
no es adecuado para la coccién por induccién.

+ Utilice utensilios de cocina adecuados para la coccién por induccién.
Consulte la seccién ‘Eleccion de los utensilios de cocina adecuados'.

Los utensilios de cocina
no se calientany
aparece "u" en la
pantalla.

La cocina de induccién no puede detectar el utensilio de cocina porque
es demasiado pequefio para la zona de coccién o no esta centrado
adecuadamente sobre la misma.

+ Centre el utensilio de cocina y asegurese de que su base se corresponde
con el tamafio de la zona de coccién.

Cuando una cocina de
induccién o una zona
de coccion se apaga
bruscamente, se
muestra un cédigo de
error y suena un tono
(normalmente se
alterna con uno o dos
digitos en la pantalla
del temporizador de
coccion).

Fallo técnico

* Anote las letras y nimeros erréneos, desconecte la cocina de induccién de
la pared y pédngase en contacto con un técnico cualificado.

EI LED de la pantalla no
se enciende cuando la
unidad esta
enchufada.

No hay suministro de alimentacion.

+ Compruebe que el enchufe estd bien fijado en la toma de corriente y que
ésta funciona.

El LED de la pantalla se
enciende, pero el
calentamiento no se
inicia.

Temperatura elevada de la cocina.

+ Latemperatura ambiente podria ser demasiado alta. La entrada o salida
de aire podria estar bloqueada.

Hay algun problema con el ventilador.

+ Compruebe si el ventilador funciona correctamente.

El calentamiento se
detiene
repentinamente
durante el
funcionamientoyenla
pantalla parpadea “u”.

El tipo de utensilio de cocina es incorrecto.
El didametro del utensilio de cocina es demasiado pequefio.

+ Utilice un utensilio de cocina adecuado. (Consulte el manual de
instrucciones).
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Sintomas Causa posible y solucién
El calentamiento se El fogén se ha sobrecalentado.
detlem.e + Launidad se ha sobrecalentado. Espere a que la temperatura vuelva a la | S
repentinamente normalidad. Presione el botén ON/OFF (ENCENDIDO/APAGADO) para m
durante el - ) wn
" . reiniciar la unidad. o
funcionamientoyenla >
pantalla parpadea “u”. (ZDI
El LED de la pantalla Se trata de un fallo de alimentacion temporal. T
?arp'adea yno + Corte la alimentacién a través del disyuntor. Transcurrido un tiempo,
unciona. vuelva a conectarlo. Si el problema persiste, llame al servicio técnico.
El botén tactil de la PCB
no funciona. El cé6digo de error FO, F |, F2, F3, FY, F5, FB, F1, FB, FS, FF, Frn, FEO E I se
muestra en la pantalla.
+ El control electrénico ha detectado una condicién con error. Apague y
vuelva a encender el aparato para apagar el cédigo de error.
+ Siel problema persiste, solicite asistencia técnica.
Wi-Fi
Sintomas Causa posible y solucion
El electrodomésticoy | La contraseiia de la red Wi-Fi a la que estd intentando conectarse no es
el smartphone no correcta.
estan conectados a la

+ Busque la red Wi-Fi conectada a su smartphone, eliminelay, a

red Wi-Fi. continuacion, registre su electrodoméstico en LG ThinQ.

Los datos méviles de su teléfono inteligente estan activados.

+ Desactive los Datos maviles de su teléfono inteligente y registre el
electrodoméstico utilizando la red Wi-Fi.

El nombre de la red inaldmbrica (SSID) se ha configurado de forma
incorrecta.

* Elnombre de la red inaldmbrica (SSID) debe ser una combinacién de letras
y ndmeros en inglés. (No use caracteres especiales).

La frecuencia del router no es de 2,4 GHz.

+ Solo se admiten frecuencias de router de 2,4 GHz. Configure el router
inaldmbrico en 2,4 GHz y conecte el electrodoméstico al router
inaldmbrico. Para comprobar la frecuencia del router, péngase en
contacto con su proveedor de servicios de Internet o con el fabricante del
router.

Hay demasiada distancia entre el electrodoméstico y el router.

+ Si hay demasiada distancia entre el electrodoméstico y el router, la sefial
podria debilitarse y la conexién podria no configurarse correctamente.
Mueva el router de lugar para que esté mas cerca del electrodoméstico.

e /e
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APENDICE

Ficha del producto

Ficha del producto
Ficha de producto_REGLAMENTO DELEGADO DE LA COMISION (UE) N.° 66/2014, Norma aplicable EN

60350-2
Marca registrada LG
Identificador del modelo CI9D3059BN, KCI9D3059MN
Tipo de cocina Placa de induccién
Tecnologia de calor Area de coccién por induccién
NUmero de zonas de coccién y/o areas 1 &rea de coccién por induccién
Para zonas o areas de coccién no circulares: 69,0-40,0 cm

longitud y anchura de la superficie Gtil por zona o
4rea de coccidn calentada eléctricamente,
redondeada a los 5 mm mas cercanos

Consumo de energia por zona o 4rea de coccién 185,0 Wh/kg
calculado por kg (CEejectric cooking)

Consumo de energia de la cocina calculado por kg 185,0 Wh/kg
(ECelectric hob)

REGLAMENTO DE LA COMISION (UE) 2023/826 Norma aplicable EN 50564

Consumo de potencia medida en modo de espera de red 200w
Consumo de potencia medida en modo de espera 0,50W
Consumo de potencia medida en modo apagado 0,50 W
El periodo de tiempo tras el cual la funciéon de administracion de 10 min
energia, o una funcién similar, cambia automaticamente el equipo

al estado de espera y/o apagado, y/o al estado que ofrece estado en

espera conectado a la red.
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MANUAL DE L'USUARI

PLACA D'INDUCCIO

garantira que el producte s'instal-li de manera correcta i
segura. Guardi aquestes instruccions a prop del producte
després de la instal-lacié per a futures consultes.

Abans de comencgar la instal-lacio, llegeixi atentament
| ‘ aquestes instruccions. Aixo simplificara la instal-lacié i

CATALA

*CI9D3059**

www.lg.com

Copyright © 2026 LG Electronics. All Rights Reserved
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IN D EX Aquest manual pot contenir imatges o
continguts diferents del model que ha
adquirit.

Aquest manual esta subjecte a revisi6 per
part del fabricant.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT 3 ﬁ%
INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

LLEGIU TOTES LES INSTRUCCIONS ABANS D'UTILITZAR
L'APARELL

Les seguents directrius de seguretat tenen I'objectiu d'evitar riscos o

danys imprevistos deguts a un funcionament insegur o incorrecte de
I'aparell. Les directrius es divideixen en "ADVERTENCIA' i ‘PRECAUCIC,
tal com es descriu a continuacio.

.

YIV1VD

Missatges de seguretat

Aquest simbol es mostra per indicar questions i operacions
A due poden suposar un risc. Llegiu atentament la part amb
aquest simbol i seguiu les instruccions per evitar riscos.

A ADVERTENCIA

Indica que no sequir les instruccions pot causar lesions
greus o la mort.

A PRECAUCIO

Indica que no sequir les instruccions pot causar lesions lleus
o danys al producte.

ADVERTENCIA

~ T

A\ ADVERTENCIA

* Per reduir el risc d'explosio, incendi, mort, enrampades, lesions o
escaldades a les persones utilitzant aquest producte, sequiu les
precaucions basiques, incloent-hi:

Instal-lacio

+ Desconnecteu l'aparell de la xarxa eléctrica abans de fer qualsevol
tasca de manteniment.

« Es essencial i obligatori connectar I'aparell a una bona presa de terra.

= S e
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

el

* Les modificacions del sistema de cablejat doméstic només les pot fer

un electricista qualificat.

Per prevenir riscos, aquest aparell s’ha d'instal-lar sequint aquestes
instruccions d'instal-lacio.

La instal-lacid i la connexio a la presa de terra d'aquest aparell les ha
de dur a terme personal qualificat.

* Aquest aparell s’hauria de connectar a un circuit amb un interruptor

seccionador que en permeti la desconnexié total de I'alimentacio
electrica.

Els errors en la instal-lacié podrien invalidar la garantia o
reclamacions de responsabilitat.

Si el cable d'alimentaci6 esta deteriorat, I'na de substituir el fabricant,
un agent de servei o una persona igualment qualificada per evitar
riscos.

No es potinstal-lar I'aparell darrere d'una porta o coberta decorativa
per evitar el sobreescalfament.

No modifiqueu o altereu la construccié de I'aparell en cap cas, com
ara desmuntar els panells, els protectors del cablejat ni cap altre
component permanent del producte.

Funcionament
* No cuineu sobre una placa trencada o esquerdada. Si es trenca o

esquerda la superficie de la placa, desconnecteu immediatament
I'aparell de la xarxa d'alimentacio eléctrica (interruptor de paret) i
contacteu un técnic qualificat.

* Aquest aparell compleix amb els estandards de seguretat

electromagnetica. Tanmateix, les persones amb marcapassos o
altres implants eléctrics (per exemple, bombes d'insulina) han de
consultar el seu metge o el fabricant de l'implant abans d'utilitzar
aquest aparell per assegurar-se que el camp electromagneétic no
afectara l'implant.

* Mentre s'utilitza, algunes parts accessibles de 'aparell s'escalfaran

prou per provocar cremades.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT 5

el

* No permeteu que el vostre cos, roba o altres objectes llevat dels estris

de cuina compatibles entrin en contacte amb el vidre fins que la
superficie s'hagi refredat.

No s’han de deixar objectes metal-lics com ara ganivets, forquilles,
culleres i tapes sobre la superficie de la placa perque es poden
escalfar.

Mantingueu els infants allunyats de la superficie.

Les nanses de les cassoles poden cremar. Vigileu que les nanses de
les cassoles no quedin per sobre d'altres zones de cocci6 enceses.
Mantingueu les nanses fora de I'abast dels infants.

No deixeu mai l'aparell sense supervisiéo mentre esta en
funcionament. Els vessaments provoquen fum i esquitxos de greix
que es poden inflamar.

No deixeu mai cap objecte o estri sobre I'aparell.
Cal tenir cura per evitar tocar els elements calefactors.
No utilitzeu mai l'aparell per escalfar o climatitzar I'habitacio.

Després d'utilitzar-les, apagueu sempre les zones de coccid i la placa
com s'indica en aquest manual (és a dir, amb el panell de control). No
confieu amb la funcié de deteccié de la preséncia de cassoles per a
apagar les zones de coccid quan retireu les cassoles.

Cal vigilar que els infants no juguin amb l'aparell.

Els infants o persones amb discapacitats que els limitin la capacitat
d'utilitzar I'aparell haurien de disposar d'una persona responsable i
competent que els instrueixi en com utilitzar-lo. L'instructor ha de
comprovar que sén capacos d'utilitzar I'aparell sense posar-se en
perill a si mateixos o el seu entorn.

No guardeu objectes que puguin interessar els infants als mobles de
sobre I'aparell. Els infants podrien enfilar-se a la placa i rebre ferides
de gravetat.

No deixeu els infants sols o sense supervisio a la zona en que s'utilitza
I'aparell.

* Aquest aparell no esta pensat per a ser utilitzat per persones

(inclosos infants) amb capacitats fisiques, sensorials o mentals
reduides, o amb manca d'experiéncia i coneixements, tret que rebin
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la supervisié o instruccions sobre |'Us de I'aparell per part d'una
persona responsable de la seva seguretat.

* Els infants menors de 8 anys s'’han de mantenir allunyats tret que

estiguin supervisats continuament.

Mantingueu l'aparell i el cable fora de I'abast d'infants menors de 8
anys.

Mantingueu les mascotes allunyades del producte per a evitar
incendis o cremades. No permeteu que les mascotes s'enfilin sobre el
producte, fins i tot quan no esta en funcionament.

No es poden col-locar materials o productes combustibles sobre
aquest aparell en cap cas.

Si la superficie esta esquerdada, apagueu l'aparell per evitar
descarregues electriques. No torneu a utilitzar la placa fins que un
técnic especialitzat hagi canviat el vidre.

L'aparell i les seves parts accessibles s'escalfen durant I'Us.
Perill d'incendi: No guardeu objectes sobre les superficies de coccid.

No guardeu mai elements combustibles ni aerosols als calaixos de
sota la placa.

La cocci6 d'oli o greix sense supervisié pot ser perillosa i pot provocar
incendis. No intenteu apagar foc amb aigua MAI, en canvi, apagueu
I'aparell i cobriu la flama, per exemple, amb una tapa o una manta
ignifuga.

Només utilitzeu protectors de la placa dissenyats pel fabricant de
I'aparell de cuina, aquells que el fabricant de I'aparell indiqui que sén
adequats a les instruccions o els protectors inclosos amb I'aparell.
L'Us de protectors inadequats pot provocar accidents.

* No utilitzeu maila funci6 potenciadora per preescalfar estris de cuina

buits o per escalfar oli, mantega o llard. Els estris de cuina es poden
danyar i el greix o es pot incendiar si s'escalfa en excés.

Manteniment
* La neteja i el manteniment de l'usuari no els poden fer infants sense

supervisio.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT 7

el

* No repareu o substituiu cap part de I'aparell si no ho recomana
especificament el manual. La resta de tasques de manteniment les
hauria de dur a terme un tecnic qualificat.

* Si el cable d'alimentacio esta deteriorat, I'na de substituir el fabricant,
un agent de servei o una persona igualment qualificada per evitar
riscos.

* No polvoritzeu aigua sobre producte ni el submergiu en una pica per
a netejar-lo.

* Apagueu la placa des de l'interruptor de paret abans de netejar-la o
fer-hi tasques de manteniment.

* No repareu o substituiu cap part de I'aparell. La resta de tasques de
manteniment les ha de dur a terme un técnic qualificat per prevenir
danys a les persones i l'aparell.

PRECAUCIO

A\ PRECAUCIO

* Per reduir el risc de lesié a persones, avaries o danys al producte o
I'habitatge mentre s'utilitza I'aparell, sequiu les precaucions basiques
de seguretat, incloent-hi:

Instal-lacié
* Vigileu: les vores del panell s6n esmolades.

* Poseu aquesta informacio a disposicié de la persona encarregada
d'instal-lar I'aparell, ja que us pot reduir els costos d'instal-lacid.

* Els errors en la instal-lacié podrien invalidar la garantia o
reclamacions de responsabilitat.

Funcionament

* Aquest aparell només es pot utilitzar per a cuinar i fregir a la llar de
manera habitual. No esta dissenyat per a finalitats comercials o
industrials.
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« Utilitzeu recipients de cuina de la mida adequada. Aquest aparell esta
equipat amb una o més superficies de mides diferents.

* Seleccioneu estris de cuina amb bases planes d'una mida suficient
per cobrir les zones de coccid. Els sensors de deteccié de recipients
no permetran que les zones de coccié no funcionin sense que hi hagi
cap recipient.

* Només alguns tipus concrets de vidre, vidre ceramic, ceramica, fang
o altres estris vidriats sén adequats per a fer-los servir a la placa
sense que es trenquin pel canvi sobtat de temperatura. Comproveu
les recomanacions del fabricant per a I'Gs de la placa.

* No col-loqueu estris de cuina calents sobre el vidre fred de la placa.
Aix0 podria causar que el vidre es trenqueés.

* No llisqueu els recipients a la superficie de la placa. Podrien ratllar la
superficie de la placa.

* No deixeu que els recipients bullin fins assecar-se. Aixo pot causar
danys permanents en forma de trencament, fusié o marcat que pot
afectar la placa vitroceramica. (Aquest tipus de dany no esta cobert
per la vostra garantia.)

* Cuineu totalment la carn i el pollastre: la carn a una temperatura
INTERNA de 71 com a minim °Ci el pollastre a una temperatura
INTERNA de 82 com a minim °C. Cuinar a aquestes temperatures
sovint us protegeix de les malalties alimentaries.

* Abans d'utilitzar la placa per primer cop, apliqueu la crema de neteja
de la placa recomanada a la superficie ceramica. Esteneu-la amb un
drap o tovallola no abrasius. Aixo fara la neteja més facil quan la placa

s'embruti per la coccid. La crema de neteja de la placa especial deixa
un acabat protector sobre el vidre per prevenir ratllades i abrasions.

* Tingueu cura amb les vores en menejar paelles i cassoles.

* El vidre ceramic és molt resistent i és immune als canvis de
temperatura forts, pero no ésirrompible. Es pot malmetre si hi cauen
objectes pesats o afilats.

* Tingueu molta cura si utilitzeu recipients de ferro colat o d'altres amb
vores dures o afilades. Menejar-les pot causar ratllades al vidre.

* No llisqueu metall o vidre a la superficie de la placa.

it S e
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» No utilitzeu estris de cuina amb acumulacié de bruticia a la base.

* No utilitzeu estris de cuina amb bases que no siguin llises i rectes.
Aquests estris poden marcar i ratllar la superficie de la placa. —

* No utilitzeu la superficie de la placa de vidre com a taula de tallar.

* Cal vigilar el procés de coccid. Un procés de coccié curt s'ha de vigilar
sense interrupcio.

* L'aparell no esta dissenyat per utilitzar-se a través d'un
temporitzador extern o un sistema de control remot a banda.

« Es possible que noteu una olor després d'instal-lar el producte. Aixd
és normal per a productes nous i desapareixera amb el temps.

* Després de I'Gs, assegureu-vos d'apagar el cremador i sempre
mantingueu el panell de control net i sec.

+ Si s'introdueixen objectes estranys com ara aigua o insectes als
components eléctrics a l'interior del producte, desconnecteu el
producte immediatament i poseu-vos en contacte amb un centre
d'informacié del client d'LG Electronics.

YIV1VD

Manteniment

* No utilitzeu fregalls ni altres agents abrasius per netejar la placa, ja
que poden ratllar el vidre.

* No utilitzeu aparells de neteja de vapor.
* No utilitzeu un aparell de vapor per netejar la placa.

®|/t
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el

.

PROTECCIO DEL MEDI AMBIENT

Eliminacié de I'aparell antic

.

s

* Aquest simbol d'un contenidor ratllat indica que els

residus de productes eléctrics i electronics (RAEE) s'han
d'eliminar per separat de la resta de residus municipals.

Els productes eléctrics antics poden contenir substancies
perilloses, de manera que |'eliminacié correcta del vostre
aparell antic ajudara a prevenir possibles consequencies
negatives per al medi ambient i la salut humana. El vostre
aparell antic pot contenir peces reutilitzables que es
podrien utilitzar per reparar altres productes, i altres
materials valuosos que es poden reciclar per conservar
recursos limitats.

Podeu portar el vostre aparell a la botiga on el vau
comprar, o bé posar-vos en contacte amb I'oficina de
residus de la vostra administracié local per tal d'obtenir
informacio sobre el vostre punt de recollida de RAEE
autoritzat més proper. Per obtenir la informacié més
actualitzada del vostre pais, consulteu www.lg.com/
global/recycling.

—4

®|/t
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INSTAL-LACIO

Descripcié del producte —
Q)
Peces i caracteristiques 3
3
(1]
,,,,, (4] 4
e 0- e 0
-0 0
0
e S
(1] Zona de coccid (3] Placa de vidre
(2) Panell de control (4] Sensor de Zona de
coccié

.
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Distribucid de les zones de coccid

Zona de coccié Unica

Zona de coccié flexible

Zona de cocci¢ flexible ampliada

Superficie Poténcia

. E . Max. 2200/3700 W

l Max. 3300/3700 W

- . Max. 2600/3700 W

! ! Max. 3300/3700 W
EspeCIflcacmns Vodel CI9D3059BN,
KCI9D3059MN

Zones de coccid 5 zones

= S

—%le
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CI9D3059BN,

Model KCI9D3059MN

230 V~/400 V 2N~ 50
Hz

Tensié d'alimentacié

Maxima carrega 7400 W

d'energia connectada

Mides de l'aparell 800 X 520 X 51
Amplada X Fondaria X

Alcada (mm)

Dimensions del forat 750 X 490 X 60
del marbre de la cuina
(Instal-lacié
estandard)
Amplada X Fondaria X

Alcada (mm)

Dimensions del forat 804 X 524 X 67
del marbre de la cuina
(Instal-lacié
encastada)
Amplada X Fondaria X

Alcada (mm)

Les dimensions sén aproximades.

Instal-lacio

Dimensions i distancies

Talleu la superficie de treball d'acord amb les
mides indicades en el dibuix.

Per a instal-lar I'aparell i utilitzar-lo, cal deixar
minim 5 cm de distancia al voltant de la vora
tallada.

Assegureu-vos que el gruix de la superficie de
treball és d'almenys 16 mm. Trieu un material
aillant i resistent a la calor per la superficie de
treball per evitar enrampades i deformacions
importants provocades per la radiacié térmica de
la placa. La fusta i altres materials semblants
fibrosos o higroscopics no sén materials adequats
per la superficie de treball si no estan impregnats.

Retallada per a instal-laci6 estandard

N

VIVLYD

@800 MM @ 520 MM © 51 mm

O 47 mm © 750 mm @ 490 mm

@ 804 mm @ 524 mm@© Min. 50 mm
® 60 mm ® 67 mm @ Rodd 5 mm
® Min. 16 mm@ Min. 7 mm

En qualsevol cas, assegureu-vos que la placa
estigui ben ventilada i que I'entrada i la sortida
d'aire no estiguin bloquejades.
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— aaeesssssssssmmmmmm  Calaix
NOTA

+ Ladistancia de seguretat entre la placa i 'armari
de sobre la placa @ ha de ser d'un minim de 500 l
o

mm quan no hi ha una campana extractora
equipada. Si hi ha una campana extractora

equipada, cal mantenir la distancia de seguretat T
especificada pel fabricant de la campana ]/ O
extractora entre la placa dela cuinaila campana ‘

extractora de sobre. i

/
/L/ @ Min. 500 mm @ Min. 15 mm © Min. 20 mm
o+/ O Entrada d'aire ©@ Min. 5 mm
O Min. 550 mm @ Min. 45 mm
. ]

A ADVERTENCIA

+ Garantir una ventilacié adequada

Assegureu-vos que la placa esta ben ventilada i

que l'entrada i la sortida d'aire no estan
Forn bloquejades. Per tal d'evitar tocar
accidentalment la base calenta de la placa o
enrampades inesperades, cal inserir-hi una peca
de fusta, fixada amb caragols, a una distancia
minima de 15 mm per sota de la base de la placa.
Seguiu els criteris segUents.

i

[

D Min. 15 mm

+ Hi ha forats de ventilacié al voltant de la placa.
CAL que vigileu que la superficie de treball no
bloquedi els forats quan col-loqueu la placa.

N\

e

+ La paret posterior i les superficies adjacents i del
voltant han de suportar 90 °C de temperatura.

S I
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Eines necessaries

o
(go——— (Jr——=
© (4]

(1) Llapis

@ Serra de sabre

© Tornavis Phillips

O Tornavis de punta plana
© Alicates

@ Cinta métrica

@ Nivell

© Trepant

© Ulleres de seguretat

@ Guants

Instal-lar I'aparell

Manual d’instal-laciéo d'harmonics

+ Aquest equip esta en compliment de la IEC (EN)
61000-3-12 amb limits per a les emissions de

corrent harmonica que corresponen a Rsce =33.

Manual d'instal-laci6 del flicker

+ Aquest equip esta en compliment de la IEC (EN)
61000-3-3.

S e

Abans d'instal-lar la placa

+ Assegureu-vos que la superficie de treball és
estable i esta anivellada i que no hi ha elements
estructurals que interfereixin amb les condicions
d'espai. Una superficie desanivellada pot
provocar que el vidre de la placa s'esquerdi
inesperadament per pressions superficials
desiguals.

N

VIVLYD

+ Assegureu-vos que la superficie de treball esta
feta d'un material resistent a la calor i aillant.

+ Sila placa s'instal-la a sobre d'un forn, el forn ha
de disposar d'un ventilador de refrigeracié
integrat.

+ Lainstal-lacié ha de complir tots els requisits pel
que fa a les distancies i els criteris i normatives
aplicables.

+ Assegureu-vos que s'incorpora un interruptor
seccionador a la xarxa eléctrica que en permeti
la desconnexié total, instal-lat en una posicié que
compleixi amb les normes i reglaments locals
sobre cablejat.

+ Calincorporar un dispositiu a la instal-lacié
electrica que permeti desconnectar I'aparell de
la xarxa eléctrica a tots els pols amb una
separacié de minim 3 mm. Els dispositius
d'aillament poden ser tallacircuits de proteccié
de la linia de transmissid, fusibles (cal treure els
fusibles de caragol del suport), interruptors
diferencials i contactors.

+ El client ha de poder accedir amb facilitat a
I'interruptor seccionador quan la placa estigui
instal-lada.

+ Consulteu les autoritats urbanistiques locals i
ordenances municipals si teniu dubtes sobre la
instal-lacié.

+ Utilitzeu acabats resistents a la calor i facils de
netejar (com ara rajoles de ceramica) per a les
parets del voltant de la placa.

+ Launitat de cuina en la qual s'instal-la 'aparell ha
de complir els requisits d'estabilitat de la norma
DIN 68930.

Després d'instal-lar la placa

+ Assegureu-vos que el cable d'alimentaci6 no és
accessible a través de les portes dels armaris i
calaixos.
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+ Assegureu-vos que hi ha un flux d'aire fresc
adequat des de I'exterior dels mobles fins a la
base de la placa.

+ Sis'instal-la la placa a sobre d'un calaix o armari,
cal instal-lar un aillant termic a sota la base de la
placa.

A ADVERTENCIA

La placa I'han d'instal‘lar técnics qualificats.
Disposem de técnics per a aquest servei. No
instal-li I'aparell voste.

* La placa no s'ha d'instal-lar directament a sobre
d'un rentaplats, nevera, congelador, rentadora o
assecadora, ja que la humitat podria malmetre la
placa.

+ Calinstal-lar la placa de manera que es pugui
garantir una bona radiacié térmica per
augmentar-ne la fiabilitat.

+ Laparetilazona d'escalfament per induccié per
sobre de la superficie han de ser resistents a la
calor.

Connectar la placa a la xarxa
d'alimentacié eléctrica

Un electricista qualificat ha de connectar la placa a
la xarxa d'alimentaci¢ electrica.

Abans de connectar la placa a la xarxa
d'alimentacié eléctrica, és responsabilitat de
I'electricista comprovar que:

+ El sistema de cablejat doméstic sigui apte pel
consum de potencia de la placa.

+ Elvoltatge correspongui amb el valorindicata la
placa d'identificacié.

+ Les seccions del cable d'alimentacié puguin
suportar la carrega indicada a la placa
d'identificacio.

Connectar la placa a la xarxa d'alimentacié

electrica. No utilitzeu adaptadors, reductors o

lladres, ja que es poden sobreescalfar i incendiar-

se.

El cable d'alimentacié eléctrica no pot tocar les

parts calentes i s’ha de col-locar de manera que no

superi mai una temperatura de 75 °C.

Comproveu amb un electricista que el sistema de

cablejat domeéstic sigui adequat i no tingui

alteracions.

Les alteracions només les pot fer un electricista

qualificat.

A PRECAUCIO

+ Cal inserir un pont i un cable correctament al

forat del terminal en moviment.

(—l
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230V IN~

VIVLYD

N

* GN/YL: verd/groc
+ BU: blau

+ GY:gris

* BK: negre

* BN: marré

A PRECAUCIO

Si el cable d'alimentacié esta deteriorat o cal
substituir-lo, poseu-vos en contacte amb un
centre d'informacié al client d'LG Electronics.

+ Linstal-lador s'ha d'assegurar que s'ha fet una
connexio eléctrica adequada i que compleix amb
la normativa de seguretat.

+ Sil'aparell es connecta directament a la xarxa
d'alimentacid, cal instal-lar un interruptor
omnipolar amb una distancia de 3 mm entre
contactes.

+ El cable d'alimentacié no pot estar doblegat o
comprimit.

+ Calferun control regular del cable d'alimentacié
i només el poden substituir técnics autoritzats.

+ Una vegada que la placa estigui connectada a la
xarxa electrica, comprovi que totes les zones de
coccié estan llestes per al seu Us encenent
breument cadascuna per torns a la maxima
poténcia amb els utensilis de cuina adequats.

A ADVERTENCIA

+ Assegureu-vos que la base de la superficie i el
cable d'alimentacié de la placa no entrin en
contacte.

. e /e
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FUNCIONAMENT

Introduccio a la cuina
d’'induccio

A PRECAUCIO

+ Les persones amb marcapassos haurien de
consultar el seu metge abans d'utilitzar aquest
aparell.

Com funciona la cuina
d’'induccio

La cuina d'inducci6 és una tecnologia de coccid
segura, innovadora, eficient i economica. Funciona
per mitja de vibracions electromagnétiques que
generen calor directament al recipient de coccio,
en lloc de fer-ho indirectament a través d'escalfar
una superficie de vidre. El vidre s'escalfa només
perqueé la cassola li transmet la calor.

5999 5

=9 Ey;@
S %.—9

@ Olla metallica

@ Circuit magnétic
© Placa vitroceramica
O Bobina dinduccié
© Corrent induit

Abans d'utilitzar la placa d'induccié

+ Llegiu aquesta guia, parant especial atencié al
capitol INSTRUCCIONS DE SEGURETAT.

+ Retireu qualsevol lamina protectora que pot
haver-hi encara a la placa d'induccié.

= S

Estris de cuina

Triar els estris de cuina
adequats

—
NOTA

* Quan compreu estris de cuina per la placa
d'induccié, busqueu recipients que el fabricant
indiqui que sén “aptes per a induccié” o
“compatibles amb induccid”, o que tingui una
etiqueta del fabricant que indiqui que esta
dissenyat especificament per a cuina d'induccié.

+ El material de la base del recipient ha de ser
magnetic perqué s'activin els elements per a la
coccid. Utilitzeu un imant per comprovar que la
base del recipient sigui adequat. Si I'imant
s'enganxa a la base, el recipient es pot utilitzar
per a la cuina d'induccié.

=
%3

Els recipients de coccié fets dels seglents
materials no sén aptes: acer inoxidable pur,
alumini, coure sense una base magnética, vidre,
fusta, porcellana, ceramica i terrissa.

+ No utilitzeu estris de cuina amb vores dentades
0 una base corbada. Assegureu-vos que la base
dels estris sigui suau, que es mantingui dreta a
sobre del vidre i que sigui de la mateixa mida
que la zona de coccié.

+ Utilitzeu estris de cuina d'un diametre superior al
grafic de la zona seleccionada. Si utilitzeu un
recipient una mica més ample, us assegureu que
I'energia s'utilitzi amb la maxima eficiencia. Si
utilitzeu un recipient més petit que la zona de
coccio, l'eficiéncia podria ser menor del que
s'espera.

+ Colloqueu sempre els estris de cuina al centre
de la zona de coccié.

e
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+ El recipient esta ben equilibrat resta
completament a sobre de a la superficie de la
placa.

+ Aixequeu directament els recipients de la placa
d'induccié.

& W7

Col-locacio del recipient

NOTA

+ Els recipients shan de col-locar sobre almenys
un sensor de la zona de cocci6 seleccionada.

Recipient pera@ <13 cm

Q)
OOOO
SN

O
.
Rel
SN

O

%

Recipient per a@>13 cm

* Quan utilitzeu la zona de coccid central,
colloqueu els recipients al centre de la zona de
cocci6 per assolir un rendiment de coccié optim.

RS0
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Panell de control

Caracteristiques del panell de control

Panell de control

*Hold 3 seconds

260 © O

)
L4

Do 5 s—s R EIE Do 5 9-su B
2] 3] 600060 06 3]
@ | Boté ON/OFF ® | Botd Keylock (Tecla de bloqueig)
® | Botd de Zona de coccié @ | Botd de Connexié Wi-Fi
© | Controlador de la poténcia ® | Pantalla del Temporitzador
O | Pantalla de nivell de poténcia @ | Botd d’Alarma d'ebullicié d'aigua
(5) Boté Zona flexible (15) Botd Mantenir calent
@ | Indicador de Mantenir calent (16) Bot6 Temporitzador
@ | Indicador d'alarma d'ebullicié d'aigua ® | Botons +/-
©® | Indicador del Temporitzador ® | Botd de Pausa
© | Botd de Zona flexible ampliada ® | Boté Power Shift Plus
@® | Botd de Connexié amb la campana

+ Sentireu un so agut cada cop que el premeu.

+ Assegureu-vos que els botons sempre estan nets, secs i que no hi ha objectes (p.e., estris o draps) que
els cobreixin. Fins i tot una lleugera capa d'aigua pot dificultar la manipulacié dels botons.

Encesa de I'a pare" Per a encendre l'aparell, premeu el bot6 ON/OFF
durant un segon. El brunzidor emetra un xiulet i

= S C




\
7

J % ca—es_main.book.book Page 21 Wednesday, July 1, 2026 10:03 AM

el

FUNCIONAMENT 21

totes les pantalles de configuracié de poténcia
mostraran 0 o O0.

Per a apagar l'aparell, premeu el boté ON/OFF.

NOTA

+ Sino es tria la configuracié de poténcia de la
placa o campana dins d1 minut, l'aparell
s'apagara automaticament. Haura d'encendre
I'aparell novament.

Tingueu cura amb les superficies
calentes

H és un avis que la zona de coccié esta calenta al
tacte. Desapareixera quan la zona de cocci6 s'hagi
refredat suficientment i la temperatura sigui
segura.

A ADVERTENCIA

+ Perevitar cremades o lesions, tingueu cura quan
es mostri H a la pantalla, ja que la zona de coccié
encara esta calenta.

- Desprésd'apagar la zona de coccié, laicona es
mostra continuament fins que la superficie es
refredi. Si la temperatura al voltant del
producte és alta, pot trigar més a refredar-se.

Us de la placa d'induccié

Utilitzar les zones de coccid

—
Activacio de les zones de coccio Q

_|

>
1 Premeu el boté ON/OFF durant un segon. ;

Després d'encendre’s, la pantalla de
configuracié de poténcia mostra 0 i la pantalla

del temporitzador mostra ---, cosa que indica
que la placa d'induccié ha entrat en mode
d'espera.

2 Col-loqueu el recipient apte sobre la zona de
coccié que desitgeu utilitzar.

+ Assegureu-vos que la base del recipienti la
superficie per cuinar estiguin netes i seques.

3 Premeu el boto de laZona de cocci6 que voleu

encendre. O parpellejara a la pantalla de nivell
de potencia.

Zona de cocci6
esquerra darrera

EJ

Primer Gs

Quan connecteu per primera vegada la font
d'alimentacié a la placa de coccié, la H parpellejara
durant 60 segons en totes les pantalles de la
configuracié de poténcia. Aixo és normalinoindica
un mal funcionament.

Zona de coccid
esquerra frontal

L]

Zona de coccié central

(=]

Zona de coccié dreta
frontal

[d

Zona de coccié dreta
darrera

3

%

4 premeuo llisqueu per seleccionar en nivell de
potencia que voleu. El nivell de poténcia

e
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e

seleccionat s'activara després que la pantalla
parpellegi durant 5 segons.

G

Seleccioneu una configuracié de poténcia

prement o lliscant el controlador de poténcia.

+ Sino trieu un nivell de poténcia en 1 minut,
la placa d'induccié s'apagara
automaticament. Haureu de tornar a
comencar des del pas 1.

+ Podeu modificar el nivell de poténcia en
qualsevol moment mentre duri la coccié
repetint aquest pas.

—
NOTA

+ Sila pantalla mostra la u amb la configuracié de
poténcia, aixo vol dir que:

- no heu col-locat I'estri de cuina sobre la zona
de coccié correcta, o

- l'estri que esteu utilitzant no és apte per a
cuina d'induccié, o

- l'estri és massa petit 0 no esta centratala
zona de coccid.

* No es produira l'escalfament si no hi ha un estri
apte a la zona de coccid.

+ L'indicador s'apagara automaticament al cap d"1
minut si no s'hi posa un estri adequat a sobre.

+ Es normal que la placa faci un brunzit o remor
quan esta en mode de coccid.

+ També és normal sentir un soroll de ventilador
quan els components electronics de la placa
s'escalfen durant la coccié.

*+ Les zones de cocci6 tenen una potencia maxima
disponible. Si aquest rang de poténcia se supera
en activar les zones de coccid, el nivell de
potencia de la zona de cocci6 es reduira
automaticament.

Configuracio del nivell de poténcia

Els nivells de poténcia seguents només sén
orientatius. El nivell exacte dependra de factors
diversos, com ara els estris de cuina i la quantitat

que cuineu. Experimenteu amb la placa d'induccio

per trobar la configuracié més adequada per a
vosaltres.

Nivell de

poténcia Apte per

1-2 + Escalfament delicat de
quantitats petites de menjar

es cremen aviat
+ Cocci6 a foc lent
+ Escalfar lentament

+ Fondre xocolata i aliments que

34 + Fondre mantega
+ Reescalfar
+ Cocci6 a foc lent rapida

» Coure arros

5-7 + Creps
+ Sofregir verdures

+ Filets/xulles

8 » Coure pasta

+ Saltat

+ Patates fregides

+ Pollastre fregit

+ Peix arrebossat/marisc
+ Escaldar verdures

* Daurar

9 + Técnica chdo o bao
* Marcar
+ Bullir sopa

+ Bullir aigua

B * Bullir sopa rapidament

+ Bullir aigua rapidament

. e

ﬁ
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Finalitzar la coccié + Siel nivell de configuracié anterior era 0, després
de desactivar la funcié potenciadora
automaticament, es configurara el nivell de
poténcia 9. ——
+ En algunes circumstancies, la funcié
potenciadora es podria desactivar
automaticament per a protegir els components
electronics de l'interior de la placa. El nivell de
poténcia tornara al seleccionat anteriorment.

1 Premeu el boté de la Zona de coccié que voleu

apagar. La pantalla de nivell de potencia
parpellejara durant 5 segons.

VIVLYD

N

+ Les zones de coccié tenen una poténcia maxima
disponible. Si aquest rang de poténcia se supera
amb la funcié potenciadora, el nivell de poténcia

2 . ., ) de la zona de coccid es reduira automaticament.
Activeu la zona de coccié prement o lliscant el

control lliscant fins a la posicié "0". Assegureu-
vos que la pantalla mostri 5.

1 Premeu el bot6 de la Zona de coccié que voleu

' encendre. § parpellejara a la pantalla de nivell
de potencia.

3 Apagueu tota la placa prement el boté ON/
OFF.
2 Premeu el bot6 "B" de la funcié potenciadora.
Assegureu-vos que es mostriunabala
pantalla.
+ Perseguretat, després de 6 minuts, la funcié

potenciadora es cancel-lara
automaticament.

Utilitzar el potenciador

©
[
=

Activar el potenciador 0 5
Amb la funcié potenciadora, es poden escalfar

grans quantitats d'aigua més rapidament que amb

la configuracié de poténcia corresponent 9.

.|
A ADVE RTE NCIA Cancel-lar la funcié de poténcia

No utilitzeu mai la funcié potenciadora per

preescalfar estris de cuina buits o per escalfar 1 Premeu el boté de laZona de cocci6 que voleu
oli, mantega o llard. Els estris de cuina es poden apagar. La pantalla de nivell de poténcia
danyar i el greix o el greix es poden incendiar si parpellejara durant 5 segons.

s'escalfa en excés.

2 pPremeuo llisqueu el controlador de poténcia

NOTA del qual vulgueu cancel-lar la funcié
« Aquesta funcié es pot utilitzar en totes les zones potenciadora i establiu el nivell de potencia
de cocci6. desitjat.

. e /e
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Utilitzar les zones flexibles

NOTA

+ Per utilitzar una zona de coccié flexible, apagueu
les zones de cocci6 individuals respectives
abans.

+ La zona flexible esta formada per dos inductors
independents que poden controlar-se per
separat. Aquesta zona es pot utilitzar com a una
Unica zona gran o com a dues zones
independents.

+ Pergarantir la detecci6 de I'estrii una distribucié
de la calor uniforme, cal col-locar correctament
I'estri:

1 Per activar la zona flexible com a una Unica
zona gran, premeu el boté de Zona flexible.

* Elboto de la zona flexible parpellejarai - es
mostrara a la pantalla de nivell de poténcia.

(o 5 9-B

2 Premeu el nivell de potencia a la Zona de
coccié darrera per utilitzar la Zona flexible.

NOTA

+ Siseleccioneu el nivell de potencia 0, es mostrara
~ila funcié de Zona flexible continuara activa.

Cancel-lacié de la zona flexible
Per utilitzar la zona flexibles com a dues zones
separades amb nivells de poténcia diferents,

. e

premeu el boté de Zona flexible per desactivar-la.
A cada pantalla de nivell de poténcia es mostrara
una J intermitent.

Us de la funcié Zona flexible
ampliada

—
NOTA

+ La Zona flexible ampliada funciona com una
zona de coccié gran combinant la Zona Flexible
amb la meitat de la Zona de cocci6 central.

+ Sila Zona de cocci6 esquerra (o dreta) i central
estan en Us, la Zona flexible ampliada esquerra
(o dreta) no es pot fer servir.

+ Per assegurar una deteccié correcta dels estris
de cuina i una distribucié per igual de la calor,
collloqueu el recipient al centre sobre la part
darrera de la Zona flexible i la seva extensié.

e

1 Per activar laZona flexible ampliada comuna
zona Unica gran, premeu el bot6 de Zona
flexible ampliada.

+ El bot6 de Zona flexible ampliada
parpellejara i es mostrara - a la pantalla de
nivell de poténcia.

+ Canvieu el nivell de poténcia a la zona de
coccié darrera esquerra (o dreta).

2 Premeu el nivell de poténcia a la Zona de

coccié darrera per utilitzar la Zona flexible
ampliada.

ﬁ
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NOTA

+ Siseleccioneu el nivell de poténcia 0, s'encendra
_ilafuncié de Zona flexible ampliada
continuara activa.

Cancel-lacié de la Zona flexible ampliada

Per desactivar la Zona flexible ampliada, premeu el
boté de Zona flexible ampliada. Cada pantalla de
nivell de poténcia mostrara una J intermitent.

Us de la funcié de Canvi de
poténcia plus

El nivell de poténcia canvia segons les diferents
posicions. Hi ha tres nivells de poténcia.

* 9: Posici6 frontal
* 6: Posici6 central

+ 2: Posicié darrera

1 Després de l'encesa, premeu el boté Power
Shift Plus durant 3 segons per a activar la
funcio.

+ El boté de Canvi de poténcia plus
parpellejara. Apareixeran tres linies
horitzontals a la pantalla de nivell de
poténcia.

+ Comproveu el nivell de poténcia de la zona
de coccié esquerra (o dreta) darrera.

Do 5 9-8 —

2 Després d'activar la funcié Power Shift Plus, el
nivell de poténcia canvia respectivament a 9-6-

s

%

2 (Frontal-Central-Darrer) segons la posicié
dels estris de cuina.

®<13cm d>13cm

|
o—{) o~ ;’f
e >
o) o )
O o

@ Posicié darrera
@ Posicié central

© Posici6 frontal

3 Premeu el bot6 Power Shift Plus durant 3
segons per a desactivar la funcié.
Quan el Canvi de potencia plus estigui en Us i

es premi el boté Power Shift Plus, la zona de
cocci6 canviara a “0" i la funcié s'apagara.

NOTA

+ Comproveu si la mida i posicié dels estris de
cuina sén adequades. Si el recipient no es
reconeix, s mostrara una u intermitent a la
pantalla de nivell de potencia frontal i la funcié
es cancel-lara.

« Utilitzeu només un estri de cuina amb una mida
i posici6é adequades.

+ El bot6 Power Shift Plus i la Zona de coccié
central no es poden utilitzar alhora.

Canviar la configuracié de nivell
poténcia

Utilitzeu aquesta funcié per canviar els nivells de
poténcia predeterminats de les tres arees de coccié
de la Zona Flexible. Es poden configurar les arees
esquerra i dreta, respectivament.

1 Premeu el bots Power Shift Plus i el bot6
Temporitzador alhora durant 3 segons.

e
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2 Premeu o llisqueu el controlador de potéencia Alarma
per canviar la configuracié del nivell de d'ebullicié Zona de cocci6 disponible
poténcia de la posicié corresponent. d'aigua
+ Posicié frontal: zona de cocci6 frontal
esquerra (o dreta) 000 Zonade 00
+ Posicié central: zona de coccié central €oceio unica
+ Posicié darrera: zona de coccié darrera Zona de 0+0
esquerra (o dreta) coccié flexible
Zona de 0:-0+0
3 Premeu el boté Temporitzador per completar co;ﬂ]o fllizi(jlsle
la configuracié de poténcia. P
000 Zona de 0.6
coccié Unica
o . 7 r
Us de Ig _ft,mac) d’Alarma Zona de 0-0
d’ebullicié d'aigua cocci6 flexible
L'Alarma d'ebullicié d'aigua ajusta automaticament Zona de 0:-0+:0
el nivell de poténcia i us notifica amb una melodia coccié flexible
quan l'aigua bull. ampliada
+ Sis'introdueix quelcom que no sigui aigua, pot
+ -
ser que la funcié d’Alarma d'ebullicié d'aigua no 0o 9@ 0o
funcioni correctament. Afegiu sal o espécies un

cop hagi finalitzat la funcié. !
phag - Peraunfuncionament correcte, col-loqueu els

+ L'Alarma d’ebullicié d'aigua esta disponible a @i estris de cuina en la posicié central designada
©, excloent-hi @. de les zones de coccio.

+ L'Alarma d'ebullicié d'aigua i les zones de coccié
es poden utilitzar de la manera seglent: -

- Siles altres zones de coccié a la mateixa area
(esquerra o dreta) no estan en Us, la funcié es -

pot utilitzar en 4 zones de coccié excepte en la

zona de coccié central.

* Per a un funcionament correcte, utilitzeu estris
de cuina d'acer inoxidable amb revestiment
multicapa (3 o 5 capes) complet de 16~24 cm de
mida.

+ L'Alarma d'ebullicié d'aigua es cancel-lara si els
estris de cuina estan col-locats aixi:

- Enre@i@oentre®i ©

A2
=

e .
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Si el nivell de poténcia es canvia mentre s'utilitza
I'Alarma d'ebullicié d'aigua, la funcié es
® ® cancel-lara i el nivell de poténcia s'ajustara.
_ Per protegir els components, pot ser que o
I'Alarma d'ebullicié d'aigua es cancelli en
:2 determinades situacions.

Si se supera la carrega de poténcia connectada
maxima mentre s'utilitza 'Alarma d'ebullicié
d’aigua, el nivell de poténcia canviara i la funcié
es cancel-lara.

1 Premeu el boté de la zona de coccié que

vulgueu i, a continuacid, premeu el boté
d'’Alarma d'ebullicié d’aigua.

- Col-locat cobrint només part de @ (0 ©, ©, ©)

VIVLYD

N

Si lindicador de superficie calenta H es mostra a
la pantalla, pot ser que la funcié d'Alarma
d'ebullicié no funcioni correctament. Espereu
fins que es refredi abans d'utilitzar-la.

h)

Per a un funcionament correcte, utilitzeu aigua
no salina amb una capacitat de 0,5-3 L i una
temperatura per sota dels 40 °C.

Si s'afegeix o es retira alguna cosa mentre
s'utilitza la funcid, pot ser que no funcioni
2 Uindicador d'Alarma debullicié daigua s'encén correctament.
i el nivell de potencia mostrara un 9 intermitent Sies mouen els estris de cuina mentre s'utilitza la
durant 5 segons abans que comenci la funcié. funcid, pot aparéixer una U (cap recipient
detectat) i pot ser que es cancel-li la funcié. Si els
estris es tornen a col-locar a la zona de cocci6
3 Quan bull I'aigua, sona una melodia i el valor abans que la U desaparegui, es restablira el
s'ajusta segons calgui. El valor ajustat es darrer nivell de potencia mostrat.
mostra a la pantalla de nivell de poténcia. Quan utilitzeu I'Alarma d'ebullicié d'aigua, obriu
la tapa i mantingueu la capacitat d'estris de
cuina entre 1/4i3/4. Si supera els 3/4, pot
desbordar-se, fins i tot si s'ha ajustat la calor.

Cancel-lacié de la funcié d'Alarma d'ebullicié
d’aigua

Si la funcié de pausa esta activada mentre
s'utilitza I'Alarma d'ebullicié d'aigua, I'alarma es
cancel-lara. Si cancel-leu la funcié de pausa,
I'Alarma d'ebullicié d'aigua no es tornara a
activar i es restablira el nivell de poténcia
anterior.

1 Seleccioneu el boté de la zona de coccié que
voleu apagar.

2 per apagar la funcié, premeu el nivell de

poténcia 0.

+ Sise selecciona un nivell de poténcia
diferent de 0, 'Alarma d'ebullicié d'aigua
s'apagara i el cremador funcionara al nivell
de potencia seleccionat.

—
NOTA

* Quan utilitzeu I'Alarma d'ebullicié d'aigua, podeu

utilitzar el Temporitzador. Si el temporitzador Us de la funcié Mantenir calent
finalitza abans que I'aigua bulli, 'Alarma
d'ebullicié d'aigua es cancel-lara i el cremador Podeu mantenir el menjar calent si empreu el botd

s'apagara. Mantenir calent.

Sila funcié Mantenir calent esta activada mentre
s'utilitza 'Alarma d'ebullicié d'aigua, I'alarma es
cancel-lara. Si cancel-leu la funcié Mantenir
calent, I'Alarma d'ebullicié d'aigua no es tornara
a activar i es restablira el nivell de potencia 2.
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Podeu definir el boté6 Mantenir calent de la zona
de coccié de manera similar a la configuraci6 de
poténcia d'aquesta.

1 Premeu el boto de la zona de coccié que voleu

utilitzar. A continuacié, premeu el boté
Mantenir calent .

2 La pantalla de configuracié de poténcia
parpellejara amb el nivell de poténcia 2 durant
5 segons.

Cancel-lacié de la funcié Mantenir calent

1 Seleccioneu el boté de la zona de coccié que
voleu apagar.

2 Per apagar el cremador, premeu el boté de

nivell de poténcia 0 o el boté de Mantenir
calent.

+ Siseleccioneu un nivell de poténcia diferent
de 0, la funcié Mantenir calent s'apagaraiel
cremador funcionara al nivell de poténcia
seleccionat.

* Quan es prem el boté Mantenir calent, el
nivell de poténcia es manté al 2 i només
s'apaga la funcié.

Us de l'indicador de
compatibilitat

L'Indicador de compatibilitat és un index que us
permet comprovar si el recipient s'escalfa bé.

1 Col-loqueu els estris de cuina a la zona de

coccié que voleu utilitzar i establiu el nivell de
poténcia en 9.

2 Premeu el boté de la zona de coccid
corresponent i el boté Keylock (Tecla de

bloqueig). L'indicador de compatibilitat
s'encén a la pantalla del temporitzador i
s'apaga després de 5 segons.

*

Indicador Compatibilitat
0-3 Baixa
4-8 Mitjana
9-10 Alta

%

. I
NOTA

+ Com més alt sigui l'indicador, millor s'escalfaran
els estris de cuina.

+ Silindicador és baix, comproveu el material, la
mida, i la forma de la base de I'estri.

- Finsitotsil'estri té una marcaIH, silindicador
és baix pot ser que no s'escalfi adequadament
en aquest aparell.

- Sila mida dels estris de cuina no encaixa
correctament amb la mida de la zona de
coccid, pot ser que l'indicador sigui baix.
Torneu-ho a provar amb una zona de coccié
d’'una mida diferent.

Us de la funcié Temporitzador

Podeu configurar-lo per apagar una o més zones
de coccié quan s'acabi el temps establert.

1 Per utilitzar el temporitzador de la zona de

coccié en Us, premeu el boté de la zona de
coccio.

2 Programeu el temps prement els botons +/-.

* Mantingueu premut el boté per canviar el
temps rapidament,

* Premeu el botd +/- per canviar entre 0 i 360
minuts.

ﬁ
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+ 0 minuts de temps es mostren coma ---.

* Si es premen els botons +/- sense
seleccionar una zona de cocci6, es
configurara el temporitzador de I'dltima
zona de coccié que es va utilitzar.

min

wm 8 _ ”

*Hold \seconds

NOTA

+ Quan es configura el temporitzador, l'indicador
del Temporitzador s'encén i comenca el compte
enrere immediatament.

3 Quan s'acabi el temps, la zona de coccid
corresponent s'apagara automaticament.

—
NOTA

* Les altres zones de coccié seguiran funcionant si
s'havien encés anteriorment.

+ Si el temps del temporitzador supera el temps
maxim de funcionament per a aquest nivell de
poténcia, s'ajustara automaticament amb el
temps maxim de funcionament.

- La funcié potenciadora funciona durant un
maxim de 6 minuts. Si el temporitzador es
configura per a més de 6 minuts, la funcié
potenciadora funciona 6 minuts i, després, el
nivell de poténcia canvia al nivell 9 mentre el
temporitzador continui actiu.

Temps de
Nivell de poténcia ;:er:i(:::r?:n?re\::s
(minuts)
1 360
2-3 300
4 240
5 180
6-7 90
8-9 60
B 60

Veure el temps restant

L'indicador del Temporitzador s'encén a les zones
de coccié amb un temporitzador actiu. La pantalla
del temporitzador mostra el temps restant de la
zona de coccid central, i el botd de la zona de coccid
central s'il-lumina amb més intensitat que els
botons de les altres zones de coccié.

+ Enprémer el bot6 de Zona de coccid, la zona de
cocci6 seleccionada esdevé la zona de coccié
principal i el temps restant es mostra a la
pantalla del Temporitzador.

+ En prémer el bot6 Temporitzador, la zona de
coccid principal es pot canviar entre les zones de
coccié amb un temporitzador actiu en I'ordre
seguent:

- Esquerra frontal — Dreta frontal — Dreta
darrera — Centre— Dreta darrera

Modificar el temporitzador
1 Premeu el boté de Zona de cocci6 o el boté

Temporitzador per canviar a la zona de coccié
principal que voleu modificar.

2 Programeu el temps prement els botons +/-.

VIVLYD

N
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Cancel-lar el temporitzador

1 Configureu el temps restant a 0 prement el
bot6 +/-.

2 La pantalla del temporitzador mostrara ---iel

temporitzador es cancel-lara. La cancel-lacié
del temporitzador no apaga la zona de coccié.

Altres funcions

Connexié Wi-Fi

+ Premeu el botd de connexié Wi-Fi durant 3
segons, el llum LED Wi-Fi i la funcié Wi-Fi
s'encendran. Sequiu les instruccions de
I'aplicacié LG ThinQ del vostre teléfon
intel-ligent per utilitzar la funcié Wi-Fi.

*
>
-

+ En mode d'espera de xarxa, I'aparell requereix
un maxim de 2 watt.

Connexié amb la campana

+ Aquest producte conté un dispositiu Wi-Fi que
podeu utilitzar per a connectar la placa a
campanes LG. A través de la connexié Wi-Fi,
podeu utilitzar la funcié de connexié a la
campana a I'aplicacié LG ThinQ. Activar la
connexié Wi-Fi. Premeu el boté de connexié a la
campana i s'activaran el llum LED de la campana
i la connexié amb la campana.

NOTA

+ Laconnexié amb la campana no funcionara si hi
ha algun problema de connectivitat del Wi-Fi,

%

problema de connexié o qualsevol fallada, avaria
o0 error causat per la connexié a la xarxa.

Us del bloqueig de tecles

Podeu boquejar els botons per evitar-ne I's
involuntari (per exemple, que els infants encenguin
les zones de cocci6 accidentalment o la campana).

Quan els botons estan bloquejats, tots els botons
estan desactivats excepte el botd ENCES/APAGAT i
el boté Keylock (Tecla de bloqueig).

Sempre podeu apagar 'aparell amb el boté ENCES/
APAGAT, perod haura de desbloquejar I'aparell
abans de la seguent operacié.

Bloqueig i desbloqueig dels botons

Premeu el botd de Keylock (Tecla de bloqueig)
durant 3 segons.

Utilitzar el mode de pausa

Utilitzar el mode de pausa

+ La funcié de pausa redueix la configuraci6 de
potencia d'una zona de cocci6 al nivell 1ila
manté fins que es desactivi. Aquesta funcié es
pot utilitzar per a interrompre breument i
reprendre el procés de coccié.

Per a programar el mode de pausa

1 Premeu el boté de Pausa

2 Elnivell de poténcia de totes les zones de
coccid actives ha canviat al nivell 1.

Per a sortir del mode de pausa

1 Premeu el bot6 de Pausa per recuperar la

configuracié de poténcia anterior de la zona de
coccié.

|
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NOTA

+ Quan la placa esta en mode de pausa, no
funciona cap boté excepte el boté6 ON/OFF i el
boté de Pausa. Sempre podeu apagar la placa
d'induccié amb el boté ON/OFF.

Comprovacio de la limitacié de
poténcia
Us permet limitar la poténcia total de la placa, si cal,

tenint en compte les condicions de la vostra
instal-lacié eléctrica.

A ADVERTENCIA

+ La placa de coccié ha d'estar adaptada al
subministrament d'energia disponible.

+ La configuracié de 'administracié d'energia

només ha de ser ajustada pel personal qualificat.

Premeu el botd de la zona de coccié esquerraii el
bot6é Temporitzador alhora durant 3 segons. La
configuracié de poténcia maxima parpellejara a la
pantalla del temporitzador durant 5 segons.

Pantalla Poténcia maxima
P37 3700 W (16 A)
P46 4600 W (20 A)
P58 5800 W (25 A)
P69 6900 W (30 A)

P74 (per 7400 W (32 A)

defecte)

VIVLYD
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FUNCIONS INTEL-LIGENTS

Aplicacié LG ThinQ

Aquesta funcié només esta disponible per als
models amb Wi-Fi.

L'aplicacié LG ThinQ us permet comunicar-vos
amb I'aparell mitjancant un teléfon intel-ligent.

Funcions de I'aplicacié LG ThinQ

Comuniqueu-vos amb l'aparell des d'un teléfon
intel-ligent utilitzant les comodes funcions
intel-ligents.

Vinculacié amb la campana
Us permet triar quina campana extractora
funciona amb la induccié.

Seguiment

Aquesta funcié us permet comprovar l'estat de
funcionament del producte, I'estat de bloqueig, la
resisténcia a calor de cada zona de coccié i el
temporitzador.

Seguiment del periode d’Us

Aquesta funcié us ajuda a comprovar la quantitat
total de temps que utilitzeu cada zona de cocci6
diariament, setmanalment i mensualment.

I
NOTA

+ En els seglients casos, ha d'actualitzar la
informacié de xarxa de cada aparell en |'aplicacié
LG ThinQ, en targeta de I'aparell — Ajustos
—> Canviar xarxa.

- es canvia l'encaminador sense fil

- es canvia la contrasenya de I'encaminador
sense fil

- es canvia el proveidor de serveis d'Internet

+ Per desconnectar |'aparell de la xarxa Wi-Fi,
suprimiu l'aparell de la llista de productes
connectats a I'aplicacié LG ThinQ.

+ L'aplicacié esta subjecta a canvis per a la millora
de I'aparell sense previ avis als usuaris.

+ Les funcions poden variar segons el model.

%

Instal-lar I'aplicacié LG ThinQi
connectar un aparell LG

Models amb codi QR

Escanegeu el codi QR adjunt al producte amb la
camera o una aplicacié de lectura de codis QR del
vostre teléfon intel-ligent.

ooooo g ‘
p
%) LG ThinQ
\

Models sense codi QR

1 Busqueu l'aplicacié LG ThinQ a Google Play

Store o Apple App Store i instal-leu-la en un
telefon intel-ligent.

2 Executeu I'aplicacié LG ThinQ i inicieu la sessi6

amb el vostre compte, o bé creeu un compte
LG per a iniciar la sessio.

3 Toqueu el boté d'afegir (4) de I'aplicacié LG
ThinQ per a connectar el vostre aparell LG.
Seguiu les instruccions de I'aplicacié per a
completar el procés.

—
NOTA

+ Per verificar la connexié Wi-Fi, comproveu que la
icona Wi-Fi del panell de control estigui
il-luminada.

+ L'aparell només funciona amb xarxes Wi-Fi de
2,4 GHz. Per comprovar la freqiéncia de la
vostra xarxa, poseu-vos en contacte amb el
vostre proveidor de serveis d'Internet o
consulteu el manual de I'encaminador sense fil.

el

|
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* LG ThinQ no es fa responsable de cap problema
de connexié a la xarxa ni de qualsevol fallada,
funcionament incorrecte o error causat per la
connexié de xarxa.

+ L'entorn sense fil circumdant pot fer que el
servei de xarxa sense fil funcioni lentament.

+ Sila distancia entre l'aparell i I'encaminador
sense fil és massa gran, la intensitat del senyal es
redueix. La connexio pot trigar molt de temps o
la instal-lacié pot fallar.

+ Sil'aparell té problemes per connectar-se a la
xarxa Wi-Fi, és possible que estigui massa lluny
de I'encaminador. Compreu un repetidor Wi-Fi
(ampliador d'abast) per millorar la intensitat del
senyal Wi-Fi.

+ Es possible que la connexié de xarxa no funcioni
correctament segons el proveidor de serveis
d'Internet.

+ Es possible que la connexié Wi-Fi no s'estableixi
o s'interrompi a causa de I'entorn de la xarxa
doméstica.

+ L'aparell no es pot connectar a causa de
problemes amb la transmissié del senyal sense
fil. Desendolleu I'aparell i espereu
aproximadament un minut abans de tornar-ho a
provar.

* El nom de la xarxa sense fil (SSID) hauria de ser
una combinacié de nimeros i lletres de I'alfabet
anglés. (No utilitzeu caracters especials).

+ Lainterficie d'usuari (IU) del teleéfon intel-ligent
pot variar segons el sistema operatiu (SO) mobil
i el fabricant.

+ Siel protocol de seguretat de I'encaminador esta
configurat a WEP, és possible que no pugueu
configurar la xarxa. Seleccioneu un altre
protocol de seguretat (es recomana WPA2) i
torneu a connectar el producte.

+ Per a desactivar la funcié Wi-Fi, premeu el boté
de connexié Wi-Fi durant 3 segons. L'indicador
Wi-Fi s'apagara.

* Per a reconnectar |'aparell o afegir un nou
usuari, premeu el boté de connexié Wi-Fi durant
3 segons per apagar-lo termporalment.
Executeu l'aplicacié LG ThinQ i seguiu les
instruccions de I'aplicacié per connectar
I'aparell.

ThinQ UP d'LG

Experimenteu caracteristiques noves actualitzant

el producte a l'aplicacié LG ThinQ.

Siuna caracteristica té una actualitzacié disponible,

apareix una notificacié d'actualitzacié al tauler de

control del producte quan aquest s'encén i se

selecciona una zona de coccié.

Per exemple, pot ser que els llums de la pantalla

s'il-luminin en sequieéncia fins que es mostri L.
0T )07

I 0

4 |

1 Les notificacions d'actualitzacio s'envien al

teléfon intel-lgent quan hi ha caracteristiques
amb actualitzacions disponibles.

2 Premeu la notificacié d'actualitzacié al teléfon

intel-ligent per accedir a les Actualitzacions de

funcions de I'aplicacié LG ThinQ.

3 Ales Actualitzacions de funcions, seleccioneu

una funcié nova i premeu el boté
actualitzacio.

4 Després de completar I'actualitzacié, consulteu

la configuracié detallada de la caracteristica al
manual de l'aplicacié LG ThinQ.

NOTA

+ Aquesta caracteristica només esta disponible en
alguns models.

+ Després de completar 'actualitzacié, les
caracteristiques reals del producte poden diferir
d'aquelles descrites al manual del propietari.

VIVLYD
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Especificacions de I'equip de

radio
Rang de Pot::qa
Tipus freqiiéncia de "
. sortida
funcionament N
(max.)
LANsensefil | 2400 MHz - 2483,5
MHz <100 mW
Bluetooth™

*1 Aquesta caracteristica només esta disponible en
alguns models.

Perqué l'usuari ho tingui en compte: aquest
dispositiu s'ha d'instal-lar i utilitzar amb una
distancia minima de 4 cm entre el dispositiu i el cos.

Declaracio de conformitat

e

Per la present, LG Electronics declara que I'equip
de radio tipus Placa d'induccié compleix la Directiva
2014/53/UE. El text complet de la declaracié de
conformitat de la UE esta disponible a la seglient
adreca d'Internet:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informacio del avis de software
de codi obert

Per obtenir el codi font que conté aquest producte
sota GPL, LGPL, MPL i altres llicéncies de codi obert
que tinguin l'obligacié de revelar el codi font i per
accedir a tots els termes de llicéncia a qué es fa
referéncia i els avisos de propietat intel-lectual,
visiteu https://opensource.lge.com.

LG Electronics també us proporcionara codi obert
per un import que cobreix les despeses de la seva
distribucié prévia sollicitud per correu electronic a
opensource®@lge.com.

Aquesta oferta és valida per a qualsevol persona en
possessio de la informacié durant un periode de
tres anys després del darrer enviament d'aquest
producte.

= kS o C
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MANTENIMENT

Cura i neteja

Netejar I'aparell

A PRECAUCIO

+ No utilitzeu aparells de neteja de vapor.

Bruticia quotidiana del vidre
(ditades, marques, taques de menjar
o vessaments sense sucre sobre el
vidre)

1 Apagueu la placa.

2 Apliqueu-hi un producte de neteja per a

plagues mentre la placa encara conservi
escalfor (pero que no cremil).

3 Esbandiu i eixugueu-la amb un drap net o
paper absorbent.

—
NOTA

* Quan es talla I'alimentacié a la placa, no hi haura
cap indicador de “superficie calenta”, pero la
zona d'escalfament encara pot cremar! Aneu
amb molt de compte.

* Els fregalls metal-lics, alguns fregalls de nilé i els
productes de neteja abrasius poden ratllar el
vidre. Llegiu-ne sempre I'etiqueta per
comprovar que el producte o fregall sigui
adequat.

+ No deixeu residus de neteja sobre la placa: el
vidre es podria tenyir.

Vessaments de liquids, substancies
foses i sucre calent sobre el vidre
Elimineu-los immediatament amb una espatula de
cuina o de pintor o una rasqueta apta per a

plagues, perd aneu amb compte amb les zones de
coccié que poden cremar:

= S

1 Apagueu la placa des de l'interruptor
d'aillament mecanic.

2 Subjecteu la fulla o estri a un angle de 30° i

rasqueu lentament la bruticia o esquitxada
perqué es desplaci fins a una zona freda de la
placa. Utilitzar la fulla incorrectament o
inadequadament pot ratllar la superficie de la
placa.

3 Netegeu-ho amb un drap de cuina o paper
absorbent.

4 Seguiu els passos 2 i 3 “Bruticia quotidiana del
vidre” de més amunt.

NOTA

+ Elimineu les taques dels vessaments com més
aviat millor. Si es deixa refredar sobre el vidre,
pot ser més dificil d'eliminar o pot danyar
permanentment la superficie de vidre.

A ADVERTENCIA

+ Risc de talls: quan es retira la proteccié de la
rasqueta, ja que la fulla esta molt esmolada.
Utilitzeu-la amb molta precaucié i guardeu-la de
manera segura i fora de I'abast dels infants.

Vessaments sobre el panell de
control

1 Apagueu la placa.
2 Absorbiu el vessament.

3 Passeu un drap o esponja net i humit pel panell
de control.

el

e
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4 Eixugueu la zona completament amb paper
absorbent.

—
NOTA

+ La placa pot emetre senyals acustics i apagar-se
i el panell de control pot no funcionar si hi ha
liquid a sobre. Assegureu-vos que heu eixugat
bé el panell de control abans de tornar a
encendre la placa.

|
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SOLUCIONAR PROBLEMES

Abans de trucar al servei de reparacions —
Q
Les tasques de reparacié només pot fer un técnic certificat. Una reparacié inadequada pot provocar perills 1>|
considerables a voste i a tercers. Tanmateix, alguns problemes lleus es poden solucionar com indica la >
taula seguent: 5

Si algun dels problemes no se soluciona, poseu-vos en contacte amb un centre d'informacié al client d'LG

Electronics.

Peces i caracteristiques

Simptomes

Possible causa i solucié

No es pot encendre la
placa d'induccié.

No hi ha corrent

+ Assegureu-vos que la placa d'induccié estigui connectada a l'alimentacié
electrica i que I'heu posat en marxa. Comproveu que no hi hagi un tall de
[lum al vostre domicili o zona. Si ho heu comprovat tot i el problema
persisteix, truqueu a un técnic qualificat.

El panell de control no
respon.

Els botons estan bloquejats.

+ Desbloquegeu els botons. Vegeu la seccié “Bloquejar els botons” per a més
instruccions.

El panell de control és
dificil de manejar.

Pot haver-hi una lleugera capa d'aigua sobre els botons o pot ser que
estigueu utilitzant la punta dels dits per tocar els botons.

+ Assegureu-vos que la zona del panell de control estigui seca i utilitzeu el
tou del dit per tocar els botons.

El vidre cada cop té
més ratllades i
marques.

Estris de cuina aspres

+ Utilitzeu recipients amb la base llisa i suau. Vegeu “Triar els estris de cuina
adequats”.

S'utilitzen fregalls o productes de neteja abrasius i inadequats.
* Vegeu “MANTENIMENT".

Alguns estris de cuina

fan espetecs i esclafits.

Pot deure’s a I'estructura dels recipients (capes de diferents metalls que
vibren diferent).

+ Esnormal i no és indici de problemes.

La placa d'induccié fa

un brunzit fluix quan

s'utilitza una poténcia
elevada.

Ho provoca la tecnologia de la cuina d'induccié.

+ Esnormal, pero el soroll hauria de disminuir o desaparéixer
completament quan en reduiu la potencia.

Soroll de ventilador
provinent de la placa
d’induccié.

La placa d’'induccié duu integrat un ventilador de refrigeracié per evitar
que els dispositius electronics se sobreescalfin. Pot ser que segueixi
funcionant després d'apagar la placa d'induccio.

+ Esnormalino cal actuar. No talleu I'alimentacié de la placa d'induccié des
de la paret mentre funciona el ventilador.

ﬁ-%

ﬁ%
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Simptomes

Possible causa i solucio

Els estris de cuina no
s'escalfen i la pantalla
mostra codis d'error.

La placa d’induccié no pot detectar els recipients de coccié perqué no
son adequats per a la cuina d'induccio.

« Utilitzeu estris de cuina adequats per a la cuina d'induccié. Vegeu la seccié
“Triar els estris de cuina adequats”.

Els recipients de coccié
no s'escalfenii el
visualitzador mostra
una “u”

La placa d’induccié no pot detectar els recipients de coccioé perqué son
massa petits per a la zona d'escalfament o perqué no hi estan centrats
correctament.

+ Centreu el recipienti assegureu-vos que la mida de la base correspon amb
la de la zona de coccié.

La placa d'induccié o
una de les zones de
cocci6 s'ha apagat
inesperadament, sona
un senyal i el
visualitzador mostra
un codi d'error
(normalment alternant
un o dos digits al
visualitzador del
temporitzador).

Problema técnic

+ Sius plau, anoteu les lletres i els nimeros del codi d'error, apagueu la
placa d'induccié des de la paret i poseu-vos en contacte amb un técnic
qualificat.

El llum LED de la
pantalla no s’encén
quan s'endolla la
unitat.

No hi ha corrent eléctric.

+ Comproveu que |'endoll esta ben encaixat a la presa i que la presa funcioni.

El llum LED de la
pantalla s’encén, pero
I'escalfament no
s'inicia.

Temperatura elevada de la placa.

+ Potser que la temperatura ambient sigui massa alta. Pot ser que I'entrada
d'aire o l'orifici de ventilacié estiguin bloquejats.

Hi ha un problema amb el ventilador.

+ Comproveu si el ventilador funciona correctament.

L'escalfament s'atura
de sobte mentre
funciona i la pantalla

g

mostra una “u”.

El tipus de recipient és inadequat.
El diametre del recipient és massa petit.

+ Utilitzeu estris de cuina adequats. (Consulteu el manual d'instruccions.)

La placa s’ha sobreescalfat.

+ L'aparell esta sobreescalfat. Espereu que la temperatura torni a la
normalitat. Premeu el boté ON/OFF per reiniciar I'aparell.

El LED de la pantalla
parpellejaino
funciona.

El boté tactil PCB no
funciona.

Es tracta d'un tall de corrent temporal.

+ Talleu el corrent a través del disjuntor. Després d’'una estona, torneu a
connectar el corrent. Si el problema persisteix, truqueu al servei técnic.
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Simptomes

Possible causa i solucio

El LED de la pantalla
parpelleja i no

El codi d'error FO,F |, F&, F3,FY, F5, FB, F1, FB, F9, FF, Fn, FE o E | es mostra
a la pantalla.

funciona. - o )
o * El control electronic ha detectat una condicié amb error. Apagueu i torneu
El bot6 tactil PCB no a encendre |'aparell per apagar el codi d'error.
funciona. ) . . o
+ Si el problema continua, solliciteu assisténcia técnica.
Wi-Fi
Simptomes Possible causa i solucié

El vostre aparell i el
vostre telefon
intel-ligent no estan
connectats a la xarxa
Wi-Fi.

La contrasenya del Wi-Fi al qual esteu intentant connectar-vos és
incorrecta.

+ Cerqueu la xarxa Wi-Fi connectada al vostre teléfon intel-ligent, elimineu-
lai, a continuacio, registreu el vostre aparell a LG ThinQ.

Les dades mobils del vostre telefon intel-ligent estan activades.

+ Desactiveu les Dades mobils del vostre telefon intel-ligent i registreu
I'aparell mitjangant la xarxa Wi-Fi.

El nom de la xarxa sense fil (SSID) esta configurat incorrectament.

* El nom de la xarxa sense fil (SSID) hauria de ser una combinacié de
numeros i lletres de I'alfabet anglés. (No utilitzeu caracters especials).

La freqliéncia de I'encaminador no és de 2,4 GHz.

+ Només s'admet una freqiiencia de I'encaminador de 2,4 GHz. Configureu
I'encaminador sense fil a 2,4 GHz i connecteu-hi I'aparell. Per comprovar la
frequéncia de I'encaminador, consulteu-ho amb el vostre proveidor de
serveis d'Internet o amb el fabricant de I'encaminador.

La distancia entre I'aparell i I'encaminador és massa gran.

+ Sila distancia entre I'aparell i I'encaminador és massa gran, és possible
que el senyal sigui feble i que la connexié no estigui configurada
correctament. Situeu l'encaminador més a prop de I'aparell.

VIVLYD
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APENDIX

Fitxa del producte

Fitxa del producte
Fitxa del producte_REGLAMENT DELEGAT (UE) 66/2014 DE LA COMISSIO, Norma europea EN 60350-2

Marca LG
Identificador del model CI9D3059BN, KCI9D3059MN
Tipus de placa Placa d'induccié
Tecnologia d'escalfament area de coccié d'induccié
Nombre de zones de coccié 1 area de cocci6

Per a les zones de coccié no circulars: llargada i 69,0 x 40,0 cm

amplada de la superficie Util de cada zona de
cocci6 eléctrica, arrodonita 5 mm

Consum energeétic de cada zona de cocci6 per 185,0 Wh/kg
cada kg (ECelectric cooking)

Consum d'energia de la placa per cada kg 185,0 Wh/kg
(ECelectric hob)

REGLAMENT (UE) 2023/826 Norma europea EN 50564

Consum d'energia mesurat en mode d'espera de xarxa 2,00 W
Consum d'energia mesurat en mode d'espera 0,50 W
Consum d'energia mesurat en mode apagat 0,50 W
Temps que triga la funcié de control d’energia, o una funcié 10 min.
semblant, a posar automaticament I'aparell en mode d'espera i/o

apagar-lo i/o un estat de pausa en xarxa
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Scannez le QR code
LG pour voir le manuel.

MANUEL DU PROPRIETAIRE

TABLE DE CUISSON A
INDUCTION

Avant de commencer l'installation, lire attentivement ces
instructions. Cela simplifiera l'installation et assurera que le
produit soit installé correctement et en toute sécuriteé.
Conservez ces instructions a proximité du produit apres
installation pour référence ultérieure.

FRANCAIS

*CI9D3059**

www.lg.com

Copyright © 2026 LG Electronics. Tous droits réservés
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TABLE DES MATIERES Ce manuel peut contenir des images ou

un contenu différent du modeéle que vous
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Ce manuel est sujet a révision par le
fabricant.
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LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION

Les consignes de sécurité suivantes sont destinées a éviter les risques
ou dommages imprévus issus d'une utilisation dangereuse ou

CONSIGNES DE SECURITE

incorrecte de I'appareil. Les consignes sont séparées en
'AVERTISSEMENT' et '"ATTENTION' comme décrit ci-dessous.

Messages de sécurité

SIVONVYA

instructions afin d'éviter tout risque.

A AVERTISSEMENT

peut entrainer des blessures graves ou la mort.

A ATTENTION

I'appareil.

Ce symbole est affiché pour indiquer des questions et des
opérations qui peuvent présenter des risques. Lisez
A attentivement la partie portant ce symbole et suivez les

Celaindique que tout manquement a suivre les instructions

Cela indique que tout manquement a suivre les instructions
peut entrainer des blessures Iégéres ou endommager

AVERTISSEMENT

A\ AVERTISSEMENT

* Pour réduire le risque d'explosion, d'incendie, de déces, de choc

électrique, de blessure ou de brilure de personnes lors de

I'utilisation de cet appareil, suivez les précautions de base, y compris

les suivantes :

Installation

+ Débranchez I'appareil du réseau électrique avant d'effectuer tout

travail ou entretien sur celui-ci.

= S
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* Le raccordement a un bon systéme de cablage de terre est essentiel
et obligatoire.

* Les modifications du systéme de cablage domestique ne doivent étre
effectuées que par un électricien qualifié.

* Afin d'éviter tout danger, cet appareil doit étre installé conformément
aux présentes instructions d'installation.

* Cet appareil doit étre correctement installé et mis a la terre
uniqguement par une personne diment qualifiée.

+ Cet appareil doit étre raccordé a un circuit qui comprend un
interrupteur d'isolement assurant une déconnexion totale de
I'alimentation électrique.

* Sivous n'installez pas I'appareil correctement, vous risquez de perdre
toute garantie ou toute responsabilité.

* Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son technicien ou des personnes de qualification
similaire afin d'éviter tout danger.

* L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte ou un couvercle
décoratif afin d'éviter toute surchauffe.

* Ne modifiez ou n'altérez jamais la construction d'un appareil, par
exemple en retirant les panneaux, les cache-fils ou toute autre partie
permanente du produit.

Utilisation

* Ne cuisinez pas sur une table de cuisson cassée ou fissurée. Si la
surface de la table de cuisson se brise ou se fissure, éteignez
immédiatement I'appareil au niveau de I'alimentation électrique
(interrupteur mural) et contactez un technicien qualifié.

+ Cet appareil est conforme aux normes de sécurité
électromagnétique. Toutefois, les personnes portant un stimulateur
cardiaque ou d'autres implants électriques (tels que des pompes a
insuline) doivent consulter leur médecin ou le fabricant de I'implant
avant d'utiliser cet appareil pour s'assurer que leurs implants ne
seront pas affectés par le champ électromagnétique.
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* Les objets métalliques tels que les couteau, les fourchettes, les

CONSIGNES DE SECURITE 5 ﬁ%

* Pendant l'utilisation, les parties accessibles de cet appareil

deviennent suffisamment chaudes pour provoquer des bralures.

* Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout autre objet autre — m—

gu’un ustensile de cuisine adapté entrer en contact avec le verre
jusqu’a ce que la surface soit refroidie.

SIVONVYA

cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface de
la table de cuisson car ils peuvent devenir chauds.

Tenez les enfants a I'écart.

Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher.
Vérifiez que les poignées des casseroles ne surplombent pas les
autres zones de cuisson allumées. Gardez les poignées hors de la
portée des enfants.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé. Les
débordements provoquent de la fumée et des projections de graisse
qui peuvent s'enflammer.

Ne laissez jamais d'objets ou d’ustensiles sur l'appareil.
Il convient d'éviter de toucher les éléments chauffants.
N'utilisez jamais votre appareil pour réchauffer ou chauffer la piéce.

Apreés utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la table de
cuisson comme indiqué dans ce manuel (C'est-a-dire, en utilisant le
panneau de commande). Ne comptez pas sur la fonction de détection
de casseroles pour éteindre les zones de cuisson lorsque vous retirez
les casseroles.

Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

Les enfants ou les personnes souffrant d'un handicap qui limite leur
capacité a utiliser I'appareil doivent étre accompagnés d’'une
personne responsable et compétente pour leur apprendre a s'en
servir. L'instructeur doit s'assurer qu'ils peuvent utiliser 'appareil
sans danger pour eux-mémes ou leur entourage.

Ne rangez pas d'objets susceptibles d'intéresser les enfants dans les
armoires situées au-dessus de l'appareil. Les enfants qui grimpent
sur la table de cuisson risquent de se blesser gravement.

S e
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* Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la zone ou

I'appareil est utilisé.

+ Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou

mentales réduites, ou manquant d'expérience et de connaissances, a

moins qu’elles ne soient supervisées ou aient recu des instructions
quant a l'utilisation de I'appareil par une personne responsable de
leur sécurité.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart, sauf s'ils
sont sous surveillance constante.

* Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins

de 8 ans.

* Tenez les animaux domestiques a I'écart du produit pour éviter tout

risque d'incendie ou de brllure. Ne laissez pas les animaux
domestiques grimper sur 'appareil, méme lorsqu'il n'est pas en
marche.

* Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre placé sur cet
appareil a tout moment.

* Sila surface est fissurée, éteignez I'appareil pour éviter tout risque de

choc électrique. Ne réutilisez pas votre table de cuisson tant que la
surface vitrée n'a pas été remplacée par un technicien spécialisé.

* L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant
I'utilisation.

* Risque d'incendie : ne stockez pas d'objets sur les surfaces de
cuisson.

* Ne jamais laisser d'objets combustibles ou de bombes aérosol dans
un tiroir situé sous la surface de cuisson.

* La cuisson sans surveillance sur une table de cuisson avec de la

graisse ou de I'huile peut étre dangereuse et provoquer un incendie.

N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de I'eau, mais éteignez
I'appareil et couvrez ensuite la flamme, par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

* N'utilisez que des protecteurs de table de cuisson concgues par le
fabricant de I'appareil de cuisson ou indiquées par le fabricant de
I'appareil dans le mode d’emploi comme étant adaptées ou des

it S e
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protecteurs de table de cuisson intégrées a I'appareil. L'utilisation de
protecteurs inappropriés peut provoquer des accidents.

el

—4

* N'utilisez jamais la fonction Boost pour préchauffer des ustensiles de

cuisson vides ou pour chauffer de I'huile, du beurre ou du saindoux.
L'ustensile de cuisson pourrait étre endommagé et la graisse pourrait
s'enflammer en cas de surchauffe.

Maintenance

* Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.

* Ne réparez pas ou ne remplacez aucune piéece de I'appareil, sauf si
cela est spécifiquement recommandé dans le manuel. Tout autre
service doit étre confié a un technicien qualifié.

* Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son technicien ou des personnes de qualification
similaire afin d'éviter tout danger.

* Ne pulvérisez pas d’eau sur le produit et ne 'immergez pas dans un
évier pour le laver.

« Eteignez la table de cuisson au niveau du mur avant de la nettoyer ou
de I'entretenir.

* Ne réparez ou ne remplacez aucune piece de I'appareil. Tous les
travaux d’entretien doivent étre effectués par un technicien qualifié
afin d'éviter les risques de blessures et de dommages a 'appareil.

ATTENTION

.|

A\ ATTENTION

* Pour réduire les risques de blessures, de dysfonctionnement ou de
dommages au produit ou a la propriété lors de l'utilisation de
I'appareil, suivez les précautions de sécurité de base, dont les
suivantes :

Installation
* Faites attention - les bords du panneau sont tranchants.

= S e
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*+ Mettez ces informations a la disposition de la personne chargée de
I'installation de I'appareil car cela pourrait contribuer a réduire vos
colts d'installation.

* Sivous n'installez pas I'appareil correctement, vous risquez de perdre
toute garantie ou toute responsabilité.

Utilisation

+ Cet appareil ne doit étre utilisé que pour la cuisson et la friture
normales a domicile. Il n’est pas congu pour un usage commercial ou
industriel.

+ Utilisez des ustensiles de cuisson de taille appropriée. Cet appareil est
équipé d'une ou plusieurs unités de surface de différentes tailles.

+ Sélectionnez des ustensiles a fond plat suffisamment grands pour
recouvrir les zones de cuisson. Les capteurs de détection de casserole
empéchent qu'une zone de cuisson puisse étre utilisée si rien n'est
détecté dessus.

* Seuls certains types de verres, verres/céramiques, céramiques,
faiences ou autres ustensiles de cuisson émaillés peuvent étre
utilisés sur une table de cuisson sans se briser en raison du
changement brusque de température. Vérifiez les recommandations
du fabricant concernant l'utilisation d'une plaque de cuisson.

* Ne placez pas d'ustensiles de cuisson chauds sur une plaque de
cuisson en verre froide, car cette derniére pourrait se rompre.

* Ne faites pas glisser de casserole sur la surface de cuisson pour ne
pas la rayer.

* Ne laissez pas de casserole bouillir jusqu’a évaporation compleéte.
Cela pourrait causer des dommages permanents comme un bris, une
fusion ou des marques pouvant affecter la table de cuisson en
vitrocéramique. (Ce type de dommage n'est pas couvert par votre
garantie.)

* Cuisez bien laviande et la volaille, elle doit atteindre une température
INTERNE d'au moins 71 °C pour la viande et d'au moins 82 °C pour la

volaille. Une cuisson a ces températures permet généralement
d’éviter les maladies d'origine alimentaire.

S e
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* Avant d'utiliser la plaque de cuisson pour la premiére fois, appliquez
la creme nettoyante recommandée sur la surface en céramique.

F

Polissez avec un chiffon ou un tampon non abrasif. Cela facilitera le  p

nettoyage lorsque la table de cuisson sera sale en raison de la
cuisson. La creme nettoyante spéciale pour tables de cuisson laisse
un film protecteur sur le verre afin d’éviter les rayures et les
abrasions.

* Faites attention aux bords lorsque vous déplacez des casseroles et
des poéles.

* Le verre en céramique est trés résistant, y compris aux changements
de température soudains, mais peut tout de méme se briser. Il peut
étre endommagé si des objets durs ou tranchants tombent dessus.

* Faites tres attention en utilisant des casseroles en fonte, ou d’autres
casseroles présentant des bords rugueux ou des bavures. Le fait de
les déplacer peut rayer le verre.

* Ne faites pas glisser de métal ou de verre sur la surface de cuisson.

* N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson avec de la saleté accumulée sur
le fond.

* N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson dont le fond est rugueux ou
irrégulier. Ces ustensiles peuvent rayer et abimer la surface de la
table de cuisson.

* N'utilisez pas la surface de cuisson vitrée comme planche a découper.

* Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un processus de cuisson
a court terme doit étre surveillé en permanence.

* L'appareil nest pas destiné a étre utilisé au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systéme de commande a distance séparé.

* Une odeur peut étre perceptible aprés l'installation du produit. Ceci
est normal pour les nouveaux produits et disparaitra avec le temps.

* Apres utilisation, assurez-vous de mettre la plaque de cuisson hors
tension, et maintenez toujours le panneau de commande propre et
sec.

* Si des corps étrangers tels que de I'eau ou des insectes pénétrent
dans les composants électriques a l'intérieur du produit, débranchez

S e
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immédiatement le produit et contactez le centre d'information aux
clients de LG Electronics.

Maintenance

* N'utilisez pas d'éponges ou d'autres produits abrasifs pour nettoyer
votre table de cuisson, car ils peuvent rayer le verre.

* N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur.

* N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer votre table de
cuisson.

.
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PRENEZ SOIN DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclage de votre ancien appareil

.

s

Ce symbole de poubelle barrée d'une croix indique que
votre équipement électrique et électronique (EEE) ne doit
pas étre jeté avec les ordures ménageéres. Il doit faire
I'objet d’'un tri et d'une collecte sélective séparée.

Les équipements électriques que vous jetez peuvent
contenir des substances dangereuses. Il est donc
important de les jeter de fagon appropriée afin d'éviter des
impacts négatifs sur I'environnement et la santé humaine.
L'équipement que vous jetez peut également contenir des
piéces réutilisables pour la réparation d'autres produits
ainsi que des matériaux précieux pouvant étre recyclés
pour préserver les ressources de la planéte.

Vous pouvez rapporter votre appareil au commercant qui
vous I'a vendu ou contacter votre collectivité locale pour
connaitre les points de collecte de votre EEE. Vous
trouverez également des informations a jour concernant
votre pays, en allant sur www.quefairedemesdechets.fr

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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12 INSTALLATION

INSTALLATION

Présentation du produit

.
—4

Piéces et caractéristiques

(1]
,,,,, (4] 4
‘e o o0 o
-0 -0
-0
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, E
?(‘ C 8 8 t:)
(1] Zone de cuisson (3] Plaque en verre
(2) Panneau de (4] Capteur de la zone de
commande cuisson
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13

Répartition des zones de cuisson

SIVINVYS I

Zone de cuisson unique

Zone de cuisson flexible

Zone de cuisson flexible étendue

Zone

Puissance

=l 5L

Max. 2 200/3 700 W

Max. 3300/3 700 W

Max. 2600/3 700 W

Max. 3300/3 700 W

Spécifications

s

Modéle CI9D3059BN,
KCI9D3059MN
Zones de cuisson 5 zones

%

nd
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Modéle CI9D3059BN,
KCI9D3059MN
Tension 230 V~/400 V 2N~
d'alimentation 50 Hz
Puissance maximale 7400 W
de la charge
connectée
Dimensions de 800 X 520 X 51
I'appareil
Largeur X Profondeur
X Hauteur (mm)
Dimensions de la 750 X 490 X 60
découpe du comptoir
(Installation standard)
Largeur X Profondeur
X Hauteur (mm)
Dimensions de la 804 X 524 X 67

découpe du comptoir
(Installation
encastrée)

Largeur X Profondeur
X Hauteur (mm)

Les dimensions sont approximatives.

Installation

Dimensions et espaces

Découpez le plan de travail selon les dimensions
indiquées sur le dessin.

Pour les besoins d'installation et d'utilisation, une
distance minimale de 5 cm doit étre préservée
autour de la découpe.

Veillez a ce que I'épaisseur du plan de travail soit
d’au moins 16 mm. Choisissez un matériau de plan
de travail résistant a la chaleur et isolé pour éviter
les chocs électriques et les déformations plus
importantes causées par le rayonnement
thermique de la table de cuisson. Le bois et les
matériaux fibreux ou hygroscopiques similaires ne

%

doivent pas étre utilisés comme matériau de
surface de travail, sauf s'ils sont imprégnés.

o (2]

(3]
(4]

Découpe pour une installation standard

@ 800 mm @ 520 mm © 51 mm

O 47 mm © 750 mm @ 490 mm

@ 804 mm @ 524 mm@© Min. 50 mm
® 60 mm @ 67 mm @ Diam. 5 mm
A Min.16mm@ 7 mm

En toutes circonstances, assurez-vous que la table
de cuisson est bien ventilée et que I'entrée et la
sortie d'air ne sont pas bloquées.

REMARQUE

+ Ladistance de sécurité entre la table de cuisson
et I'armoire située au-dessus de la table de
cuisson @ doit &tre d'au moins 500 mm lorsqu'il
n'y a pas de hotte installée. Si une hotte est
installée, la distance de sécurité spécifiée par le
fabricant de la hotte doit &tre maintenue entre la

|
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partie supérieure de la table de cuisson et la

hotte située au-dessus.

Four

]/gu ‘
]\

Lo

o

©

>
| %
le :
/ =

Tiroir

SIVINVYA I

o

@ Min. 500 mm @ Min. 15 mm © Min. 20 mm
O Entrée d'air @ Min. 5 mm
O Min. 550 mm @ Min. 45 mm

A AVERTISSEMENT

+ Assurer une ventilation adéquate

Assurez-vous que la table de cuisson est bien
ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne sont
pas blogquées. Afin d'éviter de toucher
accidentellement le fond chaud de la table de
cuisson ou de recevoir un choc électrique
inattendu pendant le fonctionnement, il est
nécessaire d'installer un insert en bois, fixé par
des vis, a une distance minimale de 15 mm du
fond de la table de cuisson. Suivez les
instructions ci-dessous.

Min. 15 mm

+ Des orifices de ventilation se trouvent a
I'extérieur de la table de cuisson. VOUS DEVEZ
assurer que ces orifices ne sont pas bloqués par
le plan de travail lorsque vous mettez la table de
cuisson en place.

+ La paroi arriere, les surfaces adjacentes et
environnantes doivent donc pouvoir résister a
une température de 90 °C.

S I
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Outils nécessaires

o
o o=
(3] (4]
== Q
\’
(5 (6]
o
~o
(9]
(1) Crayon
@ scie sabre

© Tournevis cruciforme
O Tournevis plat

© Pince

@ Ruban a mesurer

@ Niveau

O Perceuse

© Lunettes de sécurité

@ Gants

Installation de I'appareil

Guide d'installation des
harmoniques

+ Cet équipement est conforme a la norme CEI
(EN) 61000-3-12 dans les limites d’émission de
courants harmoniques correspondant au
Rsce = 33.

%

%

Guide d'installation de Flicker

+ Cet équipement est conforme a la norme CEI
(EN) 61000-3-3.

Avant d'installer la table de cuisson

+ Assurez-vous que le plan de travail est d'équerre
et de niveau et qu'aucune partie n'interféere avec
I'espace requis. Une surface irréguliere peut
entrainer la fissuration inattendue du verre de la
table de cuisson en raison des pressions
inégales exercées par la surface.

+ Assurez-vous que le plan de travail est fait d'un
matériau résistant a la chaleur et isolé.

Silatable de cuisson estinstallée au-dessus d'un
four, ce dernier doit étre équipé d'un ventilateur
de refroidissement intégré.

L'installation doit &tre conforme a toutes les
exigences de dégagement et aux normes et
réglementations applicables.

+ Assurez-vous qu'un sectionneur approprié
assurant une déconnexion totale de
I'alimentation secteur soit incorporé dans le
cablage permanent, monté et positionné de
maniére a respecter les régles et
réglementations locales en matiére de cablage.

L'installation électrique doit comporter un
dispositif permettant de déconnecter I'appareil
du secteur sur tous les pdles avec une largeur
d'ouverture des contacts d'au moins 3 mm. Les
dispositifs d'isolation appropriés comprennent
les coupe-circuits de protection de ligne, les
fusibles (les fusibles a vis doivent étre retirés de
leur support), les disjoncteurs différentiels et les
contacteurs.

L'interrupteur d'isolement doit étre facilement
accessible au client lorsque la table de cuisson
est installée.

+ En cas de doute sur l'installation, consultez les
autorités et les reglements locaux en matiere
d'installation.

Utilisez des finitions résistantes a la chaleur et
faciles a nettoyer (comme des carreaux de
céramique) pour les surfaces murales entourant
la table de cuisson.

+ L'unité de cuisine dans laquelle I'appareil est
installé doit satisfaire aux exigences de stabilité
de la norme DIN 68930.

ﬁ
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Apres l'installation de la table de
cuisson

+ Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne
soit pas accessible par les portes de placard ou
les tiroirs.

+ Veillez a ce que l'air frais circule suffisamment de
I'extérieur du meuble vers la base de la table de
cuisson.

+ Silatable de cuisson est installée au-dessus d'un
tiroir ou d'une armoire, une barriére de
protection thermique doit étre installée sous la
base de la table de cuisson.

A AVERTISSEMENT

La table de cuisson doit étre installée par des
techniciens qualifiés. Nous disposons de
techniciens pour ce type de service. N'effectuez
jamais l'installation vous-méme.

+ La table de cuisson ne doit pas étre installée
directement au-dessus d'un lave-vaisselle, d'un
réfrigérateur, d'un congélateur, d'un lave-linge
ou d'un seche-linge, car 'humidité pourrait
endommager la table de cuisson.

+ Latable de cuisson doit étre installée de maniere
aassurer un meilleur rayonnement de la chaleur
afin d'améliorer sa fiabilité.

+ Le mur et la zone de chauffage induit au-dessus
de la surface d'installation doivent résister a la
chaleur.

Raccordement de la table de cuisson
au réseau électrique

Cette table de cuisson ne doit étre raccordée au
réseau électrique que par un électricien qualifié.
Avant de brancher la table de cuisson sur le
secteur, la responsabilité revient a I'électricien de
vérifier cela:

+ Le systéme de cablage domestique est adapté a

la puissance consommeée par la table de cuisson.

+ Latension correspond a la valeur indiquée sur la
plaque signalétique.

+ Les sections de cable d'alimentation peuvent
supporter la charge indiquée sur la plaque
signalétique.

Raccordez la table de cuisson sur le réseau
électrique. N'utilisez pas d'adaptateurs, de

= S

réducteurs ou de dispositifs de dérivation, car ils

peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.

Le cable d'alimentation ne doit pas toucher de

parties chaudes et doit étre positionné de maniére EE——

a ce que sa température ne dépasse en aucun
point 75 °C.

Vérifiez auprés d'un électricien si le systéeme de
cablage domestique est adapté sans modification.
Toute modification ne doit étre effectuée que par
un électricien qualifié.

A ATTENTION

+ Insérez correctement le pont et le cable dans les
trous de la borne mobile.

o—n —
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o T —

SIVONVYA




1IN

% fr-fr_main.book.book Page 18 Wednesday, July 1, 2026 10:14 AM é

18 INSTALLATION

230 /400 V 2N~ brievement I'une aprés l'autre au réglage
maximum avec des ustensiles de cuisine
appropriés.

v A AVERTISSEMENT

+ Assurez-vous que la surface inférieure et le
cordon d'alimentation de la table de cuisson
n‘entrent pas en contact.

230V IN~

0V

* GN/YL:vert/jaune
« BU:bleu

* GY:gris

+ BK: noir

* BN :marron

A ATTENTION

Si le cordon d'alimentation est endommagé ou
doit étre remplacé, contactez un centre
d'information client LG Electronics.

+ L'installateur doit s'assurer que le raccordement
électrique est correct et qu'il est conforme aux
régles de sécurité.

+ Sil'appareil est branché directement sur le
secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre
installé avec une ouverture minimale de 3 mm
entre les contacts.

+ Le cordon d'alimentation ne doit pas étre plié ou
comprimé.

+ Le cordon d'alimentation ne doit &tre contrdlé
régulierement et remplacé que par des
techniciens agréés.

+ Une fois la table de cuisson raccordée au réseau
électrique, vérifiez que toutes les zones de
cuisson sont prétes a 'emploi en les allumant

. e /e
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Introduction a la cuisson
par induction

A ATTENTION

+ Les personnes porteuses d'un stimulateur
cardiaque doivent consulter leur médecin avant
d'utiliser cet appareil.

Comment fonctionne la cuisson
par induction

La cuisson par induction est une technologie de
cuisson sQre, moderne, efficace. Elle fonctionne
grace a des vibrations électromagnétiques qui
générent de la chaleur directement dans l'ustensile
de cuisson, plutét qu'indirectement en chauffant la
surface en verre. Le verre ne devient chaud que
lorsqu'il rentre en contact avec une casserole.

5999 5

=9 Ey;@
S %.—9

@ Casserole en fer

@ Circuit magnétique
© Plaque de verre céramique
O Bobine dinduction

© Courants induits

Avant d'utiliser votre table de
cuisson a induction

+ Lisez ce guide, en accordant une attention
particuliére au chapitre CONSIGNES DE
SECURITE.

* Retirez tout film de protection qui pourrait
encore se trouver sur votre table de cuisson a
induction.

Ustensiles de cuisson —

-
Choisir les bons ustensiles de g
cuisson Q

=

[Va]
REMARQUE

+ Lorsque vous achetez des ustensiles de cuisson
a utiliser sur une table de cuisson a induction,
recherchez des ustensiles de cuisson identifiés
par le fabricant comme étant compatibles avec
I'induction ou qui sont marqués par le fabricant
comme étant spécifiquement congus pour la
cuisson a induction.

+ Le matériau de base de l'ustensile de cuisson
doit &tre magnétique pour que les éléments de
cuisson s'activent. Utilisez un aimant pour
vérifier si le matériau de base de I'ustensile de
cuisson est adapté. Sil'aimant adhére au fond de
I'ustensile de cuisson, celui-ci peut étre utilisé
pour la cuisson par induction.

=

Ce

+ Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les
matériaux suivants ne conviennent pas : acier
inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base
magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique
et faience.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson avec des
bords dentelés ou une base incurvée. Assurez-
vous que la base de vos ustensiles de cuisson est
lisse, qu'elle repose a plat sur le verre et qu'elle
est de la méme taille que la zone de cuisson.

+ Utilisez des ustensiles de cuisson dont le
diametre correspond a celui de la zone
sélectionnée. L'utilisation d'une casserole
légérement plus large permettra d'utiliser
I'énergie avec une efficacité maximale. Si vous
utilisez une casserole plus petite que la zone de
cuisson, l'efficacité pourrait &tre moindre que
prévu.

. e /e
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+ Centrez toujours vos ustensiles de cuisson sur la
zone de cuisson.

+ La poéle est correctement équilibrée et repose
entierement sur la surface de la table de cuisson.

+ Soulevez toujours les ustensiles de cuisson
directement de la table de cuisson a induction.

N4

Placement des casseroles

REMARQUE

+ L'ustensile de cuisson doit étre placé sur au
moins un capteur de la zone de cuisson
sélectionnée.

Casserole pour @< 13 cm

Casserole pour @>13 cm

+ Lorsque vous utilisez la zone de cuisson centrale,
placez la batterie de cuisine au centre de la zone
de cuisson pour une performance de cuisson
optimale.

O
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Panneau de commande

Caractéristiques de panneau de commande

|
Panneau de commande 2
2
000 Z
& g = @E:E:E:min u
QS EE——-U wBIEFL
o9 5O 000 0 ©

0 o—5 s—s R EIE Do 5 9-su B
2] 3] 600060 06 3]

(1] Bouton ON/OFF ® Bouton Keylock (Verrouillage des

commandes)

® | Bouton Zone de cuisson @® | Bouton de Connexion Wi-Fi

© | Commande de la puissance ® | Affichage de la Minuterie

O | Affichage du niveau de puissance @ | Bouton Alarme d'eau bouillante

© | Bouton Zone flexible ® | Bouton Garder chaud

@ | Indicateur Garder chaud @® | Bouton Minuterie

@ | Indicateur d'alarme d'eau bouillante ® | Boutons +/-

©® | Indicateur de Minuterie (18] Bouton Pause

© | Bouton Zone flexible étendue ® | Bouton Power Shift Plus

@® | Bouton de Connexion a la hotte

= S C

+ Vous entendrez un bip chaque fois que vous appuierez sur une commande.

+ Assurez-vous que les boutons sont toujours propres, secs et qu'aucun objet (par exemple un ustensile
ou un chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut rendre les boutons difficiles a utiliser.
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Mise en marche de l'appareil

Pour mettre l'appareil en marche, appuyez sur le
bouton ON/OFF pendant une seconde.
L'avertisseur sonore émet un bip et tous les
affichages de réglage de la puissance affichent
ou 0G.

Pour éteindre I'appareil, appuyez sur le bouton
ON/OFF.

REMARQUE

+ Sivous ne choisissez pas de réglage de la
puissance de la table de cuisson ou de la hotte au
bout de 1 minute, I'appareil s'éteint
automatiquement. Vous devrez alors rallumer
I'appareil.

Attention aux surfaces chaudes

H avertit que la zone de cuisson est chaude au
toucher. Il disparaitra lorsque la zone de cuisson
aura refroidi a une température sans danger.

A AVERTISSEMENT

+ Pour éviter les bralures ou les blessures, soyez
prudent lorsque H s'affiche a I'écran, car la zone
de cuisson est encore chaude.

- Aprés avoir éteint la zone de cuisson, I'icone
reste affichée jusqu'a ce que la surface
refroidisse. Si la température a proximité du
produit est élevée, le refroidissement de la
surface peut demander plus de temps.

Utilisation de la table de
cuisson a induction

Utilisation des zones de cuisson

Activation des zones de cuisson

1 Appuyez sur le bouton ON/OFF pendant une
seconde. Apres la mise sous tension, l'affichage
du niveau de puissance indique O et la

minuterie affiche ---, ce qui indique que la
table de cuisson a induction est entrée en
mode veille.

2 Placez les ustensiles de cuisine appropriés sur
la zone de cuisson que vous souhaitez utiliser.

+ Assurez-vous que le fond de l'ustensile de
cuisson et la surface de la zone de cuisson
sont propres et secs.

3 Appuyez sur le bouton Zone de cuisson que

vous souhaitez allumer. O clignotera sur
I'affichage du niveau de puissance.

Zone de cuisson
arriere gauche

EJ

Zone de cuisson avant
gauche

L]

Premiére utilisation

Lorsque vous branchez d’abord la table de cuisson
pour la premiére fois, H clignote pendant

60 secondes sur tous les affichages de réglage de
la puissance. Ce phénoméne est normal et
n'indique aucun dysfonctionnement.

Zone de cuisson
centrale

(=]

Zone de cuisson avant
droite

[

Zone de cuisson
arriére droite

3

4 Appuyez ou faites glisser pour sélectionner le
niveau de puissance souhaité. Le niveau de

|

el




&
» fr—fr_main.book.book Page 23 Wednesday, July 1, 2026 10:14 AM

UTILISATION 23

puissance sélectionné s'activera aprés niveau de puissance de la zone de cuisson est
5 secondes de clignotement de I'affichage. automatiquement réduit.
0 9—B '—_' |
Réglages du niveau de puissance 3
Le niveau de puissance ci-dessous est donné a titre )Z>
— indicatif. Le niveau de puissance exact dépendrade «0Q
plusieurs facteurs, notamment de vos ustensiles a
Sélectionnez un réglage de puissance en de cuisson et de la quantité de nourriture que vous
appuyant ou en faisant glisser la commande cuisinez. Expérimentez avec la table de cuisson a
d'alimentation. induction pour trouver les réglages qui vous

+ Sivous ne choisissez pas un niveau de conviennent le mieux.

puissance au bout de 1 minute, la table de

cuisson a induction s'éteint Niveau
i de . .
automathuem\er)tl. Vous devrez alors ) Adéquation
recommencer a I'étape 1. puissanc
e . . e
+ Vous pouvez modifier le niveau de puissance
a tout moment pendant la cuisson en 1-2 + Réchauffer délicatement de
repetant cette etape. petites quantités d'aliments
T —— + Faire fondre le chocolat et les
REMARQUE aliments qui brdlent rapidement
+ Silafficheur fait clignoter u avec le réglage de la + Mijotage doux
uissance, cela signifie que : ,
P g q + Réchauffer lentement
- vous n'avez pas placé un ustensile de cuisson
sur la bonne zone de cuisson ou, 3-4 + Faire fondre du beurre
- l'ustensile de cuisson que vous utilisez n'est + Réchauffer
pas adapté a la cuisson par induction ou, - Mijotage rapide
- usterlwsne de cuisson esF trop petit ou mal . Cuisson du riz
centré sur la zone de cuisson.
+ Aucun chauffage n‘a lieu si un ustensile de 5-7 + Crépes
cuisson approprié n'est pas placé sur la zone de + Légumes a forte teneur en eau

cuisson.
+ Steaks/cotes

+ L'écran s'éteint automatiquement aprés
1 minute si aucun ustensile de cuisson approprié 8 + Cuisson des pates

n'est placé sur la zone de cuisson. « Faire sauter

+ Il est normal que la table de cuisson émette un

; * Frites
Iéger bourdonnement ou un ronronnement )
lorsqu’elle est en mode de cuisson. + Poulet frit
+ Il est également normal d'entendre un bruit de + Poissons/fruits de mer panés
ventilateur lorsque les composants + Blanchir des Iégumes

électroniques de la table de cuisson deviennent

chauds pendant la cuisson. Faire dorer

+ Les zones de cuisson disposent d'une puissance 9 + Poéler
maximale. Si cette plage de puissance est

. , ) . + Saisir
dépassée en activant les zones de cuisson, le

+ Porter une soupe a ébullition

+ Faire bouillir de I'eau
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e

Niveau
.de Adéquation
puissanc
e
B + Porter une soupe a ébullition
rapidement
+ Faire bouillir de I'eau rapidement

%

Fin de la cuisson

1 Appuyez sur le bouton Zone de cuisson que

vous souhaitez éteindre. L'affichage du niveau
de puissance clignotera pendant 5 secondes.

2 Eteignez la zone de cuisson en appuyant ou en
faisant glisser le curseur sur « 0 ». Assurez-
vous que I'écran affiche .

3 Mettez toute la table de cuisson hors tension
en appuyant sur le bouton ON/OFF.

Utilisation de la fonction Boost

Activez la fonction Boost

La fonction Boost permet de chauffer de grandes
quantités d'eau plus rapidement qu’avec le niveau
de puissance 9 correspondant.

%

A AVERTISSEMENT

+ Nutilisez jamais la fonction Boost pour
préchauffer des ustensiles de cuisson vides ou
pour chauffer de I'huile, du beurre ou du
saindoux. L'ustensile de cuisson pourrait étre
endommagé et la graisse pourrait s'enflammer
en cas de surchauffe.

REMARQUE

+ La fonction peut fonctionner dans n'importe
quelle zone de cuisson.

+ Sileréglage sélectionné précédemment était le
niveau 0, apres la désactivation automatique de
la fonction Boost, le niveau de puissance 9 sera
réglé.

+ Lafonction Boost peut se désactiver
automatiquement dans certaines conditions
pour protéger les composants électroniques a
I'intérieur de la table de cuisson. Le niveau de
puissance revient a sa valeur précédente.

+ Les zones de cuisson disposent d'une puissance
maximale. Si cette plage de puissance est
dépassée en activant la fonction Boost, le niveau
de puissance de la zone de cuisson est
automatiquement réduit.

1 Appuyez sur le bouton Zone de cuisson que

vous souhaitez allumer. O clignotera sur
I'affichage du niveau de puissance.

2 Appuyez sur le bouton de fonction
d'accélération « B ». Assurez-vous que I'écran
indique b.

ﬁ
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+ Le réglage Boost sera automatiquement
annulé aprés 6 minutes pour des raisons de
sécurité.

0 5 9I—B |

Annulation de la fonction Boost

1 Appuyez sur le bouton Zone de cuisson que

vous souhaitez éteindre. L'affichage du niveau
de puissance clignotera pendant 5 secondes.

2 Appuyez sur la commande de la puissance

pour laquelle vous souhaitez annuler la
fonction Boost faites-la glisser et réglez le
niveau de puissance souhaité.

Utilisation de la zone flexible

REMARQUE

+ Pour utiliser une zone de cuisson flexible,
éteignez les zones de cuisson individuelles
respectives au préalable.

+ La zone flexible est composée de deux
inducteurs indépendants qui peuvent étre
contrdlés séparément. Cette zone peut étre
utilisée comme une grande zone unique ou
comme deux zones indépendantes.

+ Pour garantir une détection correcte des
ustensiles de cuisson et une répartition
uniforme de la chaleur, les ustensiles de cuisson
doivent étre placés correctement :

%

1 Pour activer la zone flexible comme une seule

grande zone, il suffit d'appuyer sur le bouton
Zone flexible.

. . - I
+ Le bouton Zone flexible clignotera et -

P s . m
s'affichera sur I'affichage du niveau de ps)
puissance. )Z>

Q)
- &
(o 5 9-B v

2 Appuyez sur le niveau de puissance de la Zone

de cuisson arriére pour utiliser la Zone
flexible.

REMARQUE

+ Le fait de sélectionner le niveau de puissance 0
allumera le _ et la fonction Zone flexible restera
activée.

Annulation de la zone flexible

Pour utiliser la zone flexible comme deux zones
indépendantes avec un niveau de puissance
différent, appuyez sur le bouton Zone flexible
pour la désactiver. Chaque affichage du niveau de
puissance fera clignoter C.

Utilisation de la fonction Zone
flexible étendue

REMARQUE

+ La Zone flexible étendue fonctionne sous la
forme d'une grande zone de cuisson en
combinant la Zone flexible avec la moitié de la
Zone de cuisson centrale.

+ Sila Zone de cuisson centrale et celle de
gauche (ou de droite) sont utilisées, alors la Zone
flexible étendue de gauche (ou de droite) ne
peut pas étre utilisée.

iy
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e

REMARQUE

+ Pour garantir une détection correcte des
ustensiles de cuisine et une répartition uniforme
de la chaleur, placez les ustensiles au milieu, sur
la partie arriére de la Zone flexible et son
extension.

1 Pour activer la Zone flexible étendue comme
une seule grande zone, il suffit d'appuyer sur le
bouton Zone flexible étendue.

+ Le bouton de la zone flexible étendue
clignotera et _ s'affichera sur l'affichage du
niveau de puissance.

+ Modifiez le niveau de puissance dans la zone
de cuisson arriére gauche (ou droite).

2 Appuyez sur le niveau de puissance de la Zone

de cuisson arriére pour utiliser la Zone
flexible étendue.

REMARQUE

+ Le fait de sélectionner le niveau de puissance 0
allumera le _ et la fonction Zone flexible
étendue restera active.

Annulation de la Zone flexible étendue

Pour désactiver la zone flexible étendue, appuyez

sur le bouton de la Zone flexible étendue. Chaque
affichage du niveau de puissance fera clignoter 0.

. e

Utilisation de la fonction Power
Shift Plus

Selon les différentes positions, le niveau de
puissance du courant est automatiquement
modifié. Il existe trois niveaux de puissance.
+ 9: Position frontale
+ 6: Position centrale

+ 2: Position arriere

1 Aprés la mise sous tension, appuyez sur le
bouton Power Shift Plus pendant 3 secondes
pour activer la fonction.

+ Le bouton Power Shift Plus clignote. Trois
lignes horizontales apparaissent a I'écran du
niveau de puissance.

+ Vérifiez le niveau de puissance dans la zone
de cuisson arriére gauche (ou droite).

Do 5 9-B —

2 Apreés avoir activé la fonction Power Shift Plus,

le niveau de puissance change respectivement
a 9-6-2 (avant-centre-arriere) en fonction de la
position des ustensiles de cuisson.

®<13cm d>13cm

o) o 4\

T
;

(2
3

@ Position arriere
@ Position centrale

© Position frontale

ﬁ
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3 Appuyez sur le bouton Power Shift Plus

pendant 3 secondes pour désactiver la
fonction.

Lorsque le bouton Power Shift Plus est utilisé et

que I'on appuie sur Power Shift Plus, la zone
de cuisson passe a « 0 » et la fonction s'éteint.

REMARQUE

Veuillez vérifier si la taille et la position de la
casserole sont appropriées. Si la casserole n'est
pas reconnue, u clignotera sur 'affichage du
niveau de puissance a l'avant et la fonction sera
annulée.

N'utilisez qu'un seul ustensile de cuisson, en
tenant compte de sa taille et de son
emplacement.

Vous ne pouvez pas utiliser la Power Shift Plus
et la zone de cuisson centrale a la fois.

Modification du réglage du niveau
de puissance

Utilisez cette fonction pour modifier les niveaux de
puissance préréglés des trois zones de cuisson de
la Zone flexible. Les zones gauche et droite
peuvent étre réglées séparément.

1

Appuyez simultanément sur le bouton Power

Shift Plus et le bouton Minuterie pendant
3 secondes.

Appuyez sur ou faites glisser le niveau de

puissance pour en modifier la valeur pour
I'emplacement correspondant.

+ Position avant : zone de cuisson avant
gauche (ou droite)

+ Position centrale : zone de cuisson centrale

+ Position arriere : zone de cuisson arriére
gauche (ou droite)

Appuyez sur le bouton Minuterie pour
confirmer le niveau de puissance.

Utilisation de la fonction

Alarme d’eau bouillante

L'alarme d'eau bouillante régle automatiquement
le niveau de puissance et vous avertit par une
mélodie lorsque I'eau bout.

+ Siun liquide autre que de I'eau pénétre dans
I'appareil, 'alarme d'eau bouillante risque de ne
pas fonctionner correctement. Ajoutez le sel ou
les épices une fois la fonction terminée.

+ L'alarme d'eau bouillante est disponible en @ et
©, 3 l'exception de @.

+ L'alarme d’eau bouillante et les Zones de cuisson
peuvent étre utilisées de la maniere suivante :

- Siles autres zones de cuisson de la méme
zone (gauche ou droite) ne sont pas utilisées,
la fonction peut étre activée sur 4 zones de
cuisson, a I'exception de la zone centrale.

o

Alarme d'eau

bouillante Zone de cuisson disponible

Zone de
cuisson
unique

(4 JoITY 5] 0.0

Zone de
cuisson
flexible

0+0

Zone de
cuisson
flexible
étendue

0:0+0

%

ﬁ
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Alarn3e LA Zone de cuisson disponible
bouillante
Oou® Zone de 00

cuisson
unique
Zone de 0+06
cuisson
flexible
Zone de 0:-0+0
cuisson
flexible
étendue

Oou®+0 -

ou®

- Pour un fonctionnement correct, placez les
ustensiles de cuisson au centre des zones de
cuisson désignées.

O

* Pour un fonctionnement correct, utilisez des
ustensiles de cuisson en acier inoxydable
multicouches (3 ou 5 couches) d'une taille
comprise entre 16 et 24 cm.

+ L'alarme d'eau bouillante sera annulée si
I'ustensile de cuisson est positionné de la
maniére suivante :

- Entre@et@ouentre @ et @

- Position couvrant uniqguement une partie de

0 (©ub, 0,0

o 0
O

1 Appuyez sur le bouton de la zone de cuisson

souhaitée, puis sur le bouton Alarme d'eau
bouillante.

2 L'indicateur d'alarme d'eau bouillante s'allume
et le niveau de puissance 9 clignote sur
I'affichage pendant 5 secondes avant le
démarrage de la fonction.

3 Lorsque l'eau bout, une mélodie retentit et la

puissance est réglée de maniére appropriée.
La puissance réglée s'affiche sur l'affichage du
niveau de puissance.

Annulation de la fonction Alarme d'eau
bouillante

1 Sélectionnez le bouton de la zone de cuisson a
éteindre.

2 Pour désactiver cette fonction, appuyez sur le

niveau de puissance 0.

+ Si un niveau de puissance autre que 0 est
sélectionné, 'alarme d'eau bouillante
s'éteindra et le brdleur fonctionnera au
niveau de puissance sélectionné.

REMARQUE

* Vous pouvez utiliser la minuterie lorsque vous
utilisez I'alarme d'eau bouillante. Si le temps de
la minuterie s'écoule avant que I'eau ne bout,
I'alarme d'eau bouillante sera annulée et le
braleur s'éteindra.

+ Sile niveau de puissance est modifié
manuellement pendant l'utilisation de I'alarme
d'eau bouillante, la fonction sera annulée et le
niveau de puissance sera réglé.

+ Pour protéger les composants de I'appareil,
I'alarme d'eau bouillante peut étre annulée dans
certaines situations.
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+ Sila charge électrique maximale connectée est
dépassée pendant l'utilisation de I'alarme d'eau
bouillante, le niveau de puissance changera et la
fonction sera annulée.

1 Appuyez sur le bouton de la zone de cuisson

correspondante, puis sur le bouton Garder
chaud.

+ Silindicateur de surface chaude H s'affiche a w
I'écran, I'alarme d’eau bouillante peut ne pas
fonctionner correctement. Utilisez-la apres que
la chaleur a baissé.

SIVINVYA I

+ Pour un bon fonctionnement, utilisez de I'eau
non salée avec une capacité comprise entre 0,5

et3Letune température initiale inférieure a 2 L’afﬂchage du niveau de puissance clignotera

o
40°C. enindiquant le niveau de puissance 2 pendant
+ Sides ingrédients sont ajoutés ou retirés 5 secondes.
pendant l'utilisation de la fonction, celle-ci peut

) Annulation de la fonction Garder chaud
ne pas fonctionner correctement.

+ Sil'ustensile est déplacé pendant I'utilisation de
la fonction, le symbole U (aucun récipient
détecté) peut apparaitre et la fonction peut étre
annulée. Si l'ustensile de cuisson est replacé

avant que le symbole U ne disparaisse, le niveau 2 pouréteindre le bril le bout
de puissance reviendra au dernier niveau our €teinare fe bruleur, appuyez surie bouton

affiché. du niveau de puissance 0 ou sur le bouton

Garder chaud.

+ Siun niveau de puissance autre que 0 est
sélectionné, la fonction Garder chaud sera
désactivée et le brlleur fonctionnera au
niveau de puissance défini.

1 Sélectionnez le bouton de la zone de cuisson a
éteindre.

+ Lorsque vous utilisez I'alarme d'eau bouillante,
ouvrez le couvercle et maintenez la capacité de
I'ustensile de cuisson entre 1/4 et 3/4. Si elle
dépasse 3/4, un débordement peut se produire
méme si la chaleur est réglée.

+ Lorsque vous appuyez sur le bouton Garder
chaud, le niveau de puissance reste a 2, et
seule la fonction est désactivée.

+ Sila fonction Pause est activée pendant
I'utilisation de I'alarme d'eau bouillante, cette
derniére sera annulée. Si vous annulez la
fonction Pause, I'alarme ne se réactivera pas et
reviendra au niveau de puissance précédent.

+ Sila fonction Garder chaud est activée pendant ~ Utilisation de l'indicateur de
I'utilisation de I'alarme d'eau bouillante, celle-ci com patibi"té
sera annulée. Si vous désactivez la fonction
Garder chaud, I'alarme ne se réactivera pas et L'Indicateur de compatibilité est un indice qui
reviendra au niveau de puissance 2. vous permet de vérifier si les ustensiles de cuisson

chauffent bien.

1 Placez l'ustensile de cuisson sur la zone de
Utilisation de la fonction Garder cuisson que vous souhaitez utiliser et réglez la

chaud puissance de sortie sur 9.

Vous pouvez conserver votre plat au chaud en

utilisant le bouton Garder chaud. 2 Appuyez sur le bouton de la zone de cuisson
Vous pouvez régler la fonction Garder chaud de la correspondante et sur le bouton Keylock
zone de cuisson d'une facon similaire au réglage de (Verrouillage des commandes). L'indicateur

la puissance des zones de cuisson.
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de compatibilité active I'affichage de la
minuterie et s'éteint aprés 5 secondes.

*

Indicateur Compatibilité
0-3 Faible
4-8 Moyenne
9-10 Elevée
REMARQUE

+ Pluslavaleur delindicateur est élevée, meilleure
est la capacité de chauffe de l'ustensile de
cuisson.

+ Silavaleur est faible, vérifiez la matiere, la taille
et la forme de la base de l'ustensile de cuisson.

- Méme i les ustensiles de cuisson portent la
marque IH (cuisson par induction), si la valeur
de l'indicateur est faible, ils risquent de ne pas
chauffer correctement sur cet appareil.

- Silataille de la casserole ne correspond pas a
celle de la zone de cuisson, l'indicateur peut
afficher une valeur faible. Réessayez avec une
zone de cuisson de taille différente.

Utilisation de la fonction
Minuterie
Vous pouvez la régler pour qu’une ou plusieurs

zones de cuisson s'éteignent a la fin de la durée
programmeée.

1 Pour se servir de la minuterie avec la zone de

cuisson utilisée, appuyez sur le bouton de la
zone de cuisson.

2 Réglez le minuteur en appuyant sur les
boutons +/-.

* Maintenez le bouton enfoncé pour changer
rapidement I'heure.

+ Appuyez sur le bouton +/- pour basculer
entre 0 et 360 minutes.

* Une durée de 0 minute est affichée sous la
forme ---.

+ Sivous appuyez sur le bouton +/- sans avoir
sélectionné une zone de cuisson, la
minuterie sera réglée sur la derniere zone de
cuisson utilisée.

min

5 8 — [

*Hold \seconds

REMARQUE

+ Une fois la minuterie réglée, son indicateur
s'allume et le compte a rebours commence
immédiatement.

3 A I'expiration de la minuterie, la zone de

cuisson correspondante s'éteint
automatiquement.

REMARQUE

+ Les autres zones de cuisson continueront a
fonctionner si elles ont été allumées
précédemment.

+ Sile temps réglé sur la minuterie dépasse la
durée maximale de fonctionnement pour ce
niveau de puissance, il sera automatiquement
ajusté a la durée maximale de fonctionnement.

- La fonction Boost fonctionne pendant un
maximum de 6 minutes. Si la minuterie est
réglée a plus de 6 minutes, la fonction Boost
s'activera pendant 6 minutes, puis le niveau
de puissance passera au niveau 9 tandis que la
minuterie restera active.
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Annulation de la minuterie

Temps de
Niveau de puissance fo:g;:lo:r(lerpentt p)ar 1 Réglez le temps restant sur 0 en appuyant sur
éfaut (minutes
le bouton +/-. E—
1 360 =
=
2-3 300 2 Lécran de la minuterie indiquera --- et la )
4 240 minuterie sera annulée. L'annulation de la a
minuterie n'éteint pas la zone de cuisson.
5 180
67 %0 Autres fonctions
8-9 60 Connexion Wi-Fi
B 60 + Appuyez sur le bouton de connexion Wi-Fi

pendant 3 secondes, le voyant LED Wi-Fi
S’ALLUME. La fonction Wi-Fi est ACTIVEE. Suivez
les instructions de I'application LG ThinQ sur
votre smartphone pour utiliser la fonction Wi-Fi.

Pour voir le temps restant

L'indicateur de la minuterie s'allume pour toutes
les zones de cuisson pour lesquelles une minuterie
est active. L'écran de la minuterie indique le temps */,3
restant pour la zone de cuisson principale, et le 9
bouton correspondant s'allume plus intensément

que les autres.

+ Lorsque vous appuyez sur le bouton Zone de
cuisson, la zone de cuisson sélectionnée devient
la zone principale et son temps restant s'affiche
sur I'écran de la minuterie.

Lorsque l'appareil est en mode En attente de
réseau, il consomme au maximum 2 watts.

+ Lorsque vous appuyez sur le bouton Minuterie, Connexion de la hotte
la zone de cuisson principale peut étre permutée
parmi les zones pour lesquelles une minuterie
est active dans I'ordre suivant :

+ Ce produit est doté d'un dispositif Wi-Fi que vous
pouvez utiliser pour connecter la table de
cuisson aux hottes LG. Grace a la connexion Wi-

- Avant gauche — Avant droit — Arriére droit Fi, vous pouvez utiliser la connexion de la hotte
—> Centre — Arriére gauche sur l'application LG ThinQ. Activez la connexion

Wi-Fi. Appuyez sur le bouton de connexion de la
hotte, le voyant LED de la hotte est ALLUME. La

Modification de la minuterie >
connexion de la hotte est ACTIVEE.

1 Appuyez sur le bouton Zone de cuisson ou sur

le bouton Minuterie pour changer la zone
principale que vous souhaitez modifier.

2 Réglez le minuteur en appuyant sur les
boutons +/-.

. e /e
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REMARQUE

+ La connexion de la hotte ne fonctionnera pas s'il
y a des problémes de connectivité Wi-Fi ou de
défaillance, ainsi que des problemes de
connexion ou des défauts, des
dysfonctionnements ou des erreurs provoqués
par la connexion réseau.

Utilisation de la fonction de
verrouillage

Vous pouvez verrouiller les commandes pour
éviter toute utilisation involontaire (par exemple,
les enfants qui allument accidentellement les
zones de cuisson ou la hotte).

Lorsque les boutons sont verrouillés, tous les
boutons sont désactivés a I'exception du bouton
MARCHE/ARRET et du bouton Keylock
(Verrouillage des commandes).

Vous pouvez toujours éteindre I'appareil a I'aide du
bouton MARCHE/ARRET, mais vous devrez
déverrouiller 'appareil avant la prochaine
opération.

Verrouillage/déverrouillage des

boutons

Appuyez sur le bouton Keylock (Verrouillage des
commandes) pendant 3 secondes.

*

Utilisation du mode Pause

Utilisation du mode Pause

+ Lafonction pause réduit la puissance d'une zone
de cuisson au niveau 1 et la maintient a ce niveau
jusqu'a ce qu'elle soit désactivée. Cette fonction
permet d'interrompre brievement le processus
de cuisson et de le poursuivre.

%

Pour accéder au mode pause

1 Appuyez sur le bouton Pause.

2 Le niveau de puissance de toutes les zones de
cuisson actives passe a 1.

Pour quitter le mode pause

1 Appuyez sur le bouton Pause pour ramener la

zone de cuisson au réglage de puissance
précédent.

REMARQUE

+ Lorsque la table de cuisson est en mode pause,
tous les boutons sont désactivés, a I'exception
du bouton ON/OFF et du bouton Pause. Vous
pouvez toujours éteindre la table de cuisson a
induction a l'aide du bouton ON/OFF.

Vérification de la limitation de
puissance
Permet de limiter la puissance totale de la table de

cuisson, si nécessaire, en fonction des conditions
de votre installation électrique.

A AVERTISSEMENT

+ La table de cuisson doit étre adaptée a
I'alimentation électrique disponible.

+ Les parametres de gestion de l'alimentation ne
doivent étre réglés que par un personnel
qualifié.

Appuyez sur le bouton de la zone de cuisson a
I'avant droit et le bouton de la Minuterie pendant
3 secondes. Le réglage de puissance maximale
clignotera sur I'écran de la minuterie pendant 5
secondes.

|
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Affichage Puissance maximale
P37 3700 W (16 A) [r—
P46 4600 W (20 A) o
P58 5800 W (25 A) 52:
P69 6900 W (30 A) a
P74 (par 7400 W (32 A)
défaut)
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FONCTIONS SMART
Application LG ThinQ

Cette fonctionnalité est uniquement disponible sur
les modeles avec le Wi-Fi.

L'application LG ThinQ vous permet de
communiquer avec l'appareil a I'aide d'un
smartphone.

Caractéristiques de
I'application LG ThinQ

Communiquez avec le dispositif depuis un
SmartPhone au moyen de fonctions intelligentes.

Appariement de hottes
Permet de choisir la hotte qui fonctionnera avec
votre induction.

Surveillance

Cette fonction vous permet de vérifier I'état de
fonctionnement du produit, I'état de verrouillage,
I'intensité de la chaleur pour chaque brileur et la
minuterie.

Contrdle de la durée d'utilisation

Cette fonction vous permet de vérifier le temps
total utilisé par chaque brdleur aujourd’hui,
chaque semaine et chaque mois.

REMARQUE

+ Dans les cas suivants, vous devez mettre a jour
les informations réseau pour chaque appareil
dans l'application LG ThinQ sous Cartes de
dispositif — Parameétres — Changer de
réseau.

- le routeur sans fil est modifié
- le mot de passe du routeur sans fil a été
modifié
- le fournisseur de services Internet a été
modifié.
+ Pour déconnecter I'appareil du réseau Wi-Fi,

supprimez 'appareil de la liste des produits
connectés dans I'application LG ThinQ.

+ L'application peut changer, dans le but
d'améliorer le produit, sans que les utilisateurs
n'en soient informés.

= S

+ Les caractéristiques peuvent varier selon le
modéle.

Installation de l'application LG
ThinQ et connexion d'un
appareil LG

Modéles avec code QR

Scannez le code QR joint au produit a l'aide de
I'appareil photo ou d'une application de lecture de
code QR sur votre smartphone.

ooooo g ‘
p
%) LG ThinQ
\

Modeéles sans code QR

1 Cherchez etinstallez I'application LG ThinQ

depuis Google Play Store ou Apple App Store
sur un smartphone.

2 ouvrez I'application LG ThinQ et connectez-

Vous avec votre compte existant ou créez un
compte LG pour vous connecter.

3 Touchez le bouton d'ajout () de I'application
LG ThinQ pour connecter votre appareil LG.
Suivez les instructions de l'application pour
terminer le processus.

REMARQUE

+ Pour vérifier la connexion Wi-Fi, vérifiez que
I'indicateur Wi-Fi s'allume sur le panneau de
commande.

e
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L'appareil ne prend en charge que les réseaux
Wi-Fi de 2,4 GHz. Pour vérifier la fréquence de
votre réseau, contactez votre fournisseur de
services Internet ou consultez le manuel de
votre routeur sans fil.

LG ThinQ ne saurait étre tenu responsable en
cas de probléemes de connexion au réseau, ou de
problémes/dysfonctionnements/erreurs
provoqués par la connexion réseau.

L'environnement sans fil peut entrainer un
ralentissement du réseau.

Sila distance entre I'appareil et le routeur sans fil
est trop éloignée, la puissance du signal devient
faible. La connexion peut prendre beaucoup de
temps ou l'installation peut échouer.

SiI'appareil a du mal a se connecter a la Wi-Fi, il
se peut qu'il soit trop éloigné du routeur.
Achetez un répétiteur Wi-Fi pour améliorer la
force du signal.

La connexion réseau peut avoir du mal a
fonctionner, en fonction du fournisseur d'accés
choisi.

La connexion Wi-Fi peut ne pas se faire ou peut
&tre interrompue en raison de l'environnement
du réseau domestique.

L'appareil ne peut pas étre connecté en raison de
problemes de transmission du signal sans fil.
Débranchez I'appareil et attendez environ une
minute avant de réessayer.

Le nom du réseau sans fil (SSID) doit étre
composé d'une combinaison de chiffres et de
lettres anglais. (Les caractéres spéciaux ne sont
pas autorisés)

L'interface d'utilisateur du Smartphone (IU) peut
varier en fonction du systéeme d'exploitation du
téléphone (SE) et du fabricant.

Si le protocole de sécurité du routeur est réglé
sur WEP, vous risquez de ne pas pouvoir
configurer le réseau. Veuillez le changer pour un
autre protocole de sécurité (WPA2 est
recommandé) et connectez a nouveau le
produit.

Pour désactiver la fonction Wi-Fi, appuyez sur le
bouton de connexion Wi-Fi et maintenez-le
enfoncé pendant 3 secondes. Le voyant Wi-Fi
s'éteint.

Pour reconnecter I'appareil ou ajouter un autre
utilisateur, appuyez sur le bouton de connexion

Wi-Fi et maintenez-le enfoncé pendant

3 secondes pour le désactiver temporairement.
Exécutez 'application LG ThinQ et suivez les
instructions de I'application pour connecter
I'appareil.

LG ThinQ UP

Découvrez de nouvelles fonctionnalités en mettant
a niveau le produit via I'application LG ThinQ.

Si une fonctionnalité pouvant étre mise a niveau
est disponible, une notification de mise a niveau
apparait sur le panneau de commande du produit
lorsque celui-ci est allumé et qu'une zone de
cuisson est sélectionnée.

Par exemple, les voyants de I'affichage peuvent
s'allumer successivement jusqu'a ce que L
apparaisse.

4 |

1 Des notifications de mise a niveau sont

envoyées sur votre smartphone lorsque des
fonctionnalités pouvant étre mises a niveau
sont disponibles.

2 Appuyez sur la notification de mise a niveau sur

votre smartphone pour accéder aux Mises a
jour des fonctionnalités dans I'application LG
ThinQ.

3 Dans les Mises a jour des fonctionnalités,

sélectionnez une nouvelle fonction et appuyez
sur le bouton mise a jour.

4 Une fois la mise a niveau terminée, consultez le

guide dans l'application LG ThinQ pour obtenir
des parametres détaillés des fonctionnalités.

REMARQUE

+ Cette fonctionnalité est uniquement disponible
sur certains modeles.

SIVONVYA
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REMARQUE

* Une fois la mise a niveau terminée, les
fonctionnalités réelles du produit peuvent
différer de celles décrites dans le manuel
d'utilisation.

Spécifications de I'équipement
radio

Puissanc
Plage de
L ede
Type fréquences de -
. sortie
fonctionnement
(Max.)
Réseau local
sans fil 2400 MHz - 2483,5 <100 mW
MHz
Bluetooth™

*1 Cette fonctionnalité est uniquement disponible
sur certains modeéles.

Al'attention de l'utilisateur, ce dispositif doit &tre
installé et utilisé a une distance minimale de 4 cm
entre l'appareil et le corps.

Déclaration de conformité

e

Par la présente, LG Electronics déclare que
I'équipement radio de type Table de cuisson est
conforme a la directive 2014/53/UE. Le texte
intégral de la déclaration de conformité de I'UE est
disponible a I'adresse internet suivante :

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informations sur les logiciels
libres

Pour obtenir le code source sous les licences GPL,
LGPL, MPL et autres licences de source ouverte qui
ont I'obligation de divulguer le code source, qui est
contenu dans ce produit, et pour accéder a toutes

%

les conditions de licence mentionnées et aux avis
de droits d'auteur, veuillez visiter le site https://
opensource.lge.com.

LG Electronics peut aussi vous fournir le code
source moyennant le paiement des frais de
distribution sur simple demande adressée par e-
mail a opensource@Ige.com.

Cette offre est valable pour toute personne
recevant ces informations pendant une période de
trois ans aprés notre derniére expédition de ce
produit.

|
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Entretien et nettoyage
Nettoyage de I'appareil

A ATTENTION

+ Nutilisez pas de nettoyeur a vapeur.

Salissures quotidiennes sur le verre
(empreintes digitales, marques,
taches laissées par des aliments ou
débordements non salissants sur le
verre)

1 Coupez l'alimentation de la table de cuisson.

2 Appliquez un nettoyant pour table de cuisson

pendant que la vitre est encore chaude (mais
pas brdlante !).

3 Rincez et essuyez avec un chiffon propre ou
une serviette en papier.

REMARQUE

+ Lorsque la table de cuisson est éteinte, il n'y a
pas d'indication de « surface chaude », mais la
zone de cuisson peut étre encore chaude ! Soyez
trés prudent.

+ Les récureurs a usage intensif, certains
récureurs en nylon et les produits de nettoyage
durs/abrasifs peuvent rayer le verre. Lisez
toujours I'étiquette pour Vérifier si votre
nettoyant ou votre récureur est adapté.

+ Ne laissez jamais de résidus de nettoyage sur la
table de cuisson : le verre pourrait étre taché.

Cuisson, fonte et déversements de
produits sucrés chauds sur le verre

Retirez-les immédiatement a 'aide d'une spatule,
une raclette adaptées aux tables de cuisson, mais

= S

attention aux surfaces chaudes de la zone de
cuisson :

1 Coupez l'alimentation de la table de cuisson au

niveau de l'interrupteur de coupure
mécanique.

2 Tenezlalame ou l'ustensile a un angle de 30° et

raclez lentement la saleté ou le déversement
dans un endroit frais de la table de cuisson.
Une utilisation non conforme ou incorrecte de
la lame peut rayer la surface de la table de
cuisson.

3 Nettoyez la saleté ou le déversement avec un
chiffon a vaisselle ou une serviette en papier.

4 Suivez les étapes 2 et 3 de la rubrique

« Salissures de tous les jours sur le verre » ci-
dessus.

REMARQUE

+ Enlevez dés que possible les taches laissées par
les aliments fondus et sucrés ou les
débordements. Si on les laisse refroidir sur le
verre, elles peuvent étre difficiles a enlever ou
méme endommager définitivement la surface
du verre.

A AVERTISSEMENT

+ Risque de coupure : lorsque le couvercle de
sécurité d'une lame de nettoyage est rétracté, la
lame d'un grattoir est tranchante comme un
rasoir. Utilisez-le avec un soin extréme et rangez-
le toujours en sécurité et hors de la portée des
enfants.

el

e

SIVONVYA




J % fr—fr_main.book.book Page 38 Wednesday, July 1, 2026 10:14 AM

38 MAINTENANCE

Débordements sur le panneau de
contrdle

1 Coupez I'alimentation de la table de cuisson.
2 Absorbez le produit renversé.

3 Essuyez la zone du panneau de contr6le avec
une éponge ou un chiffon propre et humide.

4 Essuyez complétement la zone avec une
serviette en papier.

REMARQUE

+ Latable de cuisson peut émettre un signal
sonore et s'éteindre et le panneau de commande
peut ne pas fonctionner s'il y a du liquide dessus.
Veillez a bien essuyer le panneau de commande
avant de le remettre en marche.

|
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Avant d'appeler le service

Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un technicien agréé. Une réparation incorrecte
peut entrainer un danger considérable pour vous et les autres. Toutefois, certains problemes mineurs
peuvent étre résolus comme indiqué dans le tableau ci-dessous :

Si un probléme n'est pas résolu, veuillez contacter un centre d'information a la clientéle de LG Electronics.

Piéces et caractéristiques

Symptomes

Cause possible et solution

Il est impossible
d’allumer la table de
cuisson a induction.

Pas de courant

+ Assurez-vous que la table de cuisson a induction est raccordée au réseau
électrique et qu'elle est allumée. Vérifiez s'il y a une coupure de courant
dans votre maison ou dans votre région. Si vous avez tout vérifié et que le
probleme persiste, appelez un technicien qualifié.

Le panneau de contrdle
ne répond pas.

Les boutons sont verrouillés.

+ Déverrouillez les boutons. Voir la section « Verrouillage des commandes »
pour les instructions.

Le panneau de contrdle
est difficile a utiliser.

Il se peut qu'il y ait une Iégére pellicule d’eau sur les boutons ou que vous
utilisiez le bout de votre doigt lorsque vous touchez les boutons.

+ Assurez-vous que la zone du panneau de contrdle est seche et utilisez la
pulpe de votre doigt pour toucher les boutons.

Le verre se raye et se
marque.

Ustensiles de cuisson a bords rugueux

+ Utilisez des ustensiles de cuisson a base plate et lisse. Voir « Chaisir le bon
ustensile de cuisson ».

Utilisation d'une éponge ou de produits de nettoyage inadaptés et
abrasifs.

* Voir « ENTRETIEN ».

Certains ustensiles de
cuisson font des bruits
de craquement ou de
cliquetis.

Cela peut étre di a la fabrication de votre ustensile de cuisson (des
couches de métaux différents vibrant différemment).

+ Ce phénomeéne est normal pour les ustensiles de cuisson et n'indique pas
un défaut.

La table de cuisson a
induction émet un
faible bourdonnement
lorsqu’elle est utilisée a
un réglage de
puissance élevée.

Ce bruit est dii a la technologie de la cuisson par induction.

+ C'est normal, mais le bruit devrait s'atténuer ou disparaitre complétement
lorsque vous diminuez le réglage de la puissance.

%

e
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Symptoémes

Cause possible et solution

Bruit de ventilateur
provenant de la table
de cuisson a induction.

Un ventilateur intégré a votre table de cuisson a induction s’est mis en
marche pour éviter la surchauffe des composants électroniques. Il peut
continuer a fonctionner méme aprés que vous ayez éteint la table de
cuisson a induction.

+ Ceci est normal et ne nécessite aucune action. Ne coupez pas
I'alimentation de la table de cuisson a induction au niveau du mur lorsque
le ventilateur fonctionne.

Les ustensiles de
cuisson ne deviennent
pas chauds et des
codes d'erreur
s'affichent a I'écran.

La table de cuisson a induction ne peut pas détecter I'ustensile de
cuisson car il n'est pas adapté a la cuisson par induction.

+ Utilisez des ustensiles de cuisson adaptés a la cuisson par induction. Voir
la section « Choisir le bon ustensile de cuisson ».

Les ustensiles de
cuisson ne deviennent
pas chauds et « u »
apparait sur I'écran.

La table de cuisson a induction ne peut pas détecter l'ustensile de
cuisson car il est trop petit pour la zone de cuisson ou n’est pas
correctement centré sur celle-ci.

+ Centrez l'ustensile de cuisson et assurez-vous que sa base correspond a la
taille de la zone de cuisson.

La table de cuisson a
induction ou une zone
de cuisson s’est éteinte
de maniére
inattendue, un signal
sonore retentit et un
code d’erreur s'affiche
(généralement en
alternance avec un ou
deux chiffres dans
I'affichage de la
minuterie de cuisson).

Défaut technique

+ Veuillez noter les lettres et les chiffres de I'erreur, coupez 'alimentation de
la table de cuisson a induction au niveau du mur et contactez un technicien
qualifié.

Le voyant LED a I'écran
ne s'allume pas lorsque
I'appareil est branché.

Pas d'alimentation électrique.

+ Vérifiez que la fiche est bien fixée dans la prise et que la prise fonctionne.

Le voyant LED de
I'écran s'allume, mais
le chauffage ne
démarre pas.

Température élevée de la table de cuisson.

+ Latempérature ambiante est peut-étre trop élevée. L'entrée d'air ou le
conduit d'air peut étre bloqué.

Il y a un probléme avec le ventilateur.

+ Vérifiez si le ventilateur fonctionne correctement.

Le chauffage s'arréte
soudainement en
cours de
fonctionnement et
I'écran affiche « u » en
clignotant.

Le type d’ustensile de cuisson est incorrect.
Le diameétre de l'ustensile de cuisson est trop petit.

+ Utilisez un ustensile de cuisson approprié (voir le manuel d'instructions).
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Symptoémes

Cause possible et solution

Le chauffage s'arréte
soudainement en
cours de
fonctionnement et
I'écran affiche « u » en
clignotant.

La table de cuisson a surchauffé.

+ L'appareil est en surchauffe. Attendez que la température revienne a la
normale. Appuyez sur le bouton ON/OFF pour redémarrer I'appareil.

La LED de I'écran
clignote et ne
fonctionne pas.

Le bouton tactile de la
CCI ne fonctionne pas.

Il s’agit d'une panne de courant temporaire.

+ Coupez l'alimentation par le disjoncteur, puis rétablissez-la. Au bout d'un
certain temps, reconnectez I'alimentation. Si le probléme persiste, appelez
le service aprés-vente.

Le code d'erreur FO, F |, F2, F3, FY,FS5, FB, F, FB, FS, FF, Fr, FE, E I saffiche
al'écran.
+ Lacommande électronique a détecté une condition de défaillance. Veuillez

mettre le systéme hors tension puis a nouveau sous tension pour
désactiver le code d'erreur.

+ Sile probléme persiste, appelez le service de maintenance.

Wi-Fi

Symptoémes

Cause possible et solution

Votre appareil
ménager et votre
smartphone ne sont
pas connectés au
réseau Wi-Fi.

Le mot de passe du Wi-Fi auquel vous essayez de vous connecter est
incorrect.

+ Trouvez le réseau Wi-Fi connecté a votre smartphone et supprimez-le, puis
enregistrez votre appareil sur LG ThinQ.

Les Données mobiles sont activées sur votre smartphone.

+ Désactivez les Mobile data de votre smartphone et enregistrez I'appareil
a l'aide du réseau Wi-Fi.

Le nom du réseau sans fil (SSID) est défini de maniére incorrecte.

+ Le nom du réseau sans fil (SSID) doit &tre composé d'une combinaison de
chiffres et de lettres anglais. (Les caracteres spéciaux ne sont pas
autorisés)

La fréquence du routeur n’est pas de 2,4 GHz.

+ Seule une fréquence de routeur de 2,4 GHz est prise en charge. Réglez le
routeur sans fil sur 2,4 GHz et connectez I'appareil au routeur sans fil. Pour
vérifier la fréquence du routeur, consultez votre fournisseur de services
Internet ou le fabricant du routeur.

La distance entre I'appareil et le routeur est trop éloignée.

+ Siladistance entre I'appareil et le routeur est trop éloignée, le signal peut
étre faible et la connexion peut ne pas étre configurée correctement.
Déplacez le routeur de maniere qu'il soit plus proche de I'appareil.
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ANNEXE

Fiche du produit

Fiche du produit
Fiche produit REGLEMENT DELEGUE PAR LA COMMISSION (EU) N° 66/2014, Norme applicable EN

60350-2
Marque déposée LG
Référence du modeéle CI9D3059BN, KCI9D3059MN
Type de table de cuisson Table de cuisson a induction
Technologie de chauffage espace de cuisson a induction
Nombre de zones et/ou d’espaces de cuisson 1 espace de cuisson
Pour les zones ou aires de cuisson non circulaires : 69,0 x 40,0 cm

longueur et largeur de la surface utile par zone ou
aire de cuisson chauffée électriquement,
arrondies aux 5 mm les plus proches

Consommation d'énergie par zone ou surface de 185,0 Wh/kg
cuisson calculée par kg (cuisson électrique

ECelectric cooking)

Consommation d'énergie pour la table de cuisson 185,0 Wh/kg
calculée par kg (table de cuisson électrique

ECelectric hob)

REGLEMENT DE LA COMMISSION (EU) 2023/826 Norme applicable EN 50564

Consommation d'énergie mesurée en mode Veille réseau 2,00 W
Consommation d'énergie mesurée en mode Veille 0,50 W
Consommation d'énergie mesurée en mode Arrét 0,50 W
Le laps de temps a lissue duquel la fonction de gestion de la 10 min.
consommation, ou une fonction similaire, font passer

automatiquement l'appareil en mode veille et/ou arrét et/ou dans

I'état assurant la veille en réseau
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BEDIENUNGSANLEITUNG

INDUKTIONSKOCHFELD

korrekte und sichere Anschluss des Haushaltsgerats wird
gewahrleistet. Bewahren Sie diese Anleitung zum schnellen
Nachschlagen in der Nahe des Haushaltsgerats auf.

Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der Montage aufmerksam
| ‘ durch. Auf diese Weise wird die Montage erleichtert und der

DEUTSCH

*CI9D3059**

www.lg.com

Copyright © 2026 LG Electronics. Alle Rechte vorbehalten
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IN HALT Diese Bedienungsanleitung kann

Abbildungen oder Inhalte enthalten, die
sich von Threm Modell unterscheiden.
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Anderungen an dieser
Bedienungsanleitung durch den
Hersteller bleiben vorbehalten.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN VOR DEM GEBRAUCH —

Die folgenden Sicherheitsrichtlinien dienen dazu, unvorhergesehene E
Risiken oder Beschadigungen durch unsicheren oder nicht A
ordnungsgemaRen Betrieb des Gerats zu vermeiden. Die Richtlinien %
sind unterteilt in die Hinweise 'WARNUNG' und 'VORSICHT', wie
nachfolgend beschrieben.

.

Sicherheitshinweise

Dieses Symbol wird angezeigt, um auf Punkte und
Bedienvorgange hinzuweisen, die ein Risiko bergen
A kdénnen. Lesen Sie den mit diesem Symbol
gekennzeichneten Teil sorgfaltig und befolgen Sie die
Anweisungen, um Risiken zu vermeiden.

A WARNUNG

Damit wird angezeigt, dass die Nichtbeachtung der
Anweisung zu ernsthaften Verletzungen oder zum Tod
fuhren kann.

A VORSICHT

Damit wird angezeigt, dass die Nichtbeachtung der
Anweisungen zu leichten Verletzungen oder einer
Beschadigung des Gerats fuhren kann.

WARNUNG

A WARNUNG

+ Befolgen Sie grundlegende Vorsichtsmalinahmen, um Explosionen,
Brandgefahren, Stromschlage, Verbrihungen oder sonstige
Personenschaden zu vermeiden. Dazu gehdért Folgendes:

R
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Aufstellen

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie irgendwelche
Arbeiten oder Wartungen an ihm durchfihren.

* Der Anschluss an ein gutes Erdungsnetz ist unerlasslich und
vorgeschrieben.

« Anderungen am Hausstromnetz diirfen nur von einer qualifizierten
Elektrofachkraft vorgenommen werden.

* Um Gefahren zu vermeiden, muss das Gerat gemal3 dieser
Installationsanweisung installiert werden.

+ Das Gerat darf nur von einer angemessen qualifizierten Person
ordnungsgemal? installiert und geerdet werden.

* Das Gerat sollte mit einem Stromkreis verbunden werden, der Gber
einen Trennschalter verflgt, der eine vollstandige Trennung von der
Stromversorgung gewahrleistet.

* Sollte das Gerat nicht korrekt installiert werden, kénnen beliebige
Garantie- oder Haftungsansprtiche erléschen.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

* Das Gerat darf nicht hinter einer Ziertlr oder Abdeckung installiert
werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

« Nehmen Sie keine Anderungen an der Konstruktion des Gerats vor,
wie z. B. das Entfernen von Verkleidungen, Kabelabdeckungen oder
sonstigen dauerhaften Teilen des Gerats.

Betrieb

+ Kochen Sie nicht auf einem zerbrochenen oder zersprungenen
Kochfeld. Sollte die Oberflache des Kochfeldes brechen oder Risse
aufweisen, schalten Sie das Haushaltsgerat sofort an der
Stromversorgung (Wandsteckdose) aus und wenden Sie sich an
einen qualifizierten Techniker.

* Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen
Sicherheitsnormen. Personen mit Herzschrittmachern oder anderen
elektrischen Implantaten (z.B. Insulinpumpen) mussen jedoch vor

= S e
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der Verwendung dieses Gerats mit ihrem Arzt oder dem Hersteller
des Implantats Rucksprache halten, um sicherzustellen, dass ihre

Implantate nicht durch das elektromagnetische Feld beeintrachtigt s
werden.

Wahrend des Gebrauchs werden zugangliche Teile dieses Gerats so
heil3, dass sie Verbrennungen verursachen kénnen.

Achten Sie darauf, dass Ihr Kérper, Ihre Kleidung oder beliebige
Gegenstande (auRer geeignetem Kochgeschirr) nicht mit der
Glasplatte in Beruhrung kommen, bis die Oberflache abgekuhlt ist.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, L6ffel und Deckel
durfen nicht auf das Kochfeld gelegt werden, da sie heil werden
kdnnen.

Halten Sie Kinder fern.

Die Griffe des Kochgeschirrs kdnnen sich heild anfuhlen. Stellen Sie
sicher, dass die Griffe des Kochgeschirrs nicht Gber andere
eingeschaltete Kochfelder hinausragen. Halten Sie die Griffe
aulBerhalb der Reichweite von Kindern.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.
Uberkochen verursacht Rauch und fetthaltige Spritzer, die sich
entzunden kénnen.

Lassen Sie keine beliebigen Gegenstande oder Utensilien auf dem
Gerat liegen.

BerUhren Sie vor allem nicht die Kochzonen.

HJS1N3d

* Verwenden Sie das Gerat niemals zum Aufwarmen oder Heizen des

= S e

Raums.

Schalten Sie die Kochfelder und die Kochplatte nach dem Gebrauch
immer wie in dieser Anleitung beschrieben aus (z. B. Gber das
Bedienfeld). Verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung, um die
Kochflachen auszuschalten, wenn Sie die Topfe entfernen.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Haushaltsgerat spielen.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre Fahigkeit, das
Gerat zu benutzen, einschrankt, sollten von einer verantwortlichen
und sachkundigen Person in den Gebrauch des Gerates eingewiesen

®|/t
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werden. Die einweisende Person sollte sich vergewissern, dass sie
das Gerat ohne Gefahr fur sich selbst oder ihre Umgebung benutzen
kdnnen.

* Bewahren Sie keine Gegenstande, die fur Kinder von Interesse sind,

in Schranken Uber dem Gerat auf. Kinder, die auf das Kochfeld
klettern, konnten sich schwer verletzen.

+ Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in dem Bereich, in

dem das Geréat in Betrieb ist.

* Dieses Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschlieBlich

Kinder) mit eingeschrankten koérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem
Wissen bestimmt, es sei denn, sie werden durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt oder erhielten von
ihr Anweisungen zur Verwendung des Gerats.

+ Kinder unter 8 Jahren sollten ohne durchgehende Aufsicht

ferngehalten werden.

» Halten Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der Reichweite von

Kindern unter 8 Jahren.

» Halten Sie Haustiere vom Geréat fern, um die Gefahr von Feuer oder

Verbrennungen zu vermeiden. Erlauben Sie Haustieren nicht, auf das
Gerat zu klettern, auch wenn es nicht in Betrieb ist.

« Auf das Gerat durfenkeine brennbaren Materialien oder Produkte

gestellt werden.

« Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das Haushaltsgerat

aus, um die Gefahr eines Elektroschocks zu vermeiden. Benutzen Sie
Ihr Kochfeld erst wieder, wenn die Glasoberflache von einem
Fachmann ausgetauscht wurde.

* Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wahrend der

Verwendung heil3.

* Es besteht Feuergefahr: Lagern Sie keine Gegenstande auf den

Kochfeldern.

* Bewahren Sie niemals brennbare Gegenstande oder Spruhdosen in

einer Schublade unterhalb des Kochfelds auf.

= S e
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« Unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Kochfeld mit Fett oder Ol ist
gefahrlich und kann zum Brand fuhren. Versuchen Sie NIEMALS, ein
Feuer mit Wasser zu Idschen, sondern schalten Sie das

|
Haushaltsgerat aus und decken Sie die Flamme dann z. B. mit einem o
Deckel oder einer Loschdecke ab. g
+ Verwenden Sie nur Schutzvorrichtungen fur Kochfelder, die vom ﬁ

Hersteller des Haushaltsgerats zum Kochen ausgelegt oder vom
Hersteller des Haushaltsgerats in der Gebrauchsanweisung als
geeignet angegeben sind, oder in dem Kochfeld eingebaute
Schutzvorrichtungen. Die Verwendung von ungeeigneten
Schutzvorrichtungen kann zu Unfallen fahren.

* Verwenden Sie die Boost-Funktion niemals zum Vorwarmen von
leerem Kochgeschirr oder zum Erhitzen von Ol, Butter oder Schmalz.
Das Kochgeschirr kann beschadigt werden und das Fett oder Ol kann
sich bei Uberhitzung entzinden.

Wartung

* Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefihrt werden.

* Reparieren oder tauschen Sie keine Bestandteile des Gerats aus, es
sei denn, dies wird in der Bedienungsanleitung ausdrucklich
empfohlen. Alle anderen Wartungsarbeiten missen von einem
qualifizierten Techniker durchgefuhrt werden.

» Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

* Spruhen Sie kein Wasser auf das Produkt und tauchen Sie es zur
Reinigung niemals in Wasser ein.

* Ziehen Sie vor jeder Reinigung und Wartung den Geratestecker aus
der Steckdose.

* Reparieren oder tauschen Sie keine Bestandteile des Gerats aus. Alle
Wartungsarbeiten dirfen nur von einem qualifizierten Techniker
durchgefuhrt werden, um das Risiko von Verletzungen und Schaden
am Gerat zu vermeiden.

.
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VORSICHT

A\ VORSICHT

+ Um das Risiko von Verletzungen von Personen, Fehlfunktionen oder
Schaden am Gerat oder an Gegenstanden bei der Verwendung des
Gerats zu verringern, beachten Sie folgende grundlegende
VorsichtsmalRnahmen beachten, einschlie8lich der folgenden:

Aufstellen

+ Seien Sie vorsichtig - die Kanten des Gehduses kénnen scharfkantig
sein.

+ Stellen Sie diese Informationen der Person zur Verfugung, die fur den
Einbau des Gerats verantwortlich ist, da dies Ihre Installationskosten
verringern kdnnte.

* Sollte das Gerat nicht korrekt installiert werden, kdnnen beliebige
Garantie- oder Haftungsanspruche erléschen.

Betrieb

* Dieses Gerat darf nur zum normalen Kochen und Braten im Haushalt
verwendet werden. Es wurde nicht zu gewerblichen oder
industriellen Zwecken entworfen.

* Verwenden Sie die korrekte TopfgroR3e. Dieses Gerat ist mit einer
oder mehreren Kochfeldern unterschiedlicher Grol3e ausgestattet.

+ Wahlen Sie Kochgeschirr mit flachen Béden und von ausreichender
GroRe aus, um die Kochzonen zu bedecken. Die Erkennungssensoren
fur Kochgeschirr erlauben es den Kochzonen nicht betrieben zu
werden, wenn sich darauf kein Kochgeschirr befindet.

* Nur bestimme Sorten von Glas/Keramik, Tonwaren oder anderem
beschichteten Kochgeschirr sind fur Kochfelder geeignet, ohne dass
sie aufgrund der plotzlichen Temperaturveranderung zerbrechen.
Uberprufen Sie zur Verwendung des Kochfeldes die
Herstellerempfehlungen.

+ Stellen Sie kein heilRes Kochgeschirr auf das kalte Kochfeldglas; dies
kann zum Zerbrechen des Glases fuhren.

= S e
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* Schieben Sie kein Kochgeschirr Uber das Kochfeld; dies kann die
Kochfeldoberflache zerkratzen.

+ Lassen Sie das Kochgeschirr nicht trocken kochen; dies kann zu —
dauerhaften Schaden in Form von Bruichen, Verschmelzungen oder
Flecken fihren und Auswirkungen auf das Kochfeld aus Glaskeramik
haben.

+ Kochen Sie Fleisch und Gefltgel grandlich bei einer internen
Temperatur von mindestens 71 °C und Gefligel bei einer internen
Temperatur von mindestens 82 °C. Kochen bei diesen Temperaturen

schutzt im allgemeinen gegen durch Lebensmittel verursachte
Krankheiten.

* Reinigen Sie die keramische Oberflache des Kochfelds mit dem
empfohlenen Reinigungsmittel, bevor Sie das Kochfeld zum ersten
Mal verwenden. Reinigen Sie die keramische Oberflache mit einer
nicht scheuernden Reinigungscreme; dies gestaltet das Reinigen
einfacher, wenn das Kochfeld beim Kochen verschmutzt wird. Die
spezielle Reinigungscreme fur Kochfelder hinterlasst einen
Schutzfilm auf dem Glas, um dabei zu helfen, Kratzer und Abrieb zu
verhindern.

* Bitte seien Sie an den Kanten beim Versetzen von Pfannen und
Topfen achtsam.

HJS1N3d

+ Keramisches Glas ist sehr widerstandsfahig und unempfindlich

gegenuber starken Temperaturveranderungen, jedoch nicht
unzerbrechlich. Beim Aufprall von harten oder scharfkantigen
Gegenstanden kann es beschadigt werden.

* Seien Sie wahrend der Verwendung von Kochgeschirr aus Gusseisen

oder anderem Kochgeschirr mit rauen Kanten oder Graten
vorsichtig; das Bewegen dieser kann zu Kratzern auf dem Glas
fuhren.

* Verschieben Sie kein Metall oder Glas auf dem Kochfeld.
* Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit Verschmutzungen am Boden.
* Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit rauen oder unebenen Bboden;

dieses Kochgeschirr kann Spuren auf der Kochfeldoberflache
hinterlassen oder sie zerkratzen.

®|/t
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» Verwenden Sie die Glasoberflache des Kochfelds nicht als

Schneidbrett.

+ Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden. Ein kurzzeitiger
Kochvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.

* Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernbedienungssystem betrieben werden.

* Nach dem Aufbau des Geréats kann ein Geruch feststellbar sein; dies
ist normal bei neuen Produkten und verschwindet mit der Zeit.

+ Stellen Sie nach der Verwendung sicher, dass die Stromzufuhr zum
Gerat ausgeschaltet wurde und halten Sie stets jegliche
Verunreinigung und Feuchtigkeit vom Kochfeld fern.

* Wenn Fremdkdrper wie Wasser oder Insekten in die elektrischen
Bauteile des Gerats eindringen, ziehen Sie sofort den Netzstecker des
Gerats und kontaktieren Sie das Kundendienstzentrum von LG.

Wartung

* Verwenden Sie zum Reinigen des Kochfelds keine Topfreiniger oder
andere scharfe Scheuermittel, da diese das Glas zerkratzen kénnen.

* Ein Dampfreiniger darf nicht verwendet werden.
* Verwenden Sie keinen Dampfreiniger, um Ihr Kochfeld zu reinigen.

.

s
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FURSORGE FUR DIE UMWELT
Entsorgung Ihrer Altgerate

|
»)
* Das durchgestrichene Symbol eines fahrbaren &
K Abfallbehalters weist darauf hin, dass Elektro- und ﬁ
Elektronik- Produkte (WEEE) getrennt vom Hausmull T

BN entsorgt werden mussen. Bitte entsorgen Sie Altgerate
getrennt von anderem Abfall und bringen Sie diese zu
einer ausgewiesenen Sammelstelle fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten. Falls die Gerate
Batterien oder Lampen enthalten, die vom
Endverbraucher ohne Beschadigung leicht entnommen
werden kdnnen, trennen Sie diese bitte vor der
Entsorgung von den Hauptgeraten, es sei denn, Sie
mochten, dass die alten Gerate wiederverwendet werden
(alte Batterien und Lampen werden getrennt gesammelt).
Bitte beachten Sie auch, dass Sie personlich dafur
verantwortlich sind, personenbezogene Daten auf dem
Gerat zu l6schen, bevor Sie Ihre Gerate entsorgen.

* Alte elektrische Produkte kénnen gefahrliche Substanzen enthalten,

die eine korrekte Entsorgung dieser Altgerate erforderlich machen,
um schadliche Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden. Ihre ausgedienten Gerate kénnen
wiederverwendbare Teile enthalten, mit denen méglicherweise
andere Produkte repariert werden kdnnen, aber auch sonstige
wertvolle Materialien enthalten, die zur Schonung knapper
Ressourcen recycelt werden kdnnen.

Sie kénnen Ihr Gerat entweder in den Laden zurtickbringen, in dem
Sie das Produkt ursprunglich erworben haben oder Sie kontaktieren
Ihre Gemeindeabfallstelle fur Informationen Gber die

nachstgelegene autorisierte WEEE Sammelstelle. Bitte beachten Sie,

dass einige”'Vertreiber verpflichtet sind:

- bei der Abgabe eines neuen Elektro- oder Elektronikgerates an
einen Endnutzer ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Gerateart
unentgeltlich zurackzunehmen, und

®|/t
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- Altgerate, die in keiner duReren Abmessung grofRer als 25
Zentimeter sind, im Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen;

Wenn Offline oder Online Handler Neugerate an Privathaushalte
liefern, sind sie verpflichtet, Altgerate direkt bei diesen abzuholen
oder Ruckgabemadglichkeiten in zumutbarer Entfernung anzubieten.
Daher empfehlen wir Ihnen sich fur weitere Informationen an Ihren
Handler zu wenden.

* LG Electronic Deutschland GmbH ist ordnungsgemald als Hersteller in
Deutschland registriert. Damit tragt LG deutschlandweit zur
Sammlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten bei, die Sie in
kommunalen Getrenntsammelstellen abgeben. Die aktuellsten
Informationen finden Sie unter: www.lg.com/global/recycling oder
https://www.lg.com/de/support/altgeraete-rueckgabe.

*1 Vertreiber mit einer Verkaufsflache fur Elektro- und
Elektronikgerate von mindestens 400 Quadratmetern sowie
Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 Quatratmetern, die Elektro- und Elektronikgerate
anbieten

—4

®|/t
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(1] Kochfeld (3] Glasplatte
(2} Bedienfeld (1) Kochfeldsensor
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Ubersicht der Kochzonen

Einzel-Kochzone

Flex-Kochzone

Erweiterte-Flex-Kochzone

Bereich

Leistung

=l 5L

Maximal 2200/3700 W

Maximal 3300/3700 W

Maximal 2600/3700 W

Maximal 3300/3700 W

Spezifikationen

s

CI9D3059BN,
el KCI9D3059MN
Kochzonen 5Zonen

%

—%le
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nicht als Arbeitsflache verwendet werden, es sei

Modell IféngDS:::gB“I:N denn, sie sind impragniert.

Versorgungs- 230 V~/400 V 2N~ 50 o (2] —
spannun Hz

p g © g
Maximale Leistung 7400 W o S
der angeschlossenen A

T

Last Ausschnitt fur Standardeinbau
Abmessungen des 800 X 520 X 51
Gerats
Breite X Tiefe X Hohe
(mm)

Ausschnittmal3e der 750 X 490 X 60
Arbeitsplatte
(Standardeinbau)
Breite X Tiefe X HOhe
(mm)

Ausschnittmalie der 804 X 524 X 67
Arbeitsplatte
(Blndiger Einbau)
Breite X Tiefe X HOhe
(mm)

Die Abmessungen sind ungefdhre Angaben.

Aufstellen

Abmessungen und Abstande

Schneiden Sie die Arbeitsplatte gemaR den in der
Zeichnung angegebenen Malen aus. @ 800 mm @ 520 mm © 51 mm
Fur den Einbau und die Nutzung muss rund um O 47 mm © 750 mm @ 490 mm

den Ausschnitt mindestens 5 cm Arbeitsplatte @ 804 mm @ 524 Mm@ mindestens 50 mm

vorhanden sein.
Achten Sie darauf, dass die Dicke der Arbeitsflache ® 60 mm @ 67 mm @ rund 5 mm

mindestens 16 mm betréagt. Wahlen Sie ® mindestens 16 mm @ 7 mm

hitzebestandiges und isoliertes Material fiir die Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld gut beliiftet ist
Arbeitsflache aus, um Elektroschocks und gréRere  und dass Lufteinlass und -auslass nicht blockiert
Verformungen durch die Warmestrahlung des sind.

Kochfeldes zu vermeiden. Holz und dhnliche
faserige oder hygroskopische Materialien durfen

= kS o C
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Schublade
HINWEIS

+ Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld
und dem Schrank tiber dem Kochfeld @ muss l
(1]

mindestens 500 mm betragen, wenn keine
Dunstabzugshaube vorhanden ist. Wenn eine
Dunstabzugshaube vorhanden ist, muss der T

vom Hersteller der Dunstabzugshaube ]—‘;4
angegebene Sicherheitsabstand zwischen dem ‘
Kochfeld und der Dunstabzugshaube dartber

eingehalten werden. I

@ Min. 500 mm @ Min. 15 mm © Min. 20 mm

O Lufteintritt @ mindestens 5 mm

O Min. 550 mm @ Min. 45 mm
]

A WARNUNG

+ Angemessene Beliiftung sicherstellen

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld gut beltftet
ist und dass der Lufteinlass und -auslass nicht
blockiert sind. Um ein versehentliches Beriihren
des heil3en Bodens des Kochfelds oder einen
unerwarteten Elektroschock wahrend des
Betriebs zu vermeiden, muss ein mit Schrauben
fixiertes Einsatzteil aus Holz in einem
Mindestabstand von 15 mm zum Boden des
Kochfelds eingesetzt werden. Beachten Sie die
nachstehenden Anforderungen.

© |

D Min. 15 mm

+ An der AuBenseite des Kochfelds sind
Luftungséffnungen vorhanden. Sie MUSSEN
sicherstellen, dass diese Offnungen nicht durch
die Arbeitsplatte blockiert werden, wahrend Sie
das Kochfeld in Position bringen.

R

Ofen

i

ﬂ[

N

¢4—>4
[

e

+ Die Riickwand sowie die angrenzenden und
umliegenden Flachen missen einer Temperatur
von 90 °C standhalten.

S I
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Benotigte Werkzeuge

@ Bleistift

@ stichsage

© Kreuzschlitzschraubendreher
O schlitzschraubendreher

© zange

@ BandmaR

(7] Wasserwaage

© Bohrer

© schutzbrille

@ Handschuhe

Gerateinstallation

Installationsanleitung fiir

Oberschwingungsstrome

+ Das Gerat entspricht der IEC (EN) 61000-3-12
hinsichtlich der Grenzwerte fiir

Oberschwingungsstrome, die einem Rsce-Wert
von 33 entsprechen.

s

%

Installationsanleitung fiir Flicker
+ Das Gerat entspricht der IEC (EN) 61000-3-3.

|
Vor der Kochfeldinstallation o
m
+ Stellen Sie sicher, dass die Arbeitsplatte S
rechtwinklig und eben ist und keine %)
Bauelemente die Anforderungen an den 9

bendtigten Raum beeintrachtigen. Eine unebene
Oberflache kann dazu fihren, dass das
Kochfeldglas aufgrund des ungleichen Drucks
auf die Oberflache unerwartet bricht.

+ Stellen Sie sicher, dass die Arbeitsplatte aus
einem hitzebestandigen und isolierten Material
besteht.

* Wenn das Kochfeld tUber einem Backofen
montiert wird, muss der Backofen Uber ein
eingebautes Kuhlgeblase verflgen.

+ Der Einbau muss allen Anforderungen an die
Abstande und den geltenden Normen und
Vorschriften entsprechen.

+ Stellen Sie sicher, dass ein geeigneter
Trennschalter, der eine vollstandige Trennung
von der Stromversorgung gewahrleistet, in die
dauerhafte Verkabelung integriert ist und so
angebracht und positioniert wurde, dass er den
ortlichen Verkabelungsregeln und -vorschriften
entspricht.

In der Elektroinstallation muss eine Vorrichtung
vorhanden sein, die es erméglicht, das Gerat mit
einer Kontakt6ffnungsweite von mindestens 3
mm allpolig vom Netz zu trennen. Geeignete
Isolierungsvorrichtungen sind
Leitungsschutzschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen sind aus dem Halter zu
entfernen), Erdschlussausloser und Schitze.

+ Der Trennschalter muss fir den Kunden bei
eingebautem Kochfeld leicht zugdnglich sein.

+ Wenden Sie sich im Zweifelsfall an die ortliche
Baubehorde und an die ortlichen Vorschriften
flr den Einbau.

+ Verwenden Sie hitzefeste und leicht zu
reinigende Oberflachen an den Wanden um das
Kochfeld herum (z. B. Keramikfliesen).

+ Das Kichenmdbel, in das das Gerat eingebaut
wird, muss den Anforderungen an die
Standsicherheit nach DIN 68930 entsprechen.

e
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s

Nach der Kochfeldinstallation

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
durch Schranktiren oder Schubladen
eingeklemmt oder gequetscht werden kann.

+ Stellen Sie sicher, dass ausreichend Frischluft
von der AuRenseite des Schranks zum Sockel des
Kochfelds vorhanden ist.

* Wenn das Kochfeld tGber Schubladen oder
Schranken installiert wird, muss unter dem
Sockel des Kochfelds eine Warmeschutzbarriere
angebracht werden.

A WARNUNG

+ Das Kochfeld muss von qualifizierten Technikern
installiert werden. Wir verfligen Gber Techniker,
die diesen Service anbieten. Fihren Sie den
Einbau niemals selbst durch.

+ Das Kochfeld darf nicht direkt Giber einem
Geschirrspller, Kihlschrank, Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden, da die
Feuchtigkeit dem Kochfeld schaden kann.

+ Das Kochfeld muss so eingebaut werden, dass
eine gute Warmeabstrahlung gewahrleistet ist,
um seine Zuverlassigkeit zu erhohen.

+ Die Wand und die induzierte Heizflache oberhalb
der Installationsflache missen hitzebestandig
sein.

Das Kochfeld an die
Stromversorgung anschlieBen
Dieses Kochfeld darf nur von einer qualifizierten

Elektrofachkraft an die Stromversorgung
angeschlossen werden.

Bevor das Kochfeld mit der Stromversorgung
verbunden wird, muss die Elektrofachkraft prifen,
ob das Kochfeld in Ordnung ist:

+ Das Stromnetz im Haus flr die

Leistungsaufnahme des Kochfeldes geeignet ist.

+ Die Spannung dem auf dem Typenschild
angegebenen Wert entspricht.

+ Die Kabelabschnitte der Stromversorgung flr
die auf dem Typenschild angegebene Belastung
geeignet sind.

SchlieBen Sie das Kochfeld an die
Stromversorgung an. Verwenden Sie keine

%

Adapter, Reduzierstiicke oder Verteiler, da diese zu
Uberhitzung und Feuer fiihren kénnen.

Das Kabel der Stromversorgung darf keine heiRen
Teile berihren und muss so verlegt werden, dass
seine Temperatur an keiner Stelle 75 °C
Uberschreitet.

Prufen Sie mit einem Elektriker, ob das Stromnetz
im Haus ohne Anderungen geeignet ist.

Jegliche Anderung darf nur von einem
qualifizierten Elektriker vorgenommen werden.

A VORSICHT

* Brilcke und Kabel missen korrekt in die
Offnungen des Anschlusses eingesetzt werden.

1

0 Il

| 1
il [1
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230 V/400 V 2N~

230V IN~

0V

0V

GN/YE: Griin/Gelb
BU: Blau

GY: Grau

BK: Schwarz

BN: Braun

A VORSICHT

s

Wenn das Netzkabel beschadigt ist oder
ausgetauscht werden muss, kontaktieren Sie
das Kundendienstzentrum von LG Electronics.

Der Installateur muss sicherstellen, dass der
korrekte elektrische Anschluss ausgefiihrt
wurde und den Sicherheitsvorschriften
entspricht.

Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz
angeschlossen wird, muss ein omnipolarer
Schutzschalter mit einer Mindestéffnung von 3

mm zwischen den Kontakten installiert werden.

Das Netzkabel darf nicht geknickt oder
gequetscht werden.

Das Netzkabel muss regelmafig geprift und
darf nur von zugelassenen Technikern
ausgetauscht werden.

Sobald das Kochfeld mit dem Stromnetz
verbunden ist, prifen Sie, ob alle Kochzonen

S I

betriebsbereit sind, indem Sie nacheinander alle
Kochzonen mit geeignetem Kochgeschirr kurz
auf die hochste Stufe einschalten.

|
I O
A WARNUNG c
+ Stellen Sie sicher, dass die Unterseite des L7|1
Kochfelds und das Netzkabel nicht miteinander 9

in Berihrung kommen.
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Einfuhrung in das
Induktionskochen

A VORSICHT

+ Personen mit einem Herzschrittmacher missen
vor der Verwendung dieses Gerats ihren Arzt
konsultieren.

Wie Induktionskochen
funktioniert

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche,
effiziente und sparsame Kochtechnologie. Sie
funktioniert durch elektromagnetische
Schwingungen, die die Hitze direkt im
Kochgeschirr erzeugen und nicht indirekt durch
die Erwdarmung der Glasoberflache. Das Glas wird
nur heif3, weil der Topf es schlieBlich erwarmt.

5999 5

O Eisentopf

@ Magnetischer Schaltkreis

© Keramische Glasplatte

(4] Induktionsspule

© Induzierte Strome

Vor dem Gebrauch Ihres
Induktionskochfeldes

+ Lesen Sie diese Anleitung und beachten Sie
dabei besonders das Kapitel
SICHERHEITSANWEISUNGEN.

+ Entfernen Sie samtliche Schutzfolien, die sich
noch auf Ihrem Induktionskochfeld befinden
koénnten.

= S

Kochgeschirr

Auswahl des korrekten
Kochgeschirrs

HINWEIS

+ Suchen Sie beim Einkauf von Kochgeschirr fir
die Verwendung auf dem Induktionskochfeld
nach Kochgeschirr, das vom Hersteller als
Jinduktionsgeeignet” oder ,induktionsfahig”
gekennzeichnet ist, oder das vom Hersteller als
speziell fir das Kochen auf
Induktionskochfeldern ausgelegt ist.

+ Das Bodenmaterial des Kochgeschirrs muss
magnetisch sein, damit die Kochelemente
aktiviert werden kénnen. Prifen Sie mit einem
Magneten, ob das Bodenmaterial des
Kochgeschirrs geeignet ist. Bleibt der Magnet
am Boden des Kochgeschirrs haften, kann das
Kochgeschirr flr das Induktionskochen
verwendet werden.

=
%3

+ Kochgeschirr aus den folgenden Materialien ist
nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder
Kupfer ohne magnetischem Boden, Glas, Holz,
Porzellan, Keramik und Steingut.

+ Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit rauen
Kanten oder einem gewdlbten Boden. Achten Sie
darauf, dass der Boden Ihres Kochgeschirrs glatt
ist, flach auf dem Glas aufliegt und tber dieselbe
GroRe verfugt, wie die Kochzone.

+ Verwenden Sie ein Kochgeschirr, dessen
Durchmesser genauso groR ist wie die Grafik der
ausgewahlten Zone. Die Verwendung eines
etwas breiteren Topfes gewahrleistet, dass die
Energie mit maximaler Effizienz genutzt wird.
Wenn Sie einen Topf verwenden, der kleiner ist
als die Kochflache, kénnte die Effizienz geringer
sein als erwartet.

e
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+ Stellen Sie das Kochgeschirr immer in die Mitte

der Kochzone.
« Eine Pfanne muss korrekt ausbalanciert sein und o O

vollsténdig auf der Kochfeldoberflache stehen.

o}
i
-

|
00

Kochgeschirr fur @>13 cm

" '-- + BeiVerwendung der mittleren Kochzone, stellen
= ‘L_l Sie flr eine optimale Kochleistung das

Kochgeschirr in die Mitte der Kochzone.

* Heben Sie das Kochgeschirr immer direkt vom
Induktionskochfeld ab.

Kochgeschirrposition

- I
HINWEIS ® . O .

+ Das Kochgeschirr muss mindestens auf einem

Sensor der ausgewahlten Kochzone stehen. O
Kochgeschirr fir @ <13 cm oj O
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Bedienfeld

Funktionen der Bedienblende
Bedienfeld

260 © O

)
L4

Do 5 s—s R EIE Do 5 9-su B
2] 3] 600060 06 3]

@ | Taste ON/OFF (EIN/AUS) @ | Taste Keylock (Tastensperre)

® | Kochzonen-Taste @® | Taste WiFi Connection

© | Leistungsregler ® | Display Zeitschaltuhr

O | Leistungsstufenanzeige @ | Taste Wasserkochalarm

© | Taste fur die Flex-Kochzone ® | Warmhalte-Taste

0O | Warmhalteanzeige ® | Zeitschaltuhr-Taste

@ | Anzeige des Wasserkochalarms ® | +/-Tasten

@ | Zeitschaltuhranzeige ® | Pause-Taste

© | Taste fir die Erweiterte-Flex-Kochzone ® | Taste Power Shift Plus

® | Taste Haubenanschluss

+ Beijeder Tastenbetatigung ertdnt ein Piepton.

+ Stellen Sie sicher, dass die Tasten stets sauber und trocken sind und dass keine Gegensténde (z.B. ein
Geschirr oder ein Tuch) darauf liegen. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die Bedienung der Tasten
erschweren.

s

%

e
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Einschalten des Gerats

Um das Gerat einzuschalten, driicken Sie fur eine
Sekunde die Taste ON/OFF (EIN/AUS). Der
Summer ertont einmal und alle Anzeigen der
Leistungseinstellung zeigen 0 oder 00 an.

Um das Gerat auszuschalten, driicken Sie die ON/
OFF (EIN/AUS)-Taste.

HINWEIS

+ Wenn Sie nicht innerhalb von 1 Minute die
Leistungsstufe fur eine Kochzone oder die
Dunstabzugshaube wahlen, schaltet sich das
Gerat automatisch aus. Sie mussen das Gerat
dann wieder einschalten.

Vorsicht vor heiRen Oberflachen

H warnt davor, dass die Kochzone heiB ist. Die
Anzeige erlischt, wenn die Kochzone auf eine
sichere Temperatur abgekuhlt ist.

A WARNUNG

Seien Sie vorsichtig, wenn auf der Anzeige der
Leistungsstufe H angezeigt wird, da die
Kochzone noch heiB ist.

- Nachdem die Kochzone ausgeschaltet wurde,
wird das Symbol bis zur Abkihlung der
Oberflache durchgehend angezeigt. Sollte die
Temperatur in Geratenahe hoch sein, kann es
ldnger dauern, bis die Oberflache abkdihlt.

Verwendung des
Induktionskochfelds

Verwendung der Kochzonen

Aktivierung einer Kochzone

1 Driicken Sie fur eine Sekunde auf die Taste ON/
OFF (EIN/AUS). Nach dem Einschalten zeigt
das Display die Leistungsstufe O an und das
Display der Zeitschaltuhr zeigt --- an, was
angibt, dass das Kochfeld in den
Bereitschaftsmodus Ubergegangen ist.

2 Stellen Sie geeignetes Kochgeschirr auf die
Kochzone, die Sie verwenden mochten.

+ Stellen Sie sicher, dass der Boden des
Kochgeschirrs und die Oberflache der
Kochzone sauber und trocken sind.

3 Driicken Sie die Taste der Kochzone, um das

gewlnschte Kochfeld einzuschalten. O blinkt
auf der Anzeige der Leistungsstufe.

Einzel-Kochzone
hinten links

Inbetriebnahme

Wenn Sie das Kochfeld erstmals mit Strom
versorgen, blinkt H 60 Sekunden lang auf allen
Leistungsstufenanzeigen. Dies ist normal und stellt
keine Fehlfunktion dar.

= S

Einzel-Kochzone vorne
links

Mittlere Einzel-
Kochzone

Einzel-Kochzone vorne
rechts

Einzel-Kochzone
hinten rechts

L0

4 Driicken oder schieben Sie auf die gewiinschte
Leistungsstufe, Die ausgewahlte

el

HJS1N3d

|
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Leistungsstufe wird nach dem Blinken der
Anzeige fur 5 Sekunden aktiviert.

!

Wahlen Sie eine Leistungsstufe, indem Sie den

Leistungsregler dricken.

+ Wenn Sie nicht innerhalb von 1 Minute eine
Leistungsstufe wahlen, schaltet sich das
Induktionskochfeld automatisch aus. Sie

mussen dann wieder bei Schritt 1 beginnen.

+ Sie kdnnen die Leistungsstufe wahrend des
Kochens jederzeit andern, indem Sie diesen
Schritt wiederholen.

HINWEIS

+ Wenn auf der Anzeige ein u mit der
Leistungsstufe blinkt, bedeutet dies, dass:

- Sie das Kochgeschirr nicht auf das korrekte
Kochflache gestellt haben oder

- das Kochgeschirr, das Sie verwenden, nicht
fur das Induktionskochen geeignet ist oder

- das Kochgeschirr zu klein ist oder nicht
ordnungsgemaR auf der Kochzone zentriert
ist.

+ Es wird nicht geheizt, wenn kein geeignetes
Kochgeschirr auf der Kochzone vorhanden ist.

+ Die Anzeige schaltet sich nach 1 Minute
automatisch aus, wenn kein geeignetes
Kochgeschirr auf die Kochzone gestellt wird.

+ Esist normal, dass das Kochfeld im Kochbetrieb
ein leichtes Summ- oder Schwirrgerausch von
sich gibt.

+ Ein Gerausch des Lifters ist auch normal, wenn
die Elektronik der Kochzone wahrend des
Kochens heil3 wird.

+ Die Kochzonen verfligen Uber eine maximale
Leistung, die ihnen zur Verfligung steht. Wenn
dieser Leistungsbereich durch Einschalten der
Kochzonen Uberschritten wird, wird die
Leistungsstufe des Kochzonen automatisch
reduziert.

Leistungsstufen

Die nachstehenden Einstellungen sind nur
Richtwerte. Die genaue Leistungsstufe hangt von
mehreren Faktoren ab, u. a. von IThrem
Kochgeschirr und der Menge, die Sie kochen.
Experimentieren Sie mit dem Induktionskochfeld,
um die Einstellungen zu finden, die Ihnen am
besten dienen.

Leistung

sstufe Geeignet fiir

1-2 + Behutsames Erwarmen von
kleinen Speisemengen

* Schmelzen von Schokolade und
schnell anbrennenden
Lebensmitteln

+ Sanftes Sieden

» Langsames Erwarmen

3-4 + Butter schmelzen
+ Aufwarmen
* Schnelles Sieden

* Reis kochen

5-7 + Pfannkuchen
* Gemdse schwitzen
+ Steaks/Kottelets

8 * Nudeln kochen

+ Sautieren

* Pommes Frites

* Brathahnchen

* Panierte(r) Fisch/Meeresfrichte
+ Gemuse blanchieren

* Brdunen

9 + Braten unter Rihren
* Ansengen
+ Suppe zum Kochen bringen

+ Wasser kochen

s

B * Suppe schnell zum Kochen
bringen

+ Wasser schnell zum Kochen
bringen

%

|
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Den Kochvorgang abschlieRen

1 Driicken Sie die Taste der Kochzone, die Sie

ausschalten mochten und die Anzeige der
Leistungsstufe blinkt fiir 5 Sekunden.

2 Schalten Sie die Kochzone durch Driicken oder

Verschieben des Schiebereglers auf 0" aus.
Stellen Sie sicher, dass die Anzeige O anzeigt.

3 Schalten Sie das gesamte Kochfeld aus, indem
Sie die ON/OFF (EIN/AUS)-Taste driicken.

Verwendung der Boost-
Funktion

Boost-Funktion einschalten

Mit der Boost-Funktion kdnnen groRe
Wassermengen schneller erhitzt werden als mit
der entsprechenden Leistungsstufe 9.

A WARNUNG

+ Verwenden Sie die Boost-Funktion niemals zum
Vorwarmen von leerem Kochgeschirr oder zum
Erhitzen von Ol, Butter oder Schmalz. Das
Kochgeschirr kann beschadigt werden und das
Fett oder Ol kann sich bei Uberhitzung
entzinden.

HINWEIS

+ Die Funktion kann auf jeder Kochzone eingesetzt

werden.

+ Wenn sie vorher die Stufe 0 gewahlt hatten, wird

nach dem automatischen Ausschalten der
Boost-Funktion die Leistungsstufe 9 eingestellt.

+ Unter bestimmten Bedingungen kann sich die

Boost-Funktion automatisch ausschalten, um
die elektronischen Bauteile im Inneren des
Kochfeldes zu schiitzen. Die Leistungsstufe kehrt
zur vorherigen Einstellung zurtick.

+ Die Kochzonen verfligen Uber eine maximale

Leistung. Wenn dieser Leistungsbereich durch
Einschalten der Boost-Funktion tberschritten
wird, wird die Leistungsstufe des Kochzonen
automatisch reduziert.

= S

1 Driicken Sie die Taste der Kochzone, um das

gewiinschte Kochfeld einzuschalten. O blinkt
auf der Anzeige der Leistungsstufe.

2 Driicken Sie die Funktionstaste ,B" und stellen

Sie sicher, dass auf dem Display b angezeigt

wird.

+ Aus Sicherheitsgrinden wird die Boost-
Funktion nach 6 Minuten automatisch
ausgeschaltet.

Boost-Funktion stornieren

1 Driicken Sie die Taste der Kochzone, die Sie

ausschalten méchten und die Anzeige der
Leistungsstufe blinkt fur 5 Sekunden.

el
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2 Driicken oder schieben Sie den Leistungsregler

des Kochfelds, dessen Boost-Funktion Sie
ausschalten mochten und stellen Sie die
gewunschte Leistungsstufe ein.

Verwendung der Flex-
Kochzonen

HINWEIS

+ Schalten Sie die entsprechenden Einzel-
Kochzonen Kochfelder aus, bevor Sie sie als Flex-
Kochzone verwenden.

+ Die Flex-Kochzone besteht aus zwei
unabhangigen Induktoren, die getrennt
gesteuert werden kénnen. Diese Kochzone kann
als eine einzige grofRe Kochzone oder als zwei
unabhangige Einzel-Kochzonen verwendet
werden.

+ Um eine korrekte Erkennung des Kochgeschirrs
und eine gleichmaRige Warmeverteilung zu
gewadbhrleisten, muss das Kochgeschirr korrekt
platziert werden:

1 Um das flexible Kochfeld als ein einziges
groflRes Kochzone zu aktivieren, driicken Sie
einfach die Taste Flex-Kochzone.

+ Die Taste der Flex-Kochzone blinkt und -
wird auf der Anzeige der Leistungsstufe
angezeigt.

(o 5 9-B

2 Driicken Sie an der Rickseite auf die

Leistungsstufe Kochzone, um die Flex-
Kochzone zu verwenden.

HINWEIS

+ Bei der Auswahl der Leistungsstufe 0 leuchtet -
auf und die Flex-Kochzone bleibt aktiv.

Deaktivieren der Flex-Kochzone

Um die Flex-Kochzone wieder als zwei Einzel-
Kochzonen mit unterschiedlichen Leistungsstufen
zu verwenden, driicken Sie die Taste Flex-
Kochzone, um es auszuschalten. Auf jeder Anzeige
der Leistungsstufe blinkt 0.

Verwendung der Erweiterten-
Flex-Kochzone

HINWEIS

+ Die Funktion Erweiterten-Flex-Kochzone
arbeitet durch Verbindung vom Flexible-
Kochzone mit der Halfte des mittleren Einzel-
Kochzone zusammen als groRes Kochfeld.

+ Wahrend der Verwendung der Funktion Einzel-
Kochzone fiir das linke (oder rechte) sowie das
mittlere Kochfeld kann die Funktion Erweiterte-
Flex-Kochzone flr das linke (oder rechte)
Kochfeld nicht verwendet werden.

+ Stellen Sie das Kochgeschirr in die Mitte tber
dem rechten Teil des Flex-Kochzone und seiner
Erweiterung, um die korrekte Erkennung des
Kochgeschirrs und eine gleichmaRige
Hitzeverteilung zu gewahrleisten.

%

1 Um das Erweiterte-Flex-Kochzone als ein
einziges groRes Feld zu aktivieren, driicken Sie
einfach auf die Taste Erweiterte-Flex-
Kochzone.

|
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+ Die Taste ,Erweiterte-Flex-Kochzone" blinkt
und _ wird auf der Anzeige der
Leistungsstufe angezeigt.

+ Verandern der Leistungsstufe des linken
(oder rechten) hinteren Kochfelds.

2 Driicken Sie am hinteren Einzel-Kochzone auf

die Leistungsstufe, um das Erweiterte-Flex-
Kochzone zu verwenden.

HINWEIS

+ Durch die Auswahl der Leistungsstufe 0 leuchtet
~ auf und die Funktion Erweiterte-Flex-
Kochzone bleibt eingeschaltet.

.Erweiterte-Flex-Kochzone" ausschalten

Um die Erweiterte-Flex-Kochzone auszuschalten,
drlicken Sie die Taste Erweiterte-Flex-Kochzone
und auf jeder Anzeige der Leistungsstufe blinkt O.

Verwendung der Funktion
Power Shift Plus

Die Leistungsstufe wird entsprechend der
unterschiedlichen Positionen automatisch
verdndert. Es gibt drei Stufen der Leistungsstufe.

* 9:Vordere Position
* 6: Mittlere Position
+ 2: Hintere Position

1 Driicken Sie nach dem Einschalten die Taste
Power Shift Plus fiir 3 Sekunden, um die
Funktion zu aktivieren.

+ Die Taste ,,Power Shift Plus” blinkt und drei
horizontale Linien erscheinen auf der
Anzeige der Leistungsstufe.

+ Uberprifen Sie die Leistungsstufe des linken
(oder rechten) hinteren Kochfelds.

*

Mo 5 9-8 —

2 Nach der Aktivierung der Funktion Power Shift

Plus verandert sich je nach Position des
Kochgeschirrs dementsprechend die
Leistungsstufe auf 9-6-2 (vorne, Mitte, hinten).

®<13cm d>13cm

e 5 o8 7
;.:89—.9—-

@ Hintere Position
@ Wittlere Position
© Vordere Position

3 Driicken Sie die Taste Power Shift Plus fir 3
Sekunden, um die Funktion zu deaktivieren.
Wahrend Power Shift Plus verwendet wird,
drlcken Sie die Taste Power Shift Plus. Das
Kochfeld schaltet auf 0" und die Funktion wird
ausgeschaltet.

HINWEIS

+ Bitte Uberprufen Sie, ob die GroRe des
Kochgeschirrs angebracht ist. Sollte das
Kochgeschirr nicht erkannt werden, blinkt auf
dem Display der vorderen Leistungseinstellung
u und die Funktion wird ausgeschaltet.

+ Verwenden Sie nur ein Kochgeschirr und achten
Sie auf seine GroéRe und Position.

+ Power Shift Plus und die mittlere Kochzone
kénnen nicht zusammen verwendet werden.

%
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Leistungsstufen anpassen

Verwenden Sie diese Funktion, um die
gegenwartigen Leistungsstufen der drei
Kochbereiche des Flex-Kochzone zu verandern.
Der linke und rechte Bereich kann
dementsprechend eingestellt werden.

1 Driicken Sie fir 3 Sekunden gleichzeitig auf die

Tasten Power Shift Plus sowie auf die Taste
Zeitschaltuhr.

2 Driicken oder schieben Sie den entspechenden

Leistungsregler, um die der Leistungsstufe auf
die dementsprechende Position zu verandern.

+ Vordere Position: linke (oder rechte) vordere
Einzel-Kochzone
+ Mittlere Position: mittlere Einzel-Kochzone

+ Hintere Position: linke (oder rechte) hintere
Einzel-Kochzone

3 Driicken Sie die Taste Zeitschaltuhr, um die
Einstellung der Leistungsstufe zu beenden.

Verwendung der Funktion des
Wasserkochalarms

Der Wasserkochalarm passt die Leistungsstufe
automatisch an und informiert Sie mit einer
Melodie, dass das Wasser kocht.

+ Sollte etwas anderes als Wasser eindringen kann
die Funktion des Wasserkochalarms eventuell
nicht korrekt funktionieren. Fugen Sie beim
Erreichen des Siedepunkts Salz und Gewurze
hinzu.

+ Der Wasserkochalarm ist verfugbar fir @ und ©
mit Ausnahme von @.

+ Der Wasserkochalarm und die Kochzonen
kénnen wie folgt verwendet werden:

- Bei Nichtverwendung anderer Kochfelder in
demselben Bereich (links oder rechts), kann

die Funktion fiir 4 Kochfelder aul3er dem
mittleren Kochfeld benutzt werden

ilasssukee Verfiigbare Kochzone
alarm
O 0der © Einzel- 0,0
Kochzone
Flex- 0+0
Kochzone
Erweiterte- 0-0+-0
Flex-
Kochzone
B o0der® Einzel- 0.0
Kochzone
Flex- 0+0
Kochzone
Erweiterte- 0-60:-0
Flex-
Kochzone
O oder ® +
O oder ©

- Flr den korrekten Betrieb, stellen Sie das
Kochgeschirr in die Mitte der ausgewahlten

Kochzone.

O

%

|
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+ Verwenden Sie zum korrekten Betrieb
vollsténdig beschichtetes, mehrschichtiges (3-
oder 5-lagiges) Edelstahlkochgeschirr mit einem
Durchmesser von 16 bis 24 cm.

+ Der Wasserkochalarm wird storniert, wenn das
Kochgeschirr wie folgt platziert wird:

- Zwischen @ und © oder zwischen @ und @

- Bei einer Position, die nur einen Teil von @
(oder ©, ©, ©) abdeckt

o O
O

1 Driicken Sie die Taste der gewtinschten

Kochzone und driicken Sie danach auf die
Taste Wasserkochalarm.

2 Die Anzeige des Wasserkochalarms leuchtet

auf und in der Anzeige der Leistungsstufe
blinkt 9 flr 5 Sekunden auf, bevor die Funktion
die Arbeit aufnimmt.

3 Wenn das Wasser kocht, ertont eine Melodie

und die Leistungsstufe wird dementsprechend
angepasst. Die angepasste Leistungsstufe wird
auf dem Display angezeigt.

Stornierung der Wasserkochalarmfunktion

1 Wahlen Sie die Kochzonen Taste des
auszuschaltenden Kochfeldes aus.

2 Wahlen Sie die Leistungsstufe ,0“, um die
Funktion auszuschalten.

+ Wird eine andere Leistungsstufe als 0
ausgewahlt, so schaltet der

s

%

Wasserkochalarm aus und die Kochzone
arbeitet auf der ausgewahlten Stufe.

HINWEIS —

+ Die Zeitschaltuhr kann wahrend der g
Verwendung des Wasserkochalarms verwendet S
werden. Wenn die Zeit ablauft, bevor das Wasser
kocht, wird der Wasserkochalarm storniert und 9

das Kochfeld schaltet aus.

* Wenn wahrend des Wasserkochalarms die
Leistungsstufe verandert wird, wird die Funktion
abgebrochen und die Leistungsstufe wird
angepasst.

+ Der Wasserkochalarm kann in bestimmten
Situationen zum Bauteilschutz abgebrochen
werden.

* Wenn die maximal zulassige Stromlast wahrend
der Verwendung des Wasserkochalarms
Uberschritten wird, dndert sich die
Leistungsstufe und die Funktion wird
abgebrochen.

+ Wenn am Kochfeld die Anzeige der Resthitze H
angezeigt wird, kann die Funktion
«Wasserkochalarm” eventuell nicht korrekt
funktionieren. Bitte warten Sie vor der
Verwendung bis die Hitze abgeklungen ist.

+ Verwenden Sie zum korrekten Betrieb salzloses
Wasser mit einem Volumen von 0,5-3 | bei einer
Temperatur unter 40 °C.

+ Wenn waéhrend der Verwendung der Funktion
etwas hinzugefligt oder entfernt wird,
funktioniert diese evtl. nicht korrekt.

+ Wennwahrend der Verwendung dieser Funktion
das Kochgeschirr bewegt wird, kann U (kein
erkanntes GefaR) angezeigt werden und die
Funktion wird ggf. abgebrochen. Wenn das
Kochgeschirr zurlickgestellt wird, bevor die
Anzeige U erlischt, kehrt die Leistungsstufe zur
zuletzt angezeigten Stufe zurtck.

« Offnen Sie wahrend der Verwendung des
Wasserkochalarms den Deckel und halten Sie
das Volumen des Kochgeschirrs bei 1/4 bis 3/4.
Wenn 3/4 lberschritten wird, kann dies zum
Uberkochen fiihren, auch wenn die Hitzezufuhr
angepasst wird.

e
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HINWEIS

Wenn wahrend der Verwendung des
Wasserkochalarms ,Pause” aktiviert wird, wird
der Wasserkochalarm abgebrochen. Wenn Sie
die Funktion ,Pause” abbrechen, wird der
Wasserkochalarm nicht erneut aktiviert und es
kehrt auf die vorherige Leistungsstufe
betrieben.

Wenn wahrend der Verwendung des
Wasserkochalarms ,Warmhalten” aktiviert wird,
wird der Wasserkochalarm abgebrochen. Wenn
Sie die Funktion ,Warmhalten" abbrechen, wird
der Wasserkochalarm nicht erneut aktiviert und
es kehrt auf die vorherige Leistungsstufe 2
betrieben.

Verwendung der
Warmhaltefunktion

Halten Sie unter Verwendung der Taste
Warmbhalten Ihre Speisen warm.

Sie kbnnen das Warmhalten der Kochzone dhnlich
der Leistungseinstellungen der Kochzone
einstellen.

1

2

Dricken Sie die Taste der gewlinschten

Kochzone und driicken Sie danach die Taste
Warmhalten.

Die Anzeige der Leistungsstufe blinkt bei
Leistungsstufe 2 fur 5 Sekunden.

Stornieren der Warmhaltefunktion

1

s

Wahlen Sie die Kochzonen Taste des
auszuschaltenden Kochfeldes aus.

Dricken Sie zum Ausschalten der Kochzone

entweder die Taste fir Leistungsstufe 0 oder
die Taste Warmhalten.

+ Wenn eine andere Leistungsstufe als 0
ausgewahlt wird, wird die Funktion
Warmbhalten ausgeschaltet und die
Kochzone arbeitet auf der ausgewahlten
Leistungsstufe weiter.

+ Wenn die Taste Warmhalten gedruickt wird,

verbleibt die Leistungsstufe auf 2 und nur
die Funktion wird ausgeschaltet.

Verwendung der
Eignungsanzeige

Die Eignungsanzeige ist ein Index, der es Ihnen
erlaubt zu Uberprifen, ob das Kochgeschirr sich
gut erwarmt.

1 Stellen Sie das Kochgeschirr auf die

gewunschte Kochzone und stellen Sie die
Leistungsstufe auf 9.

2 Drucken Sie gleichzeitig die entsprechende
Taste des Kochfeldes und die Taste Keylock
(Tastensperre). Die Eignungsanzeige schaltet
das Display der Zeitschaltuhr ein und schaltet
sie nach 5 Sekunden wieder aus.

*

%

Wert Eignung
0-3 Niedrig
4-8 MittelmaRig
9-10 Hoch
HINWEIS

+ Je hoher der angezeigte Wert, desto besser
erwarmt sich das Kochgeschirr.

+ Wenn der Wert niedrig ist, Uberprufen Sie
Material, GréRe und Form der Grundplatte des
Kochgeschirrs.

|
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- Auch wenn das Kochgeschirr eine IH-
Markierung aufweist, kann es auf diesem
Gerat bei niedrigem Wert eventuell nicht
korrekt erhitzt werden.

- Wenn die GroRe des Kochgeschirrs nicht
korrekt zur GréRe der Kochzone passt, kann
die Anzeige niedrig sein. Uberpriifen Sie die
Eignung bei einer anderen Kochzone erneut.

Verwendung der
Zeitschaltuhrfunktion

Sie kdnnen mit der Zeitschaltuhr einstellen, dass
eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der
eingestellten Zeit ausgeschaltet werden.

1 Um flr die verwendete Kochzone die

Zeitschaltuhr zu verwenden, driicken Sie die
Taste ,Kochzonen”.

2 Stellen Sie die Zeit durch Driicken der Tasten +/
- ein.
+ Halten Sie die Taste gedruckt, um die Zeit
schnell zu verandern.

+ Drucken Sie die Taste +/-, um zwischen 360
Minuten auf 0 Minuten einzustellen.

+ Die Zeit 0 Minuten wird angezeigt als ---.

* Wenn die Taste +/- ohne Auswahl einer
Kochzone gedruckt wird, wird die
Zeitschaltuhr der letzten betriebenen
Kochzone eingestellt.

min

5 8 — l

*Hold \seconds

HINWEIS

* Nach dem Einstellen der Zeitschaltuhr leuchtet
die Zeitschaltuhranzeige auf und der
Countdown beginnt sofort.

3 Wenn die Zeitschaltuhr flr das Kochen ablauft,

wird die entsprechende Kochzone automatisch
ausgeschaltet.

I
HINWEIS S
* Andere Kochzonen werden in Betrieb gehalten, 5
wenn sie vorher eingeschaltet waren. A
I

+ Wenn der Zeitbereich der Zeitschaltuhr die
maximale Betriebszeit der eingestellten
Leistungsstufe Uberschreitet, so wird die Zeit
automatisch auf die maximale Betriebszeit
reduziert.

- Die Boost-Funktion arbeitet flir maximal
6 Minuten. Wenn die Zeitschaltuhr auf mehr
als 6 Minuten eingestellt ist, arbeitet die
Boost-Funktion flir 6 Minuten und danach
wechselt die Leistungsstufe auf Stufe 9,
wahrend die Zeitschaltuhr weiterhin aktiviert

ist.
StandardmaRBige
Leistungsstufe Betriebszeit
(Minuten)
1 360
2-3 300
4 240
5 180
6-7 90
8-9 60
B 60

= kS o C

Um die verbleibende Zeit zu sehen

Die Zeitschaltuhr zeigt die verbleibende Zeit der
Hauptkochzone an, und die Taste der
Hauptkochzone leuchtet heller als die anderen
Kochzonentasten.

+ Wenn die Kochzonen-Taste gedrickt wird, wird
das ausgewahlte Kochfeld zur Hauptkochzone
und auf der Anzeige der Zeitschaltuhr erscheint
die verbleibende Zeit.

+ Wenn die Taste ,Zeitschaltuhr” gedruckt wird,
kann die Hauptkochzone in der folgenden
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Reihenfolge zwischen den Kochzonen mit
aktivierter Zeitschaltuhr umgeschaltet werden:

- Vorne links — Vorne rechts — Hinten rechts
— Mitte — Hinten links

Zeitschaltuhr dandern

1

Dricken Sie die Kochzonen-Taste oder

Zeitschaltuhr, um auf die zu dndernde
Hauptkochzone zu wechseln.

Stellen Sie die Zeit durch Driicken der Tasten +/
- ein.

Abbrechen der Zeitschaltuhr

1

Stellen Sie die verbleibende Zeit durch Driicken
der Taste +/- auf 0 ein.

Die Anzeige der Zeitschaltuhr zeigt --- an und
die Zeitschaltuhr wird storniert. Durch
Stornierung der Zeitschaltuhr wird die
Kochzone nicht ausgeschaltet.

Andere Funktionen

Wi-Fi (WLAN)-Anschluss

s

Driicken Sie die Taste fur den Wi-Fi (WLAN)-
Anschluss 3 Sekunden lang, die Wi-Fi (WLAN)-
LED LEUCHTET AUF. Die Wi-Fi (WLAN)-Funktion
ist EENGESCHALTET. Befolgen Sie die
Anweisungen in der LG ThinQ-Anwendung auf
Ihrem Smartphone zur Verwendung der Wi-Fi
(WLAN)-Funktion.

*
=N
i

Im netzwerkbetriebenen Bereitschaftsmodus
bendtigt das Gerat maximal 2 Watt.

S e

Anschluss der Dunstabzugshaube

+ Dieses Produkt verfugt Uber ein Wi-Fi-Gerat, mit
dem Sie das Kochfeld mit LG-
Dunstabzugshauben verbinden kénnen. Uber
den Wi-Fi (WLAN)-Anschluss kdnnen Sie die
Dunstabzugshaube mit der LG ThinQ-
Anwendung verbinden. Aktivieren Sie den Wi-Fi
(WLAN)-Anschluss. Driicken Sie die Taste fur den
Anschluss der Dunstabzugshaube, die
Dunstabzugshauben-LED LEUCHTET. Der
Anschluss der Dunstabzugshaube ist
EINGESCHALTET.

HINWEIS

+ Der Anschluss der Dunstabzugshaube
funktioniert nicht, wenn Probleme oder
Stérungen bei der Wi-Fi Konnektivitat,
Verbindungsprobleme oder Stérungen,
Fehlfunktionen oder Fehler bei der
Netzwerkverbindung vorliegen.

Verwendung der Tastensperre

Sie kénnen die Tasten sperren, um eine
unbeabsichtigte Benutzung zu verhindern (z. B.
wenn Kinder versehentlich das Kochfeld oder die
Dunstabzugshaube einschalten).

Wenn die Tasten gesperrt sind, sind alle Tasten
auler der EIN/AUS-Taste und der Taste Keylock
(Tastensperre) deaktiviert.

Sie kdnnen das Gerat jederzeit mit der EIN/AUS-
Taste ausschalten, miussen aber vor der ndchsten
Bedienung die Sperre des Gerats aufheben.
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Sperren/Entsperren der Tasten

Driicken Sie die Keylock (Tastensperre)-Taste 3
Sekunden lang.

Verwendung des Pausenmodus

Verwendung des Pausenmodus

+ Die Pause-Funktion reduziert die Leistungsstufe
einer Kochzone auf die Leistungsstufe 1 und halt
sie auf dieser Stufe, bis sie deaktiviert wird. Mit
dieser Funktion kénnen Sie den Kochvorgang
kurz unterbrechen und dann fortsetzen.

So schalten Sie den Pausenmodus ein

1 Dricken Sie die Pause-Taste.

2 Die Leistungsstufe aller aktiven Kochzonen
wird auf Stufe 1 verandert.

So beenden Sie den Pausenmodus

1 Driicken Sie die Pause-Taste, um die Kochzone

wieder auf die vorherige Leistungsstufe
einzustellen.

HINWEIS

+ Wenn sich die Kochzone im Pausenmodus
befindet, sind alle Tasten auRRer der Taste ON/
OFF (EIN/AUS) und der Taste Pause deaktiviert.
Sie kdnnen das Induktionskochfeld jederzeit mit
der Taste ON/OFF (EIN/AUS) ausschalten.

A WARNUNG

+ Das Kochfeld muss der verfigbaren
Stromversorgung angepasst werden.

+ Die Einstellungen der Stromversorgung dirfen
nur durch qualifiziertes Fachpersonal eingestellt
werden

Halten Sie gleichzeitig die Taste des vorderen
Kochfelds und die Taste Zeitschaltuhr fir 3
Sekunden gedrtickt. Die Einstellung der maximalen
Leistungsstufe blinkt fur 5 Sekunden auf dem
Display der Zeitschaltuhr.

Display Maximale Leistung
P37 3700 W (16 A)
P46 4600 W (20 A)
P58 5800 W (25 A)
P69 6900 W (30 A)
P74 7400 W (32 A)
(Werkseinstell
ung)

Einstellung der
Leistungsbegrenzung
Ermdglicht ggf. die Begrenzung der

Gesamtleistung des Kochfelde auf der Grundlage
der Bedingungen Ihrer Elektroinstallation.

%
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INTELLIGENTE FUNKTIONEN

LG ThinQ-App

Diese Funktion steht nur bei Modellen mit WLAN
zur Verfugung.

Mithilfe der LG ThinQ-App kénnen Sie Uber ein
Smartphone mit dem Gerat kommunizieren.

Die Funktionen der LG ThinQ-
App

Verbinden Sie sich mit dem Gerat von einem
Smartphone aus, Uber das Sie die komfortablen,
intelligenten Funktionen verwenden kénnen.

Paarung der Dunstabzugshaube
Ermdglicht IThnen die Auswahl der
Dunstabzugshaube, die mit Ihrer Induktion
arbeiten soll.

Uberwachung

Mit dieser Funktion kénnen Sie den Betriebsstatus
des Gerats, den Status der Sperre, die
Warmestarke der einzelnen Brenner und die
Zeitschaltuhr prufen.

Uberwachung der Nutzungszeit

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Gesamtzeit
prufen, die jeder Brenner heute, wochentlich und
monatlich verbraucht.

HINWEIS

+ Inden folgenden Fallen missen Sie die
Netzwerkinformationen firr jedes Gerét in der
LG ThinQ-Anwendung unter Geratekarten —
Einstellungen — Netzwerk dndern
aktualisieren.

- der drahtlose Router wird gedndert

- das Passwort des drahtlosen Routers wird
gedndert

- Internetdienstanbieter wird gedndert
» Um das Gerat vom Wi-Fi (WLAN)-Netzwerk zu
trennen, I6schen Sie dieses Geratin der Liste der

verbundenen Produkte der LG ThinQ-
Anwendung.

+ Umdie Geratefunktionalitat zu verbessern, kann
die App ohne Benachrichtigung des Nutzers
geandert werden.

%

+ Funktionen kénnen sich je nach Modell
unterscheiden.

Installieren der LG ThinQ-App
und Verbinden eines LG Gerats

Modelle mit QR-Code

Scannen Sie den am Produkt angebrachten QR-
Code mit der Kamera oder einer QR-Code-
Leseanwendung auf IThrem Smartphone.

-

= O] |
o () &

Modelle ohne QR-Code

1 Suchen Sie nach der LG ThinQ-App im Google

Play Store oder Apple App Store und
installieren Sie sie auf Ihrem Smartphone.

2 Fuhren Sie die LG ThinQ-App aus und melden

Sie sich mit Ihrem bestehenden Konto an oder
erstellen Sie ein LG-Konto, um sich
anzumelden.

3 Beruhren Sie die Taste ,Hinzufuigen” (4 in der
LG ThinQ-App, um Ihr LG Gerat zu verbinden.
Befolgen Sie die Anweisungen in der App, um
den Vorgang abzuschlieRRen.

HINWEIS

+ Um die WLAN-Verbindung zu Uberprifen,
stellen Sie sicher, ob die Wi-Fi-Anzeige auf dem
Bedienfeld leuchtet.

|
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+ Das Gerat unterstutzt nur 2,4-GHz-WLAN-
Netzwerke. Informationen zur Uberpriifung der
Netzwerkfrequenz erhalten Sie von Ihrem
Internetdienstanbieter oder im Handbuch Ihres
WLAN-Routers.

* LG ThinQ ist fur keine Netzwerkbedingungen,
Stérungen bzw. Fehler, die durch
Netzwerkverbindung verursacht wurden,
verantwortlich.

+ Die Umgebung der Drahtlosverbindung kann
dazu flihren, dass der drahtlose Netzwerkdienst
langsam ausgefihrt wird.

+ Wenn der Abstand zwischen dem Gerat und dem
drahtlosen Router zu grof ist, wird das Signal
schwach. Es kann lange dauern, bis der
Anschluss verbunden ist, oder die Installation
kann fehlschlagen.

+ Wenn das Gerat Schwierigkeiten hat, sich mit
dem WLAN-Netzwerk zu verbinden, kann es sein,
dass es zu weit vom Router entfernt ist. Kaufen
Sie einen WLAN-Repeater
(Reichweitenerweiterung), um die WLAN-
Signalstarke zu verbessern.

+ Die Netzwerkverbindung funktioniert je nach
Internetdienstanbieter mdglicherweise nicht
richtig.

+ Die WLAN-Verbindung kénnte wegen der
Heimnetzwerkumgebung nicht aufgenommen
oder kénnte unterbrochen werden.

+ Das Gerat kann aufgrund von Problemen mit der
drahtlosen Signalibertragung nicht verbunden
werden. Ziehen Sie den Stecker des Gerats und
warten Sie etwa eine Minute, bevor Sie es erneut
versuchen.

+ Der Name des WLAN-Netzwerks (SSID) sollte aus
einer Kombination aus lateinischen Buchstaben
und Zahlen bestehen (Verwenden Sie keine
Sonderzeichen).

+ Die Smartphone-Nutzerschnittstelle (UI) kann je
nach Betriebssystem (OS) und Hersteller
unterschiedlich ausfallen.

+ Wenn das Sicherheitsprotokoll des Routers auf
WEP steht, kann es sein, dass Sie kein Netzwerk
einrichten kénnen. Bitte dndern Sie es auf ein
anderes Sicherheitsprotokoll (wir empfehlen
WPA2) und verbinden Sie das Produkt erneut.

+ Um die Wi-Fi-Funktion zu deaktivieren, halten Sie
die Taste fir den Wi-Fi (WLAN)-Anschluss fir 3

s

%

Sekunden gedruickt. Das Wi-Fi Anzeichen wird
ausgeschaltet.

+ Um das Geréat erneut zu verbinden oder einen
weiteren Benutzer hinzuzufiigen, halten Sie die EEEE
Taste fur den Wi-Fi (WLAN)-Anschluss 3
Sekunden lang gedriickt, um sie voriibergehend
auszuschalten. Fihren Sie die LG ThinQ-
Anwendung aus und folgen Sie den
Anweisungen in der Anwendung, um das Gerat
zu verbinden.

HJS1N3d

LG ThinQ UP

Erleben Sie durch Produktaktualisierung der
AppLG ThinQ die neuen Funktionen.

Wenn eine aktualisierbare Funktion verfligbar ist,
erscheint beim Hochfahren des Produkts eine
Aktualisierungsbenachrichtigung auf dem
Bedienfeld des Produkts und ein Kochfeld wird
ausgewahlt.

Zum Beispiel kénnen die Leuchtsegmente des
Displays in Reihenfolge aufleuchten, bis L
erscheint.

4 |

1 Aktualisierungsbenachrichtigungen werden

an Ihr Smartphone geschickt, sobald eine
aktualisierbare Funktion verfligbar ist.

2 Wabhlen Sie auf Ihrem Smartphone auf die

Aktualisierungsbenachrichtigung, um in der
App auf die Aktualisierung der Funktionen
von LG ThinQ zuzugreifen.

3 Wabhlen Sie unter Punkt Aktualisierung der

Funktionen eine neue Funktion aus und
driicken Sie auf die Taste Aktualisieren.

4 Nach Fertigstellung Uberprifen Sie die

Anleitung der App LG ThinQ fur die
detaillierten Funktionseinstellungen.

e
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36 INTELLIGENTE FUNKTIONEN

— | Quellcodes verpflichtet sind, zu erhalten und um
HINWEIS Zugang zu allen genannten Lizenzbedingungen,
Kopierschutzhinweisen und anderen
diesbezuglichen Dokumenten zu erhalten,
besuchen Sie bitte https://opensource.lge.com.

LG Electronics bietet gegen eine kostendeckende
Gebuhr den Quellcode an. Senden Sie dazu eine
Anfrage per E-Mail an opensource@Ige.com.
Dieses Angebot gilt fur jeden, der diese
Informationen erhalt, fir einen Zeitraum von drei
Jahren nach der letzten Lieferung dieses Produkts.

+ Diese Funktion ist nur bei einigen Modellen
verfligbar.

* Nach dem Beenden kénnen die tatsachlichen
Produktfunktionen von denen in der
Bedienungsanleitung beschriebenen
abweichen.

Spezifikationen der Funkanlage

Betriebsfrequenz Au§gangs
Typ bereich leistung
(Max.)
Wireless LAN | 400 MHz-2483,5
MHz <100 mW
Bluetooth™

*1 Diese Funktion ist nur bei einigen Modellen
verflgbar.

Kabellose Funktion S/W-Version: V 1.0

Aus Ruicksicht auf den Benutzer sollte dieses Gerat
mit einem Mindestabstand von 3 cm zwischen
Gerat und Gehause installiert und betrieben
werden.

Konformitatserklarung

e

Hiermit erklart LG Electronics, dass die Funkanlage
des Typs Kochfeld mit der Richtlinie 2014/53/EU
Ubereinstimmt. Der vollstandige Text der EU-
Konformitatserklarung ist unter der folgenden
Internetadresse verfligbar:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Information: Hinweis beziiglich
Open-Source-Software

Um den in diesem Produkt enthaltenen Quellcode
unter der GPL, LGPL, MPL und anderen Open-
Source-Lizenzen, die zur Offenlegung des

= kS o C
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WARTUNG
Pflege und Reinigung

Reinigung des Gerats

A VORSICHT

+ Ein Dampfreiniger darf nicht verwendet werden.

Alltégliche Verschmutzungen auf
dem Glas (Fingerabdriicke, Flecken,
Essensreste oder nicht-
zuckerhaltige Reste auf dem Glas)

1 Schalten Sie die Stromversorgung des
Kochfeldes aus.

2 Tragen Sie einen Kochfeldreiniger auf, solange
das Glas noch warm (aber nicht heilR!) ist.

3 Spulen Sie das Kochfeld ab und wischen Sie es

mit einem sauberen Tuch oder Papiertuch
trocken.

HINWEIS

+ Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, liegt kein
Anzeichen fir eine ,heiRe Oberflache" vor, aber
die Kochzone kann noch heil sein! Seien Sie
dullerst vorsichtig.

+ Grobe Topfreiniger, und scharfe/abrasive
Reinigungsmittel kdnnen das Glas zerkratzen.
Lesen Sieimmer das Etikett, um zu prifen, ob Ihr
Reiniger oder Scheuerschwamm geeignet ist.

+ Lassen Sie niemals Reinigungsriickstande auf
dem Kochfeld zurtick: Das Glas kann dadurch
fleckig werden.

s

Uberkochende und geschmolzene
Lebensmittel und heiRe Zuckerreste
auf dem Glas

Entfernen Sie diese sofort mit einem fiir das
Kochfeld geeigneten Pfannenwender,
Palettenmesser oder Rasierklingenschaber, aber
achten Sie auf die heilRen Oberflachen der
Kochzonen:

1 schalten Sie die Stromversorgung des

Kochfelds tGber den mechanischen
Trennschalter aus.

2 Halten Sie das Messer oder Utensil in einem

Winkel von 30° und schaben Sie die
verschmutzte oder verschlttete Flissigkeit
langsam an einer kiihlen Stelle des Kochfeldes
ab. Eine unsachgemaRe Verwendung des
Messers kann zu Kratzern auf der Oberflache
des Kochfeldes fuhren.

3 Wischen Sie die verschmutzte Stelle mit einem
Geschirrtuch oder Papiertuch auf.

4 Fuhren Sie die Schritte 2 bis 3 fur JAlltagliche
Verschmutzungen auf Glas" aus.

HINWEIS

+ Entfernen Sie Flecken, die durch geschmolzene
und zuckerhaltige Lebensmittel oder
verschittete Flissigkeiten entstanden sind, so
schnell wie mdéglich. Wenn sie auf dem Glas
abkuhlen, kdnnen sie schwer zu entfernen sein
oder sogar die Glasoberflache dauerhaft
beschadigen.

el

HJS1N3d
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A WARNUNG

+ Schnittgefahr: Wenn die Sicherheitsabdeckung
einer Reinigungsklinge zurtickgezogen ist, ist die
Klinge in einem Schaber messerscharf.
Verwenden Sie das Gerat mit dul3erster Vorsicht
und bewahren Sie es stets sicher und auRerhalb
der Reichweite von Kindern auf.

Verschuttete Flussigkeiten auf dem
Bedienfeld

1 Schalten Sie die Stromversorgung des
Kochfeldes aus.

2 Saugen Sie die verschuttete FlUssigkeit auf.

3 Wischen Sie den Bereich des Bedienfelds mit

einem sauberen, feuchten Schwamm oder
Tuch ab.

4 Wischen Sie die Stelle mit einem Papiertuch
vollstandig trocken.

HINWEIS

+ Es kann sein, dass das Kochfeld einen Signalton
abgibt und sich selbst ausschaltet und dass das
Bedienfeld nicht funktioniert, solange
Flissigkeit darauf vorhanden ist. Stellen Sie
sicher, dass Sie den Bereich des Bedienfelds
trocken wischen, bevor Sie das Kochfeld wieder
einschalten.
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FEHLERBEHEBUNG

Bevor Sie sich an den Kundendienst wenden

Reparaturen durfen nur von einem lizenzierten Techniker durchgefiihrt werden. Unsachgemal3e

Reparaturen kdnnen zu erheblichen Gefahren fiir Sie und andere fihren. Einige kleinere Probleme kénnen

jedoch wie in der folgenden Tabelle beschrieben behoben werden:
Wenn ein Problem nicht geldst wird, wenden Sie sich bitte an ein LG Electronics-Kundendienstzentrum.

Teile und Funktionen

eingeschaltet werden.

Symptome Madgliche Ursache und Losung
Das Kein Strom
Indukt!onskochfeld + Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld an die Stromversorgung
kann nicht

angeschlossen und eingeschaltet ist. Priifen Sie, ob bei Ihnen zu Hause
oder in Ihrer Umgebung ein Stromausfall vorliegt. Wenn Sie alles geprift
haben und das Problem weiterhin besteht, kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

Das Bedienfeld
reagiert nicht.

Die Tasten sind gesperrt.

+ Entsperren Sie die Tasten. Siehe Abschnitt ,Tastensperre” fir weitere
Informationen.

Das Bedienfeld ist
schwer zu bedienen.

Méglicherweise befindet sich ein leichter Wasserfilm auf den Tasten
oder Sie beriihren die Tasten nur mit der Fingerspitze.

« Stellen Sie sicher, dass der Bereich des Bedienfelds trocken ist, und
berihren Sie die Tasten mit dem Fingerballen.

Das Glas ist zerkratzt
und fleckig.

Grobkantiges Kochgeschirr

+ Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachen und glatten Boden. Siehe ,Das
richtige Kochgeschirr auswahlen”.

Ungeeignete, scheuernde Topfreiniger oder Reinigungsmittel werden
verwendet.

+ Siehe ,WARTUNG".

Manches Kochgeschirr
macht knisternde oder
klickende Gerausche.

Dies kann durch die Konstruktion Ihres Kochgeschirrs verursacht
werden (Schichten aus verschiedenen Metallen schwingen
unterschiedlich).

+ Dies ist normal fir Kochgeschirr und kein Anzeichen einer Stérung.

Das
Induktionskochfeld
gibt ein leises
Brummgeréausch von
sich, wenn es auf hoher
Leistungsstufe
betrieben wird.

Dies wird durch die Technologie des Induktionskochens verursacht.

+ Das ist normal, aber das Gerdusch sollte leiser werden oder ganz
verschwinden, wenn Sie die Leistungsstufe verringern.

s
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el

Symptome

Mégliche Ursache und Lésung

Geblasegerausche, die
vom
Induktionskochfeld
ausgehen.

Das in Ihrem Induktionskochfeld eingebaute Geblase hat sich
eingeschaltet, um eine Uberhitzung der Elektronik zu verhindern. Es
kann sein, dass es weiterlauft, auch wenn Sie das Induktionskochfeld
ausgeschaltet haben.

+ Das ist normal und erfordert keine Mal3nahmen. Schalten Sie die
Stromversorgung des Induktionskochfelds nicht aus, wahrend das
Geblase in Betrieb ist.

Das Kochgeschirr wird
nicht heiB und auf der
Anzeige erscheinen
Fehlercodes.

Das Induktionskochfeld kann das Kochgeschirr nicht erkennen, weil es
nicht fur das Induktionskochen geeignet ist.

+ Verwenden Sie fur das Induktionskochen geeignetes Kochgeschirr. Siehe
Abschnitt ,Das richtige Kochgeschirr wahlen”.

Das Kochgeschirr wird
nicht hei und auf der
Anzeige erscheint ,,u”.

Das Induktionskochfeld kann das Kochgeschirr nicht erkennen, weil es
zu klein fiir die Kochzone ist oder nicht ordnungsgeman darauf zentriert
ist.

+ Zentrieren Sie das Kochgeschirr und stellen Sie sicher, dass sein Boden zur
GroRe der Kochzone passt.

Das
Induktionskochfeld
oder eine Kochzone hat
sich unerwartet
ausgeschaltet, ein Ton
ertont und ein
Fehlercode wird
angezeigt (in der Regel
im Wechsel mit einer
oder zwei Ziffern im
Zeitschaltuhr-Display).

Technische Storung

+ Notieren Sie sich die Fehlerbuchstaben und -nummern, trennen Sie das

Gerat vom Stromnetz und kontaktieren Sie einen qualifizierten Techniker.

Die LED leuchtet nicht
auf, wenn das Gerat
eingesteckt wird.

Keine Stromversorgung.

+ Prufen Sie, ob der Stecker fest in der Steckdose sitzt und ob die Steckdose
funktioniert.

Die LED der Anzeige
leuchtet auf, aber der
Heizvorgang beginnt
nicht.

Die Temperatur des Kochfelds ist zu hoch.

+ Die Umgebungstemperatur ist mdglicherweise zu hoch. Der Lufteinlass
oder die Luftungs6ffnung ist méglicherweise blockiert.

Es liegt ein Problem mit dem Geblase vor.
+ Prifen Sie, ob das Geblase einwandfrei lauft.

Die Heizung bricht
wahrend des Betriebs
plétzlich ab und auf der
Anzeige blinkt ,,u”.

Der Typ des Kochgeschirrs ist falsch.
Der Durchmesser des Kochgeschirrs ist zu klein.

+ Verwenden Sie ein geeignetes Kochgeschirr (beziehen Sie sich auf die
Bedienungsanleitung).

Das Kochfeld ist liberhitzt.

+ Das Gerat ist Uberhitzt. Warten Sie, bis die Temperatur wieder normal ist.
Driicken Sie die Taste ON/OFF (EIN/AUS), um das Gerat neu zu starten.

s
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Symptome

Mégliche Ursache und Lésung

Die LED auf dem
Display blinkt und
funktioniert nicht.
Die Beruihrungstaste
der Platine
funktioniert nicht.

Es liegt ein voriibergehender Stromausfall vor.

+ Schalten Sie den Strom Uber den Schutzschalter ab. Stellen Sie die
Stromzufuhr nach einer Weile wieder her. Sollte das Problem weiterhin
bestehen, kontaktieren Sie den Kundendienst.

Fehlercode F,F |, F2,F3, FY,FS, Fb, F1, FB, FS, FF, Fn, FE, E l erscheint auf
dem Display.

+ Die elektronische Steuerung hat einen Fehlerzustand erkannt. Schalten Sie
die Stromzufuhr aus und erneut ein, um den Fehlercode zu l6schen.

* Wenn das Problem weiterhin auftritt, kontaktieren Sie den Kundendienst.

WLAN

Symptome

Madgliche Ursache und Losung

Ihr Hausgerat und das
Smartphone sind nicht
mit dem WLAN-
Netzwerk verbunden.

Das Passwort fiir das WLAN, mit dem Sie sich verbinden wollen, ist
falsch.

+ Suchen Sie das WLAN-Netzwerk, das mit Ihrem Smartphone verbunden
ist, und entfernen Sie es. Registrieren Sie dann Ihr Gerat auf LG ThinQ.

Mobile Daten sind fiir Ihr Smartphone aktiviert.

+ Schalten Sie die Mobilen Daten Ihres Smartphones aus und registrieren
Sie das Gerat Uber das WLAN-Netzwerk.

Der Name des kabellosen Netzwerks (SSID) ist falsch eingerichtet.

+ Der Name des WLAN-Netzwerks (SSID) sollte aus einer Kombination aus
lateinischen Buchstaben und Zahlen bestehen (Verwenden Sie keine
Sonderzeichen).

Die Frequenz des Routers ist nicht 2,4 GHz.

* Nur Router mit 2,4 GHz-Frequenz werden unterstltzt. Bitte richten Sie den
kabellosen Router auf 2,4 GHz ein und verbinden Sie das Gerat mit dem
kabellosen Router. Sie kdnnen Ihren Internetanbieter oder den Hersteller
des Routers um Informationen Uber die Routerfrequenz bitten.

Der Abstand zwischen dem Gerat und dem Router ist zu groR3.

* Wenn der Abstand zwischen dem Gerat und dem Router zu grol3 ist, kann
es sein, dass das Signal zu schwach ist und die Verbindung nicht richtig
konfiguriert ist. Stellen Sie den Router an einem anderen Ort auf, damit er
naher am Gerat ist.

el
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ANHANG

Produktdatenblatt
Produktdatenblatt

Produktdatenblatt KOMMISSION DELEGIERTE VERORDNUNG (EU) Nr. 66/2014, Anwendbare Norm

EN 60350-2

Markenzeichen

LG

Modellkennung

CI9D3059BN, KCI9SD3059MN

Art des Kochfelds

Induktionskochplatte

Heiztechnik Induktionskochbereich
Anzahl der Kochfelder und/oder Bereiche 1 Kochfeld
Fur nicht kreisformige Kochflachen: Lange und 69,0-40,0 cm

Breite der Nutzflache pro elektrisch beheizter
Kochflache, auf 5 mm aufgerundet

Energieverbrauch pro Kochfeld bzw. Bereich 185,0 Wh/kg
berechnet pro kg (ECelectric cooking)

Energieverbrauch des Kochfelds, berechnet pro 185,0 Wh/kg
kg (Ecelectric hob)

VERORDNUNG DER KOMMISSION (EU) 2023/826 Anwendbare Norm EN 50564

Gemessener Stromverbrauch in der Netzwerk-Bereitschaftszustand 2,00W
Gemessene Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand 0,50 W
Gemessene Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zustand 0,50 W
Die Zeitdauer, nach der das Gerat mithilfe der 10 min.

Verbrauchsminimierungsfunktion oder einer ahnlichen Funktion
automatisch in den Bereitschafts- und/oder ausgeschalteten
Zustand und/oder einen Zustand des vernetzten
Bereitschaftsbetriebs versetzt wird
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€LKOVEG N TIEPLEXOHEVO SLadOPETLKO amd
TO MOVTENO TIOU AYyOpACATE.

To eyyelpiSio uttdkeLTal og avabewpnon
arto TOV KATAOKEUAOTH.
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AEATIO TIPOUOVTOG ..vvurrveviereeisietereesesteseresesessssesssesessesssssesessssesesesnssssssssssasssseses 42

|

®|/t



&

J é?gr_main.book.book Page 3 Wednesday, July 1, 2026 10:24 AM *é%» L
OAHTIEX AXDAAEIAX 3 Qf

.

OAHTIIEZ AZPANEIAZ

AIABAZTE OAEZ TIZ OAHTIEZ NMPIN AMNO TH XPHZH —
OLtapakdtw odnyleg aodpaleiag £xouv oKoTIO va anotpePouv g
amnpoBAerttoug kKwvduvoug f BAABeC amo un achalA ) AavBaopevn <
Aettoupyia tng ouokeunc. OL obnyieg Saywpilovtal pe Tig evOei&eLg ;E

MPOEIAOMOIHZH kat MPOZOXH, ontwg Teplypddetal apakdtw.
Mnvopata acdaleiag

To ouppolo auto epdavidetal yia va uttodei&el (nthpata
Kat AeLtoupyleg TTou UTtopel va T(pokaleoouv Kivéuvo.

A AlaBdote To TUAMA UE QUTO TO CUUBOANO TIPOCEKTLKA Kal
akoAouBrote Tig 0dnyleg 0UTWC WOTE va ATIOTPATIEL
Kivéuvoc.

A MPOEIAONOIHZH

AUTO UTTOSELKVUEL OTL N aduvapia va tnpnBouv oL 0dnyieg
pTtopel va TipokaléoeL ooBapd Tpavpatiopo f Bavarto.

A MPOZOXH

AUTO UTTOSELKVUEL OTL N aduvapia va tnpnbouv oL odnyieg
MTTOpEL va TIPOKAAEDEL HLKPOTPAUKATIOUO A BAGPN oTo
TPOLOv.

MPOEIAONOIHZH

T

A\ NPOEIAOMNOIHZH

* TLa va pelwBel o kivduvog €kpnéng, TupkayLag, Bavatou,
nAektpomAnéiag, Tpavpatiopou ) ykavupatog o€ atopa 0tav
¥pnotpotoLeital To poidy, Tnpeite Ta fActkd TIPOANTITLKA HETPA
aopaleiag, cupmepAapBavopEvwy TwWV TTAPAKATW:
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4 OAHIIEZ AXDAAEIAZ

Eykatdotaon

* ATIOOUVSEDTE TN CUOKEUN attd To Siktuo tpododoaoiag peupaToq TIpLY
VA TIPAYATOTIOL)OETE OTIOLASHTIOTE Epyacia f GUVTAPNON O QUTHV.

* H ouvdeon pe éva KaAo ocuotnua yelwong eivat armapaitntn Kat
UTTOXPEWTLKA.

* METATPOTIEC OTO OLKLAKO CUOTNUA KAAWSIWoNG TIPETEL va
eLpepovTal HOVo arod eEELELKEUUEVO NAEKTPOAOYO.

* MNpokepevou va anopuyete Tov kivduvo, n eykatdotacn autng Ttng
OUOKEUNG TIPETIEL VA YivETAL CUUPWVA HIE AUTEG TLG 06Nyieg
gyKataotaong.

* H tapouoa ouoKEUR TIPETIEL va eykaBlotatal Kat va YeELwveTal
KATAANAQ Povo atto eEELSIKEVEVO TIPOOWTILKO.

* H tapoloa OUOKEUN TIPETIEL VA OUVSEETAL UE KUKAWLA TIOU
EVOWHATWVEL SLAKOTITN ATIOUOVWONG, O OTIOL0C TTapPEXEL TIAPN
artoouvdeon amnod tnv tpododoacia Loyvog.

* H arotuyia KatdAMnAng eykataotaong tng CUCKEUAG EVOEXETAL Va
AKUPWOEL OTIOLASATIOTE €yyunon ) a§LWOoELG A0TIKAG uBuvng.

* Eav 1o kaAwdLo tpododoaiag exeL uttooTel {nuLa, TIPETEL va
avtikataotabel amd Tov KaTaoKeLaOoTr), TOV AVTLITPOOWTIO OEPPLS A
OMOLWC €EELOLKEVEVO TIPOOWTILKO YL TNV attoduyr) KLVSUVWV.

* H ouokeur) dev TpETEL va eykaBiotatal Tiiow aro SLaKOOUNTLKEG
TIOPTEG ) KAAUPATA, TIPOKELUEVOU va artopeuyBel n uttepBeppavon.

* MoTE punv tpotomoLeite 1) aANNALeTe T SO ULag CUCKEUNAG,
adalpwvtag, yLa mapadelyua, Tivakeg, KAAUUpata KaAwsiwv i
oTIoL08MATIOTE AANO HOVLUO £EAPTNA TOU TIPOLOVTOG.

Nertoupyia

* Mn payelpeveTe TTAVW O€ OTIACMEVN ) payLopEvn otia. Av n
emdavela g eotiag omaocel ) paylogL, ATOCUVOEDTE APEOWC TN
OUOKEUN aro TNV Tapoyr| pevpatog (tnv Tpida otov Toiyo) Kat
ETILKOLWVWVNOTE PE EELOLKEUEVO TEXVLKO.

* H ouokeu cuppopdWVETAL LE TIPOTUTIA NAEKTPOMUAYVNTLKNG
aopdalelag. Qotooo, dtopa pe Kapdlakoug fnUAtodoTeq f AN\a
NAEKTPLKA epduTELPATA (OTIWE AVTALEG LVOOUAIVNG) TIPETIEL Va

S e
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OUMBOUAEUTOUV TOV YLATPO ) TOV KATAOKEVAOTA TOU EUGUTEVUATOG

T(POTOU XPNOLUOTIOL) 00UV AUTH) T CUOKEUN, WoTe va BefatwBouv otL
Ta epdUTELHATA TOUC SEV Ba ETINPEACTOUV ATIO TO NAEKTPOUAYVNTIKO
niedlo.

+ Katd tn xprion, mpoofdctua eEaptrpata autAg tng OUOKEUAC Ba
avartu&ouv BeppoOTNTA APKETH) WOTE VA TIPOKAAETEL EYKAUATA.

* Mnv adrvete 1o cwpa, Ta pouya oag ) OTIOLOSATIOTE AVTLKELUEVO,
AANO aTid Ta KATAAMNAQ OKEUN HAYELPLKNG, va pBEL o€ eTtadr) pe To
YUOAL HEXPL VA KPUWOEL N eTILAVELQ.

* MeTaA\KA avTikeipeva, OTiwg payaipla, Tpouvia, KouTaAla Kat

Kardakia, Sev TIpETEL va TomtoBetouvtal otny emidavela tng eotiag,
KaBwg pmopel va Beppaveouv.

+ KpatAhote pakpLa ta ratdia.

* OLA\afeg aro TG KatoapoAeg prtopel va £xouv BepuavBel uttiepBoAtka
yla va tig ayyi&ete. dpovtiote ot AafEG amod TG KaToapOAeg va punv
Bplokovtal TIAvw ato {WVEG HAYELPLKNG TIOU £lval QVAUHEVEG,.
Kpatrjote ti¢ Aafeg pakpLd amo ta ratdia.

* MNote pnv adrVvete T CUOKELR XWPIG ETLTAPNON 000
xpnotporioteitat. O Bpacudg PoKahel KATVO Kat ALTIaPEC
UTIEPXELALOELG TTOU gvdexeTal va TIAPOUV GwTLA.

* Mot unv adrjvete avtikeipeva f epyaleia Avw oTn GUOKEUN.

* Oa TIPETIEL VA TIPOCEXETE, WOTE VA WNV ayYL{ETE TLG AVTLOTAOELG,.

* MOTE UNV XpnNOLUOTIOLELTE TN CUOKEURA 0ag yLa BEppavon Tou Ywpou.

* Metd tn Xpron, amevePyOTIOLELTE TIAVTA TLG {WVEG HAYELPEUATOG KAl
TNV €0Tiq, OTIWG TIEpLYpAdETAL 0TO TIAPOV EYXELPISLO 0NYLWV
(xpnotuotiolwvtag Tov Tiivaka eAéyyou). Mnv Baoileote otn
duvatotnta aviyveuong okKELOUG yLa amevepyoroinon Twv {wvwv
payelpepatog otav adatpeite ta okeon.

* Ta tawdLa TpETEeL va eTiitnpouvtal yia va dtacdpaliotel 0tL dev
Ttaidouv pe T cUOKEUN.

* Ta tadLa f ta dtopa pe avarnpia mou meplopiletal n tkavotntd
TOUG VA XPNOLHOTIOLOVV T CUCKEUN Ba TIPETIEL va £X0LV £va
UTIELBULVO Kal Lkavo ATopO va Toug kabodnyel katd tn xpnon. O

—o||®
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eKTIALSEVTN G Ba TipeTteL va dpovtilel va XproLUOTIOLOUV Tr) CUOKEUN
Xwpig kivbuvo yia toug (8Loug A To TiepLBArAov Toug.

* Mnv amoBnkKeveTE avTIKE(PEVA TIOU TIPOCEAKUOULV Ta TtatdLd o€
VTOUAQTILA TIAVW aTtO TN oUOKELN. Av eva Ttaldi okappalwaoel TTavw
otnv eotia, uropel va tpavpatiotel cofapd.

* Mnv adrjvete ta maldla péva f Xwpig EmLTpnon otnv EPLoxA OTou

XPNOLUOTIOLE(TAL N CUOKEUR.

* H ouokeur| autr Sev mipoopiletal yia xprion aro atopa
(ouMTIEPINAPAVOUEVWVY TIALOLWV) UE TIEPLOPLOUEVEG GUOLKEG,
aLoBNTNPLAKEG ) TIVEUUATLKEG LKAVOTNTEG I EMNeLYN euTteLpiag Kat
YVwong, eKtog eav PBplokovtal uTto emifAedn A KaBodAynon oXETKA

HE TN XPrON TNG OUOKEUNG aTtd KATIOLO ATOUO TIoU glvat uttebBuvo yLa

TNV aodAAELa TOUG.

* Mnv emLTpemnete o€ TadLd NAKiag KATw Twv 8 £Twv va Tthnotdlouy,
EKTOG €4V €TLTNPOLVTAL SLAPKWG.

* Kpatrjote tn ouokeur| Kat To KaAwdLo tng pakpld armo mawdid nAwkiag

KATW TWV 8 ETWV.

* Kpatrjote ta katowkidia pakpLd amo to Tpoiov yia va arnopuyeTe Tov
K{vduvo TIupKayLag ) EYKAUHATWY. MnV ETILTPETIETE 0TA Katolkidia va

okap$aAwvouv TIAvw 0TO TIPOLOV aKOpa KaL 0tav Sev Aettoupyet.

* Aev TIPETIEL TTIOTE va ToTtoBeTouvTal UPAEKTA UALKA I TipolovTa Ttavw

OTn OUOKEUN.

* Av n eTiidaveLa lvat payLopeVn, aTEVEPYOTIOLOTE TN CUCKEUN yla va

artopuyete tnv TiBavotnta nAektpotiAn&iag. Mnv
ETAVAYPNOLUOTIOLELTE TNV €0Tia pEXPL VA AANaYTEL N yuaALVn
eTiLdAveLla amo TEXVLKO.

* H ouokeun kat ta ipooBacipa eEaptipata evéeyetat va {eotabouv
TIOAU Katd tn xpHon.

+ Kivéuvog TupkayLdg: pnv amoBnkeVETe QVTLKelpeva oTLG ETILPAVELEG
MAYELPEUATOG,.

* Mnv ¢ulatte Ttote eVPAeKTa avTLKELPEva ) Soxeila pe agpolOA o€
oupTApL TIou BplokeTal KATW aTo TNV €0Tia.

* To payeipepa Ywpig eTLtipnon o€ €otia pe payetplko Altog ) Addt
prtopel va elval eTukivéuvo Kat va Tipokaleoel TtupkayLd. MOTE pnv

it S e
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ETILYELPNOETE VA 0PN OETE T PWTLA PE VEPO, OANA ATIEVEPYOTIOLIOTE TN
OUOKEUI KaL £TtELTA KAAUYPTE T GAOYQ, TLY. LE EVa KATIAKL ) TIUp{HaY0
KAAUHQ.

XPNOLUOTIOLETE POVO TIPOCTATEUTIKA £0TLAC TIOU £X0UV OXESLAOTEL
aTto TOV KATAOKEVAOTA TNG CUOKEUNG HayELPEPATOC 1
uttoSelkvlovTal atd TOV KATACKEUAOTH TNG CUOKEUNG 0TLG 08Ny
XPong w¢ KatdAAnAa, ) Ta T(POOTATEVTIKA £0TLAG TTOU €lvat
EVOWUATWHEVA 0T OUOKEUA. H ¥prion akatdAAnAwv
TIPOOTATEVTIKWVY UTIOPEL VA TIPOKAAEDEL ATUXAATA.

Mnv xpnoLUOTIOLELTE TTOTE T AsLttoupyia Boost yia va ripoBeppavete
adeLa payelptkd okeun A ya va {eotdvete AadL, Boutupo ) Aapdi. Ta
payeLpLlkd okeLn pTtopel va kataotpadouv Kal To ATTog Ymopel va
Tiapel dwtLd eav uttepBeppavOel.

Zuvthpnon

+ O KaBapLopog KaL n ouvtpnon aro tov Xprotn Sev TipEMeL va yivetal

aro awdLa Ywpig emerpnon.

Mnv eTSLopBWOETE ) AVTIKATAOTACETE OTIOLOSATIOTE EAPTNHA TNG
OUOKEUNG, EKTOG EAV OUVLOTATAL OUYKEKPLUEVA OTO €yXeLpiSLO
08nyLwv. ‘ONeG oL ANNEG ETILOKEVEG TIPETIEL VA TIPAYATOTIOLOUVTAL ATIO
€EELOIKEVEVO TEXVLKO.

Edv to kKahwbLo tpododoaiag exeL uTtootel {nuLd, TIPETEL va
avtikataotafel amod Tov KATaoKELAOTH), TOV AVILTIPOOWTIO GEPPLG N
OpOlwG EEELOLKEVEVO TIPOOWTILKO yLa TNV artopuyr KSUuvwv.

Mnv pekAdete vepo oTo TIpolov I unv to BuBilete og vepoyuTtn yLa
kKabaplopo.

*+ ATtoouvdeote TNV £0Tia ATIO TO PELUA TIPLV ATIO TOV KABapLlouo f tn

ouvthpnon.

Mnv eTLoKeVALETE 1] AVTIKABLOTATE OTIOLOSATIOTE EAPTNHA TNG
OUOKEUNG. ‘'ONEG OL ETILOKEVEG TIPETIEL VA TIPAYHATOTIOLOUVTAL HOVO
atto €EELOLKEVEVO TEXVLKO, TIPOKELEVOU va attodeuyBel o kivduvog
ATORLKOU Tpaupatiopol kat ¢Bopag tng CUCKEUNC.

el
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NMPOZOXH

A NMPOZOXH

* Mla va pelwBel o kivéuvog Tpaupatiopol atopwy, Suohettoupyiag i)
BAGBNC oTo TIpOoLdV ) 0TNV TIEPLOVOIA KATA TN XPAHON TNG CUCKEUAG,
Tnpeite ta factkd TPOANTITLKA peTpa acdalelag,
OUMTIEPIAAMPAVOEVWY TWV TIAPAKATW:

Eykatdotaon
* Mpoooy - Ta akpa tou Ttivaka ivat awypunpea.

+ AlaBgate autég TG TIAnpodopieg oTov UTIELBUVO yLa TNV EyKATACTAON
TNG OUOKEUNG, EVOEXETAL VA TIEPLOPLOTEL TO KOOTOG EYKATACTAONG.

* H amotuyia kKatdA\\nAn¢ eykataotaong tng CUOKEUNG EvoEXETAL va
AKUPWOEL OTIOLASATIOTE eyyunon ) a§LwoELg aoTIKAG uBuvng.

Nertoupyia

* H ouokeun pmopel va xpnotpototnBel povo yla amié payelpepa kat
TNYAVLOPA OTO OTITL. Agv €XEL OXESLAOTEL yLa ETAYYEAUATIKOUG 1
BLOMNXAVLKOUG OKOTIOUG,

* XpnoLUoTIOLE(TE OKELN KATAMNAWY Sltactdoswv. H ouokeur) SLabetel
pia A eplocdtepeg povadeg emidpdavelag StadopeTikwy SLACTACEWV.

+ ETUAEETE payelpLlka oKeLN UE ETITIESN BAON, OPKETA HEYAAN va
KaAUeL TG {wveg payelpepatod. OLatobntrpeg aviyveuong okeLOUG
SEV ETILTPETIOUV TN AELTOUPYLA TWV OXETIKWV {WVWV HAYELPEUATOG
Xwpig TNV tapoucia okeLOUG.

* MOVO GUYKEKPLUEVOL TUTIOL HAYELPLKWVY OKEVWV aTtO YUAAL, YUoAlY
KEPAMLKO UALKO, KEPAMULKO UALKO, TINAG ) AA\ou¢ idoug
ETILOMAATWHEVA PAYELPLKA OKELN Elval KaTtAANANAa yLa xprion otnv
eotia xwplg kivéuvo Bpavong Adyw TG anotopng alhayng
Beppokpaociac. EAEYETE TIC CUOTACELG TOU KATAOKEUAOTH) OXETIKA UE
Tn XPpNon o€ HayeLpLkA €otia.

* Mnv tomoBeteite KAUTA payeLpLKA OKeLN o€ Kpua yudAwvn otia.
Aladopetika propel To yuali va oTtaoeL.

= S e
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* Mnv o€pvete Ta oKeLn otnV erpAaveLa TnG HayeLPLKAG 0TLAG.
AladopeTika propet n emidavela tng HAyELPLKAG eotiag va
YPATOOULVLOTEL.

* Mnv adrjvete ta payelpika okeln otn dwtLd, av Exouv eEatpiotel OAa

Ta LypA. AladopeTika pTopel va TipokANBEL LOVLUN {NHLA HE TN
popdr) Bpavong, TH&Ng N onuadlwy TIoU PTOPEL Va ETTNPEACEL TNV

KEPAWLKN-YUAALVN €0Tia. (AUTOC O TUTTOC {NKLAG €V KOAUTITETAL ATIO

TV eyyunon.)

m
S
T
Z
=
>

* MayelpEPte cwoTd TO KPEAG KAL TA TIOUAEPLKA - TO KPEQG TIPETIEL Pva
€xeL EXQTEPIKH Beppokpacia touhdylotov 71 °C Kal ta TIOUAEPLKA

EXQTEPIKH Beppokpacia touldaytotov 82 °C. To payeipspa o€ aut
TL¢ Beppokpacieg pootatevel cuVABWCE amo TPOPLUOYEVEIC
aoBEveLEC.

* Mpwv amo tn xprion tng eotiag yla mpwtn ¢opd, ebapuoote tn

£G

OUVLOTWHEVN KPEUA KaBapLOPoU oTnv KEPALKN etitdavela. Tpidte

TNV e €va amnalo ravi f apouyyapt. Me tov TpoTo autov
SLeUKOAUVETAL 0 KABAPLOWOG OTav N €0Tia AgpwveTal Katd to
payeipepa. H eldLkn kpepa kaBaplopou tng eotiag Aettoupyet oav
TIPOOTATEVTIKO dviplopa tng yudAwng emdavelag ya tnv
TipOoTacia amod YypatoouVLEG Kal TPLPA.

* AWOTE TIPOCOYT) OTLG YWVIEG OTAV PETAKLVEITE TLG KATOAPOAEC KaL TA

nyavia.

* To keEpApLKO YUOAL elvat TIOAU avBeKTIKO Kat Sev eTtnpeadetal aro Tig
arnotopeg aNayeg Beppokpaoiag, aAa Sev eival dBpavoto. Mropetl

Va UTTOOTEL {nLa av TIEoouV TIAVW TOU OKANPA f atypnpd
QVTLKELMEVQ.

* Awote olaitepn Tpoooy OTavV XPNOLUOTIOLETE HAVTEUEVLA OKEUN
AN\a OKELN UE TpayLa akpa ) ypedia.

* Mnv o€pvete PETANLKA ) YUAALVA QVTLKELpEVA OTnV eTiLdAveLa TG
eotiac.

* Mnv XpNOLUOTIOLE(TE HAYELPLKA OKEUN UE Aepwpevn Baan.

A

* MnV XpNOLUOTIOLE(TE HAYELPLKA OKEUN UE TpaxLd 1 pn emimedn Baon.

TETOLO PaYELPLKA OKELN UTTOPEL va adroouv onuadia f va
ypatoouvicouv tnv emuddvela tng eotiac.

= S

|

OAHTTEZ AZOAAEIAY 9 Q‘F

®|/t




10 OAHTIEX AZ®PAAEIAZ

—o||®

* Mnv xpnotpoToLelte Tn yuaAwvn emdpavela tng eotiag wg emuddvela
KOTINC.

*+ H dadikaoia payetpepatog xpetddetal mitrpnorn. Atadikaoieg
HAYELPEUATOC TIOU OAOKANPWVOVTAL CUVTOMA TIPETIEL VA ETILTNPOUVTAL
SLapKWC,.

* H ouokeur 6ev Tipoopidetal yia Aettoupyia pe EWTEPLKO POAOL )
EeXxwpPLOTO ouoTNUA TNAEXELPLOPOU.

* Metd tnv eykatdotaon Tou TIPoLoVTog YTtopEl va SLaTILOTWOETE TNV

Ttapoucia oopAG. Auto ival duoLoAoyLKO yLa Ta vea TpoiovTa Kal
egadavidetal pe tnv dpodo Tou Xpovou.

* META TN XpHon arevePyoTIOLELTE OTIWOSATIOTE TO PATL TNG €0TIAC Kal
dlatnpelte tavta tov Tiivaka eAéyyou Kabapo kaL oTteyvo.

* X& TiEP(TTTWON TIOU ELOYWPOOULV §Eva QVTIKEIPEVQ, OTIWG VEPO
EVTOMO, 0TA NAEKTPLKA EQPTAATA OTO ECWTEPLKO TOU TIPOLOVTOG,
ATIO0UVSEEOTE AUEOWC TO TIPOLOV aTtO TNV TIPL{a KAl ETILKOWVWVIOTE UE
10 Kévtpo mAnpodoplwv ieAatwv tng LG Electronics.

Zuvthpnon

* Mnv xpnotluotioLeite ouppata A AAoug okKANpouG SLappwtikoug
KaBaploTikoug Ttapdyovteg yia va kabapioete tnv eotia oag, Kabwg
propel va ypat{ouvicouv To YUaAL.

* Agv TIPETIEL VA XpNOLUOTIOLE(TE aTpoKaBapLoTy).

* Mnv xpnotporoLelte atpokadapLlotA yla va kabapioete tnv otia
oag.
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MEPIMNA I IA TO NEPIBAAAON
ATtéppLn TnG TAALAG 0O GUOKEUNG

.

s

* AuTO T0 SlaypappEvo cUUBOAO Tou TpoYodopou Kadou
UTTOSELKVUEL OTL T aTtOBANTA NAEKTPLKOU Kal
NAEKTPOVIKOU €EoTIALOOU (AHHE) TipETeL va
amopplmTovtal YwpLoTd aro Ta YEVLKA OLKLAKA
aroppippata.

* Ta TtaALd NAEKTPLKA TIPOLOVTA UTIOPEL va TIEPLEXOUV
ETILKIVOUVEC OUOIEC KAL WG EK TOUTOU N owoth) anoppLn
NG TIAALAG 0aG OUOKEUNG OTIOTPETIEL EVOEXOUEVEG
OPVNTLIKEG OUVETIELEG YLA TO TIEPLPANNOV Kal Tnv avBpwTivn
vyela. H tal\ld ocag cuokeun pmopel va TiepLEEL
EMAVAYPNOLUOTIOLAOLUA QVTAAAKTLKA TTou Ba purtopovoav
Va XPNOLPOTIoNB0UV yLa TNV MLOKEUR AAAWV TIPOLOVTWY,
KaBw¢ kat AN\a uAka aglag Tou prtopouv va
AVaKUKAWBOoUV yLa eE0LKOVOUNGOT TWV TIEPLOPLOUEVWV
dUOLKWV TIOpWV.

+ Mmopeite va Tdte T OUOKEURA 0ag, €(te 0TO Katdotnua
atto To oTolo ayopdoate To TPOLdV, N va ETILKOWVWVIOETE
LLE TO TOTILKO YpadE(O ATIOPPLUMUATWY YLA AETTTOPEPELEC
OXETLIKA JE TO TIANOLECTEPO EYKEKPLEVO ONPELO CUNOYAG
AHHE (ATtoBAnta HAektpLlkou kat HAekTpovikoU
E€omAlopov). Na tig o pdodateg mAnpodopieg yia tn
Xwpa oag emokedBeite tn StevBuvon www.lg.com/global/
recycling

el
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12 ETKATAXZTAZH

ETKATAZTAZH

ETtLoKOTINON TIPOiévTOog

.
—4

E§aptripata kat Aettoupyieg

(1)

-0 -0

e o e o

-0 -0

-0

[ J— A
(1] Z@vn Hayelpépatog (3) Fudhwn TM\dka
(2] Mivakag eAéyyou (4] Awobntipag {wvng
HayeLpEUATOq

.
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ErKATAZTAZH 13

Katavopn {wvwv payelpépatoq

YAINHVVI

Movr) {wvn HayELpEUATOG

EuéNkTn {Wvn payelpépatog
ALEUPUPEVN EVENIKTN {WVN HAYELPEUATOG = 1 —3

Meproxn Ioxug

. = Méy. 2200/3700 W
=l
l Méy. 3300/3700 W
- Méy. 2600/3700 W
=
! ! Méy. 3300/3700 W

Mpodiaypadég ] CI9D3059BN,
MovtéAo KCI9D3059MN

ZWVEG HAYELPEUATOC 5 dwveg

s —4- i
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CI9D3059BN,

Movtého KCI9D3059MN

230 V~/400 V 2N~ 50
Hz

Tdon mapoxng

MéyLotn Lox0g 7400 W
ouvdedepevou

doptiou

Alaotdoelg cuokeur)g | 800 X 520 X 51
MA\dtog X BaBog X

"Yog (mm)

Alaotdoelg uttodoxrg | 750 X 490 X 60
Tdykou

(Tutkr) eykatdotaon)
MAdtog X BaBocg X
Yo (mm)

Awaotdoelg uttodoxrg | 804 X 524 X 67
Tidykou

(Xwveutn
gykatdotaon)
MAdtog X Babog X
Ygog (mm)

OL SLtaotdoelg elval katd TipocgyyLon.

Eykatactaon

ALAOTACELC KOL ATIOOTACELG

Koyte tnv emipdvela epyaciag ovpdwva pe Ta
Hey€dn Tou daivovtal oto oxESLo.

Il TOV OKOTIO TNG £YKATAOTACNG KAL TNG XPAONG,
pia eEAdyLotn anootacn 5 cm TpETEL va
Slatnpeitat yopw amd To KOPHEVO TUAHA.
BeBalwBeite 6tL to dyog tng emipdveLag epyaciag
elvat TouldyLotov 16 mm. ETiAé€te Tupipayo kat
HOVWEVO UALKO eTiLdAvELag epyaciag yla va
amno¢uyete TNV NAektpotmAngia kat peyalltepn
napapdpdwon ano tn Bepuikn aktvoPfoiia amnd
v €otia. To VMo kat TtapopoLa Wwén A
UYPOOKOTILKA UALKA SV TIpETIEL va

%

Xpnotpomolovvtal wg UALKA eTLdavelag epyaaciag,
€KTOC EQV EUTIOTLOTOUV.

o (2]

(3]
(4]

Ymo§oxr yla TUTiLKN eykatdotacn

@ 800 mm @ 520 mm © 51 mm
O 47 mm © 750 mm @ 490 mm

@ 804 mm @ 524 mm@® ENdy. 50 mm

@ 60 mm ® 67 mm @ Stpoyyuld 5 mm
@By 16 mm @7 mm

Ye kAOe epimtwon), BefaiwBeite 6tL N eotia £xel
€TApPKI) €§aEPLOMO KaL OTL N €l0odog Kat n €§060¢
Tou aépa Sev epmodiovral.

ZHMEIQZH

+ H amndotaon aopaleiag petafl tng otiag kat
Tou vtouhariol Tdvw amd tnv sotia @ Ba
TIPETEL Va €lval Touldytotov 500 mm epdoov
Sev umtapyeL evroly{dpevog anoppodnTnpag.
Edv uttdpyxel evtoyL{dpevog amoppodntrpag,
TOTE Ba TpémeL va tnpeltal n andéotacn

e
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aodaleiag ou kabopiletal ano tov Tuptapt
KATAoKeLaoTr| Tou anoppodntrpa petagy Tng

emudAveLag TNG £0TLAC KAl Tou amoppodntrpa
Ttou Bploketal amnd mavw Tng. \/T ——
m
o :
]—l = pd
>

RN

o

© E)Gy. 500 mm @ EAGy. 15 mm © EAdy. 20 mm
O EicoSoc agpa © ENdy. 5 mm
O \dy. 550 mm @ \dy. 45 mm

A\ MNMPOEIAOMOIHZH
;} + Awacdpalion emapkolg agpLopol
— BeBalwbeite 6t n eotia agpidetal Kald kat 6T n
(1] eloodog kat n €£0do¢ agpa Sev ppacoovral.
MpokeLEvou va amnopuyeTe va ayyiete katd
AaBog tnv kautn Baon tng eotiag n awpvidia
nAektpotAn§ia katd tn Asttoupyia, lval
amapaitnto va tomobetroete éva EUAWVO evBeTo,
& D oTEPEWNEVO e BiSeg, oe amdotaon touldyLlotov
- 15 mm amé tn Baon tng eotiag. AKOAoUBroTE TLg

ATIALTAOELG TILO KATW.

doulpvog

ﬁ[

[ J

ol '
Min. 15 mm

+ Ymapyouv oTiéG agpLlopol yUpw amo tnv
eEwTepLKN) TTAEUPA TG eotiag. MPEMEI va
BePalwbeite dTL auteg oL oTiEG Sev Pppdooovtat
ard Tov TiAyko OTav TOTIOBETOETE TNV £0T{a 0TN
B¢on tng.

+ O miiow toly0g, oL TAQiVEG Kal yUpw ETILHAVELEC
TIPETIEL VA aVTEYOUV o€ Beppokpacia 90 °C.

S e
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el

Atmtapaitnta epyaleia

o
goe———mm  (oe———
(3] (4]
== 0
(5 @
o
\T
(o) K}
@ MoropL
@ s¢ya

© KatoaBist Phillips

O EnineSo katoapist

© névoa

0 Melovpa

@ A\past

(8] Tpumavt

© npootateutikd yuahid

O ravra

Eykataotaon tnG CUGKEUNG
08nyd¢ eykatdotaong yia
CLPLLOVLKEG

+ AuTOG 0 €60TTALOUOG CUMHOPPUVETAL E TO
mipdtutio IEC (EN) 61000-3-12 doov adopd ta

OpLA OPHOVIKWV EKTIOUTIWY, eTtiteS0 Rsce =33,

08nyd¢ eykataotacng yLa to
TPEHOTIALYHA

AUTOG 0 EEOTIALOPOG CUHOPDWVETAL E TO
mipétutto IEC (EN) 61000-3-3.

Mpw va eykatactoETe TNV £0Tia

= S

BeBalwbeite 6t n emupdvela epyaciag elvat
TETPAYWVI Kat €TTESN KaL OTL Sev
TIAPEPPAIVOUV SOLLKA PEAN OTLG ATIALTHOELG
Xwpou. Mia avopoloyevr|g emiddvela pmopel va
o8nyrogL o€ avamdvteyo pAyLopa TG yuaAwng
eotiag AMyw aviong emubavelakng miieong.

BeBalwbeite 6Tt n emupdveLa epyaciag elvat
KATAOKEUAOHEVN aTtd TIUP{HAYO KAl HOVWHEVO
UALKO.

Av n eotia glval eykateotnpévn Tavw anod
doUpvo, 0 oUpVoC TIPETIEL Va EXEL
EVOWHUATWHEVO avepLotpa Pogng.

H eykatdotaon TpETeL va CUPHOPPUVETAL e
OAEG TLG amaltroeLg EAéyxwv acdaeiag kat ta
epappoldpeva TPATUTIA KAl TOUG KAVOVLOHOUG.

BeBalwBeite 6TL KATANNAOG SLAKOTITNG
amopOVWaong, TIOU TIAPEXEL TIAAPN arooVvdeon
amnd tnv tpododoaia e NAEKTPLKO peVa, elvat
EVOWHATWHEVOG OTN HOVLUN KaAwdiwan,
OUVAPHONOYNHEVOG KAl TOTIOBETNHEVOG WOTE Va
OUMHOPDWVETAL LE TOUG TOTILKOUG KAVOVES Kal
KavovLopoUg yla tTnv kaAwsiwon.

TUOKEUT TIPETIEL VA TIAPEXETAL OTNV NAEKTPLK
€YKATAOTAON TIOU VA ETILTPETIEL VA ATIOOUVSEETAL
N oUCKeLN amto tnv Tipida og GAOUG Toug TIOAOUG
e TAATOG avolypatog emadng TouldyLotov 3
mm. Ot KATANNAEG CUOKEVEG ATIOPOVWONG
TIPETEL VA TIEPLAAUPBAVOUV HOVASEG SLAKOTING
Tpootaciag ypapprc, acpaeleg (oL PLOWTES
aopdleleg TipETeL va adatpolvtat amd tov
Kdtoxo), aroleUKTEG kat etadeiq Stappong
yelwong.

O SLaKOTITNG AMopOVWaonG TIPETIEL Va €ivat
€UKOA TIPOOBACLUOG OTOV TIEAATN ME TNV €0Tia
EYKATECTNHEVN.

TUPOUNEUBELTE TLG TOTILKEG OLKOSOULKEG APXES
KaL TOUG KQVOVLOPOUG av €XETE apdLBOALEG
OXETLKA ME TNV EyKATACTAON.

XpnotpoTtoLelte Tupipaya kat EVKOAA 0To
KaBdpiopa pvipiopata (ATiwg KEPALKA
TIAAKAKLA) YLa TLG ETILPAVELEG TWV Tol WV yUpw
amd tnv eotia.

e
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* H povada koulivag otnv omola tomoBeteital n
OUOKEUI TIPETTEL VA TIANPOL TLG ATIALTAOELG
otaBepdtntag tou DIN 68930.

APOTOU EYKATACTIOETE TNV £0TiA

+ BeBawwBeite 6tL To KaAwdLo Tpodpodooiag dev
€lval IpooBActpo péoa amnod TOPTEG VIOUAATILWV
f ouptdpLa.

+ BeBalwBelte OTL UTIAPXEL LKAVOTIOLNTLKA PO
dpéokou agpa amod 5w amod Ta VIoUAATILa TIpog
tn Bdon tng eotiag.

+ Avn eotia elval eykateotnpévn Tavw amo Xwpo
ouptapLou r) vtouhartou, ¢ppdypa BepuLkg
TIpoCTaciag TIPETEL va eykataotabel katw amd
TN Bdon tng eotiag.

A NMPOEIAONOIHZH

+ H eotia mpénel va eykataotabel and
£&eLOLKEVPEVOUG TEXVLKOUG. 'EXOUE TEXVIKOUG
SlaBéoipoug yla autn tnv utinpeoia. Moté pnv
TIPAYUATOTIOLE(TE PHOVOL 0aG TNV £yKATACTAON.

+ H eotia Sev mpémel va eykabiotatal ameubeiag
Tdvw amo TMAuvTnpLo Tatwy, Yuyeio,
KataUKTn, TAALVTIAPLO | OTEYVWTNPLO poUX WV,
Kabwg n vypacia pmopel va pokaléoet BAGPN.

+ H eotia Ba mpemeL va eykabiotatal €ToL wote va
prtopei va eEaodaliotel KaAUTepn Bepikn
aktwoBoAia yia BeAtiwon tng aglomotiag Tng.

+ O toiyog kat n {wvn emayopevng BeppotnTag
TIdvw amo tnv mpavela eykatdotaong TPETEL
Va avteEyouv otn Beppotnta.

ZUvdeon TG EoTiOg PE TNV
Tp0od0docia NAEKTPLKOU pEUNATOG
Autr) n gotia TIpETEL va ouvSEETal e TV
tpododoaoia pelpatog Hovo amo eEeLSIKEVEVO
NAEKTPOAOYO.

MpLv amo tn olvdeon tng 0tiag pe TNV
tpododoaia NAeKTPLKOU PEUPATOC, ATTOTEAEL
€UBUVIN ToU NAEKTPOAGYOU va eAEyEeL OTL:

+ To oklakd olotnpa kahwdlwong elvat
KatdMnAo yia Tnv LoV Tou avtAel n eotia.

+ H1tdon avtiotolyel otnv T Tou Sivetat otnv
TIVaKiSa oTolyelwv TOU KATAOKEVAOTH).

= S

+ Ta tufpata tou kakwdiou tpododoaiag
pTtopoLv va avtégouv to Bdapog Tou opidetat
oTnV Tvakiba oToLyelwv TOU KATAOKEUAOTH.

Yuvbéote TV €o0Tia e To pevpa. Mnv
XPMNOLUOTIOLE(TE AVTATITOPEG, UELWTEG ) CUOKEUEG
SLakAGSwaong, Kabwg UTIOPEL va TIPOKANEGOUV
UTIEPBEPHLAVON KL TIUPKAYLA.

To kaAwéLo tpododoaoiag Sev TipemeL va ayyilet
kavéva {eotd e§ApTnUa KaL TTPETEL va ToTtoBeTelTat
£T0L WOTE N Beppokpacia Tou va pnv utepPaivel
Toug 75 °C o€ omtoLodrTiotTe onplelo.

ENéyETe pe NAEKTPOAOYO €AV TO OLKLAKO cUOTNUA
KaAwS{wong elvat KATAAANAo Xwpig LETATPOTIEG.
TuxOV HETATPOTIEG TIPETTEL Va yivovTal Hovo amd
€EELSIKEUEVO NAEKTPOASYO.

A NPOzOXH

+ TomoBetr|ote OWOTA TN YéPupa Kat To KAAWSLO
OTLG OTIEG TOU KLVOULEVOU AKPOSEKTN.

el

WIINHVVA

|
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el

230 V/400 V 2N~

230V 1IN~

0V

0V

GN/YL: Npdowo / Kitpvo
BU: MmAe

GY: Tkpt

BK: Maupo

BN: Kade

A NPOZOXH

s

Av o KaAwbLo tpododoaiag Exel pBapei N
XPELEeTaL avTkatdoTaon, ETIKOLVWVAOTE LE TO
Kévtpo mAnpodoplwv katavalwth tng LG
Electronics.

O umeLBUVOC eyKATACTAONG TIPETIEL VA
BeBalwBel OTL €xel yivel N OwOTH NAEKTPLKN
oUvéeon kat OtL elval ouppartr| e TOUg KAVOVES
aodaheiag.

AV 1 0UOKeUK) ouvEeBel ameuBeiag oto pevlpa,
TIPETEL VA £YKATAOTABEL TIOAUTIOAKOG SLAKATITNG
KUKAWHATOG HE EAAXLOTO dvolypa 3 mm petagl
TWV enadwv.

To kaAwbLo tpododoaiag Sev mpemeL va AuyileL f
va oupTiLédeTal.

To kaAwdLo Tpododooiag TIPETEL va eAEyxETaL
TAKTIKA Kal va avtikabiotatal ano
eEouoloSotnpévoug TexVIKOUG povo.

+ MO n eotia ouvSeBel otV KevTpLKr| TIapoxn

peLPATOC, ENEYETE OTL ONeC OL {WVES
HaYELPERATOG €lval ETOLUEG yLa XpAon,
€VEPYOTIOLWVTAG KABE pia pe T ogpd yia Aiyo
OTN HEYLOTN PUBULON HE Ta KATANNAG payELpLkd
OKeUn.

A NPOEIAONOIHZH

+ BeBawwBeite 0tL n emubdavela tng Bdong kat to

kaAwdLo Tpododooiag otnv otia Sev Epyovat
o€ enaodn.

%
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NEITOYPIIA

Elcaywyn oto paysipspa
O€ ETMAYWYLKI €0Tia

A NPOzOXH

+ 'Atopa e Bnpatodotn TpEmeL va
OUMPBOUAEUTOUV TOV yLaTPO TOUG TIPLV Va
XPNOLOTIOL OO0V QUTA TN Hovada.

MNwg¢ Aettoupyel To payeipepa
ME ETTAywWYLKN g0Ttia

To payeipepa pe emaywyLkn gotia eivat pia
aodalng, TPONYHEVN, ATTOSOTLKFA KAL OLKOVOLKH
texvoloyia. AeLtoupyel e NAEKTPORAYVNTLKEG
Sovnoelg rou Ttapdyouv Beppotnta aneubelag oto
HayELPLKO OKEVOC, avTi EUPEOWE LE BEppavaon tng
yudAwng emidavelag. To yuali Beppaivetat pévo
€TELSH TENLKA TO OKEVOG TO {eoTaivel.

5999 5

=  ©

= T e

[ —©
=9 Ce=e—O0
e —— .—9

@ 55epévio okevog

@ Mayvntiké KOKAWUA

© Kepapukr yudAn TAAKa

O Enaywykod Tinvio

© Emayopeva pedpata

Mpw va Xpr]O'Lp.O'ITOU']GE'EE ™Tv
ETIAYWYLKI €0TLA 0OG

+ Awapdote autdv Tov 08nyo, Sivovtag LSlaitepn
Tipocoyr| oto kepahato OAHITEE ALPAAEIAL.

« Adalpéote KABE TIPOOTATEVTIKO GLAU TTOU UTTOPEL
Va UTIAPXEL AKOMA TIAVW OTNV ETIAYWYLKA €0Tia
oag.

s

%

Mayetlplka oKeon —
EtttAoyn tou KatdAAnAou %
HayELpLKOU OKEVOUG z

N

>

ZHMEIQZH

+ ‘Otav ayopddete payeLlpkd okeln yLa XpRon
OTNV EMAyWYLKNA €0Tia, avalntrote Yayelpikd
OKeLN TIoU PpEPOLV EVEELEN amod Tov
KATAoKEUAOTH) "ETOLA YLa EMaywyLKN gotia” A
"KaTAMNAQ yLa ETaywyLkn €otia" f) Tiou €youv
eTLonpavOel amo Tov KATaoKeuaoTr wg eL8Lka
OXESLA0HEVA YL PHayEIpEPA OF ETTAYWYLKY €0Tia.

* To BaOLKO UMKO TWV HAYELPLKWY OKEUWVY TIPETIEL
va elvat HayvnTiko, TIPOKELUEVOU va
gvepyottolnBouv Ta otoLyela payelpePatog,.
XpnoLpoTIooTE €vav payvrtn yla va eAéygete
av To UAKS BAong Twv oKeuwv givat KatdAnAo.
Av 0 payvrtng KoAMAoeL otn Bdon tou okeLoug,
TOTE QUTO PTtopel va xpnaotporotnel yia
payelpepa o€ emaywyLkr eotia.

=

S

+ ZKeUN KATAOKEVAOMEVA aTTO TA TIAPAKATW UALKA
Sev glval katdMnAa: kabapo avoeiswto
atodAL, ahoupivio f) XaAkEG Xwplg payvnTkn
Bdon, yuahi, E0No, TopoeAdvn, KEPAULKA OKELN.

* Mnv XpnOLHOTIOLELTE PaYELPLKA OKEUN HE
oSovtwtd akpa f Kupth Baon. BeBaiwBelte 6tin
Baon tou payelptkol okevoug oag eivat Agia,
ebappolel otny eninedn emdavela tou yuaiiol
Kat £xeL To (8Lo peéyeBog pe tn wvn
HayELPEUATOG.

+ XpNOLUOTIOLELTE paYELPLKA OKEVUN HE SLAUETPO
avtiotolyn Ttou ypadLkou atny eTAeypeVn {wvn.
H xpnon ehadpwg papdiutepou okeLOU(
Staodpalilel tnv aglomoinon Tng evépyeLag pe
pEyLoTn amodoarn). Av XpnoLUoTIoLE(TE OKEVOG
HIKPOTEPO ard TN {Wvn HayEPEUATOC, N
amndédoon propel va glvat ptkpdtepn and tnv
QvapevOpevn.

|
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+ TomoBeteite AVTA TO OKEVOG 0AG OTO KEVIPO
NG {WVNG HayELPEUATOC,.

+ To okeVoG €lval cwoTA LOOPPOTINUEVO KaL
edamrtetal otnv emubdavela tng otiag.

m O
;Jn
. +
+ ZNKWVETE TIAVTA TA PAYELPLKA OKELN ameubeiag

amod v EMaywyLkn eotia.

ToToB£TNoN HAYELPLKWY OKEVWV

am

ZHMEIQZH

+ Ta payelpikd okeLn TIPETIEL va ToTtoBeTouvTaL
Tdvw o€ évav ToUAAXLOTOV aloBntrpa tng
€TIAEYHEVNG {WVNG HAYELPEUATOG,.

Mayetptkda okeln yia @ < 13 cm

O

O
0!

Mayelptkd okevn yia @ > 13 cm

+ ‘OTav YPNOLUOTIOLE(TE TNV KEVTPLKY {wvn
HaYELPEUATOG, TOTIOBETAOTE Ta OKELN
MAYELPEUATOG OTO KEVTPO TNG {Wvng
HayeLpEpaToq yLa Beéatiotn anddoan.

O

O

|
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Nivakag eAéyyou

Xapaktnplotika MNivaka EAéyyou

Mivakag eAéyxou

*Hold 3 seconds

000 & ©

)
L4

WIINHVVA

Do 5 s—s R EIE Do 5 9-su B
2] 3] 00 60 © 3]

@ | Koupri ON/OFF (ENEPTOMOIHZH/ ® | Kouuri Keylock (KAeiSwpa)

AMENEPIroOnoOIHzH)

® | Koupmi Zwvn payelpépatog @® | Kouuri Zuvéeon Wi-Fi

© | Xelplotnplo oxvog ® | 064vn PoA6L

O | 066vn eruéSou Loyvog @ | Kouuri ELdottoinon Bpacpol vepol

© | Koupmi EuéAiktn {wvn ® | Kouumi Awatipnon {eoTtwv

0@ | 'Evsel&n Awatripnon deotwv ® | Koupri PoAéL

@ | Evbel&n Eldomoinon Bpacpou vepou @ | Koupmd +/-

© | ‘Evdel&n PodL @® | Koupuni Pause (Mavong)

© | Koupri Ateupupévn guéhiktn {wvn ® | Koupuri Power Shift Plus

@® | Koupmi ZUv8eon amoppodntipa

+ ©a akoUTE pLa YNtk €veelgn kabe dopd Trou Ttatdte.

+ BeBawwBeite dtL ta yewpLlothpla elvat tavra kabapd, oteyva kat 0Tt Sev TA KAAUTITEL KAVEVA AVTLKEIEVO
(TL.Y. KAToL0 Epyaleio r) TTavi). AKOPA Kal pia AETTTA oTpwaon vePoU UTtopel va SUCKOAEYEL TOV YXELPLOUO.

s

4-%

|
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22 AEITOYPIIA

Evepyottoinon tng cuoKeLNG

l'a va EVEPYOTIOLNOETE T GUOKEUI), TIATAOTE TO
kouptti ON/OFF (ENEPTOMOIHZH/
AMENEPIrOMOIHZH) yia éva Ssutepdherto. H
NXNTKA €6ottoinon akovyetat pia ¢opd Kat OAeg
oL 0806veC puBULONG LoxVoG epdavidouv TNV €vSeLén
0n o0

L0 va aTevePYOTIOLAOETE Tr OUOKELN, TIATHOTE TO
kouptti ON/OFF (ENEPTOMOIHZH/
AMENEPIrOMOIHZH).

ZHMEIQzH

Av Sev eTiNégete puBpLON LOYUOG €0Tiag f
amnoppodntripa péoa o€ 1 AeTTO, N CUOKEUN) Ba
armevepyoronBel avtdpata. Oa ypetactel va
€VEPYOTIOLAOETE EAVA T CUCKEUT).

LoXU0C. AuTo eivat GuaLohoyLKO Kal Sev
uttodeLkvleL SUoAeLToupyia.

\I/

1

||
|

0 5 9—8B

~ -
PIS
7\

Xpron tng emaywyLKig
gotiag

Xpion {wvwv HayeLpEUATog

Evepyottoinon twv {wvwv
payelpépatog

Mpocoxn otig {e0TEG ETLPAVELEG

To HmipoetdotoLel Tt n {wvn HayELPEUATOG KalEL.
ZBrveL dtav n {wvn HayELPEUATOG KPUWOEL OE
aodalr| Beppokpaocia.

A MPOEIAONMOIHZH

la tnv anoduyn EYKAUPATWY f) TPAUUATLOUOU,

Swote poooyn dtav to H epdavidetal otnv

0006vn), €MELSA N {wvn HayELpEUATOG Elval akOun

Bepun.

- Adou armevepyoTIolAoETE T {wvn
HayELPEUATOG, TO ElKOVISLO epdaviletat
otabepd, pExPL N eTLdAVEL VA KPUWOEL. AV N
Beppokpacia Kovtd oto Tipoidv elvat uPnAn,
prtopei va xpeltaotel ieploodtepog xpovog yLla
Va KPUWOEL N eTLPAveLa.

Mpwtn B€on o€ Aettoupyia

‘Otav ouvsoete yla pwtn ¢opd tnv €otia oto
NAEKTPLKO SikTuo, N €vSelén H Ba avaBooproel yia
60 SeutepOAeTITa OE OAEG TLG 000VEG pUBULONG

s

1 MNatrote to koupri ON/OFF (ENEPTOMOIHZH/

ANENEPFOMOIHZH) yia éva SeutepOeTTTO.
MOALG evepyoTtolnBel n GUOKEeUT), OTLG 000VES
puBULONG LoxVog epdavidetal n vdeltn O kat
otnv 086vn PoAdL epdavidetal n évdelén ---,
uTtoSeLkviovTag OTL N ETaywyLkr Bploketal og
AeLtoupyia avapovig.

TomoBetrote KATAMNAO paYELPLKO OKEVOG OTN

{Wvn payelpEpatog Tou BEAeTE va

XPNOLUOTIOLOETE.

+ BeBawwBeite 6tL n Bdon Tou paysptkol
okeUOUG Kal n emidavela tng {wvng
HayeLpEPATOG €ival kabapr) Kat oTeyvn.

MatAoTe To KOUUTI TNG ZWVNG HAYELPERATOG
TIou BéAete va evepyortotfoete. H évSelén O Ba
apyioel va avapooprvel otnv 0806vn emumeSou
Loxvocg.

Aplotepn Tiiow {wvn
HayELPEUATOG

EJ

ApLOTEPN pTpooTd
{Wvn HayELPERATOG

L]

%

e
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Kevtpukr) {wvn
HayeLpERaTOq

(=]

Ag€La pmpootd {wvn
HayeLpEPaTOoq

[

Ae&a iiow wvn
HaYELPEUATOG

3

4 niote 1 CUPETE yLa va ETILAEGETE TO ETILOUNTO
eminedo LoxVog. To eTAEYHEVO TTITIESO LOYVOG
Ba evepyoronBetl adoul n 086vn avaBooprioet
yla 5 Seutepohettta.

o
w0
I
@
[N

G

ETtAé€Te pa puBbuion Loxvog matwvtag f

oUpovTag TOo XELPLOTAPLO LoXVOG,.

+ Av 8ev eTNEEETE KATTOLO €TT(TIES O LOYVOG
péoa o€ 1 AETTTO, N EMAywYLKN €otia Ba
armevepyototnBel avtdpata. Oa xpelaotel
va apyioete Eava amnod to PApa 1.

+ Mmopeite va aMda&ete To eminedo Loyvog
avd TIAoa OTLYHA KATA To payeipepa
enavalappdavovtag avtd to Prpa.

ZHMEIQZH

+ Av otnv 08dévn avaBoofrivel n €vdelgn u pe tn
pUBLON LoYVOG, auTod onuaivel OtL
- 8ev €xeTe TOTIOOETAOEL HAYELPLKO OKEVOG OTN
owoth {wvn HayeLpERATOq

- TO MOYELPLKO OKEVOG TIOU X PNOLUOTIOLELTE SV
glvat KataAANAo yLa payeipepa o€ ETTAYWYLKN
eotian

- TO MOYELPLKO OKEVOG elvat TIOAD pLkpd A Sev
€xeL ToTI0BETNOEL 0TO KEVTPO TNG {Wwvng
HaYELPEUATOG.

+ Aev mapayetat BeppdTnTa av Sev uTtapyEL
KATAMNAO payeLpLlko OKEVOC TTAVW oTn {wvn
HayELPEUATOC,.

* H 006vn Ba amevepyotownBeil autopata peta

amod 1 Aemtto av Sev totmoBetnBel KatdMnAo
HAYELPLKO OKEVOG,.

s

+ Elvai puctohoyiko va akovyetat araAd founto r
AX0G oTPOPALOHOU aTd TtV €0Tia dtav
Bpioketal otn Aettoupyia payeLpERATOG.

+ Elvatemtiong puotoloyikd va akolyetal Bépufog N
QVEULOTAPA OTAV TA NAEKTPLKA €EAPTANATA TNG
eotiag Beppaivovtal katd To payeipepa.

+ OL{WVEG payELPEUATOC SLABETOLVY UL PEYLOTN
LoxU. Edv &emepaotel auto to e0pog Loy VoG PE
TNV evepyoTtoinon Twv {WVwWV HayeLpERATOC, TO
eninedo Loyvog TNG {WVNG HAYELPEUATOC
HELWVETAL QUTOMATA.

WIINHVVA

PuBpicelg emutéSou Loyvog

Ta mapakdatw emineda Loyvog elvat povo
evSelKTIKA. To akpLBEg emimedo Loyvog eEaptdtal
amnod apkeToUg TIAPAYOVTEG, OTIWE TA PAYELPLKA
oKeUn Kat n TToodTNTA TIOU HAYELPEVETE.
MELPAATLOTEITE e TNV ETIAYWYLKA €0Tia yLa va
Bpelte Tiq pubpioelg ou oag e§umnpeToLv.

Emimedo

. KataAAnAdtnta
Loxvog

1-2 + EAadpU (éotapa yia HLKpES
Toodtnteg dayntov

* ALWOLO 0OKONATAC KaL
Tpodipwy Tou Kailyovtat eUKOAA

+ Yyoppdoipo
+ Apyo (¢otapa

%

34 + Awwolpo Boutupou
+ Zavadéotapa

+ Tpfiyopo Bpdotpo
* Mayeipepa pullov

5-7 + Tnyaviteg
+ ZOTAPLOMA AAXAVIKWY

« MmplldAeg/Maisdkia
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Emtimedo ARG 3 ATtevepyoTIoLoTe OAn TNV €0Tia TTATWVTAG TO
LoyUo¢ WELEN D koupi ON/OFF (ENEPFOMOIHEH/
AMENEPIrOMOIHZH).
8 + Mayelpepa Jupaptkwv

+ Yotdplopa

+ Tnyavntég matdteg

+ Tnyavntd KOTOToUAO

* Mavaplopévo Yapl/
OotpakoeLdn XpRion tng AsLtoupyiag Boost

" ZEpdTiopa AaYaVIKGY Evepyottoinon tng Asttoupyiag Boost

+ PoSiopa Me TN Aettoupyia Boost pmopeite va Zeatavete
peydAeg ToodTNTEC VEPOU TILO ypriyopa aro O,TL Ue
To avtiotouyo emninedo Loyvog 9.

9 + Tnydviopa
+ WAolpo og Suvatn dwtld

* Bpdoio oouag A NMPOEIAOMNOIHZH

+ Bpdotpo vepol * Mnv xpnotpoToLeite TOTE tn Asttoupyia Boost
yla va TipoBeppdvete Adeta payeLpLkd okeon f
B * Tpriyopo Bpdotpo courag yla va {eotavete AaSL, Boutupo A Aapsi. Ta
+ Tpryopo Bpactuo vepol HayelpLkd okeln propel va kataotpadoly Kat
T0 AiTtog propel va TtapeL pwtLd eav
untepBepuavOel.

OMOKAPWOT HAYELPENATOG

1 MNatrote To Kouptt tng Zwvng payetpépatog ZHMEIQZH

TIou B€AETE va amevepyoTioloete. H 08dvn + HAsttoupyia adpopd ONeg Tig {Wveg
emuneSou LoyUog avapoofrvet yia 5 MaYELPENATOG,.
Seutepohertta.

+ EAv n pUBuLon Tou €iye TAeYEL TIPONYOUREVWG
Atav oto emninedo 0, HETA TV AQUTOMATN
amevepyottoinaon tng Asttoupyiag Boost Ba
pubpLotel to eminedo LoyUoG 9.

*+ YT6 opLlopéveg ouVOnKeE, N Asttoupyia Boost
evSEXETAL VA aTIEVEPYOTIOLE(TAL QUTOMATA YLa
TIPOOTACLA TWV NAEKTPOVIKWY §apTNUATWY
2 ) . . €VTOG TG €otiag. To emimeSo LoyUog ETLOTPEPEL
ATIEVEPYOTIOLOTE TN LWV HayELpEpaToq OF QUTO TIOU EiYE ETIAEYEL TIPONYOUHEVWC,
Tatwvtag ) cUPOVTAG TO PUBKLOTIKO OTNV
€vdeLEn «0». BeBaiwBeite 6tL otnv 086vn

epdavidetal n ével&n 0.

+ OLdwveg payelpépatog Stabétouv peylotn Loyu.
Edv Eemepaotel auto To Upog LoYVOG HE TNV
evepyorttoinon tngAsttoupylag Boost, To eminedo

- LoYU0G TNG {WVNG HAYELPEUATOC LELWVETAL

( avtdparta.

1 MatAoTE To KOUUTI TNG ZWVNG HAYELPERATOG
Ttou BéAete va evepyortotfoete. H évSelén O Ba

S I
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apyloet va avaBoofrvel otnv 08dvn emumedou
LoyLog.

2 Matnote To KoupTl Asttoupyiag Boost «Bx.
BeBalwBelte 6tL otnVv 086vn epdavidetal n
€vdelén b.

+ Ta Adyoug aodaleiag, n puBuLon Boost
OKUPWVETAL QUTOHATA HETA aTtd 6 AeTTTd.

0 5 9—

AkUpwon tng Aettoupyiag Boost

1 Matrote To KouuTI TNG ZWVNG HAYELPERATOG
TIou BéAeTE va amevepyoTiotnoete. H 00dvn
emunéSou LoyUog avapoofrvet yia 5
Seutepohettta.

2 Matnote ) CUPETE TO XELPLOTAPLO LoYVOC TIOU
Béhete yLa va akupwoete TN Aettoupyia Boost
Kat opiote To emBUPNTO eTiinedo Loy LOG.

XpRon tng evéAktng {wvng

ZHMEIQZH

+ TLa va XPnOLUOTIOLAOETE [ia EVENLKTN {wvn
HAYELPEUATOC, ATIEVEPYOTIOLNOTE TIPONYOUUEVWG
TLG aVT{OTOLYEG HEMOVWHEVEG {WVEG
MayELPEUATOG.

+ H gughiktn {wvn amoteAeitat amo Svo
ave€apTnNToUC EMAYWYELG TTOU PTtopoUV va
e\éyyovtat Eexwplotd. Auth n {wvn propsi va
xpnotporownBel wg pia peyaAn {wvn r dvo
avegaptnteg {WVeG.

+ Tpokelpévou va Stacpalioste cwotr) aviyveuon
HayeLpLKoU oKeLOUG Kal OpoLOpopdn Katavopr

= S

BeppOTNTAG, TA HAYELPLKA OKEUN TIPETIEL VA
tomoBetnBolv owotd:

1 rava EVEPYOTIOLNOETE TNV EVENKTN {WVN WG
pLa peyaAn povn wvrn, amiwg TiLECTE To
kouptti Evéhiktn {wvn.

+ To koupr{ TnG eVEAKTNG {wvng avaBooPrvet
Kal n év8elEn - epdavidetal otnv 08ovn
eTutedou Loyvog.

(o 5 9-B

2 MatAote to eminedo LoyVoC oTnV Tiow ZWV
n X n n
HOYELPEUATOG LA VA XPNOLUOTIOLAOETE TV
EvélktTn {wvn.

ZHMEIQZH

+ Av emlé€ete To eminedo Loxvog 0, Ba avadeln
€velEn _ kat n Aettoupyia Euéhken {wvn 6a
TIapapeivel evepyn.

AkUpwon tng Euéhiktng {wvng

l'a va XpnoLUOTIOLAOETE TNV EVEAKTN {Wvn w¢ Vo
EeXxwPLOTEG {WVEG HE SLapopeTLKO eTiTESO LOYUOG,
TiatAote to Koupri Euéhiktn {wvn yla va tnv
QATIEVEPYOTIOLNOETE. ZTLG AVTIOTOLYEG 0B0VEG
eTUTESOUL LoYUOG Ba avaBooPrioet n évSeten 0.

WIINHVVA

|
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Xpfion tng AsLtoupyiag
Artevpupévng evEAKTNG {wvng

ZHMEIQZH

* HAievpupévn evéhktn {wvn Asttoupyel wg pia
HeyAaAn {wvn payelpépatog ocuvdudlovtag tnv
EuéAkTn Juvn pe TN pLor| KEVTPLKA Zwvn
HayeLpépatog.

+ Avn apiotepn () n 6€&Ld) kat n KevtpLkr Zwvn
HayeLpépatog xpnotomnotlouvrat, Sev eivat
duvatr n xpnon tng aplotepng (f g S&Lac)
Arteupupévng eVEMKTNG {WVNgG.

+ T va Staodahioete owotr) aviyveuon
MayeLPLKOU GKEVOUG Kal TV OpoLdpopdn
Katavopr) Beppdtntag, Tomobethote ta
HayELPLKA OKEUN OTO KEVTPO, OTO TILOW UEPOG TNG
EvuéAkTng {wvng Kat Tn SLteupupévn TEpLox

wme.

1 rava EVEPYOTIOLOETE T ALEUPUHEVN
gVEAKTN {Wvn W¢ pia peydin {wvn, ammwg
TIATAOTE TO KOUUTIL ALEUPUMEVN EVEALKTN
{wvn.

+ To KoupTti Aleupupévn euéAKTn {wvn Ba
avaBooprioel kat atnv 08dvn emLéSou
toxUog Ba epdaviotel n évseln .

+ ANAETe To emtimedo LoyUog otnv apLotepn (R
TN 8€§Ld) miow {wvn payelpépatoc,.

2 Matnote o eninedo LoxU0G 0TOo THoW PEPOG
NG ZWVNG HayeLpERatog yLa va
XPNOLUOTIOLOETE TN ALEUPUPEVN EVENLKTN
{wvn.

%

ZHMEIQZH

+ Av emilé€ete To eminedo Loxvog 0, Ba avadel n
€v8elEn - Kat n Aettoupyia ALeupupévng
guéMkTnG {wvng Ba Ttapapeivel evepyn.

AKUpwaon tnG Ateupupévng evEAKTnG {wvng
l'La va aTevePYOTIOLAOETE Tr) ALEUPUUEVN EUENLKTN
{Wvn), TIATAOTE TO KOUUTIL ALEUPUMEVN EVENLKTN
{wvn. It avtiotolyeg 080veg emLéSou LoyUog Ba
avapooBnoeL n évdel&n C.

Xpfion tng AsLtoupyiag Power
Shift Plus

Avdhoya PE TNV EKAOTOTE B€0n, TO TPEYOV eTiESO
LoxUog aNddel autdpata. AlatiBevral tpla
Sltadopetikd emineda Loyvoc,.

+ 9: Mmpootwn Béon

+ 6: Kevtpukr) Béon

+ 2:Miow Bon

1 Metd Tnv evepyottoinon, Tatote ya 3

Seutepohertta to kouptii Power Shift Plus yia

Va EVEPYOTIOLNOETE T AsLToupyia.

+ To kouprti Power Shift Plus avaBooprveL.
TpeLg oprldvrieg ypappeg epdaviovrat otnv
0806vn emumédou Loy UG,

+ EAéyEte To eminedo LoyVog otnv aplotepn (1
6¢61a) Tiow Jwvn payeLpEpatog.

3o 5 9-8 =

2 Mew TNV evepyottolnon tng Asttoupyliag
Power Shift Plus, to emimedo Lox00G aA\AaleL
Je TtV avtiotolyn oglpa 9-6-2 (Mmpoota-

e
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Kévtpo-MNiow) avahoya pe tn B€on tou
HayeLlptkoU okeVoUG,.

d®<13cm P>13cm

o—{) o o
o)

g—.
o) o X
o o
@ niow Béon

@ Kevrpiki Béon
© Mmpootwvr Béon

3 Matnote yia 3 SeutepoAemtta to koupti Power

Shift Plus yLa va amevepyotoLlnoete tn
Aettoupyia.

‘Otav n Aettoupyia Power Shift Plus
Xpnotporoteital kat tatnOel to koupri Power
Shift Plus, n {wvn payelpépatog aradeL o «0»
Kat n Asttoupyia amevepyotioLeitad.

2ZHMEIQzH

ENéyEte av To péyeBog Kal n B€on Tou payelplkol
oKeLOUG glval KATAAANAQ. AV TO HayELPLKO
okeLog Sev avayvwpidetal, n éveelgn u
avaBooprveL oTnv PIpoaTtivi 086vn emLméSou
LoYU0G Kat N AsLtoupyia akupwveTal.

XpNOLUOTIOLOTE LOVO €va HAYELPLKO OKEVOG
KaTdMnAwv §LaoTdoewy Kal owotd
ToTtoBETNHEVO.

To Power Shift Plus kat n kevtpikrf) Zwvn
Hayelpépatog Sev umopouvv va
XpnotporotnBolv tavtéypova.

AN\ayn tng pUBMLONG ETILTIES OV
Loxvog

XpnoLUOoTIOAOTE auTrV TN AsLToupyia yla va
alagete ta pokaboplopéva emineda Loyuog yla
TLG TPELG TIEPLOXEG HayeLpEpaTog tng EuéhkTng
{wvnge. H aplotepn kat n §e§La meployr Hropouv
va puBuLoTouv avtlotolwe.

s

1 MatAote tavtéypova to koupti Power Shift
Plus kat to kouptti POAGL yLa 3 SeutepdAertta.

2 MNatrote f OUPETE TO XELPLOTAPLO LoYUOG yLa va
aMdEete Tig pubpioelg emumedou LoyUog yLa
tnv avtiotouyn 6éon.

+ Mmpootwr Béon: aplotepn (1 6€€La)
HTTpOOTIVr| {Wvn HaYELPEUATOC

WIINHVVA

+ Kevtplkn B€on: KeVTPLKI| {wvn HayELPEUATOG

+ Niow B¢on: apiotepr (A 6e81d) Tiiow Jwvn
HayeLpERATOG

3 Matrote to Kouptti POAGL yia va
OAOKANPWOETE TN pLBULON eTILTEESOU LOYVOG,.

Xprion tng AsLtoupyiag
Ewdomtoinong Bpacpou vepou

H Ewdomtoinon Bpacpol vepou Tipooapuddel
autopata To eminedo LoxVog katl oag eL60TIOLEL pE
pa pehwsia dtav to vepod Ppddlet.

* Av TT(pooB€oeTe KATL AANO €KTOG ard VePO, N
Aettoupyla eldotmoinang Bpacpol vepol prmopet
va pnv Aettoupyel kavovikd. MpooBéote alatL i
prayaptkd adou teppatLotel n Asttoupyia.

+ H Ewdottoinon Bpacpou vepou sival Stabéotun
via @ kat ©, sktog amé @.

+ H ESottoinon Bpacpou vepoU Kat oL ZWVEG
HAYELPEUATOC UTTOPOUV VA XPNOLUOTIOLN 00UV WG
€&ne:

- Av &ev xpnotpototouvtat AMeG {wveg
Hayelpépatog otny (8la epLoyr (aplotepd r
6¢814), n Aettoupyia pmopel va

S e
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XpnotpototnBel og 4 JWVeg HayeLPERATOG,
€KTOC AT TNV KEVTPLKA {WVN HAYELPEUATOG,

- Ta owoth Aettoupyia, TOTOBETAOTE TO
HAYELPLKO OKEVOC OTNV avT{oToLYN KEVTIPLKN
B¢on Twv {WVWV PaYELPEPATOG.

+ T owotn Aettoupyia, XpnOLUOTIOROTE

Ewdomoinon a 2 A . . .
BpacHoL Aluewll}n {wvn TIOAUOTPWHATIKA (3 | 5 OTpWHATWV) OKELN ATIO
vepou HayeLpEpatoq avo&elbwTo atodAL pE EVOWHATWHEVO TIUpHva

peyEédoug 16~24 cm.
016 Movi Zovn 0.0 + HEt50moinon Bpacpol vEpou aKUPWVETAL av TO
payelpepatoq Hayelpkd okevog tomtoBetnOel wg 8¢
EUEAKTN 0+0 - Metagy @ kal © 1 petagy @ kaL @
Z""‘,’” - TomoBeTAOTE KATA TETOLOV TPOTIO, WOTE vV
HAYELPEUATOG KaAUTITETAL POVO éva pépoc amd th @ (n ©, O,
ALEUPUPEVN 000 L))
EUEALKTN S
o o O
HayeLpERATOG —
0,0 Movrj Zavn 0.6
HayELPEUATOG ‘ ;
Euéhiktn 0+0 -
Zwvn
HAYELpEUATOG 1 MatAote To KoupuTil TNG emBUPNTAG {wvng
Aleupupévn 0-0+0 HayELPEUATOG KaL, OTN CUVEXELQ, TIATIOTE TO
EUEAIKTN kouptti EL6ottoinon Bpacpou vepou.
Zwvn
HAYELPEUATOG o2
010+01
9]

2 H €vdelEn eldotoinang Bpaopou vepol avafet
Kat otnv 086vn emnédou Loyvog avaBoorivel
n évéelgn 9 yia 5 deutepOhertta, TTPoToU
EexwvnoeL n Aettoupylia.

B I
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3 oo vepod Bpddel, avamapdayetat pa
peAwdia kal n toyug e€68ou TipooapudleTal
avtotoiywg. H puBuiopévn oyug e§66ou
epdavidetal otnv 086vn emneSou Loy VoG,

AkUpwaon tng Asttoupyiag Eldomoinang
Bpacpol

1 ErtAé€te To kKoupmi tng {wvng HayELPEUATOG
TIOU BEAETE VA ATIEVEPYOTIOLOETE.

2 rava QTIEVEPYOTIOLAOETE TN AeLToupyia,
eTEGTe To emimedo Loyvog 0.

+ Av emtieyel emtimeSo LoxV0G SLadopeTLkod Tou
0, n eldotoinon Bpaopou amevepyotoLeitat
Kal To PATL AeLToupyel pe To eTAEYUEVO
emninedo Loyvog.

ZHMEIQZH

+ Katd tn xprion tng el6otmoinong Bpacpoul vepol
€lvat Suvatn kat n xprion tou PoloyLou. Av o
XPOVOSLAKATITNG TOU poAoyLou evepyotioLnOel
TIpLV Bpdoel To vePO, N eldotoinon Ppacpol
VEPOU OKUPWVETAL KaL TO HATL OPrVEL.

*+ AvTo eminedo LoyUog aMdAageL Katd Tn XpHon Tng
eldomoinong Bpaopou vepou, n Asttoupyia
AKUPWVETAL KAl TO eTHTESO LoYUOG
TipocappoeTal aviloTolywe.

+ Ta TNV pootacia Twv e&aptnudtwy, n
eldomoinon Bpaopou vepou pmopel va akupwBel
O€ OPLOMEVEG TIEPLITTWOELG.

+ XeTmieplmtwon umtepBaong tou péyLotou poptiou
ouVSESEEVNG LOYUOG KaTd Tn Xprion Ttng
eldomoinong pacpou vepou, To eTitedo Loy Vvog
aM\adeL kat n Asttoupyia akupwveTaL.

+ Av otnv 0806vn eudavidetal n €vdelgn Leotng
emudavelag H, n eldotoinon Bpaopol pmopei va
pNV AeLtoupyel Kavovikd. MNepLUEVETE va KPUWOEL
TO MATL TIpLV aTmd Tt XPAoN.

+ [ owotA Aettoupyia, XpnoLpotoLeite YAUKO
vepo dykou 0,5-3 L o€ Beppokpaoia kdtw Twv 40
°C.

+ Av mipooBéoete  adalpéoste KATL 600
XpnotpottoLe(te tn Aettoupyia, pmopei n
Aettoupyla va pnv ekteNeotel owaotd.

* AV LETOKLVIOETE TO HAYELPLKO OKEVOC 000
XpnotpotoLeite tn Aettoupyia, propel va

s

%

epdaviotel n évbelgn U (Sev evtomiotnke okevoC)
Kat n Asttoupyia va akupwBel. Av tomoBetrogte
§avd to payelptlkd okeLog ot wvn

payelpépatog potol egadaviotel n évselén L,
To emimnedo Loyvog Ba eTotpePeL otn puBLLON m
TIOU XPNOLoTIOL ONKE TeEAeuTala. ;

+ Katdtn xpnon tng Ewdotmoinong Bpacpou vepou, %
avoi&Te To KATIAKL KAl YEUIOTE TO PHaYELPLKO =
oKeVOC, WOTE va KahuTrtetal to 1/4 éwg ta 3/4 >

TNG XWPNTIKOTNTAG Tou. Av To vepo uTtepPaivel
ta 3/4, propel va uttepyeLAloEL akOun Kal o€
TEP{TITWON TIPOCAPUOYNG TNE BepuoTNTAG.

+ Av gvepyortonBei n Mavon katd tn xprion tng
ElSomoinong Bpacpou vepou, n Eldotoinon
Bpaopou vepol Ba akupwBel. Av aKUPWOETE TN
Aettoupyla Mavong, n Etdomoinon Bpacpol
vepou Sev Ba emavevepyorolnBel kat to eminedo
LoyVog Ba eTioTpEYPeL otn puBuLoN TIou
XpNoLoTolndnke teAeutala.

+ Av evepyortownBei n Aettoupyia Awatrpnong
{eotwv 600 xpnotporoteital n Eldomoinon
Bpaapol vepou, n Etdomoinon Ppacpol vepou
Ba akupwBel. Av akupwaoeTe TN Aettoupyia
Awatfpnong Leotwy, n Eldomoinon Bpacpol
vepou Sev Ba emavevepyoronBel kat to eminedo
LoyVog Ba erotpéPel otn puBuLon 2.

XpRion tng AsLtoupyiag
Awatiipnon {ectwv

Mropeite va Statnproete To daynto oag {gotd
XPNOLUOTIOLVTAG TO KOUTIL Atatiipnon {EoTwv.

Mropeite va puBpuioete Tn Aettoupyia Awatipnon
{eotwv NG {WVNG HAYELPEPATOC KATA TPOTIO
TIapdpoLo e Tn pUBULON LoXVOC TNG {wvng
HayELPEUATOG.

1 Matrote To KoupTt Tng emBupnTrg {wvng
HAYELPEUATOC KAL, 0T CUVEXELQ, TIATAOTE TO
kouptt{ Atatinpnon {ectwv.

n
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2 H 006vn puBuLong Loxvog avaBooPriveL oto
enimedo Loyvog 2 yia 5 SeutepoAerta.

AkUpwaon tng Asttovpyiag Atatiipnon {eotwv

1 ErtAé€te To kKoupmi tng {wvng HayELPEUATOG
TIOU BEAETE VA ATIEVEPYOTIOLOETE.

2 rava QTIEVEPYOTIOLOETE TO YATL, TIATHOTE TO
kouprt Emtimedo oyvog 0 i to Kouprtl
Awatiipnon {eoTwv.

+ Av emtiheyel emiiteo Loy VoG SLadopeTLKO Tou
0, n Aettoupyia Atatipnon {eoctwv
aTteVeEPYOTIOLE(TAL KAL TO PATL Aettoupyel pe
TO €TAEYHEVO €TTITIESO LOYVOG.

+ ‘Otav TiiEdetat To koupti Atatipnon
{eoTwV, TO £TTESO LOYVOG TIAPAPEVEL OTN
pUBLON 2 Kal arevepyoTioLeital pévo n
Aettoupyla.

Xpnon tng ‘Evéetgng
ouppBatotntag
H "Evéel§n cuppatotnrag sival pia €vselgn mou

0QG ETILTPETIEL VA ENEYYETE AV TO HAYELPLKO OKEVOG
Beppaivetal Kald.

1 TOTIOBETAOTE TO HAYELPLKO OKEVOC 0T {wvn
HaYELPERATOG TIOU BEAETE VA XPNOLLOTIOLAOETE
Kat puBpiote To eninedo Loyvog 9.

2 Matrote o koupTtl TNG avtiotowyng {wvng
Hayelpépatog kat to kouprti Keylock
(KAelSwpa). H évelgn oupBatdtntag
gvepyoTioLe(Tal atnv 08dvn poloyLol Kat
arnevepyoroLe(tal petd amo 5 SeutepdAerta.

*

Ev8elgn Zuppatdétnta

0-3 Xapnin

%

"Evéelgn Zuppatotnta
4-8 Meoaia
9-10 YynAR
ZHMEIQZH

+ ‘000 uPnAdtepn eivat n évdelgn, Tdoo kahutepa
BeppaiveTal To payeLpLlkd OKEVOG,.

+ Edv n €vdelén elvat xapnin, eAéy&te to UAKO, To
HeyeBoG Kal To oXfpa tng BAong Tou payelplkoy
oKkelouC.

- AKOMO KL OV TO PayELPLKO OKEUOG €xeL ofjua IH,
o€ Tiepltwon Tou n év8eLgn eival xapnin,
evdéxeTaL va pnv Beppalvetal owotd og authv
TN CUOKEUN.

- Av oL 5La0TACELG TOU PayeLpLkoU okeUoug Sev
avtLotolyouv Leavikd oto peyefog Tng {wvng
Hayelpépatog, n évéelgn propel va eivat
XAUNAR. AoKLpAoTe §ava o€ pa {wvn
payelpgpatog StadopeTikol peyeBoug.

XpRon tng AsLttoupyiag PoAdtL

Mropeite va to puBuioete va evepyoToLel piaf
TIEPLOOOTEPEC {WVEG PAYELPEUATOC HETA TN AREN
opLopEévou Xpovou.

1 rava XPNOLUOTIOLNOETE TO POADL TNG

XpPnotpotoloupeVNG {WvnG HayELPEUATOC,
TIATAOTE TO KOUMTIL TNG {Wwvng HAYELPEUATOG,.

2 PuBpiote TNV wpa MATWVTACG TA KOUUTILA +/-.

+ Matfote mapateTapéva to KoupT yla
ypryopn aAayr| Tou xpdvou.

+ MNatfote to koupni +/- yLa evalhayn amd 0
€w¢ 360 Aetttd.

+ H emhoyn) 0 Aerttd epdavidetal wg =--.

+ Av TIATAOETE TO KOUWTIL +/- Ywpig va
eTiAEEETE WV HAYELPEUATOG, TO POADL

e
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pubpiletal yia tn {wvn HayeLpEPATOC TTIOU
XpNoLoTolndnke teAeutala.

min

5 8 — I

*Hold \seconds

ZHMEIQZH

+ MOALG puBpLotel to pohdL, n €vSeLgn poAoylou
avaBet kat Eekwva apéow n avriotpodn
HETpNON.

3 o AA&eL 0 Xpdvog payelpépatog, n
avtiotolyn {wvn Ba amevepyottolnBel
autépara.

2ZHMEIQzH

+ 'AN\eg {wveg payelpépatog Ba ouveyioouv va
AeLtoupyouv av eiyav evepyoriotn el
TIPONYOUHEVWG.

+ Av o puBpiopévog xpdvog Ttou poloyLou
uTtepBalvel Tov pEyLoTo Xpovo Asttoupyiag yla
TO OUYKEKpLUEVO eTtiTieSO LoyUog, Ba
TIPOCAPOOTEL AUTOPATA OTOV HEYLOTO XPOVO
Aettoupylag,.

- HAewtoupyia Boost Aettoupyel yLa 6 Aetttd to
HEyLoTo. AV TO pOASL puBpLoTEL yLa
TEPLOTOTEPQ ATIO 6 AeTTTd, N AcLttoupyia Boost
AeLtoupyel yLa 6 AeTTTd Kat, 0T CUVEXELQ, TO
emninedo Loyvog aA\AadeL otn puBuLon 9 yia 600
TO PONOL TIAPAPEVEL EVEPYO.

MpoemiAeypévol
Emtimedo Loyxvog Xpovol Asttoupyiag
()\Eﬂtﬁ) I

1 360 g

T

2-3 300 =

4 240 ;
5 180
6-7 90
89 60
B 60

%

Ma va Seite Tov XpOvo TIou aTopéveL

H évdelgn pohoyLol avdpel yLa tig {wveg
HAYELPEUATOC HE EVEPYO POADL. ZTNV 006Vn TOou
poloyLoU epdavideTal o UTTIONELTTOEVOG XPOVOG yLa
TNV KUPLa WV HAYELPEUATOG KAL TO KOUUTIL TNG
KUpLag {wvng HayELPEUATOG AVAPEL LIE TILO EVTOVO
XPWHA OE OXEON HE TA KOUUTILA TWV UTIONOLTIWV
{WVWV PayELPEUATOG,.

+ ‘Otav TLEETaL TO KOUUTI ZwVn HayELPENATOG, N
eTIAEYHEVN WV HAYELPEUATOG HETATPETIETAL OE
KUpLa WV HAYELPEUATOG KAL O UTIOAELTIOHEVOC
Xpovog epdavidetatl otnv 086vn poloyLou.

+ ‘Otav TiLedetat To KoupTHt POAGL, n kupLa wvn
payelpépatog propel va alageL 600 to pohdt
elvat evepyo pe tnv €8¢ oeLpd:

- Aplotepd pmpootd — AegLd pmpootda —
AegLa miiow — Keévtpo — Aplotepd Tiiow

TpoTtottoinon tou poloylov

1 MatAoTe To KOUPTIL ZWVN HayELpERatog i To
Koupttl POAGL yLa va aMd&gete tnv KupLa {wvn
HaYELPERATOG TNG ETILAOYAG OAG,.

2 PuBpiote TNV wpa TMaTWVTAg TA KOUPTILA +/-.

AKUpwan Tou pohoyLol

1 PuBpiote Tov uttdAoLro Xpdvo atnv Tiur| 0
TIATWVTAG TO KOUUTT( +/-.

e
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2 Ztnv 086vn pohoyloL spdavidetal n évbelgn --
= KOL TO POAGL AKUPWVETAL. AKUPWVOVTAG TO
pOAOL Sev amevepyoTtoteitat n {wvn
HaYELPEUATOG.

AN\eG AeLtoupyieg

Zuvéeon Wi-Fi

+ Matfote to koupmi ouvdeong Wi-Fi yia 3
Seutepoherta. Oa avayel n evéelgn LED tou Wi-
Fi. H Aettoupyia Wi-Fi elvat evepyottotnpévn.
AkohouBnoTe TG 06nyieg otnv epappoyn LG
ThinQ oto smartphone oag OXeTIKA e Tn Xpron
™G Aettoupyiag Wi-Fi.

*
>
-~

/j?

+ Xe kKatdotaon SIKTtuwpEvng Asttoupyiag
avapovng n ouokeun xpetddetat éwg 2 Watt to
péyloto.

ZUvbéeon amoppodntipa

*+ AuTO to Tipoidv Stabetel cuokeur Wi-Fi tou
pmopel va xpnotporolnBel yia tn ovvéeon tng
eotiag pe Toug anoppodntipeg tng LG. Méow
Tng ouvdeong Wi-Fi propeite va
XPNOLOTIOLAOETE TN oUvéean amoppodntipa
otnv edpappoyn LG ThinQ. Evepyomoiote tn
ouvdeon Wi-Fi. Matrote To koupti ovvdeong
aroppodntipa. Oa avadel n evéelgn LED tou
anoppodntrpa. H ouvéeon anoppodntipa
elvat evepyoTtotnpevn.

ZHMEIQzH

* H ouvéeon Hood (Artoppodntrpa) Sev
Aettoupyel o€ mepimtwon TpoBANpdaTwWY
ouvdeotpdtntag Wi-Fi, ipofAnudatwy ouvdeong
070 SiKTUO r) TUXOV a0TOXLWV, SUGAELTOUPYLWVY,

%

f opaApdTwy IOV TpokaAovvTal amno tn
ouvéeon Siktlou.

Xpnfon tou Keylock

Mrtopeite va KAELSWOETE TA KOUUTILA yLa va
gumodioete TV akouola xpron (yla apadeyua,
va evepyoTiotnBouv {WVEG LayELPENATOG A O
amnoppodntrpag katd Adbog amd tadia).

‘Otav elval KAelSwpéva Ta KoupTiLd, Oha ta
KOUMTILA €lval aTIEVEPYOTIOLNUEVA EKTOC ATIO TO
ON/OFF kat to Keylock (KAeidwpa).

Mropeite Tdvta va amevepyoTIOLOETE Tr) CUOKEUNR
e To koupTti ON/OFF, al\a Ba ypelaotel va tnv
EeKNELOWOETE TIPLV ATIO TNV ETIOPEVN EVEPYELA.

KAelbwpa/EeKAelSwpa Twv
KOUUTILWV

Matrote to kKoupti Keylock (KAeidwpa) yia 3
SeutepOherta.

Xpnon tng Asttoupyiag Pause
(Navong)

XpRion tng Asttoupyiag Pause

(Maveng)

+ HAettoupyia mavong petwveL Ttn pubpLon Loxvog
pLag {wvng payeLpepatog oto minedo 1 kal tn
Slatnpel og autod to eminedo péypL va
armevepyototnBel. Autr) n Asttoupyia pmopei va
XpnotpototnBel yia va Stakopete yia Alyo kat
01N ouvéxela va ocuveyioete tn Sladikacia

HayELPEUATOG,.
M elcodo otn Aettoupyia Pause (Mavaong)

1 MatAote to koupr Pause (Mavon).

2 Toemineso LoXV0G OAWV TWV EVEPYWY {WVWV
payetpgpatog aMalet oto emnimnedo 1.

|
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Ma £§060 amo tn AeLtoupyia Pause 086vn e e
1 Matrote to koupti Madon yia va emavadEpete P58 5800 W (25 A)
TN 26V HaYELPEPATOC OTNV TIPONYOUHEVN —
pUBLLON LoXUOC. P69 6900 W (30 A) g
P74 7400 W (32 A) T
IHMEIQZH (Mpoemoyn) e
=
>

+ ‘Otav n eotia Bpioketal otn Asttoupyia mavong,
OAQ TA KOUUTILA €(val ATIEVEPYOTIOLNUEVA EKTOG
ard to koupri ON/OFF (ENEPTOMOIHZH/
AMENEPTOMOIHZH) kat to koupti Maven.
MTtopeite TTAvVTa va aTeVEPYOTIOLOETE TNV
ETAYWVYLKA €0T{a pe To Kouptii ON/OFF
(ENEPTONOIHZH/ANENEPTOMNOIHZH).

"ENEYX0G TOU TIEPLOPLG OV
LoYvog
ETiLTpETEL TOV TIEPLOPLOUS TNG GUVOALKNAG LoXUOG

NG eotiag, v xpeLadetay, pe Bdon TG ouVOrKeg
TNG NAEKTPLKAG 0ag eykatdotaong.

A NPOEIAONOIHZH

+ Heotilanpénelva mpooappoletat otn Stabéoiun
tpododoaia pevpatog.

+ OLpuBpioeLg Stayeiplong Loyuog TipemeL va
Tipooappélovtat pévo amo e§ELSIKEVIEVO
TIPOOWTILKO.

MatAoTe TAUTOXPOVA TO KOUUTI TNG apLoTEPNS
UTTPOooTVrG {WVNG HAYELPEUATOC KAL TO KOUUTTL
PoAGL yia 3 Seutepohertta. H péylotn pubuion
LoyxUog avapooPrveL otnv 08évn poloyLou yLa 5
SeutepOhettta.

006vn Méyiatn LoxUg
P37 3700 W (16 A)
P46 4600 W (20 A)

%
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EZYMNNEZ AEITOYPTIEZ
Edappoyni LG ThinQ

AUTO TO XaPaKTNPLOTLKO glval SLaBEotplo povo o
povtéla e Wi-Fi.

H edappoyn LG ThinQ oag emitpemel va
ETILKOWWVE(TE JIE TN CUCKEUT XPNOLLOTIOLWVTAG
éva smartphone.

Nertoupyieg epappoynig LG
ThinQ

YuvdeBeite pe tn ovokeun and smartphone,
XPNOLHOTIOLWVTAG TLG £EUTIVEG ALTOUpYIEG.

Zebv§n amoppodntipa
Tag ETLTPETIEL VA ETIAEEETE TTOLOG aTtoppodNnTrpag
Ba Aettoupyel pe Tnv eMaywyLkn eotia oag.

NapakoAotOnon

Autr) n Aettoupyia oag BonBd va eNéyyete TV
Katdotaon Aettoupyiag Tou poidvtog, tnv
Katdotaon KAELOWHATOG, Tn BeppLKn Loy Y KABEe
patiol Kat To poAoL.

MNapakohouBnon xpdévou XpnRong

AuTtr) n Aettoupyia oag BonBdet va eAéyxeTe ToV
OUVOALKO XPOVo ¥priong kabe patiol tnyv (Sa
nuépa, eBdopadiaia kat pnviaia.

2ZHMEIQzH

+ ZTUG TOPOKATW TIEPLTTTWOELG ATTALTE(TAL N
EVNUEPWON TWV TIANPOPOPLWV SLKTUOU yLa KABe
ouokeur otnv ebappoyn LG ThinQ, otnv
evotnta Kapteg ouokeung — Pubpicelg —
AN\ayn Siktuov.

- aMayn acUppatou Spopohoynth

- aMayn kwdLkou Tpdofacng acuppatou
Spopodoyntn

- aMayr tapdyou UTINPECLWY SLaSLKTUoU

+ Tla va amoouvEEDETE T OUOKEUN amd To SiKtuo
Wi-Fi, Staypdyte tnv amd tn Alota Twv
ouvdedepevwy Tipoildvtwy otnv ebappoyn LG
ThinQ.

*+ H ouokeur) pmopet va uttootel alayeg yLa
ASyoug BeAtiwong Tou poidvtog Ywpig
TiposLSoToinon TPOg ToUg XPrOTEG.

= S

+ Ot AeLtoupyieg evdexetat va Stadpepouv avahoya
HLE TO pOVTENO.

Eykatdotaon tng epappoyns
LG ThinQ kaL cuvéeon
OUOKEVNG LG

Movtéha pe Kwdké QR

Yapwote Tov kKwdLkd QR Trou avaypadetat oto
TIPOLGV XPNOLUOTIOLWVTAG TNV KAKEPA A KLa
ebappoyr) oapwong KwSkwv QR oto smartphone

oag.
00000 TJ ‘
p
%) LG ThinQ
\_

Movtéla xwpic Kwdké QR

1 AvadnTtoTe Kal yKataotrote TV ebappoyn

LG ThinQ amnd to Google Play Store r| to Apple
App Store o€ éva smartphone.

2 Extenéote v epappoyr LG ThinQ kat

ouvbeBe(te e Tov Aoyaplaopo Tou SLabEtete R
Snuoupynote évav Aoyaplacpo LG ywa va
ouveBe(Te.

3 AyyiEte To koupTti TipocBrKnC (4) oty
edappoyr| LG ThinQ yia va cuvdéoete Tn
ouoKkeun LG. AkohouBnote TLg odnyieg otnv

edappoyr| yLa va ohokAnpwoete tn Stadikaoia.

e
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ZHMEIQZH

s

lNa va enaknBevoete tn ovvdeon Wi-Fi, eAéyEte
av lvat pwtiopgvn n €vdelgn Wi-Fi atov tivaka
eNEyyOU.

H ouokeur| urtootnpilet pévo acvppata diktua
2,4 GHz. N va eAéyete Tn ouyvotnTa Tou
SIKTUOoU 0ag, ETILKOWVWVAOTE HE TOV TIAPOYO
UTINPECLWVY SLASIKTUOU ) avatpegte oTo
eyxeLpiSLo Tou aclppatou Spopoloyntr| oag.

H epappoyn LG ThinQ Sev eubuvetal yua
ottoLadnmote TpofAfpata cuvéeong oto SikTuo
) Tuxov aotoyieg, Suohettoupyieg, ) obdipata
TIOU TIpOoKaAoUVTaL amo Tt ouvdeon SLKTuou.

To eupUtepo aoUlppato TeptBANov pmopel va
emPpaduvel Tnv aclpuatn Aettoupyla.

Edv n anéotaon petagl TnG CUOKEUNG KaL TOU
acuppatou Spopoloyntr| elvat peyain, n
SUvapn tou orpatog sivat acBevig. Mmopei va
XpeLaotel TToAUG Xpdvog yia tn ovvdeon A va
amoTuXEL N ykatdotaon.

Edv n ouokeur €xeL TpOBANpa olvdeang Pe To
Siktuo aclppatng ovvdeong, evoExeTal va
Bpiloketal o€ TIOAU paKpLVh amoéotacn arno to
Spopohoyntr. Ayopdote évav avapetadotn
aocuppatng ouvdeong (e§OTIALOUOG ETEKTAONG
€UBENELAC) yLa va BEATLWOEL N Loy UG TOU OraTtog
aolpatTng ovvdeong.

H ouvéeon e to Siktuo prmopel va pnv
Aettoupyel owotd, avaloya pe Tov TIApoxo
uTINPECLWVY AlaSLkTuou.

To §iktuo acuppatng ovvdeong lowg Sev pmopel
va ouvdeBel i) propel va Stakotiel Adyw Tou
TIEPLBANOVTOG OLKLAKOU SIKTUOU.

H ouokeun Sev pmopel va ouvsebel e§attiag
TIPOBANUATWY e TN pETASO0N TOU acUPHATOU
ofuatoc. Bydhte tn ouokeur| ano tnv mipila kat
TIEPLUEVETE YLa TIEPITIOU €va AETTTO TIPOTOU
TipooTabroete ava.

To dvopa tou acuppatou Siktvou (SSID) Ba
TIPETIEL VA Elval Evag ouvSuaopog ayyALKWY
YPauHATWY Kat aptBuwv. (Mn xpnoLoToLeite
€L8KOUG XaPAKTAPEG.)

H ouv6eon xprotn tou smartphone oag propel
va Sladépel avardywg PE TO AELTOUPYLKO
oUOTNHA TOU KvNTou 0ag Kat Tov
KATAoKELAOTH).

* Edv to mpwtdkoho aodaleiag Tou
Spopohoyntn eivat pubulopévo oto WEP,
prtopel va pnv katadépete va pubuioste to
Siktuo. MapakahoUpe AAAETE TO TIPWTOKOAO
aodaleiag (Mpoteivoupe to WPA2) kat
Tipaypatornotnote avd tn olvdeon Tou
TIPOLOVTOG,.

+ Tla va amnevepyotolnoete tn Asttoupyia Wi-Fi,
TIATAOTE TTIAPATETAREVA TO KoupTtl ouvdeang Wi-
Fi yla 3 Seutepohertta. H évdel&n Wi-Fi Ba
armevepyoTtolnOeL.

+ Tla va EMavacuvEEoETe TN CUOKEURA 1 va
TipooBEaeTe AANOV XPAOTN, TIATHOTE
TIapatetapeva to koupri cuvdeong Wi-Fi yia 3
SeutepOAeTta yLa va amnevepyorioln el
TipoowpLvd. EkteAéote tnv epappoyr LG ThinQ
Kat akohouBrote TG 0dnyieg otn olvdeon ya va
€YYPAYETE T OUOKEUN).

MpodLaypadég
pPasLoeEOTIALGLOU
EUpog Ioxug
TOTog ouyvétntag €€68ou
AeLtoupyiag (Mey.)
AcUppato
LAN 2400 MHz - 2483,5
MHz <100 mW
Bluetooth™’

%

*1 AUTO TO XapaKTNPLOTIKO elvat SLabéaLo povo
O€ OPLOMEVA HOVTENQ.

"Ek§0a0n AoyLoptkol acuppatng Asttoupyiag: V 1.0

MAnpodopLakd yLa To xpriotn, autr n cuokeur Ba

TIPETIEL VA EYKATAOTABEL va AELTOUPYNOEL PE HLa

€\dLoTn anootaon 3 cm PETagl TnG CUOKEUNG Kat

TOU OWHATOG.

ARAWGN cUppOpPWONG

|3

Me tnv tapouoa, n LG Electronics SnAwvel dtL o
TUT0G £0Tiag pe paSLOEEOTIALOUO CUMHOPPWVETAL

el

WIINHVVA

|
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pe tnv 06nyia 2014/53/EE. To TIA)pEC KELPEVO TNG
SnAwong cuppdpdwaonc EE Satibetat otnv
akdAouBn nAektpovikn StevBuvon:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

MAnpogopiegonpeiwongyia to
AOYLOMLKO aVOLKTOU KWELKA

a tn Aqgn tou Tinyaiou KWSLKa Ttou SLEmetat and
TG adeLeg xpriong GPL, LGPL, MPL kat GA\eg AdeLeg
XPNONG avoLyToU KWSLKA TIOU £XOUV TNV
UTIOXPEWOH VA aTtoKAAUTITOUV ToV Ttnyaio Kwdka
0 omtolog Tepthapfavetat oTo TPoidv Kat yia Tnv
TpdoPacn og GAoug Toug avadepdpEVoug OpoUG
aSEeLwV XProng Kal TLG ONHUELWOELG TIVEUUATLIKWY
Skawwpdtwy, emokedteite tn StevBuvon https://
opensource.lge.com.

H LG Electronics Ba oag apexeL, niong, Tov
avoLyTo KWELKA Evavtl XpEwang Tou Ba kaAUTTTeL
ta €§0da NG SLavoung KATOTILY ALTUATOG HECW
email otn SevBuvon opensource@lge.com.

H mpoodopd Loy Vel yLa GAoUG Toug TIApaAATITEG
auTng tng MAnpodopiag kat yia Tepiodo TpLwv
€TWV amd TNV TeAeuTala pag amootoAr) autol Tou
TpolovTOoG.
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2YNTHPHZH

dpovtida Kat KaBaplopdg  Ymepxelhioei, Alwpéveg  —
TIOPAOKEVEG KL {(EOTEG TIAPAOCKEVEG m

KaBaplopog tng cuoKeUNG Me Jaxapn TAvw oTo yuaAi %
Adaipéote ta apandvw apéows YE OTIATOUAA f zZ

| . 0 ‘ 0 . =

§eotpo Aemidag katdNAnAo yLa eotieg, ald =X

A n POZOXH TIPOOEETE TLG KAUTEC ETILHAVELEG OTLG {WVEG >

+ Aev TIpETEL va XPNOLUOTIOLE(TE aTHOKABAPLOTH). HOYELPEOTOC:

Kuenpspwoi T\EK&".SSC (SGXTURLE'C, 1 Anoouvséote Tnv eotia amd to peUpa Péow Tou

pnyavikoU SLakdTTTn anopovwong.

onpadia, Aekédeg amoé ¢aynto n
UTIEPXELNOELG TIAPATKEVWYV XWPiG

{axapn Tavw oto yuahi) 2 Kpathote T Aemtisa A To epyaleio og ywvia 30°
kat §0ote apyd tn BPopLA ) ToV AeKE TIpOg pLa
1 Anoouvséote TNV eotia amo to pevpa. kpUa TiepLloxn NG £0tiag. H eabaipévn n

akatdnAn xpARon tng Aemidag prmopel va
TIPOKAAETEL ypaT{OLVLEG OTNV EOTLA.

2 Epappoote kabaplotiko eotiag 600 to yuahl

elvat akopa {eoto (aMd oL Kauto!).
hat ( X ) 3 KaBapiote tn BpopLd r) Tov AeKE pe TIETOETA 1

xapti koulivag,.
3 KaBapiote pe vwrto Tavi kat oTeyVWoTe pe

KaBapo Tavi f xapti koulivag.
P X Chvag 4 AkohouBnote ta BApata 2-3 Tng evotnTag

SHMEIQSH "Kabnpepvol Aek€Seg" TiLo TTAVW.
+ ‘Otav anocuvdEoete TNV 0Tia amo To pevpa, Sev

Ba uttdpyel €vSelén "Ceotrg emiddvelag”, ald n ZHMEIOzH

{wvn PayeLlpEPaTog pmopel akdpa va Kaiet! + Adalpeote AekeSEG aTtO ANLWHEVEG TIAPUOKEUES

DaveiTe TIONY TIPOGEKTLKOL. KO TIaPOOKEUEG Ue Zaxapn ) UTEPXEALTELG TO
OUVTOMOTEPO Suvatd. Av KPUWOOULV TIAVW OTO
yuaA(, iowg eivat Suckoho va adatpebolv i
propel akdpa kat va ¢posipouv povipa tn
yUdAvn etdaveta.

+ XUpuata ya Bapleg SouAeLEg, cuppata amno
vawov kat okAnpol/Stappwtikoi KabBaplotikol
Tiapdyovteg evéyxetat va ypat{ouvicouv To
yuahi. Na Stapadete mavta tnv €TkeTa yla va
ENEYYETE AV TO KABapLOTIKS ) To aUpHa oag eivat
KaTtAdMnAa.

+ [Moté unv adrvete umoAe{ppata ans tov A n PO EIAO n OIHZH
KaBapLop6 TNy oTia: To yuahi Propei va kavel ¢ Kivéuvog kogipatog: étav to kaAupua
OTApTEG. aodaleiag tng Aemibag kabBaptlopou eivat

avadtmwpévo, n Aemtida tou &Eatpou elvat

kodtepn oav EupddL. XpnoLoTIoL|oTE TN He

TIOAAF) TIPOCOXN Kat TIAvTa GUAACOETE TN HE

aodalela kat pakpld amnod madia.

= kS o C
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YmepxelAioeLg otov Ttivaka eAéyyou

1 Anoouvséote TNV €otia amo to peupa.
2 MoUNGOTE Tov Aeké.

3 skoumiote TNV TIEEPLOYN TOU TTlvaKa EAEYYOU HE
éva Kabapo vwd adouyydpt ) tavi.

4 YTEYVWOTE EVIEAWC TNV TIEPLOYT HE XapTi
koulivag.

2ZHMEIQzH

+ H eotia pmopel va nynoeL kaw va
armevepyortotnBel kat o Tivakag eAéyyou propel
Va PNV Aettoupyel 600 €XEL TTAVW LYPA.
PDpovT{OTE VA OTEYVWOETE TNV TIEPLOYT| TOU
Tiivaka eAéyxou TipoToU evepyoTtoloste §avd
TV eotia.




J % el-gr_main.book.book Page 39 Wednesday, July 1, 2026 10:24 AM

el

EMIAYZH MPOBAHMATQN 39

EMIAYZH NMPOBAHMATQN

Mpwv {ntnocte o€pPLg

OL ETILOKEVEG TIPETIEL VA TIPAYHLATOTIOLOUVTAL HOVO ATIO EEGELSIKEUEVO TEXVIKO. AKATANNALG eTLELOPOWOTELS
evdExeTal va BEoouv £0dG Kat Toug YUpw oag o coBapo kivbuvo. Qotdoo, karmola nocova TipofAfjuata
prtopoUv va emluBolv OTiwg Selyvel 0 TTapakatw Tivakag:

Av karoLo TipoPAnua dev AuBEel, emikowvwvroTe e To Kévtpo Anpodoplwy Tehatwy tng LG Electronics.

EEaptipata Kat AsLtoupyieg

Zupmtwpata

MBavi attia kat Avon

H emaywytkn eotia gv
elvat Suvatoév va
gvepyoTtonBei.

Aev uTtapyxeL tpodpodocia

+ BeBawwBelte 0TL n emaywyLkn €otia eivat cuvdeSepévn e TV TTapoxh
pevpaTOog KaL OTL elvat evepyotiotnuévn. EAeyEte av umtapyel Stakotn
PEVATOC OTNV OLKia f oTNV TIEPLOYR 0ag. Av Ta €XETe eAEyEeL OAa Kal TO
TIPOPBANUQ ETILUEVEL, KANEOTE EGELSIKEUUEVO TEXVLKO.

O mivakag eAéyyou Sev
amokpivetat.

Ta KoupTiLa eival KAeLSwpEva.

¢ Zekheldwote ta kouptd. Avatpé€te otnv evotnta "KAsldwpa twv
KOUMTILWV" yLa o8nyieq.

Eivat §0okoAn n
AeLtoupyia tou mivaka
€Néyxou.

Ev&éxetal va uttdpyet €éva AeTTo 6TpwWa VEPOU TIAVW ATI6 TA KOUUTILA
MTtopEl va XpnoLpoTIoLeiTe TNV AKpn Tou Saxtulou oag dtav ayyidete ta
KOUMTILA.

+ BeBawwBelte 6TL n iEpLoy Tou Tiivaka eAEyYOU €lval oTeyvr| Kat
XPnotpoToLelte OAOKANPO TO SAXTUASG oag 6tav ayyileTe Ta KOUUTILA.

To yuaAi €xeL
ypat{ouviég Kat
onpaswa.

Mayelpilkd okeln pe Tpayla akpa

* XpnolpoTioLelTe payeLlpkd okeln pe emtimedn kat Aela Bdon. Avatpegte
otnv evétnta "Emhoyn tou KatdAAnAou payelpkol okevoug".

XpnotpotoroUvtat akatdAAnAa, Stappwtikd chppata f Ttpoidvta
KaBapLopou.

+ Avatpegte otnv evotnta "SYNTHPHZH".

OpLOpEVA PayELPLKA
OKeUN KAvouv
BopUBoug cav va
payidouv.

AuTO prtopei va opeileTal 0TNV KATAOKEUN TWV LAYELPLKWV GKEUWV 0aG
(oTpwpata SLapopETLKWV HETANWY IOV SovolvTal TIOLKIAOTPOTIWG).

+ AuTO €ival puoLoAoyLKS yLa Ta payeLpLKE OKEUN Kal SV UTIOSELKVUEL
eNATTWHA.

H emaywywkn eotia
KAvel éva Yapnio
Bounto dtav
XPnolpoToLeiTaL og
pUBHLON LPNARG
woxvog.

AuTo odeiletal otnv TEXVONOYyia ETTAYWYLKOU HAYELPEUATOG.

+ Elvai kdtt pucloloyikd, al\d o B6puBog Ba TipETEL va PELWVETAL ) va
eGadavidetal 6tav YapnAWVeTe tn pubuLon NG Loy UoG.
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Zupmtwpata

MBavn attia kat Avon

@6pupog Ttou
QVEHULOTHPA AT TRV
ETMAYWYLKN £0Tia.

Evowpatwpévog avepiotipag Pugng otnv EMaywyLkn eotia ocag
euTtodideL Ta nAeKTpoVIKA péPN va uTtepBeppavBolv. EvEéxetat va
ouveyilel va Aettoupyel akopa Kat PETA TNV ATIEVEPYOTIOLNGN TNG
EMAYWYLKNAG €0Tiag.

+ Elvat puotoloyiko kat Sev xpetaletal kamota evépyeta. Mnv arnocuvééoete
TNV eNaywyLkn eotia and tnv npila 600 AsLtoupyel 0 avepLoTpag,.

Ta payelptkd okeon
8ev {egtaivovtal kat
epdavidovrat kwdikol
opdapatog otnv
086vn.

H emaywykn eotia §gv pmopei va aviyveUoeL TO PaYELPLKO OKEVOG,

KaBwg Sev eival KATAAANAo yLa emaywyLko payeipepa.

* XPpnOLHUOTIOLE(TE payeLpLKA OKEUN KATAANNAQ yLa eMaywyLKr eotia.
Avatpé€te otnv evotnta "ETAoyr| TOU KAaTAANAOU HayELpLKoU OKEUOUG".

Ta payelpika oketn
8ev {egtaivovtal kat
epdaviletal n évéelgn
"u" otnv 086vn.

H emaywywkn gotia §gv pmopei va aviyXveUoEL TO HAYELPLKO OKEVOG,
KaBwg elvat TtoAD pPkpo yua tn {wvn payelpépatog f Sev €xeL
ToTo0eTNOEl OTO KEVTPO TNG.

+ TomoBeTOTE TO PayeLPLKO OKEVOG OTO KEVTPO Kal BefaiwBeite dtL n Bdon
ToU Talplddel pe To péyebog tng {Wvng HaYELPEUATOG,

H emaywywkn gotia f
pta {wvn
pHayeLpépatog
aTeVEPYyoOTIOL)OnKe
avamaviexa,
GKOUYETAL NXNTLKNA
€véelgn kat
epdavidetat KwdLkog
oddipatog (cuvRbwg
evallayn peta§u evog
i 660 Pndiwv otnv
0086vn tou poloyLou).

Texvik6 opdpa

+ ZNMELWOTE TA YPARMATA KAl TOUG apLlBpols tou ohAAPaTog, anoouvséote
TNV EMAywyLKn €otia amno tnv mpida Kat ETLKOWWVIOTE [E GELOIKEVEVO
TEXVLKO.

H év8el§n LED otnv
086vn 6ev avapet 6tav
elvat ouvdedepévn n
povasa.

Aev tapéxetat pebpa.

+ ENéyEte av o Buopa €xel otepewbel KaAd péoa otnv ipida kat av n mipida
Aettoupyel.

H év8el§n LED otnv
086vn avapet, aAAd Sev
§ekva n Béppavon.

YynAn Beppokpacia tng eotiag.

+ H Beppokpaocia meptBdMovtog propel va eivat oAU udnAr). H elcodog
aépa f o agpaywydg evééxetat va ivat dpaypeva.

YTtapyeL KATIOLo TIPOBANHA LE TOV AVEULOTHPA.
+ EAéyEte av o avepotnpag Asttoupyet opaid.

H 8éppavon otapatdst
avamaviexa Katd tn
AeLtoupyia Kat otV
086vn avapocPrveL n
évéelgn "u".

O TUTOG TOU PaYELPLKOU OKEVOUG Eival E0Palpévog.
H SLApETPOG TOU payeLpLKOU GKEVOUG ival TIOAU HLKPI).

+ XpNOLUOTIOLOTE KATANNAO HaYELPLKS OKEVOG. (Avatpe&Te oTo eyXELpiSLo
o8nyLwv.)
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Zupmtwpata

MBavn attia kat Avon

H 8éppavon otapatdst
avaTmaviexa Kata tn
Aettoupyia kat otnv
086vn avapoaoPrveL n
€véelgn "u".

H kouliva uttepBeppavonke.

+ Hpovdda éyxet umiepBeppavOel. NepLpévete va emavéNdeL n Bepokpacia og
kavovikda emineda. MatAote to kouprti ON/OFF (ENEPTOMOIHZH/
AMNENEPrOMNOIHZH) yia emavekkivnon tng povasdag,.

To LED atnv 066vn
avapoaoPrvet kat Ssv
AeLtoupyel.

To kouptti a¢ng PCB
8ev AeLtoupyel.

MpoékeLtat yLa mpoowpLvi) Stakor pevMATOG,.

+ ATIOOUVEEOTE ATTO TO PEUPA XPNOLUOTIOLWVTAG TOV SLAKATITN KUKAWUATOG,.
EnavacuvSéote to pelpa Petd amo Aiyo. EQv to ipdBANpa emipével
KaAéoTe yLa o€pPLG.

0 KwdLK6¢ opdApatog FO, F |, Fe, F3, FY, FS, FB, F, FB, F9, FF, Fn, FE, E
epdavidetal otnv 006vn.

* O NAeKTPOVIKAG EAEYXOG AViXVEUOE pLa KaTtdoTtaon oPpAAUaTOG.
ATIEVEPYOTIOLNOTE KAl EVEPYOTIOLAOTE £avd Tn CUOKEUN yLa va
QOTIEVEPYOTIOLNOETE TOV KwSLKO odAApaTog,.

+ Av 1o TIpOBANua epdavidetal Eava, Kaéote yla o€pPLG.

Wi-Fi

Zupmtwpata

MBavi attia kat Avon

H oKLk oag cuokeun
Kat to smartphone 8gv
elval ouvdedepéva pe
to Siktuo Wi-Fi.

0 KWSELKOG yLa To acUppato Siktuo ato ottoio TipooTtadeite va
ouvdeBeite Sev elval cwaTog.

+ Bpeite to Siktuo Wi-Fi oto omoio eivatl ouvdedepévo to smartphone oag
kat adatpéote to. Katomuy, eyypdyte Tn cuokeun oag oto LG ThinQ.

H xprion 8e8opévwy yLa To KLvntoé oag ivat evepyottotnpévn.

*+ Armevepyorolote tn xprion AeSopévwy Tou Kvntol oto smartphone
0ag Kat eyypayTe Tn CUCKEUN XpnoLoTiolwvTag to siktuo Wi-Fi.

To 6vopa tou acUppatou Siktvou (SSID) pubpiotnke eapalpéva.

+ To 6vopa Tou aclppatou Stktuou (SSID) Ba Tipémel va eivat €vag
OUVSUAOHOG AYYALKWY YPAUUATWY Kat aptBpwv. (Mn XpnoLUoTIoLElTE
€L6LKOUG XAPAKTAPEG.)

H ouyvdtnta tou popolroyntn Sev eivar 2,4 GHz.

+ Ymootnpiletat pévo n ouyvotnta 2,4 GHz. PuBuiote to Spopoloyntr ota
2,4 GHz kat 6UVSECTE T OUCKEULT| oTov acuppato SpopoAoynth. Na va
e\ey&ete Tn ouyxvoTNTa TOoU Spopoloynth, EAEYETE LE TOV TIAPOYO TOU
SLadLktuou oag 1) ToV KATAOKEUAOTH) TOU SpopoAoynTh.

H amtéotaon petagld tng cUoKeUNAG Kat Tou §popoloyntn eivat TtoAD

HEYAAN.

+ EdAv n amootaon petagl tng CUOKEUNG Kal Tou §popoloyntr| elvat TToAD
HEYAAN, To ofjpa propel va givat aoBeveg kat n ouvdeon va pnv
TipaypatotownBel pe tn owotr puBuLon. Metakwrote tn B€on Tou
SpopohoyNnTr WOTE va €ival TILo KOVTA 0T CUOKEUN).
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NMAPAPTHMA

Agltio Ttpoidvtog

Agltio Ttpoiovtog

Agltio tpoidvtog KAT' E2OYZIOAOTHZH KANONIZMOX (EE) 66/2014 THZ ENITPOMHE, Ioxvov
mpotutio EN 60350-2

ZApa katateBe LG
AVayVWwPLOTIKG LOVTENOU CI9D3059BN, KCI9D3059MN
TUTOG €0tiag Emaywykn eotia
Texvoloyla Béppavong ETaywyLkn TiepLoxr| HayeLpEUATOq
ApLBUOG {wVwv KAl TIEPLOX WV HAYELPEUATOC 1 TtEpLOYXT| HAYELPEUATOG

TLa N KUKALKEG {WVEG N TIEPLOYEG HAYELPEUATOG: 69,0 x 40,0 cm

MAKOG Kat TIAATOG wdEALUNG eTLdaveLag ava
NAEKTPLKN {Wvn 1 TIEEPLOYA HAYELPEUATOG
OTpoyyUAOTIOUNPEVA 0T 5 mm

Katavd\won evépyelag avd {wvn A tepLoxn 185,0 Wh/kg
payepépatog uttohoyopévn ava kg (ECejectric

cooking)

KatavaAwon evépyeLag yla tnv eotia 185,0 Wh/kg

urtohoyLopévn avd kg (ECelectric hob)

KANONIZMOI (EE) 2023/826 THZ ENITPOMHZ IoGov TtpétuTto EN 50564

KatavdAwon pelatog Tou HETPBNnKe otn Asttoupyia avapovig 2,00W
Siktvou

Katavd\won pevpatog mou HETPARBNKe otn AsLttoupyia avapovrg 0,50 W

Katavd\won pevpatog Tou HETPABNKE HE T CUOKEUN 0,50 W
ATIEVEPYOTIOLNHEVN

To XpoviKo SLAoTnpa HETA TNV TTapEAEUON Tou oTtolou n Asttoupyia 10 ehay.
Slayeiplong Loxvog, f apepdepn Asttoupyia, HETAYEL AUTOPATWG
Tov €§OTIALOpO 0T AsLtoupyla avapovig Ka/f eKtog Aettoupyiag
Kau/f o€ KatAaotaon SIKTUWHEVNG AELToupyiag avapovig
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MANUAL DO UTILIZADOR

PLACA DE INDUCAO

o produto é instalado de forma correta e seqgura. Apés a
instalacdo, guarde estas instru¢des num local préximo ao
produto para consulta futura.

Antes de iniciar a instalac¢do, leia cuidadosamente as
| ‘ instrucdes. Esta acdo simplificard a instalacao e garantira que

PORTUGUES

*CI9D3059**

www.lg.com

Copyright © 2026 LG Electronics. Todos os direitos reservados.

®|/t




2
“Z

J % pt—pt_main.book.book Page 2 Wednesday, July 1, 2026 10:27 AM

.

el

IN DICE Este manual pode incluir imagens ou

conteudos que ndo correspondem ao
modelo comprado.

Este manual esta sujeito a revisdo por
parte do fabricante.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

LEIA TODAS AS INSTRUCOES ANTES DE UTILIZAR........coooevveereeereereesreessreens 3

AVISO ..ttt sttt e a ettt ket ettt et et ee st e s 3

CUIDADDOD ... ttuttreaentetitieeitieieeieseiete e st bbbt as s sese s seseseeseseaeasassasas 7

PROTEGER O AMBIENTE.......cctrtrttuiueeitieieieieieieseieieieteteteieestetetsestsesesaesesesenens 10
INSTALACAO

RESUMO dO ProAULD....eerreiieiieietretetetsreesreesseens e eresssbesesbesesbesesbesessenens 11

INSTALACAD ..ottt sas s sassses s sassass s s sassasssessessanes 13
FUNCIONAMENTO

Introducdo a Cozedura Por INAUGAO ......ccccevvvreirerinisrerirereresseesesesessesesaenens 18

Utensilio de COZINNA.......civiiriieincrsce e saeaens 18

Painel de CONLIOl0 ....ciiueieeeecercecee ettt 20

Utilizacao da placa de iNdUGA0........eeveveririeneneninieinieenieesreesieesieessesensenens 21
FUNCGES INTELIGENTES

APlICaga0 LG THIiNQ c.coeeieeeeeiieieicerertrieieeesesee ettt b et eseeees 32
MANUTENCAO

CUIAdOS € LIMPEZA...c.cviiriiiririiniriirisetseesieesiesesieresseessesessssessssessssesessanseses 34

RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

Antes de entrar em contacto coOm a asSiStENCIA ..cvevvevvvevvereveerereereeeeenne 36
APENDICE
Ficha de informacao do Produto .......ccccccveeneieneiinnennenesenesesesesesieseneens 39
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INSTRUCOES DE SEGURANCA
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LEIA TODAS AS INSTRU(;GES ANTES DE UTILIZAR —
As seguintes diretrizes de seguranca destinam-se a evitar riscos ou c:é
danos imprevistos resultantes de utilizacdo incorreta ou perigosado &
equipamento. As diretrizes encontram-se divididas em “AVISO” e @
“CUIDADO", conforme descrito abaixo. o

Mensagens de seguranca

Este simbolo é apresentado para assinalar assuntos e
utilizacdes que podem representar perigo. Leia

A cuidadosamente a sec¢ao com este simbolo e siga as
instrucOes de forma a evitar riscos.

A AVISO

Isto indica que a ndo observancia das instru¢des pode
provocar ferimentos graves ou morte.

A CUIDADO

Isto indica que a ndo observancia das instru¢des pode
provocar ferimentos menores ou danos no produto.

AVISO

A\ AVISO

* Para reduzir o risco de explosdo, incéndio, morte, choque elétrico,
ferimentos ou queimaduras causadas pela agua em pessoas
aquando da utilizacdo deste produto, siga as precau¢des basicas,
incluindo o que se segue:

INSTALACAO

* Desligue o equipamento da corrente elétrica antes de realizar
qualquer trabalho ou manutencao no mesmo.

.
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*+ A conexdo a um bom sistema de ligacdo a terra é essencial e
obrigatoria.

* Quaisquer altera¢des ao sistema de cablagem doméstico apenas
podem ser realizadas por um eletricista qualificado.

+ De forma a evitar riscos, este equipamento devera ser instalado
conforme estas instrucdes de instalacao.

* Este aparelho deve ser devidamente instalado e ligado a terra apenas
por uma pessoa devidamente qualificada.

* Este equipamento devera ser conectado a um circuito que incorpore
um interruptor de isolamento, providenciando uma desconexao total
do abastecimento de energia.

* Alinstalagdo incorreta do equipamento pode invalidar quaisquer
reclamacdes de garantia ou responsabilidade.

* Se o0 cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, pelo seu agente de assisténcia técnica ou por
pessoas com qualificacbes semelhantes, de modo a evitar qualquer
perigo.

+ O equipamento ndo devera ser instalado por detras de uma
cobertura ou porta decorativa, de forma a evitar o
sobreaquecimento.

* Nunca modifique ou altere a constru¢do de um equipamento
removendo painéis, coberturas de cablagem ou qualquer outra parte
permanente do produto.

Funcionamento

* Ndo cozinhe numa placa partida ou rachada. Se a superficie da placa
ficar partida ou rachada, desligue o equipamento imediatamente
através do quadro elétrico (interruptor de parede), e contacte um
técnico qualificado.

* Este equipamento cumpre padrdes de seguranca eletromagnética.
No entanto, pessoas com pacemaker ou outros implantes elétricos
(tais como bombas de insulina) deverao consultar o seu médico ou o
fabricante do implante antes de usarem este equipamento, para
assegurarem que os seus implantes ndo serdo afetados pelo campo

eletromagnético.
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Durante a utilizacdo, as partes acessiveis deste equipamento ficarao
suficientemente quentes para poderem causar queimaduras.

—4

N&o deixe que o seu corpo, as suas roupas ou qualquer outro item — m—

para além de utensilios de cozinha contactem o vidro antes que a
superficie arrefeca.

Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas nao
deverdo ser colocados na superficie da placa, pois podem ficar
quentes.

Mantenha as criancas afastadas.

As pegas das panelas podem estar quentes ao toque. Preste ateng¢do
para ndo deixar as pegas das panelas sobre zonas de cozedura.

Nunca deixe o equipamento sem supervisao quando estiver a ser
utilizado. As ferveduras podem provocar a igni¢do de restos
gordurosos.

Nunca deixe objetos ou utensilios no equipamento.
Tenha cuidado para evitar tocar em elementos de aquecimento.
Nunca utilize o equipamento para aquecer a divisao.

Apos a utilizagao, desligue sempre as zonas de cozedura e a placa
conforme descrito neste manual (por ex. através do painel de
controlo). ndo considere apenas a funcionalidade de detecdo de
panelas para desligar as zonas de cozedura quando retira as panelas.

As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nao
brincam com o equipamento.

Criangas ou pessoas com deficiéncias que limitem a sua capacidade
de utilizar o equipamento deverdo ter uma pessoa responsavel e
competente que as instrua sobre a utilizacdo do equipamento. O
instrutor devera assegurar-se de que conseguem utilizar o
equipamento sem se porem em perigo a si proprias ou ao ambiente
circundante.

Nao armazene itens nos quais as criangas possam ter interesse em
armarios por cima do equipamento. As criancas podem ficar
gravemente feridas ao tentarem subir para cima da placa.

Ndo deixe criancas sozinhas ou sem supervisdo no local onde o
equipamento estiver a ser utilizado.

S e
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* Este equipamento ndo se destina a ser utilizado por pessoas

(incluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e conhecimentos, exceto se
acompanhadas ou instruidas relativamente a utilizacdo do
equipamento por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

Criancas com menos de 8 anos de idade deverao ser mantidas
afastadas a menos que estejam sob supervisdao continua.

Mantenha o equipamento e o seu cabo de alimentacdo fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos de idade.

Mantenha os animais de estimacdo longe do produto, para evitar o
risco de incéndio ou queimaduras. Ndo permita que os animais de
estimacao subam para cima do produto, mesmo quando ndo estiver
em operacao.

Nunca deverdo ser deixados quaisquer materiais ou produtos
combustiveis sobre o equipamento.

Se a superficie estiver rachada, desligue o equipamento para evitar a
possibilidade de choque elétrico. Nao reutilize a placa até que a

superficie de vidro tenha sido substituida por um especialista técnico.

O eletrodoméstico e suas partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao.

Perigo de incéndio: Ndo armazene itens nas superficies de cozedura.

Nunca guarde objetos combustiveis ou latas de aerossdis na gaveta
situada debaixo da placa.

Deixar alimentos a cozinhar sem supervisdao numa placa com
gordura ou 6leo pode ser perigoso, e pode resultar num incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Desligue o
equipamento e cubra a chama com uma tampa ou um cobertor
antifogo por exemplo.

Utilize apenas os protetores da placa concebidos pelo fabricante do
equipamento ou indicados pelo fabricante do equipamento nas
instrucdes de utilizacdo como sendo adequados, ou protetores da
placa incorporados no equipamento. A utilizacdo de protetores
inadequados pode causar acidentes.

Nunca utilize a fun¢do Boost para pré-aquecer utensilios de cozinha
vazios ou para aquecer 6leo, manteiga ou banha. Os utensilios de
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cozinha podem ser danificados e a gordura pode incendiar-se se
sobreaquecer.

Manutencgao

* Alimpeza e a manutenc¢do do usuario ndo devem ser feitas por
criangas sem supervisao.

+ Ndo repare ou substitua qualquer componente do equipamento, a
nao ser que tal seja especificamente recomendado no manual.
Qualquer outra manutencdo devera ser realizada por um técnico
qualificado.

* Se o0 cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, pelo seu agente de assisténcia técnica ou por
pessoas com qualificacdes semelhantes, de modo a evitar qualquer
perigo.

* Ndo pulverize dgua sobre o produto nem o mergulhe na pia para
limpeza.

+ Desligue a placa no quadro elétrico antes de realizar a limpeza ou
manutencado.

* Nao repare ou substitua qualquer componente do equipamento.
Toda a manutencao devera ser feita apenas por um técnico
qualificado, de forma a evitar o risco de lesdes pessoais ou danos no
equipamento.

CUIDADO

A\ CUIDADO

* Para reduzir o risco de ferimentos em pessoas, avarias ou danos no
produto ou na propriedade aquando da utilizacdo deste
equipamento, siga as precaucdes basicas, incluindo o sequinte:

INSTALACAO
* Tenha cuidado - as arestas dos painéis sao afiadas.

* Disponibilize esta informacdo a pessoa responsavel pela instalacao
do equipamento, pois isso podera reduzir os custos da instalacao.

= S e

SINDNLY0d

v

®|/t




J % pt—pt_main.book.book Page 8 Wednesday, July 1, 2026 10:27 AM é L

8 INSTRUCOES DE SEGURANCA
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* Alinstalagdo incorreta do equipamento pode invalidar quaisquer
reclamacdes de garantia ou responsabilidade.

Funcionamento

* Este aparelho deve ser utilizado exclusivamente para cozinhar e fritar
em casa. Nao foi concebido para fins comerciais ou industriais.

+ Utilize panelas de tamanhos adequados. Este aparelho esta equipado
com uma ou mais unidades de superficie de diferentes tamanhos.

+ Selecione utensilios de cozinha com fundo plano e suficientemente
grandes para cobrir as zonas de cozedura. Os sensores de detecdo de
panelas ndo permitirdo que as zonas de cozedura afetadas
funcionem sem a preseng¢a de uma panela.

* Apenas determinados tipos de vidro, vidro/ceramica, ceramica, barro
ou outros utensilios de cozinha esmaltados sdo adequados para
utilizacao na placa sem se partirem devido a mudanca repentina de
temperatura. Verifique as recomenda¢des do fabricante para a
utilizagdo na placa.

* Evite colocar utensilios de cozinha quentes sobre o vidro frio da placa.
Isso pode causar a quebra do vidro.

* Evite deslizar as panelas sobre a superficie da placa, pois isso pode
riscar a superficie.

* Evite deixar as panelas a ferver em seco. Isso pode causar danos
permanentes, como quebra, fusdo ou marcas que podem afetar a
placa vitroceramica. (Este tipo de dano ndo esta coberto pela
garantia.)

* Cozinhe bem a carne e as aves - a carne deve atingir uma
temperatura interna minima de 71 °C e as aves uma temperatura
interna minima de 82 °C. Cozinhar a estas temperaturas geralmente
protege contra doencas transmitidas por alimentos.

* Antes de utilizar a placa pela primeira vez, aplique o creme de
limpeza recomendado para placas na superficie ceramica. Esfregue
com um pano ou esponja ndo abrasiva. Isto facilitara a limpeza
quando a placa ficar suja devido a cozinha. O creme de limpeza
especial para placas deixa um acabamento protetor no vidro para

ajudar a prevenir riscos e abrasdes.

S e

—4
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INSTRUCOES DE SEGURANCA 9

—o||®

* Tenha cuidado nas bordas ao mover panelas e frigideiras.

+ O vidro ceramico é muito resistente e imune a mudancas bruscas de

temperatura, mas ndo € inquebravel. Pode ser danificado se objetos

duros ou pontiagudos cairem sobre ele.

* Tenha muito cuidado ao utilizar panelas de ferro fundido ou outras
panelas com bordas irregulares ou rebarbas. Mové-las pode causar

riscos no vidro.

v

SINDNLY0d

* Evite deslizar objetos de metal ou vidro sobre a superficie da placa.

* Evite utilizar utensilios de cozinha com acimulo de sujeira no fundo.

* Evite utilizar panelas com fundos irrequlares ou asperos, pois podem

riscar e danificar a superficie da placa de cozedura.
* Evite utilizar a superficie da placa de vidro como tabua de cortar.

* O processo de cozedura deve ser vigiado. Um processo de cozedura

de curta duracdo deve ser vigiado continuamente.

+ O equipamento ndo se destina a ser operado através de um
temporizador externo ou controlo remoto externo.

* Podera sentir um odor apds a instalagcdo do produto. Isso é normal

em produtos novos e desaparecera com o tempo.

* Apos a utilizagdo, certifique-se de desligar a energia do queimador e

mantenha sempre o painel de controlo limpo e seco.

+ Caso objetos estranhos, como agua ou insetos, entrem nos
componentes elétricos dentro do produto, desconecte-o

imediatamente e entre em contato com o Centro de Informacdes ao

Cliente da LG Electronics.

Manutencgao

* Ndo utilize esfregdes ou qualquer outro agente abrasivo duro para

limpar a placa, pois podem riscar o vidro.

*+ Ndo deverdo ser utilizados dispositivos de limpeza de vapor.
* Ndo use dispositivos de limpeza a vapor para limpar a placa.

ﬁ%

|
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10 INSTRUCOES DE SEGURANCA

el

PROTEGER O AMBIENTE

Eliminagao do seu aparelho usado

s

Este simbolo de um caixote do lixo com rodas e linhas
cruzadas sobrepostas indica que os residuos de produtos
elétricos e eletrénicos (REEE) devem ser eliminados
separadamente do lixo doméstico.

Os produtos elétricos usados podem conter substancias
perigosas, pelo que, a eliminacdo correta do seu aparelho
usado pode contribuir para evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e saude
humana. O seu aparelho usado pode conter pecas
reutilizaveis que podem ser usadas para reparar outros
produtos e outros materiais Uteis que podem ser
reciclados para preservar os recursos limitados.

Pode levar o seu aparelho a loja onde o adquiriu, ou
contactar a sua entidade local de recolha e tratamento de
residuos para obter mais informacdes relativas ao ponto
de recolha de REEE autorizado mais proximo. Para obter
informac8es mais atualizadas relativas ao seu pais, visite
www.lg.com/global/recycling

—4

®|/t
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INSTALACAO 11

INSTALACAO

Resumo do produto
Pecas e funcionalidades
(1]
)
e o - e
0
0
e
(1] Zona de cozedura (3] Placa de Vidro
(2) Painel de controlo (4] Sensor da zona de

cozedura

.

s

v
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12 INSTALACAO

Distribuicdo a zona de cozedura

Zona de cozedura Unica

Zona de cozedura flexivel
Zona de cozedura flexivel ampliada = ‘ —3

Area Poténcia

. = Max 2200/3700 W
=l
l Max 3300/3700 W
- Max 2600/3700 W
=
! ! Max 3300/3700 W

Especificagoes e DR,
KCI9D3059MN
Zonas de Cozedura 5 zonas

s —4- i
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INSTALACAO 13

CI9D3059BN,

Modelo KCI9D3059MN

Voltagem de 230 V~/400 V 2N~ 50
Abastecimento Hz

Poténcia Maxima da 7400 W

Carga Conectada

Dimensdes do 800 X 520 X 51
Equipamento

Largura X
Comprimento X Altura

(mm)

Dimensdes do Recorte | 750 X 490 X 60
da Bancada
(Instalagdo padrao)
Largura X
Comprimento X Altura

(mm)

Dimensdes do Recorte | 804 X 524 X 67
da Bancada
(Instalagdo embutida)
Largura X
Comprimento X Altura

(mm)

As dimensoes sao aproximadas.

INSTALAGCAO

Dimensoes e Distancias

Faca o recorte na superficie de trabalho conforme
as medidas mostradas no desenho.

Para a instalagdo e uso, devera ser deixada uma
distancia minima de 5 cm em redor do recorte.
Assegure-se de que a espessura da superficie de
trabalho é de pelo menos 16 mm. Selecione um
material com isolamento e resistente ao calor para
a superficie de trabalho, de forma a evitar choques
elétricos e deformagdes provocadas pela radiagdo
de calor da placa. Madeira ou materiais fibrosos ou
higroscépicos semelhantes ndo deverdo ser

s

%

usados como superficie de trabalho se ndo forem

impregnados.
c 9 |
o
© )
o 3
C
()
Corte para a instalacdo padrdo %,
wn

@ 800 mm @ 520 MM © 51 mm

O 47 mm © 750 mm @ 490 mm

@ 304 mm O 524 mm@® Min. 50 mm
@® 60 mm @ 67 mm @ Redondo 5 mm
® Min. 16 mm® 7 mm

Em toda a circunstancia, certifique-se de que a
placa estd bem ventilada e que a entrada e a saida
de ar ndo estdo bloqueadas.




\
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14 INSTALACAO

Gaveta

OBSERVACAO

+ Adistancia de seguranga entre a cozinha e 0
armario por cima da cozinha @ deve ser no l

minimo de 500 mm quando ndo estiver
instalado um exaustor. Se estiver equipado com

um exaustor, deve manter a distancia de T
seguranca especificada pelo fabricante do ]—‘;Q_F
exaustor entre a placa de cozedura da cozinha e ‘/

0 exaustor por cima. I

/ ol ’
e
L @ Min. 500 mm @ Min. 15 mm © Min. 20 mm
9 - O Entrada de ar @ Min. 5 mm
* O Min. 550 mm @ Min. 45 mm

A AVISO

+ Assegurar uma Ventilagdo Adequada

Assegure-se de que a placa esta bem ventilada e
de que a entrada e saida de ar ndo estdo
bloqueadas. Para evitar tocar acidentalmente no
fundo quente da placa, ou receber um choque

Forno

elétrico inesperado durante a operacdo, é
necessario afixar com parafusos uma peca de
madeira, a uma distancia minima de 15 mm do
—o fundo da placa. Siga os requisitos abaixo.
]—‘i‘# [ ]
— 10
‘ ) .
I‘ Min. 15 mm
e B
+ Existem aberturas de ventilagdo em redor da
placa. PRECISA de assegurar que estes orificios
nédo estdo bloqueados pela bancada quando
(4] ’ monta a placa no sitio.

+ Aparede traseira e as superficies em volta
precisam por isso de resistir a uma temperatura
de 90 °C.

S I
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INSTALACAO 15

Ferramentas necessarias Guia de instalagdo de Flicker

+ Este equipamento estd em conformidade com a
norma IEC (EN) 61000-3-3.

|
o
Antes de Instalar a Placa 2
+ Assegure-se de que a superficie de trabalho esta E'
nivelada e em esquadria, e de que ndo existem g
membros estruturais a interferir com o espaco  rm»
wn

necessdrio. Uma superficie irreqular pode fazer
com que o vidro da placa rache
inesperadamente devido a pressdes desiguais
na superficie.

+ Assegure-se de que a superficie de trabalho é
constituida por um material isolado e resistente
ao calor.

+ Se a placa for instalada sobre um forno, o forno
precisa de ter uma ventoinha de ventilagdo
incorporada.

A instalacdo precisa de estar em conformidade
com todos os requisitos de distancias e todos os

O Lapis regulamentos e normas aplicaveis.

© Serra de sabre + Assegure-se de que a cablagem permanente
tem incorporado um interruptor de isolamento

© Chave de estrela (Phillips) adequado que crie uma desconexao total da

rede elétrica, e que esteja montado e

O Chave de fendas plana s )
posicionado de forma a cumprir as regras e

© Alicate regulamentos de cablagem locais.
0 Fita métrica + Ainstalagdo elétrica deverd incluir um
. dispositivo que permita que o equipamento
@ Nivel figue desconectado da rede elétrica em todos os

pélos, e que tenha uma abertura de contacto
com pelo menos 3 mm de largura. Dispositivos
© Oculos de protecio de isolamento adequados incluem recortes de
protecdo de linha, fusiveis (os fusiveis do tipo

© Berbequim

© Luvas rosca deverdo ser removidos do suporte),
contatores e relés diferenciais.
- + Ointerruptor de isolamento devera ficar
Insta Iagao do Apa relho facilmente acessivel ao cliente apés a instalagéo
. . ~ . da placa.
Guia de mstalagao para Harmonics + Consulte os estatutos e as autoridades de
+ Este equipamento estd em conformidade com a construcdo locais se tiver dividas acerca da
norma IEC (EN) 61000-3-12 no que diz respeito instalacao.

aos limites de emissdo de correntes harmdnicas
correspondentes a Rsce = 33.

+ Use acabamentos resistentes ao calor e faceis de
limpar (como azulejos ceramicos) para a
superficie das paredes em torno da placa.

+ O mdvel de cozinha em que o equipamento sera
instalado tem de cumprir os requisitos de
estabilidade da norma DIN 68930.

= kS o C
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16 INSTALACAO

Ap6s a Instalacao da Placa

+ Assegure-se de que o cabo de alimentacdo nao
fica acessivel através das gavetas ou portas dos
armarios.

+ Assegure-se de que existe um fluxo adequado
de ar fresco proveniente do exterior dos
armarios para a base da placa.

+ Se a placa estiver instalada por cima de uma
gaveta ou de um compartimento do armario, é
necessdrio instalar uma barreira de protecdo
térmica por debaixo da base da placa.

A AVISO

+ Aplaca precisa de ser instalada por técnicos
qualificados. Temos técnicos disponiveis para a
realizacdo desse servi¢o. Nunca realize a
instalagdo por si préprio.

+ Aplaca ndo pode ser instalada diretamente por
cima de uma maquina de lavar louga, de um
frigorifico ou congelador, ou de uma maquina
delavar ou secar roupa, pois a humidade podera
danificar a placa.

+ Aplaca deverd ser instalada de forma a
assegurar a melhor radiagdo do calor possivel, e
assim aumentar a sua fiabilidade.

+ Aparede e a zona de aquecimento por indugdo
sobre a superficie de instalacdo deverdo ter a
capacidade de suportar calor.

Conexao da placa a rede elétrica

Esta placa apenas deve ser conectada a rede
elétrica por um eletricista qualificado.

Antes de ligar a placa a rede elétrica, é da
responsabilidade do eletricista verificar se:

+ O sistema de cablagem doméstico é adequado
para o consumo de energia da placa.

+ Avoltagem corresponde ao valor indicado na
placa sinalética.

+ As sec¢Bes do cabo de alimenta¢do aguentam a
carga especificada na placa sinalética.

Conecte a placa a rede elétrica. Ndo use
adaptadores, redutores ou tomadas mdltiplas, pois
podem causar sobreaquecimento e um incéndio.
O cabo de alimentagdo ndo pode estar em contacto
com quaisquer componentes quentes, e devera ser
posicionado de forma a que a sua temperatura ndo
exceda 75 °C em qualquer ponto.

. e

Consulte um eletricista para saber se o sistema de
cablagem doméstico é adequado sem precisar de
alteracdes.

Quaisquer altera¢des apenas podem ser realizadas
por um eletricista qualificado.

A CUIDADO

+ Insira corretamente a ponte e o fio nos orificios
do terminal mével.

o—n —
[ 1 [ 1
o T —

e
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INSTALACAO 17

230V 1N~
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* GN/YE:Verde / Amarelo
+ BU:Azul

+ GY:Cinzento

* BK:Preto

+ BN: Castanho

A CUIDADO

+ Se o cabo de alimentagdo estiver danificado ou
precisar de ser substituido, contacte um Centro
de Informacdo ao Cliente da LG Electronics.

+ Oinstalador precisa de assegurar que a conexao
elétrica foi realizada corretamente, e que esta
em conformidade com os regulamentos de
seguranga.

+ Se 0 equipamento estiver a ser conectado
diretamente a rede elétrica, sera necessario
instalar um disjuntor omnipolar com uma
abertura minima de 3 mm entre contactos.

+ O cabode alimenta¢do ndo pode ser dobrado ou
comprimido.

+ O cabo de alimentacdo devera ser verificado
regularmente, e substituido apenas por técnicos
qualificados.

* Quando a placa estiver ligada a rede eléctrica,
verifique se todas as zonas de cozedura estdo
prontas para serem utilizadas, ligando-as por
breves instantes, uma de cada vez, na posi¢do
maxima, com utensilios de cozinha adequados.

A AVISO

+ Assegure-se de que a superficie inferior e o cabo
de alimentacdo da placa ndo entram em
contacto.

. e /e
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18 FUNCIONAMENTO

FUNCIONAMENTO

Introducao a Cozedura por
Inducgao

A CUIDADO

+ Pessoas que usem um pacemaker deverdo
consultar o seu médico antes de utilizarem esta
unidade.

Utensilio de cozinha

Escolha dos Utensilios de
Cozinha Corretos

Como a Cozedura por Inducao
Funciona

A cozedura por indu¢do é uma tecnologia de
cozedura segura, eficiente e econémica. Funciona
por meio de vibracoes eletromagnéticas que
geram calor diretamente na base do utensilio de
cozinha, em vez de indiretamente através da
superficie de vidro. O vidro apenas fica quente ao
ser aquecido pela frigideira ou panela.

5999 5

@ Panela de Ferro

@ Circuito Magnético

© Placa de Vitroceramica

O Bobina de Inducdo

© Correntes Induzidas

Antes de Usar a sua Placa de
Inducgado

* Leia este guia, pre§tando especial atencdo ao
capitulo INSTRUCOES DE SEGURANCA.

* Remova qualquer filme de protecdo que esteja
ainda na na sua de indugdo.

(o)

BSERVACAO

Ao comprar utensilios de cozinha para utilizacdo
com a placa de indugdo, procure utensilios de
cozinha "pronto para a indugdo" ou "utilizavel
para a inducdo”, ou que tenham sido
identificados pelo fabricante como sendo
especificamente concebidos para a cozedura por
inducdo.

O material da base do utensilio de cozinha
precisa de ser magnético para que os elementos
de cozedura sejam ativados. Use um iman para
ver se 0 material da base da frigideira ou panela
é adequado. Se o iman for atraido pelo fundo do
utensilio de cozinha, o mesmo é adequado para
a cozinha por indugdo.

=

Ce

Utensilios de cozinha feitos dos seguintes
materiais ndo sdo adequados: ago puro,
aluminio ou cobre sem uma base magnética,
vidro, madeira, porcelana, ceramica e barro.

= S

Ndo utilize panelas com bordas irregulares ou
base curva. Certifique-se de que a base da
panela é lisa, assenta bem contra o vidro e tem o
mesmo tamanho da zona de cozedura.

Utilize panelas cujo diametro seja igual ao da
zona selecionada. Utilizar uma panela
ligeiramente mais larga garantird que a energia
seja utilizada com a maxima eficiéncia. Se utilizar
uma panela menor do que a zona de cozedura, a
eficiéncia poderd ser inferior a esperada.

Certifique-se de que as panelas estejam sempre
centralizadas na zona de cozedura.

e
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FUNCIONAMENTO 19

+ Apanela estd devidamente equilibrada e Panelas para@> 13 cm

assenta completamente na superficie da placa. .
+ Ao utilizar a zona de cozedura central, coloque o

utensilio de cozinha no centro da zona de
cozedura para obter um desempenho ideal.

RS0

+ Levante sempre os utensilios de cozinha da
placa de indugdo sem os arrastar. O
Posicionamento das panelas o O

v

SINDNLY0d

OBSERVACAO

+ O utensilio de cozinha deve ser colocado sobre,
pelo menos, um sensor da zona de cozedura
selecionada.

Panelas para @< 13 cm

OO0 8
O,
RO RO
O O O
® O

7,

= kS o C
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20 FUNCIONAMENTO

Painel de controlo

Funcionalidades do painel de controlo

Painel de controlo

*Hold 3 seconds

260 © O

)
L4

& o—s 9—32:—::8@”3’ o 5 9—B§F{8

e 3] 00 60 © 3]

Botdo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR) Botdo Keylock (Bloqueio das teclas)

Botdo da Zona de cozedura Botdo de Conexao do Wi-Fi

Controlo da Poténcia Ecra do Temporizador

Visor de nivel de poténcia Botdo de Alerta de fervura de dgua

Botdo da Zona Flexivel Botdo Manter quente

Indicador Manter quente Botdo Temporizador

Indicador de Alerta de fervura de dgua Botdes +/-

Indicador do Temporizador Botdo Pausa

© 0|0 66068 ® 6| 8

Botdo da Zona de flexibilidade alargada Botdo Power Shift Plus

® 0 0|0 0|0 60 60| 0 e

Botdo de Conexao do Exaustor

+ Ouvird um bipe de cada vez que premir.

+ Certifique-se que os botdes estdo sempre limpos e secos, e de que ndo existe nenhum objeto (por
exemplo, um utensilio ou um pano) a cobri-los. Mesmo uma pelicula fina de dgua pode tornar os botdes
dificeis de operar.

= S C
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FUNCIONAMENTO 21

Ligar o equipamento

Para ligar o equipamento, prima o botdo ON/OFF
(LIGAR/DESLIGAR) durante um segundo. O alarme
apita uma vez e todos os ecrds de defini¢do de
poténcia apresentam O ou 0C.

Para desligar o equipamento, prima o botdo ON/
OFF (LIGAR/DESLIGAR).

OBSERVACAO

+ Se ndo selecionar o ajuste da poténcia da placa
ou do exaustor no espago de 1 minuto, o
equipamento ird desligar-se automaticamente.
Tera de voltar a ligar o equipamento.

Tenha cuidado com as superficies
quentes
Hindica que a zona de cozedura estd quente ao

toque. Desaparecera quando a zona de cozedura
arrefecer até uma temperatura segura.

A AVISO

+ Para evitar queimaduras ou ferimentos, tenha
cuidado quando o H for exibido no ecré, pois a
zona de cozedura ainda esta quente.

- Apos desligar a zona de cozedura, o icone é
exibido continuamente até que a superficie
arrefeca. Se a temperatura préxima do
produto estiver elevada, podera demorar
mais tempo para que a superficie arrefeca.

Primeira utilizacdo

Quando liga a placa de cozedura a corrente pela
primeira vez, H pisca durante 60 segundos em
todos os mostradores de ajuste da poténcia. Isto é
normal e ndo é sinal de avaria.

= S

Utilizacao da placa de
inducgao

Utilizacao das Zonas de
Cozedura

Ativacao das zonas de cozedura

1 Prima o botdo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR)
durante um segundo. Apds a ativacdo do
equipamento, os visores de configuracdo de
poténcia exibem O e o visor do temporizador
exibe ---, indicando que a placa de inducao
entrou no modo de espera.

2 Coloque utensilios de cozinha adequados na
zona de cozedura que pretende utilizar.

+ Assegure-se de que o fundo dos utensilios
de cozinha e a superficie da zona de
cozedura estdo limpos e secos.

3 Pressione o botdo da Zona de cozedura que

deseja ativar. O piscara no visor do nivel de
poténcia.

Zona de cozedura
traseira esquerda

Zona de cozedura
frontal esquerda

Zona central de
cozinha

Zona de cozedura
frontal direita

Zona de cozedura
traseira direita

L O

4 Pressione ou deslize para selecionar o nivel de
poténcia desejado. O nivel de poténcia

el

v
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22 FUNCIONAMENTO

selecionado serd ativado apés o visor piscar Configuragﬁes do nivel de poténcia

por 5 segundos. As defini¢bes do nivel de poténcia abaixo sdo

apenas diretrizes. O nivel de poténcia exato

0 9—B = dependera de varios fatores, incluindo as suas
panelas e a quantidade que estd a cozinhar.
Experimente a placa de indu¢do para encontrar as
definicdes que melhor Ihe convém.

G
Selecione um ajuste de poténcia premindo ou N':fl d'e Adequado para
deslizando o controlo de poténcia. [OEE
+ Se néo ajustar o n|’Ve|. de pClténC’Ia del:]tro de 1-2 . Aquecimento leve de pequenas
1 minuto, a placa de indugdo ird desligar-se quantidades de comida
automaticamente. Tera de comegar Derreter chocolat i N
.
novamente no passo 1. erreter chocola gde a |mfn 0s
N ] o que queimam rapidamente
+ Pode modificar o nivel de poténcia a Cozinh | brand
.
qualquer altura durante a cozedura. ozinhar em lume brando
+ Aquecer lentamente
~ |
OBSERVACAO 3-4 + Derreter manteiga
+ Sewu piscar no ecra de ajuste de poténcia, isto * Reaquecer
significa que: . g nid
L o ) + Fervedura rapida
- ndo p6s um utensilio de cozinha sobre o zona
de cozedura correta ou, * Cozerarroz
- o utensilio de cozinha que estd a utilizar ndo é 5-7 + Panquecas
adequado para a cozedura por indugdo ou, . Saltear vegetais
- o utensilio de cozinha é demasiado pequeno, .
~ . ) peq + Bifes/Costeletas
ou ndo estad devidamente centrado sobre a
zona de cozedura. 8 « Cozer massa
+ Nenhum aquecimento ocorrerd se um utensilio « Saltear
de cozinha adequado ndo estiver na zona de )
cozedura. + Batatas fritas
+ O ecra desligar-se-a automaticamente ao fim de * Frango frito
1 minuto, se nenhum utensilio de cozinha + Peixe/marisco panado
adequado for posto na zona de cozedura. + Escaldar legumes
+ Enormal que a placa faca um ligeiro som
. - A * Dourar
sibilante ou zumbido quando esta no modo de
cozedura. 9 « Refogar
+ E também normal ouvir um ruido de ventoinha « Dourar
qguando os componentes eletrénicos da placa R
aquecem durante a cozedura. * Porsopa a ferver
+ Aszonas de cozedura tém uma poténcia maxima * Ferveragua
disponivel. Caso esta poténcia seja excedida ao R ;
: . A B + Por sopa a ferver rapidamente
ativar as zonas de cozedura, o nivel de poténcia
da zona de cozedura sera automaticamente + Ferver agua rapidamente

reduzida.




2

J % pt—pt_main.book.book Page 23 Wednesday, July 1, 2026 10:27 AM

Concluir a cozedura

1

Pressione o botdo da Zona de cozedura que

deseja desligar. O indicador do nivel de
poténcia piscara durante 5 sequndos.

Desligue a zona de cozedura pressionando ou

deslizando o botdo para «0». Certifique-se de
que o visor exibe J.

Desligue a placa inteira premindo o botdo ON/
OFF (LIGAR/DESLIGAR).

Utilizacao da funcao Boost

Ativar a funcao boost

Com a funcdo boost, uma grande quantidade de
agua pode ser aquecida mais rapidamente do que
com o nivel de poténcia correspondente 9.

A AVISO

Nunca utilize a funcdo boost para pré-aquecer
utensilios de cozinha vazios ou para aquecer
6leo, manteiga ou banha. Os utensilios de
cozinha podem ser danificados e a gordura pode
incendiar-se se sobreaquecer.

OBSERVACAO

+ Afuncdo pode ser executada em qualquer zona

s

de cozedura.

+ Se a defini¢do selecionada anteriormente era
nivel 0, depois da fungdo boost ser desligada
automaticamente, o nivel de poténcia 9 sera
selecionada.

+ Sob certas condigdes, a fungdo boost pode ser
desativada automaticamente para proteger os
componentes eletrénicos no interior da placa. O
nivel de poténcia regressara ao ajuste anterior.

+ A poténcia disponivel para a totalidade das
zonas de cozedura é limitada. Se este limite de
poténcia for excedido ligando a fun¢do Boost
numa zona de cozedura, o nivel de poténcia das
outras zonas de cozedura é automaticamente
reduzida.

%

1 Pressione o botdo da Zona de cozedura que

deseja ativar. U piscara no visor do nivel de
poténcia.

2 Prima o botdo da fungdo de reforgo «B».
Certifique-se de que o visor apresenta b.

+ Por motivos de seguranga, apds 6 minutos, a
configuracdo Boost serd automaticamente
cancelada.

_ _
9 )

Cancelar a fungao Boost

1 Prima o botao da Zona de cozedura que

deseja desligar. O indicador do nivel de
poténcia piscara durante 5 segundos.

2 Prima o controlo de poténcia da zona de
cozedura onde pretende cancelar a fungdo

Boost e ajuste a poténcia para o nivel desejado.

el

FUNCIONAMENTO 23
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24 FUNCIONAMENTO

Uti|iza§§o da Zona Flexivel Cancelamento da Zona Flexivel
Para usar a zona flexivel como duas zonas

- I separadas com niveis de poténcia diferentes,
OBSERVACAO prima o botdo da Zona de flexibilidade para
desativar. Cada indicador de nivel de poténcia
exibird 0.

+ Para utilizar uma zona de cozedura flexivel,
desligue previamente as respetivas zonas de
cozedura individuais.

+ A zona flexivel é composta por dois indutores Utilizando a fungéo de Zona de

independentes que podem ser controlados flexibilidade ala rgada
separadamente. Esta zona pode ser utilizada

como uma Unica zona alargada ou como duas

zonas independentes. OBSERVACAO

+ Para assegurar a detecdo correta dos utensilios + AZona de flexibilidade alargada funciona
de cozinha e uma distribui¢do uniforme do calor, como uma grande zona de cozedura,
os utensilios de cozinha devem ser dispostos combinando a Zona flexivel com metade da
corretamente: Zona de cozedura central.

* Se a Zona de cozedura esquerda (ou direita) e
central estiver em uso, a Zona de flexibilidade
alargada esquerda (ou direita) ndo podera ser
utilizada.

+ Para garantir a dete¢do correta das panelas e
uma distribui¢do uniforme do calor, coloque as
panelas no meio, sobre a parte traseira da Zona
flexivel e sua extensao.

1 Para ativar a zona flexivel como uma Unica

zona alargada, simplesmente prima o botdo da

Zona Flexivel.

+ O bot&o da zona de flexibilidade piscard e -
serd exibido no visor do nivel de poténcia.

o 5 9-B 1 Para ativar aZona de flexibilidade alargada
- como uma Unica zona ampla, basta pressionar
o botdo Zona de flexibilidade alargada.
+ O botdo da Zona de flexibilidade alargada
piscaréa e _ sera exibido no visor do nivel de

poténcia.
2 Pressione o botso de energia na Zona de + Altere o nivel de poténcia na zona de
cozedura traseira para usar a Zona flexivel. cozedura traseira esquerda (ou direita).

OBSERVACAO

+ Ao selecionar o nivel de poténcia 0, o simbolo -
acendera e a funcdo Zona flexivel permanecerd
ativa.

. e /e
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FUNCIONAMENTO 25

2 Pressione o nivel de poténcia na Zona de
cozedura traseira para utilizar a zona Zona de
flexibilidade alargada.

OBSERVACAO

+ Ao selecionar o nivel de poténcia 0, o simbolo -
acendera e a fun¢do Zona de flexibilidade
alargada permanecerd ativa.

Cancelamento da Zona de flexibilidade alargada
Para desativar a Zona de flexibilidade alargada,
pressione o botdo Zona de flexibilidade alargada.
Cada indicador de nivel de poténcia exibira .

Utilizacao da funcao Power
Shift Plus
Dependendo da posicdo selecionada, o nivel de

poténcia atual é alterado automaticamente.
Existem trés niveis de poténcia.

+ 9:Posicdo frontal
* 6:Posicdo central

» 2:Posicdo traseira

1 Depois de ligar a alimentacdo, prima o botdo

Power Shift Plus durante 3 segundos para
ativar a fungdo.

+ O botdo Power Shift Plus ird piscar.
Aparecem trés linhas horizontais no visor do
nivel de poténcia.

+ Verifique o nivel de poténcia na zona de
cozedura traseira esquerda (ou direita).

*

o 5 9-B -

2 Ap6s ativar a funcdo Power Shift Plus o nivel
de poténcia altera-se respetivamente para 9-6-

s

%

2 (frontal- central-traseira), dependendo da
posicdo das panelas.

®<13cm d>13cm

| ]

)

SFCNal

e - 2

o—_) o
o ° ol

(1] Posi¢do traseira
(2] Posicdo central

© Posicso frontal

3 Prima o botdo Power Shift Plus durante 3
segundos para desativar a fungdo.
Quando o Power Shift Plus estd em uso e o
botdo Power Shift Plus é pressionado, a zona
de cozedura muda para “0" e a fungdo é
desativada.

OBSERVACAO

+ Verifique se o tamanho e a posi¢do da panela
estdo adequados. Caso a panela ndo seja
reconhecida, o simbolo u piscara no visor frontal
de nivel de poténcia e a fun¢do sera cancelada.

+ Utilize apenas um item de cozinha,
considerando o seu tamanho e posicionamento.

+ O Power Shift Plus e o centro Cooking Zone
ndo podem ser utilizados ao mesmo tempo.

Alterar a configuracgao do nivel de
poténcia

Utilize esta funcdo para alterar os niveis de
poténcia predefinidos das trés dreas de cozedura
da Zona flexivel. As dreas esquerda e direita
podem ser configuradas separadamente.

1 Prima o botdo Power Shift Plus e o botdo

Temporizador ao mesmo tempo por 3
segundos.

e
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26 FUNCIONAMENTO

2 Pressione ou deslize o controle de poténcia
) ~ , Alerta de
para alterar as configuracdes do nivel de IR CE Zona de cozedura disponivel
poténcia para a posicdo correspondente. 4gua
+ Posicdo frontal: zona de cozedura frontal
esquerda (ou direita) Ooub Zonade 00
+ Posicdo central: zona de cozedura central cogsidc:ra
+ Posicdo traseira: zona de cozedura traseira
esquerda (ou direita) Zona de 0+0
cozedura
flexivel
3 Pressione o botdo Temporizador para concluir
vel d . g P Zona de 0-0+-0
o nivel de poténcia. cozedura
flexivel
ampliada
Utilizacao da funcao de Alerta
¢ , ¢ Oou®d Zonade 006
de fervura de agua cozedura
. ) Unica
O Alerta de fervura da agua ajusta
automaticamente o nivel de poténcia e notifica-o Zona de 00
com uma melodia quando a agua ferver. cozedura
+ Caso algum outro liquido que ndo seja 4gua seja flexivel
adicionado, o alerta de fervura da dgua podera
n3o funcionar corretamente. Adicione sal ou Zonz de 0:6:0
temperos apds o término da funcéo. cozedura
flexivel
+ O alerta de fervura de agua esta disponivel em ampliada
@ c ©, excluindo @.
+ O Alerta de fervura da 4gua e as Zonas de 006-:0 )
cozedura podem ser utilizados da seguinte ou®
forma: .
- Para um funcionamento adequado, coloque
- Se outras zonas de cozedura na mesma area os utensilios de cozinha na posicdo central
(esquerda ou direita) ndo estiverem em uso, a designada das zonas de cozedura.
funcdo pode ser utilizada em 4 zonas de
cozedura, exceto na zona de cozedura central. O

e 6

+ Para um funcionamento adequado, utilize
panelas de ago inoxidavel totalmente revestidas,
com varias camadas (3 ou 5 camadas) e com um
tamanho de 16 a 24 cm.

A2
=

e .




&
» pt—pt_main.book.book Page 27 Wednesday, July 1, 2026 10:27 AM

FUNCIONAMENTO 27

+ O Alerta de fervura de dgua sera cancelado se o — I
recipiente estiver posicionado da seguinte OBSERVACAO

forma: + Ao utilizar o alerta de fervura de dgua, o

- Entre@e@ouentre@e © temporizador pode ser utilizado. Se o

Posico que cobre apenas uma parte de @ (ou temporizador terminar antes de a dgua ferver, o
6404 P P alerta de fervura de dgua sera cancelado e o bico

0.0, 0 desligar-se-a.

- + Se o nivel de poténcia for alterado enquanto
® ® estiver a utilizar o alerta de fervura de 4gua, a
funcdo sera cancelada e o nivel de poténcia sera
ajustado.

§ ; + Para prote¢do dos componentes, o alerta de
fervura de dgua pode ser cancelado em

determinadas situagdes.

v

SINDNLY0d

+ Caso a carga méaxima de energia conectada seja

1 Pressione o botdo da zona de cozedura excedida durante a utilizagdo do alerta de
desejada e, em seguida, pressione o botdo fervura de agua, o nivel de energia sera alterado
Alerta de fervura de agua. e a fungdo sera cancelada.

+ Seoindicador de superficie quente H for exibido
no visor, a funcdo de alerta de fervura de agua
poderd ndo funcionar corretamente. Utilize-o
apos ter arrefecido.

3o,

+ Para um funcionamento adequado, utilize dgua
ndo salina com uma capacidade de 0,5-3Le uma
temperatura inferior a 40 °C.

2 0indicador de alerta de fervura de agua
acende e o visor do nivel de poténcia piscara 9
vezes durante 5 segundos antes do inicio da
fungdo.

+ Se algo for adicionado ou removido durante a
utilizacdo da fungdo, esta podera ndo funcionar
corretamente.

+ Se o recipiente for movido durante a utilizagdo
da fungdo, poderd aparecer o simbolo U
(nenhum recipiente detetado) e a fungdo podera
ser cancelada. Se o recipiente for colocado
novamente na zona de cozedura antes de o
simbolo U desaparecer, o nivel de poténcia
voltard ao ultimo exibido.

3 Quando a dgua ferve, uma melodia é
reproduzida e a poténcia é ajustada
adequadamente. A poténcia ajustada é exibida
no visor do nivel de poténcia.

Cancelar a funcdo de Alerta de fervura + Ao utilizar o Alerta de fervura de agua, abra a

tampa e mantenha a capacidade do recipiente
1 Selecione o botdo da zona de cozedura que entre 1/4 e 3/4. Se exceder 3/4, poderé

deseja desligar. transbordar, mesmo que o calor seja ajustado.

+ Seafungdo Pausa for ativada enquanto estiver a
utilizar o Alerta de fervura da dgua, o Alerta de

2 Para desligar a fungdo, pressione o nivel de fervura da dgua sera cancelado. Se cancelar a
poténcia 0. funcdo Pausa, o Alerta de fervura da dgua nao
« Se for selecionado um nivel de poténcia sera reativado e retornara ao nivel de poténcia
diferente de 0, o alerta de fervura sera anterior.

desligado e o bico funcionara no nivel de
poténcia selecionado.
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= |
OBSERVACAO

+ Seafuncdo Manter quente for ativada enquanto
estiver a utilizar o Alerta de fervura de 4gua, o
Alerta de fervura de agua sera cancelado. Se
cancelar a fungdo Manter quente, o Alerta de
fervura da dgua ndo sera reativado e retornara
ao nivel de poténcia 2.

Utilizacdo da fungao Manter
quente

Pode manter a sua comida quente utilizando o
botdo Manter quente (Manter quente).

Pode definir a funcdo Manter quente da zona de
cozedura de forma semelhante ao ajuste de
poténcia da zona de cozedura.

1 Pressione o botdo da zona de cozedura

desejada e, em seguida, pressione o botdo
Manter quente.

e

2 O visor de configuragdo de poténcia piscara
com o nivel de poténcia 2 durante 5 segundos.

Cancelamento da funcdo Manter Quente

1 Selecione o botdo da zona de cozedura que
deseja desligar.

2 Para desligar o bico, pressione o botdo Nivel de
poténcia 0 ou o botdo Manter quente.

+ Se for selecionado um nivel de poténcia
diferente de 0, a funcdo Manter quente sera
desativada e o bico funcionaré no nivel de
poténcia selecionado.

* Quando o botdo Manter quente é
pressionado, o nivel de poténcia permanece
em 2 e apenas a fun¢do é desativada.

Utilizacao do Indicador de
compatibilidade

O Indicador de compatibilidade é um indice que
permite verificar se o recipiente de cozedura
aquece adequadamente.

1 Coloque o recipiente de cozedura na zona de

cozedura que pretende utilizar e defina o nivel
de poténcia para 9.

2 Pressione o botdo da zona de cozedura
correspondente e o botdo Keylock (Bloqueio
das teclas). O indicador de compatibilidade
acende o visor do temporizador e apaga-se
apos 5 segundos.

%

Indicador Compatibilidade
0-3 Baixa
4-8 Média
9-10 Alta
~ |
OBSERVACAO

* Quanto mais alto o indicador, melhor o
aquecimento do recipiente de cozedura.

+ Seoindicador estiver baixo, verifique o material,
o tamanho e o formato da base do utensilio de
cozinha.

- Mesmo que o utensilio de cozinha tenha a
marca IH, se o indicador estiver baixo, ele
pode ndo aquecer adequadamente neste
aparelho.

- Seotamanho do recipiente ndo corresponder
adequadamente ao tamanho da zona de
cozedura, o indicador podera estar baixo.
Tente novamente com um tamanho diferente
de zona de cozedura.

el

e
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Uti|izag§o da Fu ngao do ajustado para o tempo maximo de
. funcionamento.
Temporizador )
- Afuncdo Boost funciona durante um maximo
Pode ajusta-lo para desligar uma ou mais zonas de de 6 minutos. Se o temporizador estiver I
cozedura ao fim do periodo especificado. definido para mais de 6 minutos, a fungdo o
Boost funciona durante 6 minutos e, em %
1 Parautilizar o temporizador da zona de seguida, o nivel de poténcia muda para o nivel Ei
. . 9, enquanto o temporizador permanece ativo.
cozedura em uso, pressione o botdo da zona &
de cozedura. >
Tempos de v
. P funcionamento
Nivel de poténcia definid
2 Ajuste o tempo premindo os botées +/-. RIECCHTITOS
5 . (minutos)
+ Mantenha o botdo pressionado para alterar
a hora rapidamente. 1 360
] . . - .
Pressione 0 botdo +/- para definir 0 minutos 23 300
a0s 360 minutos.
+ O tempo 0 minuto é apresentado como ---. 4 240
+ Se os botdes +/- forem pressionados sem 5 180
selecionar uma zona de cozedura, o
temporizador serd definido para a dltima 6-7 90
zona de cozedura que foi operada.
8-9 60
=7 Tmin B 60

w8 — &l

*Hold \seconds

Para ver o tempo restante

O indicador do temporizador acende-se para as
zonas de cozedura com um temporizador ativo. O
s ©C'9 do temporizador mostra o tempo restante
OBSERVACAO para a zona de cozedura principal, e o botdo da
zona de cozedura principal acende-se com mais
intensidade do que os outros botdes das zonas de
cozedura.

* Quando o temporizador estiver definido, o
indicador do temporizador acenderé e a

contagem regressiva comegara imediatamente.
* Quando o botdo Zona de cozedura é

pressionado, a zona de cozedura selecionada
torna-se a zona de cozedura principal e o tempo
restante é exibido no ecrd do temporizador.

3 Quando o tempo de cozedura chegar ao fim, a

zona de cozedura correspondente sera * Quando o botdo Temporizador é pressionado, a
automaticamente desligada. zona de cozedura principal pode ser alternada
entre as zonas de cozedura com um
OBSERVACAO —— temporizador ativo na seguinte ordem:
+ Outras zonas de cozedura continuardo a operar, - Esquerda frente — Direita frente — Direita
se tiverem sido ligadas previamente. trés — Centro — Esquerda tras

+ Caso o tempo definido no temporizador exceda
o tempo maximo de funcionamento para esse
nivel de poténcia, ele serd automaticamente

. e /e
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Modificar o Temporizador

1 Pressione o botdo Zona de cozedura ou o

botdo Temporizador para alterar a zona de
cozedura principal que pretende modificar.

2 Ajuste o tempo premindo os botdes +/-.
Cancelamento do Temporizador

1 Defina o tempo restante para 0 pressionando o
botdo +/-.

2 O ecra do temporizador exibira --- e o
temporizador serd cancelado. O cancelamento
do temporizador ndo desliga a zona de
cozedura.

Outras fungoes

Conexao Wi-Fi

*+ Prima o botdo da conexdo Wi-Fi durante 3
segundos, e o LED Wi-Fi ficard LIGADO. A fungao
de Wi-Fi estd LIGADA. Siga as instrucdes na
aplicacdo LG ThinQ no seu smartphone para
usar a fungao Wi-Fi.

*
~—
-

* No modo de espera em rede, o aparelho requer
um méximo de 2 watts.

Conexao do Exaustor

+ Este produto possui um dispositivo de Wi-Fi que
pode ser utilizado para conectar a placa a um
exaustor LG. Através da conexdo Wi-Fi, pode
utilizar a conexao com o exaustor na aplicagao
LG ThinQ. Ative a conexao Wi-Fi. Pressione o
botdo da conexdo com o exaustor, o LED do

%

exaustor fica LIGADO. A conexdo com o exaustor
esta ATIVADA.

iy

OBSERVACAO

+ A conexdo com o exaustor ndo funcionard se
houverem quaisquer problemas ou falhas na
ligacdo do Wi-Fi, problemas de ligagdo ou
quaisquer falhas, avarias ou erros causados pela
ligacdo de rede.

Utilizacao do bloqueio das
teclas

Pode bloquear os botdes para evitar uma utilizagdo
ndo intencional (por exemplo, quando criangas
liguem as zonas de cozedura ou o exaustor
acidentalmente).

Quando os botdes estdo bloqueados, todos os
botdes sdo desativados, com a exce¢do dos botdes
ON/OFF e Keylock (Bloqueio das teclas).

Pode sempre desligar o equipamento com o botao
ON/OFF, mas tera de desbloquear o equipamento
antes da préxima operagdo.
Bloquear/Desbloquear os botdes

Pressione o botdo Keylock (Bloqueio das teclas)
durante 3 segundos.

Utilizacao do Modo de Pausa

Utilizacdo do Modo de Pausa

+ Afuncdo de pausa reduz o ajuste da poténcia de
uma zona de cozedura para o nivel 1 e mantém-
na a esse nivel até ser desativada. Esta fungao

|
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FUNCIONAMENTO 31
pode ser utilizada para interromper brevemente
e depois continuar o processo de cozedura. Visor Poténcia maxima
Para entrar no modo de pausa
P P37 3700 W (16 A) —
1 Prima o botio Pausa. P46 4600 W (20 A) 3
o
P58 5800 W (25 A) Ei
2 O nivel de poténcia de todas as zonas de P69 6900 W (30 A) 2
. 5 al ivel 1. m»>
cozedura ativas é alterado para o nive P74 7400 W (32 A) wn

Para sair do modo de pausa

1 Prima o botdo Pausa para repor o ajuste de
poténcia anterior da zona de cozedura.

OBSERVACAO

* Quando a placa estda no modo de pausa, todos os
botdes sdo desativados com a exce¢do do botdo
ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR) e do botdo Pausa.
Pode sempre desligar a placa de indugdo com o
botdo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR).

A verificar a limitagao de
poténcia
Permite que a poténcia total da placa seja limitada,

se necessario, com base nas condi¢des da sua
instalacdo elétrica.

A AVISO

+ Aplaca deve ser compativel com a alimentagao
elétrica disponivel.

+ Asdefini¢des de gestao de energia sé devem ser
ajustadas por pessoal qualificado.

Pressione o botdo da zona de cozedura frontal
esquerda e o botdo do Temporizador
simultaneamente durante 3 segundos. A poténcia
maxima definida ird piscar no visor do
temporizador durante 5 segundos.

(Predefini¢do)

= S

|
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FUNC@ES INTELIGENTES
Aplicagcao LG ThinQ

Esta funcdo apenas se encontra disponivel nos
modelos com Wi-Fi.

Aaplicagdo LG ThinQ permite-lhe comunicar com o
equipamento utilizando um smartphone.

Funcionalidades do
Equipamento LG ThinQ

Comunique com o aparelho a partir de um
smartphone utilizando as funcionalidades
inteligentes adequadas.

Emparelhamento com o exaustor
Permite-lhe escolher que exaustor utilizar com a
sua placa de inducdo.

Monitorizagao

Esta funcdo ajuda-o a verificar o estado de
operacdo do produto, o estado de bloqueio, o nivel
de calor de cada zona de aquecimento, e 0
temporizador.

Monitorizagao do tempo de utilizagdo

Esta funcdo permite-lhe verificar durante quanto
tempo cada zona de aquecimento foi utilizada
diariamente, semanalmente e mensalmente.

OBSERVACAO

+ Nos casos seguintes, deve atualizar as
informacdes de rede para cada aparelho na
aplicacdo LG ThinQ em Cartdes do Dispositivo
—> Configuragdes — Alterar a rede.

- roteador sem fio é alterado
- asenha do roteador sem fio é alterada
- provedor de servicos de Internet é alterado

+ Para desligar o equipamento da rede de Wi-Fi,
apague o equipamento da lista de produtos
conectados na aplica¢do LG ThinQ.

+ Aaplicacdo estd sujeita a alteragdes para fins de
melhoria do aparelho sem aviso prévio.

+ As funcionalidades podem variar consoante o
modelo.

= S

Instalacao da Aplicacao LG
ThinQ e Conexao de um
Equipamento LG

Modelos com Cédigo QR

Leia o cédigo QR que esta colado ao produto
utilizando a cdmara do seu telemével ou uma
aplicacdo especifica para a leitura de cédigos QR.
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Modelos sem Cédigo QR

1 Procurea aplicacdo LG ThinQ na Google Play

Store ou Apple App Store e instale-a num
smartphone.

2 Executea aplicacdo LG ThinQ e inicie sessdo

com a sua conta existente, ou crie uma conta
LG para iniciar sessao.

3 Toque no botao adicionar (4) na aplicacio LG
ThinQ e conecte a sua aplicagdo LG. Siga as
instru¢des na aplicagdo para concluir o
processo.

~ .|
OBSERVAGAO

+ Para verificar a ligagdo de Wi-Fi, certifique-se de
que o indicador Wi-Fi no painel de controlo esta
aceso.

+ O dispositivo suporta apenas redes Wi-Fi de 2,4
GHz. Para verificar a frequéncia da sua rede,
entre em contato com o seu provedor de
servicos de Internet ou consulte o manual do
roteador sem fio.
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FUNCOES INTELIGENTES 33

LG ThinQ ndo é responsavel por quaisquer
problemas de ligacdo de rede ou quaisquer
avarias ou erros causados pela ligacdo de rede.

O ambiente sem fios envolvente pode fazer com
que o servico de rede sem fios funciona de forma
lenta.

Se a distancia entre o equipamento e o router
sem fios for demasiado grande, a forca do sinal
fica fraca. Pode demorar muito tempo a
conectar-se ou a instalagdo pode falhar.

Se o dispositivo estiver com problemas para
conectar-se a rede Wi-Fi, pode estar muito longe
do roteador. Compre um repetidor Wi-Fi
(extensor de alcance) para melhorar a for¢a do
sinal Wi-Fi.

A conexdo de rede pode ndo funcionar
corretamente, dependendo do provedor de
servicos da Internet.

A conexdo Wi-Fi pode ndo se conectar ou pode
ser interrompida devido ao ambiente da rede
doméstica.

O equipamento ndo pode ser conectado devido
a problemas com a transmissdo do sinal sem
fios. Desligue o equipamento e aguarde um
minuto antes de tentar novamente.

0O nome da rede sem fio (SSID) deve ser uma
combinacgdo de letras e niUmeros em inglés. (Ndo
use caracteres especiais.)

A interface de utilizador (UI) do smartphone
pode variar consoante o sistema operativo (OS)
e o fabricante.

Se o protocolo de seguranga do router for
definido para WEP, pode ndo conseguir
configurar a rede. Altere para outros protocolos
de seguranca (WPA2 é recomendado) e ligue o
produto de novo.

Para desativar a fungdo Wi-Fi, mantenha
premido o botdo da conexdo Wi-Fi durante 3
segundos. O indicador Wi-Fi serd desligado.

Para reconectar o equipamento ou adicionar
outro utilizador, mantenha premido o botdo da
conexdo Wi-Fi durante 3 segundos para desligar
temporariamente a ligagdo. Execute a aplicagdo
LG ThinQ e siga as instru¢des na aplicagdo para
conectar o equipamento.

Especificacdes do Equipamento
de Radio

Gama de P
. P Poténcia
Tipo frequéncia de a
funci (Max.)
uncionamento
LAN sem fios | 5 100 Mz - 2483,5
MHz <100 mW
Bluetooth™

s

%

*1 Esta funcdo esta disponivel apenas em alguns
modelos.

Versdo do software da funcdo sem fios : V 1.0

Para consideracdo do utilizador, este dispositivo
deve ser instalado e operado com uma distancia
minima de 3 cm entre o dispositivo e o corpo.

Declaracdo de conformidade

|3

Pelo presente, a LG Electronics declara que o
equipamento de radio do tipo Placa estd em
conformidade com a Diretiva 2014/53/UE. O texto
integral da declaragdo da UE de conformidade est4
disponivel no seguinte endereco de Internet:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Nota de informacao sobre
software de cédigo aberto

Para obter o cédigo fonte sob GPL, LGPL, MPL, e
outras licencas de cédigo aberto que tém a
obrigacdo de divulgar o codigo fonte, que esta
contido neste produto, e para aceder a todos os
termos de licenca referidos, avisos de direitos de
autor, visite https://opensource.lge.com.

A LG Electronics também pode fornecer-lhe o
cédigo fonte aberto mediante o pagamento de
uma taxa que cobre o custo de realizacdo de tal
distribuicdo, a pedido por e-mail para
opensource@lge.com.

Esta oferta é valida para qualquer pessoa que
receba esta informagdo durante um periodo de
trés anos apds o nosso Ultimo envio deste produto.
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MANUTENCAO

Cuidados e Limpeza

Limpeza do Equipamento

A CUIDADO

* Nao deverdo ser utilizados dispositivos de
limpeza de vapor.

Sujidade quotidiana no Vidro
(Dedadas, Marcas, Manchas
Deixadas por Alimentos ou
Derrames Nao Acucarados no Vidro)

1 Desligue a placa.

2 Aplique um produto préprio para placas de

inducdo enquanto o vidro estiver morno (mas
nao quentel).

3 Enxugue e seque com uma toalha de papel ou
um pano limpo.

= |
OBSERVACAO

+ Quando a placa é desligada, ndo existird uma
indicacdo “superficie quente”, mas a zona de
cozedura podera ainda estar quente! Tenha
muito cuidado.

+ Esfregdes abrasivos, alguns esfregdes de nylon
e agentes de limpeza agressivos ou abrasivos
podem riscar o vidro. Leia sempre o rétulo para
se assegurar de que o seu agente de limpeza ou
esfregdo é adequado.

* Nunca deixe residuos de limpeza na placa: o
vidro pode ficar manchado.

= S

Transbordamentos de fervuras,
Derretimentos e Derrames de
Fluidos Agucarados no Vidro

Remova-os imediatamente com uma espatula ou

um raspador de lamina adequado para as placas,

mas tenha cuidado com as superficies quentes das
zonas de cozedura:

1 Desligue a alimentagdo da placa no interruptor
de isolamento mecanico.

2 Segure a lamina ou utensilio com um angulo

de 30° e raspe a sujidade ou o derrame,
deslocando-o para uma zona fria da placa. Se
utilizar a lamina de forma incorreta ou
inadequada, pode riscar a superficie da placa.

3 Limpe a sujidade ou derrame com um pano de
cozinha ou toalha de papel.

4 Siga os passos 2 a 3 para “Sujidade Quotidiana
do Vidro” acima.

~ .|
OBSERVAGAO

+ Remova as manchas deixadas por
derretimentos e fluidos agucarados logo que
possivel. Se forem deixados a arrefecer no vidro,
poderd ser dificil remové-los, ou poderdo
danificar permanentemente a superficie do
vidro.

A AVISO

+ Perigo de corte: quando a cobertura de
seguranca de uma lamina de limpeza é
removida, a lamina do raspador é muito afiada.
Utilize com muito cuidado, e armazene sempre
em seguranca e fora do alcance das criangas.
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Transbordamentos no Painel de

Controlo
. |

1 Desligue a placa.
o
o
)
_|

2 Absorva o derrame. 8
C
m»>
w0

3 Passe a area do painel de controlo com um
pano ou esponja limpa e humida.

4 Seque a area completamente com uma toalha
de papel.

~ .|
OBSERVACAO

+ Aplaca pode apitar e desligar-se, e o painel de
controlo pode ndo funcionar enquanto tiver
liquido por cima. Certifique-se de que limpa a
area do painel de controlo antes de voltar a ligar
a placa.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Antes de entrar em contacto com a assisténcia

As reparacdes deverdo apenas ser realizadas por um técnico autorizado. Reparac¢ées inadequadas

poderdo resultar num perigo consideravel para si e para os outros. No entanto, alguns problemas basicos

podem ser resolvidos de acordo com a tabela abaixo:
Se um problema ndo for resolvido, contacte um Centro de Informagdo ao Cliente da LG Electronics.

Pecas e funcionalidades

Sintomas

Possivel causa e solucdo

A placa de indugao nao
liga.

Nao existe corrente

+ Assegure-se de que a placa de inducdo esta conectada a fonte de
alimentacdo, e de que estd ligada. Verifique se ocorreu um corte de
energia na sua casa ou zona. Se verificou tudo e o problema continua,
contacte um técnico qualificado.

O painel de controlo
nao responde.

Os botoes estao bloqueados.

+ Desbloqueie os botdes. Veja a sec¢do “Bloqueio dos Botdes” para
instrucdes.

O painel de controlo é
dificil de operar.

Pode existir uma pequena camada de dgua sobre os botdes, ou pode
estar a usar a ponta do seu dedo para tocar nos botdes.

+ Assegure-se de que a area do painel de controlo estd seca, e use a ponta
do dedo para tocar nos botdes.

0 vidro esta a ficar
riscado e marcado.

Utensilios de cozinha com arestas vivas

+ Use utensilios de cozinha com bases lisas e suaves. Veja “Escolha dos
Utensilios de Cozinha Adequados”.

Estdo a ser utilizados produtos de limpeza ou esfregdes abrasivos e
inadequados.

« Veja “MANUTENGAO".

Alguns utensilios de
cozinha podem emitir
estalidos ou cliques.

Isso pode dever-se a sua construcao (camadas de metais diferentes a
vibrarem de forma diferente).

+ Isso é normal nos utensilios de cozinha, e ndo é indicagdo de falha.

A placa de inducdo
emite um zumbido
quando é utilizada com
num ajuste de alta
poténcia.

Isso é provocado pela tecnologia de cozedura por indugao.

+ Isso é normal, mas o ruido deverd diminuir ou desaparecer
completamente quando diminuir o ajuste de poténcia.

A placa de inducdo
emite um ruido de
ventoinha.

Uma ventoinha de arrefecimento foi instalada na sua placa de indugao
para evitar o sobreaquecimento dos componentes eletrénicos. A
ventoinha podera continuar em funcionamento mesmo apés desligar a
placa de indugdo.

+ Isto é normal e ndo requer qualquer acdo. Ndo desligue a placa de indugao
da tomada enquanto a ventoinha estiver em funcionamento.

ﬁ-%
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Sintomas

Possivel causa e solugao

Os utensilios de
cozinha ndo aquecem,
e aparecem cédigos de
erro no ecra.

A placa de indugdo ndo consegue detetar os utensilios de cozinha, por
ndo serem adequados para a cozedura por indugéo.

+ Use utensilios de cozinha apropriados para a cozedura por inducdo. Veja a
sec¢ao “Escolher Utensilios de Cozinha Apropriados”.

Os utensilios de
cozinha ndo aqueceme
aparece um “u” no
ecra.

A placa de indugdo nao consegue detetar o utensilio de cozinha pois é
demasiado pequeno para a zona de cozedura, ou ndo esta hem centrado.

+ Posicione o utensilio de cozinha no centro, e assegure-se de que a sua
base corresponde ao tamanho da zona de cozedura.

A placa de indugdo ou
uma zona de cozedura
desligam-se
inesperadamente, soa
um toque e um cédigo
de erro é exibido
(tipicamente
alternando com um ou
dois digitos no ecra do
temporizador de
cozedura).

Falha técnica

+ Anote por favor as letras e os nimeros do erro, desligue a placa de
inducdo da tomada e contacte um técnico qualificado.

O LED no visor nao
acende quando a
unidade é ligada a
corrente.

Nao existe corrente.

+ Verifique se a ficha estd bem encaixada na tomada, e se a tomada esta a
funcionar.

O LED no visor acende-
se, mas o aquecimento
nao € iniciado.

Alta temperatura da placa.

+ Atemperatura ambiente pode ser demasiado elevada. A entrada ou saida
de ar podem estar bloqueadas.

H& um problema com a ventoinha.

+ Verifique se a ventoinha estd a rodar bem.

0 aquecimento para
subitamente durante a
operacao, e “u” pisca
no ecra.

0 utensilio de cozinha é do tipo errado.
O diametro do utensilio de cozinha é demasiado pequeno.

+ Use utensilios de cozinha adequados. (consulte o manual de instrugdes).

A placa de indugdo sobreaqueceu.

+ Aunidade sobreaqueceu. Aguarde que a temperatura regresse ao normal.
Prima o botdo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR) para reiniciar a unidade.

O LED do ecrd estd a
piscar e ndo funciona.
0 botao tatil do PCB
nao esta a funcionar.

Trata-se de uma falha de energia temporaria.

+ Desligue a alimentacdo através do disjuntor. Depois de um tempo, volte a
liga-la. Se o problema persistir, contacte a assisténcia técnica.

v
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38 RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Sintomas Possivel causa e solugao

O LED do ecrd esta a Aparece no visor o erro com cédigo FQ, F I, F2,F3,FY,FS, FB, F1, FB, F9, FF,
piscar e ndo funciona. | Fn FE,E |
O botao tatil do PCB

o . . + O sistema de controlo eletrénico detetou uma avaria. Desligue e volte a
ndo estd a funcionar.

ligar o aparelho para eliminar o cédigo de erro.

+ Se o problema voltar a ocorrer, contacte o servigo de assisténcia.

Wi-Fi

Sintomas Possivel causa e solugao

O seu eletrodoméstico | A palavra-passe do Wi-Fi que esta a tentar ligar esta incorreta.
e smartphone ndo
estdo ligados a rede
Wi-Fi.

* Encontre a rede Wi-Fi ligada ao seu smartphone e elimine-a, depois,
registe o aparelho em LG ThinQ.

Os Dados moveis para o seu smartphone estdo ativados.

+ Desligue os Dados méveis no seu smartphone e registe o equipamento
utilizando a rede Wi-Fi.

0 nome da rede sem fios (SSID) esta definida incorretamente.

+ O nome da rede sem fio (SSID) deve ser uma combinagdo de letras e
numeros em inglés. (Ndo use caracteres especiais.)

A frequéncia do router néo é 2,4 GHz.

+ Apenas é suportada uma frequéncia de router a 2,4 GHz. Defina o router
sem fios para 2,4 GHz e ligue o aparelho ao router sem fios. Para verificar
a frequéncia do router, consulte o seu fornecedor de servi¢o de Internet
ou o fabricante do router.

A distancia entre o aparelho e o router é demasiado grande.

+ Se a distancia entre o aparelho e o router for demasiado grande, o sinal
pode ficar fraco e a ligagdo pode ndo ser configurada corretamente. Mude
a localizacdo do router para que fique mais préximo do aparelho.
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APENDICE

Ficha de informacao do —
produto S

)

—
Ficha de informacao do produto 5
Ficha de Informacgao do Produto REGULAMENTO DELEGADO PELA COMISSAO (EU) N°66/2014, Norma §>

Aplicavel EN 60350-2

Marca Registada LG
Identificagcdo do modelo CI9D3059BN, KCI9D3059MN
Tipo de placa Placa de indugdo
Tecnologia de aquecimento area de cozedura por inducdo
NUmero de dreas e/ou zonas de cozedura 1 &rea de cozedura

Para dreas ou zonas de cozedura ndo circulares: o 69,0 x 40,0 cm

comprimento e a largura da area de superficie til
por area ou zona de cozedura aquecida
eletricamente, arredondados para intervalos de 5
mm

Consumo de energia por zona de cozedura ou 185,0 Wh/kg
area calculada por kg (ejectric cooking EC)

Consumo de energia da placa calculado por kg 185,0 Wh/kg
(electric hob EQ)

REGULAMENTO DA COMISSAO (EU) 2023/826 Norma Aplicavel EN 50564

Consumo de energia medido no modo de espera da rede 2,00wW
Consumo de energia medido no modo de pausa 0,50 W
Consumo de energia medido no modo desligado 0,50 W
O periodo de tempo ap6s o qual a fungdo de gestdo de energia ou 10 min.
fungdo semelhante comuta automaticamente o equipamento para

omodo de espera e/ou desativacdo, e/ou para o estado que permite

a espera em rede

= kS o C
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